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Begriffserklarung, Symbolerklarung, Definitionen

Wichtige Sicherheitsanwei-
sungen sorgfaltig lesen und
fur den weiteren Gebrauch
aufbewahren. Bevor Sie das

Gerat benutzen, lesen Sie bitte zuerst die
Sicherheitshinweise und die Gebrauchs-
anleitung aufmerksam durch. Nur so kén-
nen Sie alle Funktionen sicher und zuver-
lassig nutzen.

Beachten Sie unbedingt auch die nationa-
len Vorschriften in Ihrem Land, die zusatz-
lich zu den in dieser Anleitung genannten
Vorschriften gultig sind.

Bewahren Sie alle Sicherheitshinweise
und Anweisungen fir die Zukunft auf.
Geben Sie alle Sicherheitshinweise und
Anweisungen an den nachfolgenden Ver-
wender des Produkts weiter.

Begriffserklarung

Folgende Signalbegriffe finden Sie in dieser
Gebrauchsanleitung.

A\ WARNUNG

Dieser Signalbegriff bezeichnet eine Gefahr-
dung mit einem mittleren Risikograd, die,
wenn sie nicht vermieden wird, den Tod oder
eine schwere Verletzung zur Folge haben
kann.

/N VORSICHT

Dieser Signalbegriff bezeichnet eine Gefahr-
dung mit einem niedrigen Risikograd, die,
wenn sie nicht vermieden wird, eine geringfu-
gige oder maRige Verletzung zur Folge haben
kann.

! HINWEIS
Dieser Signalbegriff warnt vor mdglichen
Sachschaden.

Symbolerklarung

Folgende Symbole finden Sie in dieser Ge-
brauchsanleitung.

/N

Dieses Symbol warnt vor
einer heil3en Oberflache.

Dieses Symbol
verweist auf nttzliche
Zusatzinformationen.

Definitionen

~Mikrowellen-Betrieb“: Hier wird das Nah-
rungsmittel ausschliefdlich durch Mikrowellen
erhitzt.

,Mikrowellen-Kombibetrieb* meint die Erhit-
zung eines Nahrungsmittels durch Mikrowel-
len bei gleichzeitiger Zufuhr von Hitze, wie sie
fur Backofen typisch ist. Es gelten dieselben
Risiken und Sicherheitsvorkehrungen wie
beim reinen Mikrowellen-Betrieb.

~Backofen-Betrieb” meint die Beheizung des
Nahrungsmittels durch z. B. Umluft/Heil3luft,
Grill und Ober-/Unterhitze.
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Sicherheit

Bestimmungsgemalder
Gebrauch

Das Gerat ist zum Aufwarmen und Garen,
Auftauen, Grillen von Nahrungsmitteln be-
stimmt.

Das Gerat ist fir den Gebrauch im privaten
Haushalt konzipiert und nicht fur eine gewerb-
liche Nutzung oder Mehrfachnutzung ausge-
legt (z. B.: Verwendung durch mehrere Partei-
en in einem Mehrfamilienhaus).

Es ist nicht geeignet zum Betrieb im Aul3enbe-
reich oder an nicht-stationaren Aufstellungs-
orten (z. B. Schiffe).

Das Gerat ist fur den Einbau in ein geeignetes
Einbaumdobel vorgesehen. Als freistehendes
Gerat darf es nicht verwendet werden. Es darf
nur bei gedffneter Einbaumabeltir betrieben
werden.

Stellen Sie sicher, dass das Gerat ordnungs-
geman befestigt ist. Die Verwendung von
Klebstoffen und Klebemitteln zur Befestigung
ist nicht zulassig.

Die Innenbeleuchtung ausschlieRlich zur Be-
leuchtung des Gerateinneren verwenden. Sie
ist nicht zur Beleuchtung eines Raumes ge-
eignet.

Das Gerat ist nicht bestimmt

— zum Beheizen eines Raumes.

— zum Trocknen oder Aufbewahren von Spei-
sen, Kleidung oder anderen Gegenstan-
den.

— zur Erwarmung von Heizkissen, Hausschu-
hen, Schwammen, feuchten Putzlappen
und Ahnlichem.

Personen, die aufgrund ihrer physischen, sen-
sorischen oder geistigen Fahigkeiten oder Un-
kenntnis nicht in der Lage sind, das Gerat si-
cher zu bedienen, missen bei der Benutzung
beaufsichtigt werden.

Nehmen Sie keine technischen Veranderun-
gen am Gerat vor.

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gera-
tes beschadigt wird, muss sie durch den Her-
steller oder seinen Kundendienst oder eine
ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Gefahrdungen zu vermeiden.

Verwenden Sie das Gerat ausschlief3lich wie
in dieser Gebrauchsanleitung beschrieben.
Jede andere Verwendung gilt als nicht be-
stimmungsgemal und kann zu Sachschaden
oder sogar zu Personenschaden fihren. Der
Hersteller Gbernimmt keine Haftung fir Scha-
den, die durch nicht bestimmungsgemafien
Gebrauch entstanden sind.



Sicherheitshinweise

In diesem Kapitel finden Sie allgemeine Si-
cherheitshinweise, die Sie zu Ihrem eigenen
Schutz und zum Schutz Dritter stets beachten
mussen. Beachten Sie zusatzlich die Warn-
hinweise in den einzelnen Kapiteln zu Bedie-
nung, Aufbau etc.

Risiken fur Kinder und bestimmte
Personengruppen

A\ WARNUNG

Erstickungsgefahr fur Kinder!

Kinder kdnnen sich in der Verpackungs-

folie verfangen oder Kleinteile verschlu-

cken und ersticken.

m Kinder nicht mit der Verpackungsfolie
spielen lassen.

m Kinder daran hindern, Kleinteile vom
Gerat abzuziehen und in den Mund
zu stecken.

/N VORSICHT

Verbrennungsgefahr fir Kinder!

Das Tirglas kann im Betrieb sehr heif
werden und zu Verbrennungen fihren.
m Kinder vom Ttrglas fernhalten!

Wahrend des Gebrauchs werden das

Gerdt und seine beriihrbaren Teile heif3.

Vorsicht ist geboten, um das BerGhren

von Heizelementen zu vermeiden.

m Kinder jinger als 8 Jahre mussen
ferngehalten werden, es sei denn, sie
werden stdndig beaufsichtigt.
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/N VORSICHT

Verletzungsgefahr!

Kinder und bestimmte Personengrup-

pen unterliegen einem erhohten Risiko,

sich beim Umgang mit dem Gerdt zu
verletzen.

m Dieses Gerdat kann von Kindern ab 8
Jahren und dartiber sowie von Per-
sonen mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen Fadhig-
keiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder bezlglich des si-
cheren Gebrauchs des Gerdtes unter-
wiesen wurden und die daraus resul-
tierenden Gefahren verstehen.

m Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen und keinen Zugriff auf das
Gerat haben, wenn sie unbeaufsich-
tigt sind.

m Reinigung und Benutzer-Wartung
dirfen nicht durch Kinder ohne Be-
aufsichtigung durchgefiihrt werden.

Risiken im Umgang mit
elektrischen Haushaltsgeraten

A\ WARNUNG

Stromschlaggefahr!

Das Berlihren unter Spannung stehen-

der Teile kann zu schweren Verletzungen

oder zum Tod flhren.

m Gerdt nur in Innenrdumen verwen-
den. Nicht in Feuchtrdumen oder im
Regen betreiben.

m Gerat nicht in Betrieb nehmen oder
weiterbetreiben, wenn es
— sichtbare Schaden aufweist, z. B.

die Anschlussleitung defekt ist.
— Rauch entwickelt oder verbrannt
riecht,



— ungewohnte Gerdausche von sich
gibt.

In einem solchen Fall Netzstecker aus

der Steckdose ziehen bzw. Sicherung

herausschrauben/ausschalten und ei-

nen Fachmann kontaktieren.

m Das Gerat entspricht der Schutzklasse
[ und darf nur an eine Steckdose mit
ordnungsgemdap installiertem Schutz-
leiter angeschlossen werden. Beim
AnschlieBen darauf achten, dass die
richtige Spannung anliegt. Ndhere
Informationen hierzu finden Sie auf
dem Typschild.

m Die vollstandige Trennung vom
Stromnetz erfolgt bei diesem Gerdt
nur durch Ziehen des Netzsteckers
aus der Steckdose. Gerdt daher nur
an eine gut zugdngliche Steckdo-
se anschlieBen, damit es im Storfall
schnell vom Stromnetz getrennt wer-
den kann.

m Falls der Netzstecker nach dem An-
schluss nicht mehr zuganglich ist,
muss eine allpolige Trennvorrichtung
gemdp Uberspannungskategorie II1
in der Hausinstallation mit minde-
stens 3 mm Kontaktabstand vorge-
schaltet sein; ziehen Sie gegebenen-
falls eine Fachkraft zurate.

m Bei der Aufstellung des Gerdats ist si-
cherzustellen, dass die Netzanschluss-
leitung nicht eingeklemmt oder be-
schadigt wird. Netzanschlussleitung
nicht knicken und nicht ber scharfe
Kanten legen.

m Ortsverdnderliche Mehrfachsteckdo-
sen oder Netzteile nicht an der Ruick-
seite des Gerats platzieren.

m Netzanschlussleitung von offenem
Feuer und hei3en Flachen fernhalten.
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m Immer am Netzstecker selbst, nicht
am Kabel anfassen.

m Netzstecker nie mit feuchten Handen
anfassen.

m Netzanschlussleitung und -stecker nie
in Wasser oder andere Flussigkeiten
tauchen.

m Wenn die Netzanschlussleitung die-
ses Gerdtes beschadigt wird, muss sie
durch den Hersteller oder seinen Kun-
dendienst oder eine dahnlich qualifi-
zierte Person ersetzt werden, um Ge-
fahrdungen zu vermeiden.

m Eigenstdndige Reparaturen an dem
Gerat konnen Sach- und Personen-
schaden verursachen, und die Haf-
tungs- und Garantieanspriche ver-
fallen. Niemals versuchen, das Gerat
selbst zu reparieren.

m Eingriffe und Reparaturen am Ge-
rat durfen ausschlieBlich autorisierte
Fachkrdfte vornehmen.

m Bei Reparaturen diirfen ausschlief3-
lich Teile verwendet werden, die den
urspringlichen Gerdatedaten entspre-
chen.

m Im Fehlerfall sowie vor der Reinigung
den Netzstecker herausziehen oder
die Sicherung ausschalten/heraus-
drehen.

m Keine Gegenstdande in oder durch die
Gehdusedffnungen stecken, und si-
cherstellen, dass auch Kinder keine
Gegenstande einstecken konnen.

m Abdeckungen von der Innenraumbe-
leuchtung nicht entfernen. Nicht ver-
suchen, die Innenraumbeleuchtung
auszutauschen.

m Gerdt regelmaBig auf Schaden pru-
fen.



A\ WARNUNG

Brandgefahr!

UnsachgemadaBer Umgang mit dem

Gerat kann zu einem Brand, zu Verlet-

zungen und zu Sachschaden fuhren.

m Der Anschluss an eine Zeitschaltuhr
oder ein separates Fernwirksystem
zur Fernuiberwachung und -steuerung
ist unzuldassig.

m Ortsveranderliche Mehrfachsteckdo-
sen oder Netzteile nicht an der Riick-
seite des Gerats platzieren.

! HINWEIS

Gefahr von Sachschaden!

UnsachgemdBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu Beschadigung fuhren.

m Soll das Gerdt mit einer Transportkar-
re gefahren werden, muss es so an-
gehoben werden, wie auf der Verpa-
ckung gezeigt ist.

m Das Gerdt nicht am Turgriff anheben!
Dieser ist nicht dafiir gedacht, das
hohe Gewicht des Gerdts zu tragen.

m Beim Auspacken keine spitzen Ge-
genstdnde verwenden.

Beim Reinigen beachten:

— Auf keinen Fall Seife, scharfe, kor-
nige, soda-, saure- oder |osemit-
telhaltige oder schmirgelnde Putz-
mittel verwenden. Empfehlenswert
sind Allzweckreiniger mit einem
neutralen pH-Wert.

— Die Tirdichtungen werden durch
ungeeignete Reinigungsmittel be-
schadigt. Pflegemittel nur fir die
AuBenflachen verwenden.

— Nur weiche Tucher verwenden.

Sicherheit Seite DE-7

— Darauf achten, dass kein Wasser
in die Luftungsschlitze oder in die
elektrischen Teile dringt.

m Die Leuchte im Gerdat dient aus-
schlieBlich zur Beleuchtung des Gar-
raums. Sie ist nicht zur Beleuchtung
eines Raumes geeignet.

Risiken im Umgang mit
hitzeerzeugenden Geraten

/N VORSICHT

Verbrennungsgefahr!

Wahrend des Gebrauchs werden das

Gerdt und seine bertihrbaren Teile heif3.

Vorsicht ist geboten, um das Beriihren

von Heizelementen zu vermeiden.

m Kinder jinger als 8 Jahre mussen
ferngehalten werden, es sei denn, sie
werden standig beaufsichtigt.

m Gehduseteile nicht beriihren!

m Heif3e Teile nicht bertihren. Die Hande
bei allen Arbeiten am heifen Gerdt
mit Kichenhandschuhen oder Topf-
lappen schiitzen. Nur trockene Hand-
schuhe oder Topflappen verwenden.
Nasse Textilien leiten die Warme bes-
ser und konnen Verbrennungen durch
Dampf verursachen.

m Das Gerdt vollstandig abkihlen las-
sen, bevor Sie mit der Reinigung be-
ginnen.

Brandgefahr!

Ein unsachgemafer Umgang mit dem

Gerat kann zu einem Brand und zu

Sachschaden fuhren.

m Gerdt nicht unbeaufsichtigt betrei-
ben.

m Um ausreichende Luftzirkulation zu
gewdhrleisten, mussen unbedingt die



Hinweise im Kapitel ,Inbetriebnah-
me"“ beachtet werden.

m Das Gerdt nicht mit Decken, Lappen
oder Ahnlichem abdecken, da diese
Gegenstande hei3 werden konnen
und ggf. Brandgefahr besteht.

m Beim Erwarmen von Speisen in Kunst-
stoff- oder Papierbehdltern muss das
Kochgerat haufig wegen der Maglich-
keit einer Entziindung beaufsichtigt
werden.

m Das Mikrowellenkochgerat ist fur
die Erwdrmung von Speisen und Ge-
tranken bestimmt. Trocknen von
Speisen oder Kleidung und Erwdar-
mung von Heizkissen, Hausschuhen,
Schwammen, feuchten Putzlappen
und Ahnlichem kann zu Verletzungen,
Entziindungen oder Feuer fihren.

m Keine Gegenstdnde im Garraum ab-
legen (Kochbuch, Topflappen etc.).
Versehentliches Einschalten des Ge-
rats kann diese beschadigen oder
sogar entziinden. Garraum nicht als
Stauraum verwenden.

m Nie brennbare Gegenstdnde oder al-
koholhaltige Speisen erhitzen. )

m Nie frittieren oder Ol erhitzen! Die OI-
temperatur ist nicht kontrollierbar.

m Wenn Rauch abgegeben wird, ist das
Gerdt abzuschalten oder der Stecker
zu ziehen und die Tir geschlossen
zu halten, um eventuell auftretende
Flammen zu ersticken.

m Im Brandfall die Garraumtir ge-
schlossen halten, sofort den Netzste-
cker aus der Steckdose ziehen oder
den Sicherungsautomaten ausschal-
ten bzw. die Sicherungen herausdre-
hen.
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m Brennendes Ol oder Fett nie mit Was-
ser loschen. Verwenden Sie zum Lo-
schen einen geeigneten Feuerldscher
mit Kennzeichnung ,F“ oder eine
Loschdecke.

m Das Gerdt nach dem Erloschen des
Feuers durch eine Fachkraft Gberpru-
fen lassen.

m Das Gerat nicht hinter einer Ziertir
installieren, um eine Uberhitzung zu
vermeiden.

Beim Offnen der Garraumtiir entsteht

ein Luftzug. Backpapier kann die Heiz-

elemente beriihren und sich entziinden.

m Backpapier nie unbefestigt auf das
Zubehor legen. Backpapier immer
mit einem Geschirrteil oder einer
Backform befestigen.

m Nur die benétigte Fldche mit Backpa-
pier auslegen. Backpapier darf nicht
uber das Zubehor hinausstehen.

Generelle Risiken beim Garen von
Nahrungsmitteln

A\ WARNUNG

Gesundheitsgefahr!

UnsachgemdBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu gesundheitlichen Schaden

fuhren.

m Das Gerat regelmdpig reinigen und
eventuell vorhandene Speisereste so-
fort entfernen.

m Besonders bei Gefliigel, Speisen mit
frischem Ei und beim Aufwdrmen
von Gerichten auf ein vollstdndiges
Durchgaren achten, damit Krank-
heitserreger vollstandig abgetotet
werden (z. B. Salmonellen).



Acrylamid steht im Verdacht, krebser-
zeugend zu sein. Acrylamid entsteht bei
zu starker Erhitzung von Stdrke, z. B. in
Kartoffeln (Pommes Frites, Chips), Kek-
sen, Toast, Brot etc.

m Die Gardauer maglichst kurz halten.
m Die Lebensmittel nur leicht anbrdu-
nen, starke Verfarbung vermeiden.

m Pommes Frites eher groBer schneiden
und bei maximal 180 °C zubereiten.

Das Auftauen von Fleisch, Gefliigel oder

Fisch im Gerdt kann zu sprunghaftem

Anstieg von gefdhrlichen Mikroorganis-

men (z. B. Salmonellen) fiihren. Dadurch

besteht die Gefahr einer Vergiftung.

m Fleisch, Gefliigel und Fisch nicht im
Gerdt auftauen.

m Die Auftau-Funktion nur zum Auftau-
en von Gemuse, Vorgekochtem etc.
benutzen.

m Das Gefriergut friihzeitig aus dem
Gefrierfach nehmen und abgedeckt
im Kihlschrank auftauen lassen. Die
Auftauflissigkeit muss dabei abflie-
Ben konnen, da sich sonst schadliche
Mikroorganismen bilden kénnen.

Tauwasser kann, speziell bei Fleisch und

Gefllgel, gefahrliche Keime enthalten.

m Vermeiden Sie jeden Korperkontakt.

m Schitten Sie das Tauwasser weg. Be-
nutzen Sie es fur nichts anderes.

m Reinigen Sie das benutzte Geschirr
sehr grandlich.
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Risiken im Mikrowellen- und
Mikrowellen-Kombibetrieb

A\ WARNUNG

Gefahr durch Mikrowellen!

Die Abdeckung im Garraum dient dem

Schutz des Magnetrons, welches die Mi-

krowellen aussendet.

m Niemals die Abdeckung im Garraum
entfernen!

Durch eine unzureichend dicht schlie-
Bende Garraumtir kann Mikrowellen-
strahlung austreten. Das Gerdt darf in
so einem Fall nicht benutzt werden.

m Wenn die Tur oder die Turdichtungen
beschadigt sind, darf das Kochgerat
nicht betrieben werden, bevor es von
einer daflr ausgebildeten Person re-
pariert worden ist.

m Es ist gefdhrlich fur alle anderen, au-
Ber fir eine daflir ausgebildete Per-
son, irgendwelche Wartungs- oder
Reparaturarbeit auszufiihren, die die
Entfernung einer Abdeckung erfor-
dert, die den Schutz gegen Strahlen-
belastung durch Mikrowellenenergie
sicherstellt.

m Besonders auf die Sauberkeit der Tiir-
dichtungen und der Tirdichtflachen
mit allen angrenzenden Teilen ach-
ten.

A\ WARNUNG

Explosionsgefahr!

UnsachgemadBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu Beschadigung oder zu Ex-

plosionen fiihren.

m Es darf nur Geschirr benutzt werden,
das fur den Gebrauch in Mikrowellen-
kochgerdaten geeignet ist. Wird ein



GefdPB heiBer als die Speise darin, ist
es nicht fir den Mikrowellenbetrieb
geeignet. Solche GefdBe nicht ver-
wenden.

m Beim Erwdrmen im Mikrowellenkoch-
gerat sind metallische Behalter fur
Speisen und Getrdanke nicht zuldssig.
Metall im Garraum kann beim Betrieb
zu Funkenschlag fihren! Dies kann
das Sichtfenster oder das gesamte
Gerdt zerstoren! Keinesfalls Metall-
Topfe, -Pfannen und -Deckel oder Ge-
schirr mit Metallanteilen, z. B. Goldr-
dndern, verwenden.

m Keine Aluminiumfolie verwenden, da
diese ebenfalls zu Funkenbildung fuih-
ren kann, wenn sie die Wande des
Garraums berhrt.

m Nie eine Mischung von Wasser mit
Ol oder Fett in das Gerdt geben. Sie
kann explodieren.

m Flussigkeiten und andere Nahrungs-
mittel durfen nicht in verschlossenen
Behaltern erwdrmt werden, da sie
leicht explodieren kdnnen.

m Eier mit Schale oder ganze hart ge-
kochte Eier dirfen nicht in Mikrowel-
lenkochgerdten erwdarmt werden, da
sie explodieren konnen, selbst wenn
die Erwarmung durch Mikrowellen
beendet ist. Um ein Platzen zu ver-
meiden, stechen Sie vor dem Garen
Locher in Tomaten, Wurstchen, Au-
berginen oder ahnliche Speisen mit
einer geschlossenen Haut.

/N VORSICHT

Verbriihungsgefahr!

Erwdrmung von Getrdnken mit Mikro-
wellen kann zu einem verzogert ausbre-
chenden Kochen (Siedeverzug) fuhren,
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deshalb ist beim Hantieren mit dem

Behalter Vorsicht geboten. Dabei er-

reicht die FlUssigkeit die Siedetempera-

tur, ohne auferlich sichtbar zu kochen.

Schon durch eine kleine Erschitterung

kann die Flissigkeit schlagartig heraus-

spritzen, z. B. beim Herausnehmen aus
dem Gerdt.

m Um Siedeverzug zu vermeiden, einen
Kunststoff- oder Glasloffel in das Ge-
fap stellen. Der Loffel muss stets ei-
nen Mindestabstand von 2 cm zu den
Innenwdnden haben.

m Keine hohen, schmalen Gefdf3e mit
engem Hals verwenden.

m Vor dem Erhitzen und nach der halb-
en Garzeit umrihren.

m Nach dem Erhitzen kurz warten; Ge-
faB vorsichtig antippen und Speise
umrihren, bevor Sie das Gefaf3 aus
dem Garraum nehmen.

/N VORSICHT

Verbrennungsgefahr!

UnsachgemaBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu Verbrennungen fihren. Zu-

gangliche Teile, Zubehor oder Geschirr
werden im Betrieb sehr heif3.

m Gehduseteile nicht beruhren!

m Speisen werden zum Teil ungleichma-
Big heif3. AuBerdem werden die Ge-
faBe meist nicht so heif} wie die Spei-
sen. Deshalb vorsichtig und sorgfdltig
die Temperatur der Speisen prifen,
besonders fur Kinder.

m Vor dem Erwdrmen von Babynahrung
Schraubverschluss und Sauger von
der Nuckelflasche abnehmen.

m Der Inhalt von Babyflaschen und Gla-
sern mit Kindernahrung muss umge-



ruhrt oder geschittelt werden, und
die Temperatur muss vor dem Ver-
brauch Gberprift werden, um Ver-
brennungen zu vermeiden.

m Leistung und Zeit genau nach Pa-
ckungsangaben einstellen.

! HINWEIS

Gefahr von Sachschaden!

Eine unsachgemdfBe Handhabung des

Gerdts kann zu Sachschdaden fihren.

m Das Gerat nie ohne Drehteller und
Rollenring und nie ohne Speisen be-
treiben.

m Stellen Sie KochgefdBe immer auf
den Drehteller. So wird bei einem
Uberkochen das Eindringen von Fliis-
sigkeit in das Gerdt vermieden.

m Bei der Entnahme von Behdltern da-
rauf achten, dass sich der Drehteller
nicht verschiebt.

m Den Drehteller nie mit mehr als 4 kg
belasten. Bruchgefahr!

m Den heif3en Drehteller nicht auf kalte
Flachen stellen, z. B. eine Arbeits-
platte aus Granit oder Fliesen. Der
Drehteller kénnte sonst zerspringen.
Immer auf einen geeigneten Unter-
setzer stellen.

m PlastikgefdaBe aus dem Tiefkihlgerdt
nur so lange erwarmen, bis sich die
Speise in ein anderes GefaB umfillen
|asst.

m Keine beschadigten GefdBe verwen-
den! Sie konnten zerbrechen, und der
auslaufende Inhalt konnte das Inne-
re der Mikrowelle beschadigen.

m Wenn Zubehor wie der Drehteller
nicht vollstandig im Garraum steht,
kann beim Schlieen der Garraumtur
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die Sichtscheibe zerkratzen. Schieben
Sie das Zubehor daher immer voll-
standig in den Garraum ein.

m Das Kochgerdt sollte regelmadBig ge-
reinigt  und  Nahrungsmittelreste
sollten entfernt werden.

m Mangelhafte Sauberkeit des Koch-
gerdtes kann zu einer Zerstérung
der Oberflache fiihren, die ihrerseits
die Gebrauchsdauer beeinflusst und
moglicherweise zu gefahrlichen Situ-
ationen fihrt.

m Das Gerdt darf nicht hinter einer Zier-
tir installiert werden, um eine Uber-
hitzung zu vermeiden.

m Die Leuchte im Gerdat dient aus-
schlieBlich zur Beleuchtung des Gar-
raums. Sie ist nicht zur Beleuchtung
eines Raumes geeignet.

[ |

Risiken beim Automatikbetrieb

/N VORSICHT

Brandgefahr!

UnsachgemdBer Umfang mit dem Ge-

rat kann zu Brand fiihren.

m Vor dem Start des Automatikbetriebs
alle Haushaltsangehérigen informie-
ren, damit niemand etwas in den Gar-
raum legt.

m Im Automatikbetrieb niemals unbe-
aufsichtigt grillen!

m Das Gerdt wahrend des Automatik-
betriebs iberwachen, um ein Uber-
laufen und Anbrennen zu verhindern.
Beachten Sie, dass sich Fette, Ole und
Alkohol beim Erhitzen entziinden
konnen.
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Gerateteile und Bedienelemente

Gerat

(11) (10) ©) (8)

(1) Garraumtur (8) Grillgestell

(2) Sichtscheibe (9) Kippschutz

(3) Drehteller (10) Schrauben zur Befestigung des
(

)
)
)
4) Bedienblende Kippschutzes
(5) Rollenring (11) Schraube zur Befestigung des
(6)
)

6) Drehtellerantrieb Rahmens der Mikrowelle

(7) Sperrsystem
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Bedienblende
(12)

(12) Display
(13) Funktionsanzeigen

(13) (14) Programmanzeigen fiir die
Automatikprogramme

(15) Taste ,Gewicht/Zeit/Auftauen® zum
Einstellen der Auftaufunktion

(14) (16) Taste ,Uhrzeit/Timer“ zum
Einstellen von Uhrzeit und Timer
(Kurzzeitwecker)
TR B i (17) Taste ,Start/30Sec./Bestatigen**
zum Bestatigen“ von Eingaben, zum
e —/—9O C—- ; X

Starten des Garvorgangs und zum
Stop/Léschen Uhrzeit/Timer

Verlangern der Gardauer

(21) Taste ,Mikro./Grill/Kombi.“ zum
Einstellen der Kombination aus Grill-
und Mikrowellenfunktionen

2 I 1 . .
0 Stary (19 (18) Drehregler flr verschiedene
+30SEK./Bestétigen 1 7 FU n ktionen
(7) (19) Taste zum Offnen der Garraumtiir
‘é,;\\'eew‘cm%l"b . (20) Taste ,Stop/Ldschen” zum Abbrechen
Y 2 18 eines Vorgangs sowie zum Loschen
‘\ j I (18) einer Einstellung

C ' (19)

Anzeigen auf dem Display

Mikrowelle Uhrzeit/Restzeit

Grill Timer (Kurzzeitwecker)
Auftauen nach Zeit Automatikprogramme
Auftauen nach Gewicht =0 Sicherungsverriegelung

Schnellgaren
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Informationen zu Mikrowellen

Was sind Mikrowellen?

Mikrowellen sind elektromagnetische Wellen
wie Radio- und Fernsehwellen; genau wie die-
se sind sie nicht sicht- oder fihlbar.

Mikrowellen

— werden von allen Metallen reflektiert,

— durchdringen Glas, Porzellan, Kunststoff
und Papier,

— werden von Lebensmitteln aufgenommen.

Wie wirken Mikrowellen auf
Lebensmittel?

— Mikrowellen dringen bis zu einer Tiefe von
etwa 3 cm in Lebensmittel ein.

— Sie erhitzen die Wasser-, Fett- und Zucker-
molekile (Speisen mit hohem Wasseranteil
werden am intensivsten erwarmt).

— Diese Warme durchdringt dann langsam
die gesamte Speise und fuhrt zum Auftau-
en, Erhitzen und Garen der Speise.

— Da die einzelnen Bestandteile der Speise
ungleichmalig erwarmt werden, ist Um-
rihren oder Wenden flir das gleichmafige
Durchgaren wichtig.

— Der Garraum und die Luft darin werden
nicht erwarmt — das Speisegefall erwarmt
sich hauptsachlich durch die heilRe Speise.

— Beim Erhitzen von FlUssigkeit kann es zum
so genannten ,Siedeverzug“ kommen. Da-
bei erreicht die Fllssigkeit die Siedetempe-
ratur, ohne auferlich sichtbar zu kochen.
Schon durch eine kleine Erschitterung
kann die Flussigkeit schlagartig heraus-
spritzen, z. B. beim Herausnehmen aus
dem Mikrowellengerat.

— Jede Speise bendtigt zum Garen bzw. Auf-
tauen eine bestimmte Menge Energie —
nach der Faustformel ,grof3e Leistung, klei-
ne Zeit" oder ,kleine Leistung, grolRe Zeit*.

Wie funktioniert ein
Mikrowellengerat?

— Ein Mikrowellen-Generator, das sogenann-
te Magnetron, erzeugt die Mikrowellen und
leitet sie in den Garraum.

— Garraumwande und Innenscheibe reflektie-
ren die Mikrowellen, sodass sie nicht aus
dem Garraum dringen kénnen.

— Der Emaille-Drehteller sorgt fiir eine gleich-
malRige Verteilung der Mikrowellen auf die
Speise.

— Die Mikrowellen-Leistung l&sst sich in meh-
reren Stufen einstellen.



Das geeignete Geschirr

| HINWEIS

Explosionsgefahr!

UnsachgemdBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu Beschadigung oder zu Ex-

plosionen fiihren.

m Es darf nur Geschirr benutzt werden,
das fur den Gebrauch in Mikrowellen-
kochgerdten geeignet ist. Wird ein
Gefdf heifer als die Speise darin, ist
es nicht fur den Mikrowellenbetrieb
geeignet. Solche GefdBe nicht ver-
wenden.

m Beim Erwarmen im Mikrowellenkoch-
gerdt sind metallische Behdlter fir
Speisen und Getrdanke nicht zuldssig.
Metall im Garraum kann beim Be-
trieb zu Funkenschlag fiihren! Dies
kann das Sichtfenster oder das ge-
samte Gerdt zerstoren! Keinesfalls
Metall-Topfe, -Pfannen und -Deckel
oder Geschirr mit Metallanteilen, z. B.
Goldrandern, verwenden.

m Keine Alufolie verwenden, da diese
ebenfalls zu Funkenbildung fihren
kann, wenn sie die Wande des Gar-
raums beruhrt.

| HINWEIS

Gefahr von Sachschaden!

UnsachgemdBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu Sachschdden fiihren.

m Bei Grill- oder Mikrowellen-Kombi-
betrieb keine Gefdafe aus Porzellan,
Keramik oder Kunststoff und keine
Abdeckfolien verwenden, die nicht
hochhitzebestdndig sind!

m Kein Backpapier o. A. verwenden!
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Das geeignete Geschirr

Das Gerat bietet drei unetrschiedliche Funk-
tionen: Mikrowellen-, Grill- und Mikrowel-
len-Kombibetrieb (siehe ab Seite DE-23). Fur
die verschiedenen Funktionen immer das
passende Geschirr auswahlen. Dazu jeweils
die Herstellerangaben beachten. Ungeeig-
netes Geschirr kann zu Schaden am Gerat
fUhren.

Fur Mikrowellen- und
Mikrowellen-Kombibetrieb

Verwenden Sie nur mikrowellengeeignetes

Geschirr. Dazu gehdren:

— feuerfestes Glas, Keramik, Porzellan

— feuer- und frostfeste Glaskeramik

— hochhitzebestandiger Kunststoff (z. B. Brat-
folie)

— mikrowellengeeigneter Kunststoff

Um herauszufinden, ob das Geschirr mikro-
wellengeeignet ist, folgenden Test durchfiih-
ren:

1. Stellen Sie das leere Gefald in den Gar-
raum.
2. Dricken Sie kurz die Taste ,Start/30Sec./

Bestatigen® (17).

Das Gerat startet bei voller Mikrowellenleis-

tung und gart fur 30 Sekunden.

— Wird das Geschirr heil® oder bilden sich
sogar Funken, sofort die Tur 6ffnen, um
den Vorgang abzubrechen: Dieses Ge-
schirr ist nicht geeignet!

— Bleibt das Geschirr kalt oder wird nur
handwarm, kann es fir den reinen Mik-
rowellenbetrieb verwendet werden.
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Fur die Grillfunktion

Fur die Grillfunktion sind alle Materialien ge-
eignet, die auch in einem konventionellen
Backofen benutzt werden. AuRerdem das
mitgelieferte Grillgestell.

Grole und Form

— Flache breite Gefalle eignen sich besser
als schmale hohe. ,Flache* Speisen kon-
nen gleichmaiger durchgaren.

— Runde oder ovale Gefalie eignen sich bes-
ser als eckige. In den Ecken besteht die
Gefahr von lokaler Uberhitzung!



Zubehor verwenden

Der Drehteller

* Verwenden Sie Drehteller (3) bei jedem Be-
trieb des Gerats.

— Er dreht sich wahrend des Betriebs, um
eine gleichmaflige Erwarmung zu gewahr-
leisten.

— Maximale Belastberkeit: 4 kg.

1. Legen Sie den Rollenring (5) in die Mulde
im Garraumboden.

2. Setzen Sie den Drehtellerantrieb (6) ggf. in
die Aussparung in der Mitte ein.

3. Setzen Sie den Drehteller (3) auf den Gar-
raumboden, und drehen Sie ihn, bis seine
Mitte auf dem Drehtellerantrieb (6) einras-
tet.

4. Stellen Sie Kochgefalle immer auf den
Drehteller (3). So wird bei einem Uberko-
chen das Eindringen von FlUssigkeit in das
Gerat vermieden.

Das Grillgestell

+ Stellen Sie das Grillgestell (8) immer auf
den Drehteller (3).

Zubehor verwenden
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Allgemeine Hinweise zur Bedienung

Garraumbeleuchtung

Die Garraumbeleuchtung schaltet sich auto-
matisch ein, wenn

— das Gerat in Betrieb oder im Pausenzu-
stand ist;
— die Garraumtur (1) gedffnet ist.

Garraumtur offnen

Wird die Garraumtur (1) wahrend des
Betriebs geoffnet, schaltet das Gerat
in den Pausenzustand.

Stop/Loschen

Mit der Taste ,Stop/Léschen® (20) kdnnen Sie
den laufenden Betrieb in jeder Beheizungsart
kurz anhalten oder beenden:

* Um den Betrieb zu pausieren, driicken Sie
kurz die Taste ,Stop/Loschen” (20).

« Um den Betrieb fortzusetzen, driicken
Sie kurz die Taste ,Start/30Sec./Bestati-
gen® (17).

* Um den Betrieb zu beenden, driicken Sie
zweimal kurz die Taste , Stop/Ldschen” (20).

Sicherungsverriegelung
(Kindersicherung)

Wenn die Sicherungsverriegelung (Kindersi-
cherung) aktiviert ist, leuchtet auf dem Dis-
play (12) die Anzeige =©. Alle Tasten sowie
der Drehregler sind dann ohne Funktion.

Die Aktivierung der Sicherungsverrie-
gelung ist nur mdglich, wenn das Ge-
rat nicht in Betrieb ist.

Sicherungsverriegelung aktivieren/
deaktivieren

» Zum Aktiveren drticken Sie die Taste ,Stop/
Ldschen® (20) ca. 3 Sekunden lang.

Ein Signalton ertont, und im Display (12) er-
scheint die Anzeige =©.

* Zum Deaktivieren dricken Sie die Taste
»otop/Ldschen® (20) erneut ca. 3 Sekunden
lang.

Ein Signalton ertont, und die Anzeige = im
Display (12) erlischt.



Allgemeine Hinweise zur Bedienung

Die Uhr

Die integrierte Uhr dient zur Zeitanzeige, zum
automatischen Beenden vor Garvorgangen
und als Kurzzeitwecker (,Eieruhr*).

Bei der Inbetriebnahme und nach einem
Stromausfall missen Sie die Uhrzeit einstel-
len. Anderenfalls reagiert das Gerat nicht.

Das Gerat befindet sich immer im
24-Stunden-Betrieb, lasst sich also
nicht auf 12-Stunden-Betrieb um-
stellen.

Nach einem Stromausfall und beim Anschluss
an das Stromnetz ertdnt ein Signalton, und
die Zeitanzeige blinkt 3:00 im Display (12).

Die Zeitanzeige 0:01 0 blinkt so lange

im Display (12), bis Sie entweder die

Uhrzeit einstellen oder ein Pro-

gramm auswahlen (z. B. Schnellga-
ren oder einen normalen Garvorgang).

Uhrzeit einstellen

1. Dricken Sie die Taste ,Uhrzeit/Timer® (16).
Im Display (12) beginnen die beiden lin-
ken Ziffernanzeigen zu blinken; dartber
erscheint die Anzeige (@]

2. Benutzen Sie den Drehregler (18), um die
Stundenzahl einzustellen.

3. Dricken Sie erneut die Taste ,Uhrzeit/Ti-
mer* (16).
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Im Display (12) beginnen die beiden rech-
ten Ziffernanzeigen zu blinken.

4. Benutzen Sie den Drehregler (18), um die
Minutenzahl einzustellen.

5. Driicken Sie die Taste ,Uhrzeit/Timer” (16)
ein weiteres Mal.
Die ziffern im Display blinken nicht mehr;
die Anzeige erlischt. Die Uhrzeit ist nun
eingestellt.

Kurzzeitwecker

Wenn der Kurzzeitwecker l1auft, sind alle an-
deren Funktionen des Gerats gesperrt.

Sie kdnnen den Kurzzeitwecker nur
benutzen, wenn kein Garvorgang ak-
tiv ist.

Es kann eine Zeit von maximal 95:00 Minuten
eingestellt werden.

1. Drucken Sie die ,Uhrzeit/Timer” (16) zwei
Mal.
Ein Signalton ertdnt. Im Display (12) er-
scheint die Zeitanzeige 00:00, dartber die
Anzeige &l

2. Benutzen Sie den Drehregler (18), um die
gewulnschte Zeit einzustellen.

3. Drucken Sie die Taste ,Start/30Sec./Besta-
tigen“ (17).
Die eingestellte Zeit wird heruntergezahit
und nach deren Ablauf ertont ein Signalton.

* Um den Kurzzeitwecker vorzeitig zu been-
den, driicken Sie kurz die die Taste ,Stop/
Léschen” (20).

Ein Signal ertont; im Display erscheint wie-
der die Uhrzeit, und das Geréat ist wieder
voll funktionsfahig.
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Schnellgaren

Mit der Funktion ,Schnellgaren® kbnnen Sie
sofort mit dem Garen beginnen, ohne weitere
Einstellungen vornehmen zu mussen. Beim
Schnellgaren wird 30 Sekunden lang mit
Hochstleistung gegart.

* Dricken Sie die Taste ,Start/30Sec./Besta-
tigen® (17).

Der Garvorgang startet; auf dem Dis-
play (12) wird die verbleibende Garzeit her-
untergezahlt, und die Anzeigen und
blinken.

Allgemeine Hinweise zur Bedienung

Gardauer verlangern

In vielen Garprogrammen kdnnen Sie wah-
rend des Garens die Garzeit in Schritten von
30 Sekunden verlangern.

Nicht madglich ist dies jedoch bei den
Automatikprogrammen sowie beim
Auftauen nach Gewicht.

* Dricken Sie wahrend des laufenden
Garvorgangs die ,Start/30Sec./Bestati-
gen“ (17).

Die verbleibende Garzeit verlangert sich
um 30 Sekunden.

Die Garzeitverlangerung kénnen Sie bei
Bedarf mehrfach wiederholen.
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A\ WARNUNG

Gefahr durch Mikrowellen!

Durch eine unzureichend dicht schlie-

Bende Tur kann Mikrowellenstrahlung

austreten. Das Gerat darf in so einem

Fall nicht benutzt werden.

m Besonders auf die Sauberkeit der Tr-
dichtungen und der Turdichtflachen
mit allen angrenzenden Teilen ach-
ten.

m Das Gerdt nicht benutzen, wenn die
Tur verzogen oder beschadigt ist
oder die Turverriegelung, die Schar-
niere oder die Turdichtungen defekt
sind oder die Tur aus einem anderen
Grund nicht dicht schlieft.

/N VORSICHT

Brandgefahr!

UnsachgemdBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu Beschadigung oder zum

Brand flhren.

m Bei Feuer oder Rauch im Garraum:
Tur nicht 6ffnen! Die Mikrowelle aus-
schalten, den Netzstecker ziehen oder
die Sicherung in Ihrem Sicherungs-
kasten ausschalten.

/N VORSICHT

Verbriihungsgefahr!

Beim Erhitzen von Flussigkeit kann es

zum Siedeverzug kommen. Dabei kann

heiBe Flussigkeit schlagartig heraus-

spritzen, z. B. beim Herausnehmen aus

der Mikrowelle.

m Um Siedeverzug zu vermeiden, stel-
len Sie einen Kunststoff- oder Glaslof-
fel in das GefaB.

Bedienung Seite DE-21

m Stellen Sie sicher, dass der Loffel stets
einen Mindestabstand von 2 cm zu
den Innenwanden der Mikrowelle
hat.

! HINWEIS

Gefahr von Sachschdden!

UnsachgemaBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu Beschadigungen des Gerats

fuhren.

m Niemals die Abdeckung aus dem Gar-
raum entfernen! Sie dient dem Schutz
des Magnetrons, welches die Mikro-
wellen aussendet.

m Das Gerdt nicht an einer externen
Zeitschaltuhr oder einem separaten
Fernwirksystem betreiben.

m Das Gerdt nie ohne den Drehteller
oder die Glasschale betreiben und nie
ohne Speisen!

1 HINWEIS

Gefahr von Sachschdden!

UnsachgemdBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu Beschadigungen des Gerats

fuhren.

Das Grillgestell ist nicht fir den Mikro-

wellenbetrieb geeignet.

m Verwenden Sie das Grillgestell aus-
schlieBlich bei reinem Grillbetrieb.
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Normaler Garvorgang

 Stellen Sie die Speise in den Garraum, und
schliel3en Sie die Garraumtur (1).

Leistungsstufe einstellen

Standardmafig ist das Mikrowellengerat auf
die Leistungsstufe P {00 eingestellt, also auf
100% der Mikrowellenleistung. Um die Leis-
tungsstufe zu andern, gehen Sie wie folgt vor:

1. Drlcken Sie die Taste ,Mikro./Grill/Kom-
bi.“ (21).
Auf dem Display erscheint die Anzeige

PoD.

2. Dricken Sie die Taste ,Mikro./Grill/Kom-
bi.“ (21) ein weiteres Mal.

Die Anzeige auf dem Display wechselt auf
PBO.

3. Dricken Sie die Taste ,Mikro./Grill/Kom-
bi.“ (21) ggf. noch 6fter, um die gewunschte
Leistungsstufe einzustellen.

Die folgende Tabelle gibt einen Uberblick:

Tastendruck Leistungs- Displa_xy-An-
stufe zeige
1x 100 % P00
2x 80 % PED
3x 50 % P50
4x 30 % P30
5x 10 % P D
6x Grillfunktion 0
x Funiionc- C-
Bx Fur}flftirgrtilt- : t-e
9x 100 % PIDD

Gardauer einstellen

Sie konnen eine Gardauer erst dann

einstellen, wenn Sie zuvor eine der

Funktionen von ,Mikro./Grill/Kombi.*
gewahlt haben.

Die héchstmdgliche Gardauer betragt 95 Mi-
nuten

1. Wahlen Sie die gewiinschte Funktion aus.
2. Benutzen Sie den Drehregler (18), um die
gewtunschte Gardauer einzustellen.
Die Gardauereinstellung ist in folgenden
Schritten moglich:

Gardauer Schritte
0—1 min: 5-Sekunden
1-5 min: 10 Sekunden
5—10 min: 30 Sekunden
10-30 min: 1 Minute
30-95 min: 5 Minuten
Beispiel:

Sie moéchten 3 Minuten lang bei einer Leis-
tungsstufe von 80% garen.

1. Dricken Sie die Taste ,Mikro./Grill/Kom-
bi.“ (21).
Auf dem Display (12) erscheinen die Anzei-
gen P00, und [,

2. Drucken Sie die Taste ,Mikro./Grill/Kom-
bi.“ (21) ein weiteres Mal.
Die Anzeige auf dem Display (12) wechselt
auf PED.

3. Driuicken Sie die Taste ,Start/30Sec./Besta-
tigen“ (17).
Die Displayanzeige PB0 blinkt nicht mehr.

4. Benutzen Sie den Drehregler (18), um die
gewunschte Gardauer 3:010 einzustellen.

Garvorgang starten

* Um einen Garvorgang zu starten, dru-
cken Sie die Taste ,Start/30Sec./Bestati-
gen® (17).

Der Garvorgang startet; auf dem Dis-
play (12) wird die verbleibende Garzeit her-



untergezahlt, und die Anzeigen und
blinken.

Garvorgang unterbrechen

* Um einen Garvorgang zu unterbrechen,
dricken Sie die Taste ,Stop/Léschen” (20).
Der Garvorgang wird unterbrochen. Das
Display (12) zeigt die verbleibende Gardau-
er an.

Unterbrochenen Garvorgang
fortsetzen

* Um einen unterbrochenen Garvorgang
fortzusetzen, driicken Sie die Taste ,Start/
30Sec./Bestatigen® (17).

Der Garvorgang wird fortgesetzt; die
Rest-Gardauer wird weiter heruntergezahlt.

Garvorgang abbrechen

* Um einen Garvorgang abzubrechen, dru-
cken Sie die Taste ,Stop/Léschen® (20)
zweimal.

Der Garvorgang wird abgebrochen.

Funktion ,Grill“ benutzen

Mit dem Girill bereiten Sie am besten diinne
Fleisch- oder Fisch-Teile zu.

e Um die Grillfunktion zu benutzen, driicken
Sie die Taste ,Mikro./Grill/Kombi.“ (21) so
oft, bis auf dem Display (12) die Anzeige
L zu blinken beginnt sowie die Anzeige
aufleuchtet.
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Beispiel
Sie mdchten eine Speise 15 Minuten lang gril-
len.

1. Stellen Sie die Speise in den Garraum, und
schliefien Sie die Garraumtur (1).

2. Dricken Sie die Taste ,Mikro./Grill/Kom-
bi.“ (21) so oft, bis auf dem Display (12) die
Anzeige [, zu blinken beginnt sowie die An-
zeige ™ aufleuchtet.

3. Drucken Sie die Taste ,Start/30Sec./Besta-
tigen“ (17).

Die Anzeige blinkt nicht mehr.

4. Benutzen Sie den Drehregler (18), um die
gewulnschte Gardauer {5:10 einzustellen.

5. Drucken Sie die Taste ,Start/30Sec./Besta-

tigen“ (17), um den Garvorgang zu starten.
Der Garvorgang startet; auf dem Dis-
play (12) wird die verbleibende Garzeit her-
untergezahlt, und die Anzeige blinkt.
Wenn die Garzeit zur Halfte abgelaufen ist,
ertdnen 2 kurze Signaltdne.

. Offnen Sie die Garraumtr (1).

. Wenden Sie die Speise.

8. Schlie’en Sie die Garraumtur (1), und dri-
cken Sie die Taste ,Start/30Sec./Bestati-
gen“ (17).

Das Gerét grillt nun automatisch weiter bis
zum Ende des Grillvorgangs.

N O

Gerat im Mikrowellen-
Kombibetrieb betreiben

| HINWEIS

Gefahr von Sachschaden!

UnsachgemdBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu Beschadigungen des Gerats

fuhren.

Das Grillgestell ist nicht fur den Mikro-

wellenbetrieb geeignet.

m Verwenden Sie das Grillgestell aus-
schlieBlich bei reinem Grillbetrieb.
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Ihr Gerat verfugt Uber zwei Kombi-Funktionen,
bei denen Mikrowelle und Grill unterschiedlich
kombiniert werden konnen.

Die folgende Tabelle gibt einen Uberblick:

Funktion Erklarung
£- 1 55 % Mikrowelle, 45 % Girill
L-d 36 % Mikrowelle, 64 % Grill

1. Driicken Sie die Taste ,Mikro./Grill/Kom-
bi.“ (21) so oft, bis auf dem Display (12) die
Anzeige [-2 sowie die Anzeigen der ge-
wulnschten Kombination zu blinken begin-
nen.

2. Drucken Sie die Taste ,Start/30Sec./Besta-
tigen® (17).

Die Anzeige blinkt nicht mehr.

3. Benutzen Sie den Drehregler (18), um die
gewilnschte Gardauer einzustellen.

4. Drucken Sie die Taste ,Start/30Sec./Besta-
tigen“ (17), um den Garvorgang zu starten.
Der Garvorgang startet; auf dem Dis-
play (12); das Display zahlt die verbleibende
Garzeit in Sekundenschritten herunter; die
die Anzeigen und blinken.

Beispiel:
Sie mochten mit der Kombination £-2 10 Mi-
nuten lang garen.

1. Stellen Sie die Speise in den Garraum, und
schlie3en Sie die Garraumtur (1).

2. Dricken Sie die Taste ,Mikro./Grill/Kom-
bi.“ (21) so oft, bis die Anzeigen Anzeigen
und =] erscheinen und die Anzeige L- 2
blinkt.

3. Driicken Sie die Taste , Start/30Sec./Besta-
tigen“ (17) zur Bestatigung der Eingabe.

~

4. Benutzen Sie den Drehregler (18), um die
gewulnschte Gardauer {3:00 einzustellen.

5. Driuicken Sie die Taste ,Start/30Sec./Besta-
tigen“ (17), um den Garvorgang zu starten.
Der Garvorgang startet; das Display (12)
zahlt die verbleibende Garzeit in Sekun-
denschritten herunter; die Anzeigen und
blinken.
Wenn die Garzeit abgelaufen ist, erténen
5 Signaltone.

Auftauen

Zum Auftauen von Tiefkiihlkost stehen lhnen
zwei Programme zur Verflgung:

Programm 1 (d EF - {) Auftauen nach Gewicht

Programm 2 (d EF - 2) Auftauen nach Zeit

WARNUNG

Gesundheitsgefahr!

Das Tauwasser kann, speziell bei Fleisch

und Geflugel, gefdhrliche Keime enthal-

ten!

m Vermeiden Sie jeden Kérperkontakt.

m Schitten Sie das Tauwasser weg. Be-
nutzen Sie es fur nichts anderes.

m Reinigen Sie das benutzte Geschirr
sehr grundlich.



Bevor Sie beginnen

* Verwenden Sie vorzugsweise Speisen, die
bei —18 °C in mdglichst diinnen Portionen
eingefroren wurden.

» Entfernen Sie alle Verpackungen, und die
wiegen Sie Speisen. Das Gewicht wird fur
die korrekten Einstellungen bendtigt.

* Legen Sie die Speisen in ein entsprechend
grolRes Gefal, in dem sich das Tauwasser
sammeln kann, ohne Uberzulaufen.

» Decken Sie die Speisen nicht ab.

Auftauen nach Gewicht

Sie kénnen Speisen bis zu einem
Gewicht von 2000 g auftauen.

1. Dricken Sie die Taste ,,Gewicht/Zeit/Auf-
tauen® (15).
Auf dem Display (12) erscheint die Anzeige
dEF-{ sowie die Anzeigen & und (28].

~

2. Benutzen Sie den Drehregler (18), um das
Gewicht der Speise einzustellen, die Sie
auftauen mochten.
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3. Driicken Sie die Taste , Start/30Sec./Besta-
tigen®“ (17).
Das Auftauen startet. Im Display (12) wird
die bendtigte Auftauzeit heruntergezahlt.
Die Anzeigen & und [38] blinken.
Wenn die Auftauzeit abgelaufen ist, erto-
nen 5 Signalténe.

Die Auftauzeit variiert, je nachdem,

wieviel Gewicht Sie auftauen moch-

ten. Bei 100 g betragt die Auftauzeit
1 Minute 18 Sekunden; bei 2000 g sind es
30 Minuten 20 Sekunden.

Auftauen nach Zeit
Die Auftauzeit muss mindestens

5 Sekunden und kann hochstens
95:00 Minuten betragen.

1. Drucken Sie die Taste ,Gewicht/Zeit/Auf-
tauen“ (15) zweimal.
Auf dem Display (12) erscheint die Anzeige
dEF-2 sowie die Anzeigen =¥l und [Zel,

~

2. Benutzen Sie den Drehregler (18), um die
gewtnschte Auftauzeit einzustellen.
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3. Drucken Sie die Taste ,Start/30Sec./Besta-
tigen® (17).
Das Auftauen startet. Im Display (12) wird
die bendtigte Auftauzeit heruntergezanhlt.
Die Anzeigen &=l und (el blinken.
Wenn die Auftauzeit abgelaufen ist, erto-
nen 5 Signaltdne.

Sie kénnen die Auftauzeit verlan-
gern, wie im Abschnitt ,Gardauer
verlangern“ auf Seite DE-20 be-
schrieben.

Mehrstufiges Garen

Sie kdnnen zwei verschiedene Garstufen ein-
stellen — z. B. wenn Sie ein Gericht zuerst mit
hoher Leistung auftauen, dann mit geringerer
Leistung fertiggaren mochten.

Wenn Sie mehrstufig garen, kénnen
Sie keine Automatikprogramme aus-
wahlen.

Beispiel:

Sie mdchten ein Gericht, das Sie eingefroren
hatten, zunachst 10 Minuten lang auftauen,
danach mit 15 Minuten mit 80% Mikrowellen-
leistung fertiggaren.

1. Drucken Sie die Taste ,Gewicht/Zeit/Auf-
tauen® (15) zweimal.
Auf dem Display (12) erscheint die Anzeige
dEF-2 sowie die Anzeigen &= und (el.

2. Benutzen Sie den Drehregler (18), um die
Auftauzeit {3:00 einzustellen.

3. Dricken Sie die Taste ,Mikro./Grill/Kom-
bi.“ (21).
Auf dem Display blinkt die Anzeige P {01,
und die Anzeige ] erscheint.

4. Dricken Sie die Taste ,Mikro./Grill/Kom-
bi.“ (21) ein weiteres Mal.
Die Anzeige auf dem Display (12) wechselt
auf PEO.

5. Drucken Sie die Taste ,Start/30Sec./Besta-
tigen® (17).
Die Displayanzeige PB0 blinkt nicht mehr.

6. Benutzen Sie den Drehregler (18), um die
gewunschte Gardauer {5:00 einzustellen.
7. Drucken Sie erneut die Taste ,Start/30Sec./
Bestatigen® (17).
Das Programm beginnt. Im Display wird die
bendtigte Auftauzeit heruntergezahlt. Die
Anzeigen ¥ und Ee] blinken.
Wenn die Auftauzeit abgelaufen ist und die
Garzeit beginnt, ertdnt ein kurzer Signalton.
Wenn die Garzeit abgelaufen ist, erténen
5 Signaltone.

Sie konnen die Auftauzeit und die

Gardauer verlangern, Sie kdnnen

die Auftauzeit verlangern, wie im Ab-

schnitt ,Gardauer verlangern“ auf
Seite DE-20 beschrieben.
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Automatikprogramme

Mit den 8 Automatikprogrammen kdénnen Sie ganz einfach Speisen zubereiten. Sie wahlen nur
das Programm und stellen das Gewicht der Speise ein. Bei allen Automatikprogrammen kdnnen
Sie aulRerdem zwischen mehreren Gewichten bzw. Grofien auswahlen. Den Rest Ubernimmt
die Automatik.

Bei den Automatikprogrammen kann
das Girillgestell nicht benutzt wer-
den.

Programmtabelle

Garprogramm Anzeige Gewicht/Menge | Display-Anzeige Garzeit (min)
. 200g 200 g 1430
A= :

Pirza (> Pizza 3009 0o g 13:30
40049 o0 g 2230
-2 2509 250 g 40
Fleisch Meat 350 ¢ 350 g 510
eisc 450 g 450 g 530
A-3 2009 200 g 330
Gemii @Vegetable 30049 OO0 g 420
emuse 400 g 400 g cig
A-Y f ) 50 g" S0 g (130
Nudeln IS Pasta | 100 g? 00 g 2000
A-5 @ Potat 2009 2ol g 440
otato 400 oo MO
Kartoffeln = 600 500 & il
) - 250 g 2580 g 358
i G Fish 350 g 350 g 450
Isc 450 g 450 g 20
4 ca. 120 ml ! (R
G F,: . « E]/Beverage ca. 240 ml 2 2:10
etranke ca. 360 ml 3 320
- 50 50 35

A-8 % Popcorn 9 -9
Popcorn 1009 00 g 2:20

" mit kaltem Wasser (450 ml)
2 mit kaltem Wasser (800 ml)
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Bevor Sie beginnen

» Entfernen Sie alle Verpackungen, und wie-
gen Sie Speisen. Das Gewicht wird flr die
korrekten Einstellungen bendétigt.

Automatikprogramme

benutzen

Beispiel:
Sie mochten 300 g Gemuse garen.

1. Drehen Sie den Drehregler (18) im Uhrzei-
gersinn, bis auf dem Display (12) die Anzei-
genf-3, und (] sowie zu sehen
sind und zu blinken beginnen.

2. Drucken Sie die Taste ,Start/30Sec./Besta-
tigen® (17).

Die Anzeigen blinken nicht mehr.

3. Drehen Sie den Drehregler (18) erneut im
Uhrzeigersinn, bis auf dem Display (12) die
Anzeige 300 g erscheint.
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4. Driicken Sie die Taste ,Start/30Sec./Besta-
tigen“ (17).
Der Garvorgang startet; das Display (12)
zahlt die verbleibende Garzeit in Sekun-
denschritten herunter; die Anzeigen &=l und
sowie blinken.
Wenn die Garzeit abgelaufen ist, erténen
5 Signaltone.
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Tipps fur die Praxis bei Mikrowellenbetrieb

Die richtige Gardauer

Da Mikrowellen unterschiedlich stark auf
Wasser, Fett und Zucker reagieren, hangt die
Gardauer wesentlich von der Zusammenset-
zung der Speisen ab.

— Speisen mit hohem Fett- oder Zuckeran-
teil (Krapfen, Pudding, Obstkuchen) garen
schneller und erreichen héhere Temperatu-
ren als andere Speisen. Hierbei unbedingt
die empfohlene Gardauer einhalten, da
sonst die Speise anbrennt und das Gerat
beschadigt werden kann.

— Speisen mit hohem Wasseranteil (Fisch,
Gemise, Solken) garen schneller als ,tro-
ckene® Speisen.

— ,Trockene* Speisen (Reis, Getreideproduk-
te, getrocknete Bohnen) garen sehr lang-
sam. Hier bitte vor dem Garen etwas Was-
ser zugeben.

Die richtige Menge

Je groer die Menge, die zubereitet werden
soll, desto langer die Gardauer. Wenn z. B.
eine Kartoffel 4 Minuten bendtigt, dann brau-
chen zwei Kartoffeln 7 Minuten.

Faustformel: Die doppelte Menge braucht
etwa die doppelte Zeit.

— Kleine Stucke garen schneller als grof3e.
Und gleich grofRe Stucke garen gleichma-
Riger als verschieden grolde. Wenn mog-
lich, alle Lebensmittel in etwa gleich grof3e
Stucke schneiden. Schon beim Einfrieren
daran denken!

— Beim Auftauen spielen Grélke und Form
eine bedeutende Rolle. Kleine, flache Sti-
cke tauen schneller und gleichmafiger auf
als grofRe, dicke. Wahrend des Auftauens
die schon angetauten Teile trennen, da frei-
liegende Stlcke schneller auftauen.

Anordnung der Speisen

Um ein gleichmafliges Garergebnis zu errei-
chen, ist auf die richtige Anordnung der Spei-
sen besonders zu achten:

* Ordnen Sie Speisen mit mehreren gleichen
Sticken (Kartoffeln, Fleischballchen, Ham-
burger) kreisférmig im Gefal an, und las-
sen Sie die Mitte frei.

* Legen Sie bei verschieden grof3en Stlicken
die kleinen bzw. diinnen Stiicke in die Mitte,
da es dort zuletzt gart.

* Legen Sie bei ungleichmafig geformten
Stlcken (z. B. Fisch) das diinnere bzw. fla-
chere Ende zur Mitte.

* Legen Sie dinne Fleischscheiben aufein-
ander oder Uber Kreuz.

* Legen Sie dickere Fleischscheiben und
-stlicke (Braten, Wirstchen etc.) dicht an-
einander.

» Erhitzen Sie Fleischsaft und Sole in ei-
nem separaten Gefal; flllen Sie dieses
nur zu %!

Anstechen und Anritzen

In vielen Speisen entsteht beim Erwarmen ein
Uberdruck. Deshalb ist es empfehlenswert,
bestimmte Speisen anzustechen bzw. zu rit-
zen, um zu vermeiden, dass sie platzen.

» Garen Sie Eier mit Schale nicht in der Mi-
krowelle — aulder in Spezialgefalen, die im
Handel erhaltlich sind.

» Stechen Sie Speisen mit Schalen oder
Hauten (Kartoffeln, Tomaten, Wirstchen,
Auberginen, Eigelb) an, um Aufplatzen zu
vermeiden.

* Ritzen Sie ganze Fische an der Fischhaut
ein, um Aufrei’en zu vermeiden.
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Umruhren und Wenden

A\ WARNUNG

Verbrennungsgefahr!

In der Mikrowelle erhitzte Speisen wer-

den zum Teil ungleichmdfBig heiP. Au-

Berdem werden die Gef@af3e meist nicht

so heif3 wie die Speisen.

m Deshalb vorsichtig und sorgfdltig die
Temperatur der Speisen priifen, be-
sonders fir Kinder.

m Der Inhalt von Babyflaschen und Gla-
sern mit Kindernahrung muss umge-
ruhrt oder geschuttelt werden, und
die Temperatur muss vor dem Ver-
brauch (berprift werden, um Ver-
brennungen zu vermeiden.

* RUhren Sie insbesondere Babynahrung
muss grundlich um, um Verbrennungen zu
vermeiden.

 Prifen Sie unbedingt die Temperatur durch
Probieren der Speise.

* Achten Sie bei Geflugel, Speisen mit fri-
schem Ei und beim Aufwarmen von Ge-
richten unbedingt auf ein vollstéandiges
Durchgaren, damit Krankheitserreger (wie
Salmonellen) vollstandig abgetotet werden.

* RUhren Sie die Speisen nach der halben
Gardauer um, und wenden Sie sie, da die
Speisen im Mikrowellengerat nicht gleich-
malig erhitzt werden.



Pflege und Wartung

Durch regelmalige Reinigung stellen Sie eine
gleichbleibende Qualitat der Speisen und die
uneingeschrankte Gebrauchsdauer des Ge-
rats sicher.

A\ WARNUNG

Gesundheitsgefahr!

UnsachgemaBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu gesundheitlichen Schaden

fuhren.

m Das Kochgerat sollte regelmadBig ge-
reinigt und Nahrungsmittelreste soll-
ten entfernt werden.

m Reinigung und Benutzer-Wartung
dirfen nicht durch Kinder ohne Be-
aufsichtigung durchgefihrt werden.

/N VORSICHT

Verbrennungsgefahr!

Wahrend des Gebrauchs werden das

Gerat und seine berthrbaren Teile heip.

Vorsicht ist geboten, um das Berlhren

von Heizelementen zu vermeiden.

m Kinder jinger als 8 Jahre mussen
ferngehalten werden, es sei denn, sie
werden standig beaufsichtigt.

Stromschlaggefahr!

UnsachgemdBe Reinigung kann zu

Stromschlag und Kurzschluss fuhren.

m Vor dem Reinigen die Sicherung aus-
schalten oder den Netzstecker aus der
Steckdose ziehen. Dabei am Stecker
selbst, nicht am Netzkabel ziehen.

m Darauf achten, dass kein Reinigungs-
wasser oder andere Flissigkeiten in
die Liftungsschlitze und in die elekt-
rischen Teile dringt.

m Das Gerat darf nicht mit einem
Dampfreiniger  gereinigt  werden.
Wasserdampf kann durch Ritzen zu
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unter Spannung stehenden Bauteilen
geraten.

Verbrennungsgefahr!

Das Gehduse wird beim Betrieb heif3,
besonders im Bereich der Luftungsoff-
nungen. Auch die Gefda3e konnen durch
die Speisen sehr hei werden. Nach
Grill-, Umluft- oder Kombi-Betrieb ist
der Grill (an der Garraumdecke) sehr
heip.

m Lassen Sie das Gerdt vor der Reini-

gung komplett abkihlen.

I HINWEIS

Gefahr von Sachschaden!

Die Oberflachen und Turdichtungen

werden durch ungeeignete Behandlung

beschadigt.

m Niemals scharfe, soda-, saure-, l0se-
mittelhaltige oder schmirgelnde Rei-
nigungsmittel verwenden. Empfeh-
lenswert sind Allzweckreiniger mit
einem neutralen pH-Wert.

m Pflegemittel nur fir die AuBenflachen
verwenden.

m Die Turdichtungen sind empfindlich
gegen Ol und Fett — das Gummi wird
dadurch poros und sprode.

m Nur weiche Tucher verwenden.

* Reinigen Sie das Gerat mdglichst nach je-
dem Benutzen, bevor evtl. Verunreinigun-
gen trocknen konnen.

* Reinigen Sie das Grillgestell (8) am besten
von Hand mit mildem Spulmittel.

* Reinigen Sie den Drehteller (3) in der Spuil-
maschine.

* Reinigen Sie das Gerat, insbesondere den
Garraumboden und die Turdichtflachen, mit
einem feuchten weichen Tuch.

* Verwenden Sie warmes Wasser mit einem
normalen Allzweckreiniger oder Geschirr-



spulmittel und einen weichen Schwamm
oder Lappen.

» Loasen Sie hartnackige Verschmutzungen
mit unverdinntem Allzweckreiniger.

* Trocknen Sie alle Flachen nach dem Reini-
gen mit einem trockenen weichen Tuch abt.

» Lassen Sie die Garraumtur (1) gedffnet, da-
mit der Garraum vollig austrocknen kann.

Regelmalige Kontrolle

A\ WARNUNG

Gefahr durch Mikrowellen!

Durch eine unzureichend dicht schlie-

Bende Garraumtur kann Mikrowellen-

strahlung austreten. Das Gerat darf in

so einem Fall nicht benutzt werden.

m Besonders auf die Sauberkeit der Tir-
dichtungen und der Turdichtflachen
mit allen angrenzenden Teilen ach-
ten.

m Wenn die Tur oder die Turdichtungen
beschddigt sind, darf das Kochgerat
nicht betrieben werden, bevor es von
einer dafur ausgebildeten Person re-
pariert worden ist.

m Es ist gefdhrlich fur alle anderen, au-
Ber fir eine dafir ausgebildete Per-
son, irgendwelche Wartungs- oder
Reparaturarbeit auszufihren, die die
Entfernung einer Abdeckung erfor-
dert, die den Schutz gegen Strahlen-
belastung durch Mikrowellenenergie
sicherstellt.

» Kontrollieren Sie zu lhrer eigenen Sicher-
heit bitte regelmalig, ob das Gerat intakt
ist:

— Sind Netzkabel und Netzstecker unbe-
schadigt?

— Istdas Gehause und die Sichtscheibe (2)
unbeschadigt?
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— Ist der Drehteller (3) unbeschadigt?

— Sind die Turdichtflachen sauber?

— Sind die Turscharniere leichtgangig?

— Sind beide Haken des Sperrsystems (7)
unbeschadigt?

— Schliel3t die Tur richtig? Oder ist sie ver-
zogen?

+ Falls die Innenbeleuchtung defekt ist, wen-
den Sie sich an eine Fachkraft.

Die Lampe befindet sich nicht unter

der im Garraum festgeschraubten

Abdeckung! Diese Abdeckung nie

abschrauben oder beschadigen! Sie
dient dem Schutz des Magnetrons, welches
die Mikrowellen aussendet.
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Lieferung

Lieferumfang

— Mikrowelle

— Grillgestell

— Einbau-Materialien (siehe ,Erstinbetrieb-
nahme* auf Seite DE-35)

— Gebrauchsanleitung

Lieferung kontrollieren

1. Transportieren Sie das Gerat an einen
geeigneten Standort und packen Sie es
aus (siehe ,Erstinbetriebnahme” auf Sei-
te DE-35).

2. Prufen Sie, ob die Lieferung vollstandig ist.

3. Kontrollieren Sie, ob das Gerat Transport-
schaden aufweist.

4. Sollte die Lieferung unvollstandig sein oder
das Gerat einen Transportschaden aufwei-
sen, wenden Sie sich an die Produktbera-
tung lhres Versandhauses.

A\ WARNUNG!

Stromschlaggefahr und Gefahr durch
Mikrowellenstrahlung!
Das Beriihren spannungsfihrender Tei-
le und austretende Mikrowellenstrah-
lung kénnen zu schweren Verletzungen
oder zum Tod fuhren.
m Nie ein beschadigtes Gerdt in Betrieb
nehmen.



Erstinbetriebnahme

/N VORSICHT

Verletzungsgefahr!

m Das Gerdt ist schwer und unhand-
lich. Beim Transport und beim Einbau
die Hilfe einer weiteren Person in An-
spruch nehmen.

m Tur und Turgriff nicht als Trittbrett
oder zum Anheben verwenden.

Brandgefahr!

UnsachgemdBer Umgang mit der Mik-

rowelle kann zu Beschadigung oder zum

Brand fuhren. Im Inneren aufgestaute

Hitze kann die Lebensdauer des Gerdts

verklrzen.

m Fir ausreichende Liftung sorgen.
Die Luftungsoffnungen nicht verde-
cken, z.B. mit Topflappen oder Koch-
blchern!

m Beim Einbau des Gerats die angege-
benen MaBe fur die Liftung einhal-
ten.

m Niemals die im Garraum befestigte
Abdeckung entfernen! Sie dient dem
Schutz des Magnetrons, welches die
Mikrowellen aussendet.

| HINWEIS
Gefahr von Sachschaden!
UnsachgemaBer Umgang mit dem Ge-
rat kann zu Beschadigungen fihren.
m Beim Auspacken keine spitzen Ge-
genstdnde verwenden.
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Transportieren und
Auspacken

» Transportieren Sie das Gerat mit Hilfe einer
Transportkarre oder einer zweiten Person.

* Packen Sie das Gerat vorsichtig aus,
und entfernen Sie vorsichtig alle Verpa-
ckungsteile, Kunststoffprofile, Klebestreifen
und Schaumpolster innen, aulen und auf
der Gerateruckseite.

Gerat einbauen

Das Geréat kann in einen Hochschrank oder
unter eine Arbeitsflache eingebaut werden. In
jedem Fall folgende Bedingungen beachten:

Voraussetzungen

— Die Male der Einbaunische missen den
Angaben in den nachfolgenden Abbildun-
gen entsprechen.

— Die Einbaunische darf nicht mit einer Rlck-
wand versehen sein.

— Gegebenenfalls missen lhre Einbaumad-
bel entsprechend nachgearbeitet werden.
Wenn keine handwerklichen Fahigkeiten
vorhanden sind, sollten Sie einen Fach-
mann beauftragen.

— Bei den Einbaumdbeln missen die Furnie-
re oder Kunststoffbelage mit hitzebestandi-
gem Kleber (100 °C) verarbeitet sein. Sind
Kleber und Oberflachen nicht temperatur-
bestandig, kann sich der Belag verformen
und lésen.

— Zwischen dem Einbauschrank und der
Wand muss ein Abstand von mindestens
100 mm bestehen.

— In der Nische oder in unmittelbarer Nahe
muss eine Schutzkontaktsteckdose in-
stalliert sein (siehe ,Anschluss® auf Sei-
te DE-36).

— Das Gerat sollte nicht direkt neben einen
Kuhl- oder Gefrierschrank gestellt werden.
Durch die Warmeabgabe steigt deren Ener-
gieverbrauch unnétig.
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— Zu Radiogeraten, Fernsehern etc. sollte
das Gerat mindestens 2 m Abstand haben,
damit der Empfang nicht gestort wird.

Die Einbau-Nische

Das Gerat kann in einen Hochschrank oder
unter eine Arbeitsflache eingebaut werden.
Die Einbaunische muss folgende Malde auf-
weisen:

~—600—,
~~5608,

\!/(45)

>
>

-

380*2

Anschluss

Je nach Einbaunische muss das Gerat vor
oder nach dem Einbau angeschlossen wer-
den.

A\ WARNUNG

Stromschlag-/Brandgefahr!

Das Bertihren spannungsfihrender Tei-

le kann zu schweren Verletzungen oder

zum Tod fihren.

m Falls der Netzstecker nach dem An-
schluss nicht mehr zugdnglich ist,
muss eine allpolige Trennvorrichtung
gemdB Uberspannungskategorie 111

in der Hausinstallation mit mindes-
tens 3 mm Kontaktabstand vorge-
schaltet sein; ziehen Sie gegebenen-
falls eine Fachkraft zurate.

* Prifen Sie, ob die Anschlussspannung
des Gerats mit der Netzspannung in [hrem
Haus Ubereinstimmt (siehe Typschild).

+ Schlielen Sie das Gerat nur an eine
vorschriftsmafig installierte Schutzkon-
takt-Steckdose mit eigener, ausreichender
Absicherung an (230 V~/50Hz / 16 A).

* Verwenden Sie keine Mehrfachstecker
oder Verlangerungen.

Nachdem Sie den Netzstecker in die Steckdo-
se gesteckt haben, ertont ein Signal und das
Display (12) zeigt blinkend 3:00 an (siehe ,Die
Uhr* auf Seite DE-19).

Gerat einsetzen

1. Stellen Sie durch Ausmessen die Mitte der
Breite des Einbauschranks fest.

Pl
S

2.Ziehen Sie im rechten Winkel dazu eine
Hilfslinie von 305 mm Lange.



3. Legen Sie den Kippschutz (9) am Ende der
Hilfslinie mittig an, und markieren Sie mit
einem Stift die Positionen der Bohrlocher.
Die Bohrlécher missen 40 mm Abstand
haben.

4. Bohren Sie die Ldcher (Sie brauchen ei-
nen Bohrer der GroRe 3 mm); legen Sie
den Kippschutz erneut an, und schrauben
Sie ihn mit zwei Schrauben (10) mit einem
Kreuzschlitzschraubendreher fest.
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Lieferung

5. Schieben Sie das Gerat in das Einbaufach,
bis die Frontblende auf dem Rahmen des
Einbaufachs auftrifft.

6. Sichern Sie das Gerat mit der dritten
Schraube (11) gegen Herausrutschen.
7. Bringen Sie die Schutzabdeckung (22) an.

Drehteller einsetzen

1. Legen Sie die Rollenring (5) in die Mulde im
Garraumboden.

2. Setzen Sie den Drehtellerantrieb (6) in die
Aussparung in der Mitte ein.

3. Setzen Sie den Drehteller (3) mit der gerif-
felten Seite nach unten auf den Garraum-
boden und drehen Sie ihn, bis seine Mitte
auf dem Drehtellerantrieb (6) einrastet.

Grundreinigung

Das Gerat sollte vor dem ersten Gebrauch
gereinigt werden, damit zum Beispiel Verpa-
ckungsreste den Geschmack der Speisen
nicht beeintrachtigen (siehe Seite DE-32).

1. R&umen Sie den Garraum leer.

2. Wischen Sie das Gerat innen und aulen
mit einem weichen, feuchten Tuch ab.

3. Geben Sie den Rollenring (5) und den
Drehteller (3) in die Spllmaschine, und rei-
nigen Sie das Grillgestell (8) von Hand mit
etwas Geschirrspulmittel.

4. Lassen Sie die Tur gedffnet, damit der Gar-
raum vollig austrocknen kann.
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Erstes Aufheizen

Beim erstmaligen Aufheizen der Heizrohre
kann es zu einer leichten Geruchsentwick-
lung kommen. Diese ist unschadlich und ver-
schwindet nach kurzer Zeit.

1. Raumen Sie den Garraum komplett leer,
und fegen bzw. blasen Sie ihn aus

2. Heizen Sie das Gerat 10 Minuten lang
bei 200 °C im Grillbetrieb auf (siehe Sei-
te DE-23).
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Fehlersuchtabelle

Bei allen elektrischen Geraten kdnnen Stérungen auftreten. Dabei muss es sich nicht um einen
Defekt am Gerat handeln. Prifen Sie deshalb bitte anhand der Tabelle, ob Sie die Stérung besei-
tigen kdnnen.

A\ WARNUNG

Stromschlaggefahr bei unsachgemaBer Reparatur!
m Niemals versuchen, das Gerdt selbst zu reparieren. Sie konnen sich und spatere
Benutzer in Gefahr bringen. Nur autorisierte Fachkrafte durfen diese Reparaturen

ausfuhren.
Problem mg:g‘r; Losungen, Tipps
Gerat lasst sich  Gerat bekommt Sicherung an lhrem Sicherungskasten und Funktion der
nicht starten. keine Spannung.  Steckdose mit anderem Elektrogerat prifen.
Sitz des Netzsteckers und Zustand des Netzkabels
prufen. Defektes Kabel austauschen lassen. Gerat nicht
benutzen!
Tur ist nicht richtig  Tar richtig schlieen.
geschlossen.
Tur Iasst sich Fremdkorper Reinigen Sie die Turdichtflachen.
nicht richtig an den
schliel3en. Tirdichtflachen.
Tur verzogen oder Tur reparieren lassen. Gerat nicht benutzen!
Turverriegelung
defekt.
Garraum- Leuchte defekt. Leuchte nur durch Kundendienst auswechseln lassen.
Beleuchtung
brennt nicht.
Drehteller dreht  Drehteller ist Setzen Sie den Drehteller korrekt ein.

sich nicht bzw.  nicht richtig auf
nicht richtig. den Antrieb
aufgesetzt.
Rollenring liegt Legen Sie den Rollenring korrekt ein.
nicht richtig unter
dem Drehteller.

Rollenring und Reinigen Sie Rollenring und Garraumboden.
Boden des
Garraums sind
verschmutzt.
Kratzende, Drehteller und Setzen Sie den Rollenring und den Drehteller korrekt ein.
schleifende Rollenring drehen
Gerausche im  nicht richtig.
Garraum. Speisegefall ist  Gefald darf nicht Uber den Rand des Drehtellers ragen.

zu grof} oder steht
verkehrt.
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Platzende, Speise wird mit Vorgang abbrechen und mit geringerer Leistungsstufe
~ploppende® zu hoher Leistung erneut starten.
Gerausche im  gegart bzw.
Garraum. aufgetaut.
Sonstige Funkenschlag
Gerdusche — Metall im Sofort Netzstecker ziehen.
oder Blitze im  Garraum oder . o
Alufolie darf nicht Gber den Rand des Drehtellers ragen.

Garraum. zu nahe an den

Garraumwanden!
Tur bzw. Aus der Speise Feuchtigkeit nach dem Betrieb abwischen.
Sichtfenster tritt Feuchtigkeit
beschlagt. aus, das ist

normal.
Speise wird Leistung oder Erwarmen Sie die Speise noch eine kurze Zeit weiter in
nicht warm Zeitist zu niedrig  der Mikrowelle.
genug. eingestellt.

Speise war beim

Hineinstellen sehr

kalt.

Gefal ist nicht Verwenden Sie ein geeignetes Gefal}.
geeignet, wenn

es heiller als die

Speise wird.
Speise ist Speise wurde Rihren Sie um oder wenden Sie die Speise und
ungleichmalig nicht ausreichend erwarmen Sie die Speise noch eine kurze Zeit weiter in
gegart. gewendet oder der Mikrowelle.

umgertuhrt.
Gerat erzeugt  Dies passiert, Siehe Abschnitt ,Erstes Aufheizen® auf Seite DE-38.
Gertche. wenn die

Heizrohren

zum ersten Mal
genutzt werden.
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Service

Bitte beachten!

Sie sind fur den einwandfreien Zustand des Gerats und die fachgerechte Benutzung im Haus-
halt verantwortlich.

Durch Nichtbeachtung dieser Anleitung verursachte Schaden kénnen nicht anerkannt werden.

Damit wir Ihnen schnell helfen kdnnen, nennen Sie uns bitte:

Geratebezeichnung Modell Bestellnummer.

fanseatic) Mikrowellen-Einbaugerat AG820BVX-SOEE 216924

Allgemeiner Service

Wenden Sie sich mit Fragen, Reklamationen und Zubehérbestellung bitte an die Produktberatung
Ihres Versandhauses.

Ersatzteile

Kunden in Deutschland

Wenden Sie sich bitte an die Firma Hermes Fulfilment GmbH:
Telefon: (057 32) 99 66 00

Montag—Donnerstag 8—15 Uhr, Freitag 8—14 Uhr

E-Mail: ersatzteilservice-elektrokleingeraete@hermes-ws.com

Kunden in Osterreich
Wenden Sie sich bitte an das Kundencenter oder die Produktberatung lhres Versandhauses.
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Abfallvermeidung, Ricknahme und Entsorgung

Abfallvermeidung

MaRnahmen der Abfallvermeidung haben
nach den Vorschriften der Richtlinie 2008/98/
EG grundsatzlich Vorrang vor MalRnahmen
der Abfallbewirtschaftung.

Als Malinahmen der Abfallvermeidung kom-
men bei Elektro- und Elektronikgeraten insbe-
sondere die Verlangerung ihrer Lebensdauer
durch Reparatur defekter Gerate und die Ver-
aulerung funktionstlichtiger gebrauchter Ge-
rate anstelle ihrer Zufiihrung zur Entsorgung
in Betracht.

Helfen Sie uns, Abfall zu vermeiden, und wen-
den Sie sich an unseren Service.

Weitere Informationen enthalt das Abfallver-
meidungsprogramm des Bundes unter Betei-
ligung der Lander.

Kostenlose Altgerate-
Rucknahme

Verbraucher haben die Moglichkeit zur un-
entgeltlichen Abgabe eines Altgerats bei ei-
nem ricknahmepflichtigen Vertreiber, wenn
sie ein Neugerat der gleichen Gerateart mit
einer im Wesentlichen gleichen Funktion er-
werben. Diese Mdglichkeit besteht auch bei
Lieferungen an einen privaten Haushalt. Im
Fernabsatzhandel beschrankt sich die Mog-
lichkeit einer unentgeltlichen Abholung bei
Erwerb eines Neugerats auf Warmeduber-
trager (z. B. Kuhlschranke, Luftentfeuchter),
Bildschirme und Bildschirmgerate mit einer
Bildschirm-Oberflache > 100 cm? und auf
Groligerate, bei denen mindestens eine der
auleren Abmessungen mehr als 50 cm be-
tragt.

Abgesehen davon kénnen Verbraucher bis zu
drei Altgerate einer Gerateart bei einer Sam-
melstelle eines Vertreibers unentgeltlich ab-
geben, ohne dass dies an den Erwerb eines
Neugerats geknpft ist. Allerdings darf keine
der auleren Abmessungen des Altgerates
25 cm Uberschreiten.

Entsorgung

Elektro-Altgerate umweltgerecht
entsorgen

Elektrogerate enthalten Schad-

stoffe und wertvolle Ressourcen.

Jeder Verbraucher ist deshalb ge-
[

setzlich verpflichtet, Elektro-Alt-

gerate an einer zugelassenen
Sammel- oder Ricknahmestelle abzugeben.
Dadurch werden sie einer umwelt- und res-
sourcenschonenden Verwertung zugefuhrt.

Sie kénnen Elektro-Altgerate kostenlos beim
lokalen Wertstoff-/Recyclinghof abgeben.

Fur weitere Informationen zu diesem Thema
wenden Sie sich direkt an Ihren Handler.

Daten l6schen nicht vergessen!

Jeder Verbraucher ist, falls erforderlich, fir
das Ldschen von personenbezogenen Daten
aus Elektro- bzw. Elektronikgeraten selbst
verantwortlich.

Batterien und Akkus, Lampen und
Leuchtmittel

Falls erforderlich, missen Alt-Batterien und
Alt-Akkus, die nicht vom Elektroaltgerat um-
schlossen sind, sowie Lampen/Leuchtmittel,
die zerstorungsfrei aus dem Altgerat entnom-
men werden kénnen, vor der Abgabe aus den
Geraten entfernt und getrennt entsorgt wer-
den.

Das nebenstehende Symbol be-
deutet, dass Batterien und Akkus
nicht zusammen mit dem Haus-
mll entsorgt werden durfen.
Verbraucher sind gesetzlich ver-
pflichtet, alle Batterien und Akkus, egal, ob sie
Schadstoffe*) enthalten oder nicht, bei einer
Sammelstelle inrer Gemeinde/inres Stadtteils
oder im Handel abzugeben, damit sie einer
umweltschonenden Entsorgung sowie einer
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Wiedergewinnung von wertvollen Rohstoffen
wie Kobalt, Nickel oder Kupfer zugefihrt wer-
den konnen.

Die Ruckgabe von Batterien und Akkus ist
unentgeltlich.

Einige der mdglichen Inhaltsstoffe wie
Quecksilber, Cadmium und Blei sind giftig
und gefahrden bei einer unsachgemafen
Entsorgung die Umwelt. Schwermetalle z. B.
kdnnen gesundheitsschadigende Wirkungen
auf Menschen, Tiere und Pflanzen haben und
sich in der Umwelt sowie in der Nahrungskette
anreichern, um dann auf indirektem Weg tber
die Nahrung in den Koérper zu gelangen.

Bei lithiumhaltigen Altbatterien besteht hohe
Brandgefahr. Daher muss auf die ordnungs-
gemalRe Entsorgung von lithiumhaltigen
Altbatterien und -akkus besonderes Augen-
merk gelegt werden. Bei falscher Entsorgung
kann es auflerdem zu inneren und aufieren
Kurzschlissen durch thermische Einwirkun-
gen (Hitze) oder mechanische Beschadigun-
gen kommen. Ein Kurzschluss kann zu ei-
nem Brand oder einer Explosion fiihren und
schwerwiegende Folgen fir Mensch und Um-
welt haben. Kleben Sie daher bei lithiumhalti-
gen Batterien und Akkus vor der Entsorgung
die Pole ab, um einen aufReren Kurzschluss
zu vermeiden.

Batterien und Akkus, die nicht fest im Geréat
verbaut sind, missen vor der Entsorgung ent-
fernt und separat entsorgt werden.

Batterien und Akkus bitte nur in entladenem
Zustand abgeben!

Verwenden Sie wenn moglich Akkus anstelle
von Einwegbatterien.

Laden Sie lhre Akkus richtig und vollstandig,
um ihre Lebensdauer zu maximieren. Entla-
den Sie sie gegebenenfalls vollstandig mit
einem geeigneten Ladegerat, bevor Sie sie
wieder aufladen.
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Benutzen Sie immer die richtige Art von Bat-
terien fur lhre Gerate. Ein fehlerhafter Ge-
brauch kann die Lebensdauer der Batterien
verklrzen und moglicherweise schadliche
Auswirkungen haben.

*) gekennzeichnet mit:

Cd =Cadmium
Hg = Quecksilber
Pb =Blei
Verpackung

Unsere Verpackungen werden
aus umweltfreundlichen, wieder-
verwertbaren Materialien herge-

stellt:

— AuBenverpackung aus Pappe

— Formteile aus geschaumtem, FCKW-frei-
em Polystyrol (PS)

— Folien und Beutel aus Polyathylen (PE)

— Spannbander aus Polypropylen (PP)

— Auch Energie sparen schutzt vor zu starker
Erwarmung unserer Erde. |hr neues Gerat
verbraucht mit seiner umweltvertraglichen
Isolierung und seiner Technik wenig Ener-

gie.
QY

%& haltnisse zulassen, empfehlen wir
Ihnen, die Verpackung zumindest

wahrend der Garantiezeit aufzubewahren.

Sollte das Gerat zur Reparatur eingeschickt

werden mussen, ist es nur in der Original-

verpackung ausreichend geschutzt.

Wenn Sie sich von der Verpackung trennen

mdchten, entsorgen Sie diese bitte umwelt-

freundlich.

Sollten es lhre raumlichen Ver-
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Technische Daten

Datenblatt fir das Einbau-Mikrowellengerat AG820BVX-SOEE

Marke /fanseafic
Typ/Bezeichnung AG820BVX-SOEE
Bestell-Nummern 216924
Mikrowellenausgangsleistung in W max. 800
Nennfrequenz in MHz 2450
Mikrowelle-Leistungsstufen 5
Grill-Leistungsstufen 1
Netzspannung in V/Hz 230~/50
Absicherung in A min. 16
Bemessungsaufnahme in W 1250
Bemessungsleistung Grill in W 1000
Aulenmafd (B x T x H) in mm 595 x 343 x 388
Garraum-Volumen in Liter ca. 20
Glasdrehteller-Durchmesser in mm 245
Leergewicht in kg ca. 15
Leistungsaufnahme im Bereitschaftszustand 0,8 W
Leistungsaufnahme im Aus-Zustand -
Zeit, nach der das Gerat automatisch vom Betrieb in

den Bereitschaftszustand versetzt wird 20 Min
Zeit, nach der das Gerat automatisch vom Betrieb in

den Aus-Zustand versetzt wird -

Diese Mikrowelle entspricht der Gerateklasse:
Gruppe 2, Klasse B.

* Gruppe 2: Erzeugt hochfrequente elektromagnetische Strahlung, die fir die Behandlung von
Lebensmitteln geeignet ist.

» Klasse B: Darf im Wohnbereich und direkt am normalen Stromnetz bis 230 Volt (Niederspan-
nungsnetz) betrieben werden.



