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Lieferung

Lieferumfang
1x Kuhl-Gefrier-Kombination

Kahlbereich:

3x Glasablagen

1x Flaschenablage

1x Glasablage als Abdeckung fur die
Obst-/Gemuse-Schublade

1% Obst-/Gemuse-Schublade mit
Raumteiler

1x Tarfach

3x Turablagen

Gefrierbereich:
1x Glasablage

1x Eierablage

1% Eiswurfelbehalter
1x Eisschaber

1x Gebrauchsanleitung

Lieferung kontrollieren

1. Transportieren Sie das Gerat an einen ge-
eigneten Standort und packen Sie es aus
(siehe ,Inbetriebnahme* auf Seite 19).

2. Prufen Sie, ob die Lieferung vollstandig ist.

3. Kontrollieren Sie, ob das Gerat Transport-
schaden aufweist.

4. Sollte die Lieferung unvollstandig sein
oder das Gerat einen Transportschaden
aufweisen, nehmen Sie bitte Kontakt mit
unserem Service auf (siehe ,Unser Ser-
vice* auf Seite 22).

Verpackungs-Tipps A\ WARNUNG!
Sollten es lhre réaumlichen Ver- Nehmen Sie nie ein beschadigtes
% haltnisse zulassen, empfehlen wir Gerdt in Betrieb.

Ihnen, die Verpackung zumindest
wahrend der Garantiezeit aufzubewahren.
Sollte das Gerat zur Reparatur eingeschickt
werden mussen, ist es nur in der Originalver-
packung ausreichend geschutzt.

Wenn Sie sich von der Verpackung trennen
mdchten, entsorgen Sie diese bitte umwelt-
freundlich.
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Gerateteile
()
3)
(15)
(14)
(13)
(12)
(1)
(10)
©)
(1) | Glasablage im Gefrierbereich (9) | GemUse-Schublade
(2) | Innenbeleuchtung (10) | Raumteiler der Gemuse-Schublade
(3) | Temperatur-Regler (1) | Glasablage als Abdeckung fur die
@) | Tiirfach Gemuse-Schublade

(12) | Flaschenablage

(5) | kleine Turablage

(13) | Tauwasserabfluss
(14) | Glasablagen im Kuhlbereich
(15) | Ventilator

(6) | groRe Turablage

(7) | schmale Turablage
(8) | Schraubflfie
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Zu lhrer Sicherheit

Bestimmungsgemaler Dieses Symbol verweist auf niitz-
Gebrauch liche Zusatzinformationen.

Das Gerat ist geeignet, um frische Le-
bensmittel zu kihlen, handelsiibliche

Tiefkuhlkost einzulagern, zum Tiefge- Sicherheitshinweise
frieren frischer, zimmerwarmer Lebens-

mittel sowie zur Eisbereitung. In diesem Kapitel finden Sie allgemeine
Das Gerdt ist nur zur Verwendung im Sicherheitshinweise, die Sie zu Ihrem
privaten Haushalt bestimmt. eigenen Schutz und zum Schutz Dritter
Verwenden Sie das Gerdt ausschliep- stets beachten mussen. Beachten Sie
lich wie in dieser Gebrauchsanleitung ~ Quch die Warnhinweise in den einzel-
beschrieben. Jede andere Verwendung nen Kapiteln zu Bedienung, Aufbau etc.

gilt als nicht bestimmungsgemdf und . _ _
kann zu Sachschéden oder sogar zu  Risikenim Umgang mit
Personenschaden fiihren. Der Hersteller  elektrischen Haushaltsgeraten
ubernimmt keine Haftung fir Schaden,

die durch nicht bestimmungsgemadBen A\ WARNUNG

Gebrauch entstanden sind. Stromschlaggefahr!
Das Beruhren von spannungsfihrenden

Teilen kann zu schweren Verletzungen

Begriffserklarung oder zum Tod fiihren.

Folgende Signalbegriffe finden Sie in = Gerat nur in Innenrdumen verwen-

dieser Gebrauchsanleitung. den. Nicht in Feuchtrdumen oder im

Regen betreiben.

A\ WARNUNG = Gerdt nicht in Betrieb nehmen oder

Dieser Signalbegriff bezeichnet eine weiter betreiben,

Gefdhrdung mit einem mittleren Risiko- - wenn es sichtbare Schaden auf-

grad, die, wenn sie nicht vermieden weist, z.B. die Anschlussleitung de-

wird, den Tod oder eine schwere Verlet- fekt ist.

zung zur Folge haben kann. - wenn es Rauch entwickelt oder ver-
brannt riecht.

/\ VORSICHT - unbgewohnte Gerdusche von sich
gibt.

Dieser Signalbegriff bezeichnet eine
Gefahrdung mit einem niedrigen Risiko-
grad, die, wenn sie nicht vermieden
wird, eine geringfugige oder maBige
Verletzung zur Folge haben kann.

In einem solchen Fall Netzstecker zie-
hen und Gerdt reparieren lassen (siehe
Junser Service” auf Seite 22).

» Gerdt nur an eine gut zugdngliche
Steckdose anschlieBen, damit Sie es

im Stérfall schnell vom Stromnetz

! HINWEIS trennen kénnen.

Dieser Signalbegriff warnt vor mdg-

lichen Sachschaden.



» Netzkabel so verlegen, dass es nicht
zur Stolperfalle wird.

s Gerdat, Netzstecker und Netzkabel von
offenem Feuer und hei3en Fldchen
fernhalten.

» Netzkabel nicht knicken oder klem-
men und nicht ber scharfe Kanten
legen. Die Folge kann ein Kabelbruch
sein.

s Wenn das Netzkabel des Gerats be-
schadigt ist, muss es durch den Her-
steller, dessen Kundendienst oder
eine qualifizierte Fachkraft ausge-
tauscht werden (siehe ,Unser Ser-
vice* auf Seite 22).

» Gerat nicht mit einer externen Zeit-
schaltuhr oder einem separaten Fern-
wirksystem betreiben.

» Keine Gegenstdnde in oder durch die
Gehduseoffnungen stecken und si-
cherstellen, dass auch Kinder keine
Gegenstande einstecken konnen.

s Immer am Netzstecker selbst nicht
am Netzkabel anfassen.

s Netzstecker niemals mit feuchten
Hdanden anfassen.

» Netzkabel und -stecker nie in Wasser
oder andere Flussigkeiten tauchen.

» Im Fehlerfall sowie vor Reinigung und
Wartung den Netzstecker ziehen.

» Eingriffe und Reparaturen am Ge-

rat durfen ausschlieBlich autorisierte
Fachkrafte vornehmen (siehe ,Unser
Service* auf Seite 22).
Wenn eigenstdndig Reparaturen am
Gerat vorgenommen werden, kdnnen
Sach- und Personenschdden entste-
hen und die Haftungs- und Garantie-
anspriche verfallen. Niemals versu-
chen, das defekte — oder vermeintlich
defekte — Gerat selbst zu reparieren.
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» Bei Reparaturen dirfen ausschliep-
lich Teile verwendet werden, die den
urspringlichen Gerdatedaten entspre-
chen. In diesem Gerdt befinden sich
elektrische und mechanische Teile,
die zum Schutz gegen Gefahrenquel-
len unerlasslich sind.

/N VORSICHT

Brandgefahr!

UnsachgemdBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu einem Brand und zu Sach-

schaden fihren.

» Gerdt nur an eine ordnungsgemdaf
installierte Schutzkontakt-Steckdose
anschlieBen. Der Anschluss an eine
Steckdosenleiste oder eine Mehrfach-
steckdose ist unzuldssig.

» Um ausreichende  Luftzirkulation
zu gewdhrleisten, mussen die Luf-
tungsschlitze und der gesamte Raum
oberhalb des Gerates frei bleiben.

» Gerdat nicht direkt an die Wand stellen.
Halten Sie die Mindestabstdnde ein
(siehe ,Geeigneten Standort wahlen®
auf Seite 19).

Verletzungsgefahr!

UnsachgemdBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu Verletzungen fihren.

» Das Gerat ist schwer und unhandlich.
Beim Transport, bei der Aufstellung
oder Ausrichtung die Hilfe einer wei-
teren Person in Anspruch nehmen.

= Sockel, Schubfdcher, Turen etc. nicht
als Trittbrett oder zum Abstutzen ver-
wenden.
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Risiken fur bestimmte » Mechanische Eingriffe in das Kdlte-
Personengruppen system sind nur autorisierten Fach-

Gefahren fiir Kinder und Personen mit krdften"erlaubt. )
eingeschréinkten  physischen, senso- = Den Kadltekreislauf nicht beschadi-

rischen oder geistigen Fahigkeiten! gen, z. B. durch Aufstechen der Kd_"
« Dieses Gerét kann von Kindern ab temittelkandle des Verdampfers mit

8 Jahren sowie von Personen mit re- scharfen Gegenstdnden, Abknicken
duzierten physischen, sensorischen von Rohrlgltungen usw. - '

oder mentalen Féhigkeiten oder » Herausspritzendes  Kaltemittel st
Mangel an Erfahrung und/oder Wis- brennbar und kann zu Augenschdaden

sen benutzt werden, wenn sie beauf-
sichtigt oder bezuglich des sicheren
Gebrauchs unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

Reinigung und Wartung durfen nicht
durch Kinder durchgefiihrt werden, es
sei denn, sie werden beaufsichtigt.

Fur Kinder jeden Alters gelten weitere
VorsichtsmaBnahmen.

» Kinder nicht mit der Verpackungsfolie
spielen lassen. Diese konnen sich da-
rin verfangen oder ersticken.

» Kinder diirfen nicht mit dem Gerdt spie-
len.

» Kinder daran hindern, Kleinteile vom
Gerat abzuziehen oder aus dem Zu-
behorbeutel zu nehmen und in den
Mund zu stecken. Es besteht Ersti-
ckungsgefahr.

fihren. In diesem Fall die Augen unter
klarem Wasser spiilen und sofort einen
Arzt rufen.

Damit im Fall einer Leckage des Kalte-
mittelkreislaufs kein ziindfahiges Gas-
Luft-Gemisch entstehen kann, muss
der Aufstellraum laut Norm EN378
eine MindestgroBe von 1 m? je 8 g Kal-
temittel haben. Die Menge des Kalte-
mittels in Ihrem Gerdt finden Sie auf
dem Datenblatt (siehe ,Datenblatt®
auf Seite 24).

Explosionsgefahr!
UnsachgemadBer Umgang mit dem Ge-
rat kann zu Explosionen fihren.

Keine explosiven Stoffe oder Spriih-
dosen mit brennbaren Treibmitteln
im Gerat lagern, da sie zindfdhige
Gas-Luft-Gemische zur  Explosion
bringen konnen.

» Auf keinen Fall Abtausprays verwen-
den. Sie konnen explosive Gase bil-
den. Auch keine elektrischen Heizge-
rate, offene Flammen oder Eiskratzer

Gefahren durch Kaltemittel! verwenden. Die Isolierung konnte

Im Kaltemittel-Kreislauf Ihres Gerates schmelzen oder zerkratzt werden.

befindet sich das umweltfreundliche, » Gefrierbereich: keine kohlensdure-

aber brennbare Kaltemittel R600a (Iso- haltigen Getrdanke einfrieren; Was-
butan). ser dehnt sich im gefrorenen Zustand
aus. Keine Glas- oder MetallgefdaBe

Risiken im Umgang mit Kuhl- und
Gefriergeraten



mit Flussigkeit lagern. Behdlter kann
bersten. Hochprozentigen Alkohol nur
fest verschlossen einfrieren.

» Kihlbereich: hochprozentigen Alko-
hol nur fest verschlossen und stehend
lagern.

Gesundheitsgefahren bei Gefriergut!

Durch falsche Handhabung, unzurei-

chende Kuhlung oder Uberlagerung

konnen die eingelagerten Lebensmittel
verderben. Bei Verzehr besteht die Ge-
fahr einer Lebensmittelvergiftung!

» I[nsbesondere rohes Fleisch und Fisch
ausreichend verpacken, damit da-
nebenliegende Lebensmittel nicht
durch Salmonellen o. A. kontaminiert
werden.

» Die von den Lebensmittelherstellern
empfohlenen Lagerzeiten einhalten.

» Darauf achten, dass sich die Lager-
zeit des Gefrierguts aufgrund eines
Temperaturanstiegs im Gerateinne-
ren verkurzen kann (Abtauen, Reini-
gen oder Stromausfall).

» Das eingelagerte Gefriergut — auch
bei einem nur vortibergehenden Ab-
schalten — aus dem Gerat nehmen
und in einem ausreichend kihlen
Raum oder einem anderen Kuhlgerat
lagern.

s Nach einem eventuellen Stromaus-
fall Gberprifen, ob die eingelagerten
Lebensmittel noch geniefbar sind.

» Auf- oder angetaute Lebensmittel
nicht wieder einfrieren, sondern so-
fort verbrauchen.
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Das Gerat arbeitet eventuell nicht ein-
wandfrei, wenn es (ber langere Zeit zu
geringer Umgebungstemperatur aus-
gesetzt wird. Es kann dann zu einem
Temperaturanstieg im Inneren kom-
men.
» Vorgesehene Umgebungstemperatur
einhalten (siehe Zeile "Klimaklasse”
auf Seite 24).

Verletzungsgefahr durch Gefriergut!
UnsachgemdBer Umgang mit dem Ge-
rat kann zu Verletzungen fihren. Es be-
steht Verbrennungsgefahr durch Tief-
temperaturen.

» Die Lebensmittel und die Innenwan-
de des Gefrierbereichs haben eine
sehr tiefe Temperatur. Nie mit nassen
Handen berthren. Dies kann zu Haut-
verletzungen flhren. Auch bei tro-
ckener Haut sind Hautschaden mag-
lich.

» Deshalb keine Eiswiirfel oder Eis am
Stiel direkt aus dem Gefrierbereich in
den Mund nehmen.

I HINWEIS

Gefahr von Sachschaden!

Wenn das Kihlgerat liegend trans-

portiert wurde, kann Schmiermittel aus

dem Kompressor in den Kuhlkreislauf
gelangt sein.

» Das Kuhlgerdt maglichst nicht in die
Horizontale kippen.

» Nach dem Transport das Kuhlgerat
vor dem AnschlieBen ca. 2 Stunden in
seiner normalen Lage stehen lassen.
Dadurch  hat das Schmiermittel
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genugend Zeit, um in den Kompressor schaum. Zum Beschleunigen des
zurtickzuflieBen. Abtauvorgangs keine elektrischen
Heizgerate, Schaber, Messer oder
UnsachgemdBer Umgang mit dem Ge- sonstige Hilfsmittel mit offener
réit kann zu Sachschaden fiihren, Flamme wie z.B. Kerzen verwen-
» Gerdt nicht an den Turen oder Tir- den. Die Warmeddmmung und der
griffen ziehen oder heben. Innenbehdlter sind kratz- und hit-
» Beim Auspacken keine spitzen Ge- zeempfindlich und kénnen schmel-
genstande verwenden. zen. . )
= Keine elektrischen Gerdte innerhalb - Auf keinen Fall Seife, scharfe, kor-
des Gerdts betreiben, die nicht der nige, soda-, saure- oder losemittel-
vom Hersteller empfohlenen Bauart haltige oder schmirgeinden Putz-
entsprechen. mittel verwenden. Empfehlenswert
= Zum Abtauen keine elektrischen Heiz- sind Allzweckreiniger mit einem
gerdte, Messer oder sonstige Hilfsmit- neutralen pH-Wert.
tel mit offener Flamme wie z.B. Ker- - Turdichtungen und Gerdteteile aus
zen verwenden. Die Warmedédmmung Kunststoff sind empfindlich ge-
und der Innenbehalter sind kratz- und gen Ol und Fett. Verunreinigungen
hitzeempfindlich und kénnen schmel- méglichst schnell entfernen.
7en. - Die Oberflachen werden durch un-
= Keine Gegenstdnde in den Ventila- geeignete Reinigungsmittel  be-
tor (15) stecken und sicherstellen, schadigt. Pflegemittel nur fir die
dass auch Kinder keine Gegenstande AuBenflachen verwenden.
einstecken. - Nur weiche Tuicher verwenden.
» Nur Original-Zubehorteile verwen- - Darauf achten, dass kein Wasser
den. in die Luftungsschlitze, in die elek-
« Nach dem Ausschalten 5 Minuten trischen Teile und in die Ablaufoff-
warten, bevor das Gerdt erneut ein- nung dringt.

geschaltet wird.

» Um den Geruch zu entfernen, der al-
len neuen Geraten anhaftet, den In-
nenraum mit lauwarmem Essigwas-
ser auswischen.

s Glihlampe ausschlieBlich zur Be-
leuchtung des Gerate-Innenraums
verwenden. Sie ist nicht zur Beleuch-
tung eines Raumes geeignet.

» Beim Reinigen beachten:

- Die Warmedammung des Gerdats
besteht aus Polyurethan mit um-
weltvertraglichem Pentan-Isolier-



Bedienung

Voraussetzungen zur sicheren
Verwendung

— Sie haben das Kapitel ,,Zu Ihrer Sicherheit®
auf Seite 5 gelesen und alle Sicher-
heitshinweise verstanden.

— Das Gerat ist aufgestellt und angeschlos-
sen wie im Kapitel ,Inbetriebnahme® auf
Seite 19 beschrieben.

Gerat ein- und ausschalten
3)

Mit Hilfe des Temperatur-Reglers (3) kdnnen
Sie das Gerat ein- und ausschalten. Der Tem-
peratur-Regler befindet sich an der rechten
Wand im Kihlbereich und ist stufenlos ein-
stellbar.

Einschalten

1. Stellen Sie den Temperatur-Regler (3) auf
eine Einstellung zwischen "1" und "7".
Das Gerat ist damit eingeschaltet. Der
Kompressor beginnt zu arbeiten, das Kal-
temittel stromt durch die Rohre und Sie
hdren ein leichtes Rauschen.

2. Macht das Geréat storende Gerausche,
Uberprfen Sie den festen Stand und
entfernen Sie Gegenstande, die auf dem
Gerat liegen.
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Ausschalten

1. Stellen Sie den Temperatur-Regler (3)
auf "0".

Der Kompressor ist ausgeschaltet. Das
Gerat kihlt nicht. Die Innenbeleuchtung
funktioniert weiterhin.

2. Raumen Sie das Gerat aus und reinigen
Sie es (siehe ,Pflege und Wartung“ auf
Seite 16).

3. Um das Gerat ganz auszuschalten, ziehen
Sie den Netzstecker.

4. Lassen Sie die Tur leicht gedffnet, damit
sich kein Schimmel bildet.

Temperatur einstellen

A\ WARNUNG

Gesundheitsgefahr!

Das Gerat arbeitet eventuell nicht ein-

wandfrei, wenn es Uber langere Zeit zu

geringer Umgebungstemperatur aus-

gesetzt wird. Es kann dann zu einem

Temperaturanstieg im Inneren kom-

men.

» Halten Sie die vorgeschriebene
Umgebungstemperatur ein (siehe
"Klimaklasse" auf Seite 24).

Mit dem Temperatur-Regler (3) stellen Sie die

Temperatur im Kihl- und im Gefrierbereich

ein.

* Wahlen Sie zunachst eine mittlere Einstel-
lung.

» Wahlen Sie bei ansteigender Umge-
bungstemperatur, z.B. im Sommer, eine
entsprechend héhere Einstellung.

Um die Innen-Temperatur

— hoher einzustellen, drehen Sie den Tempe-
ratur-Regler in Richtung ,,0

— niedriger einzustellen, drehen Sie den Tem-
peratur-Regler in Richtung , 7"



Um die Kuihlleistung kontrollieren zu kon-

nen, bendtigen Sie idealerweise zwei Kihl-/

Gefrier-Thermometer.

Platzieren Sie eines

— oberhalb der Gemise-Schublade (9) im
Kahlbereich; die richtige Temperatur be-
tragt hier +6 °C.

— im Gefrierbereich; die ideale Lagertempe-
ratur betragt -18 °C.

Ablagen und Turfacher

Die Glasablagen (14), die Flaschenablage (12)

sowie die Turablagen (5), (6) und (7) und das

Turfach (4) lassen sich herausnehmen und

bei Bedarf anders anordnen.

1. Ablage bzw. Turfach anheben und her-
ausnehmen.

2. Ablage bzw. Turfach an neuer Position
von oben einsetzen.
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Raumteiler umsetzen

Mit dem Raumteiler (10) unterteilen Sie die
Gemuise-Schublade (9) in zwei Bereiche.
So kénnen Sie z. B. Obst und Gemise ge-
trennt aufbewahren.

» Um die Bereichgrolie zu verandern, schie-
ben Sie den Raumteiler nach links oder
rechts.

* Um den Raumteiler zu entfernen, ziehen
Sie ihn nach oben aus der GemUse-
Schublade heraus.



Nahrungsmittel kuhlen

A\ WARNUNG

Explosionsgefahr!

UnsachgemdBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu Explosionen fihren.

» Keine explosiven Stoffe oder Spriih-
dosen mit brennbaren Treibmitteln
im Gerat lagern, da sie zlndfdhige
Gas-Luft-Gemische zur  Explosion
bringen kdnnen.

s Alkohol nur fest verschlossen und ste-
hend lagern.

Tipps fur das Kuhlen

« Bestlicken Sie den Kihlbereich so, dass
er die Temperaturverhaltnisse im Inneren
optimal ausnutzt:

— Legen Sie streichfahige Butter und Kase
in das Turfach (4) im oberen Kiihlbereich.
Dort ist die Temperatur am hdchsten.

— Lagern Sie Konserven Glaser und Eier
auf der Turablage (5). Die Eier legen Sie
am besten auf die mitgelieferte Eierabla-

ge.
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— Kleine Flaschen und Tuben gehéren in
die schmale Turablage (7).

— Stellen Sie Getrankekartons und Fla-
schen in die grof3e Turablage (6). Stellen
Sie volle Behalter dichter ans Scharnier,
um die Belastung der Tur zu vermindern.

— Legen Sie gut verschlossene Flaschen
auf die Flaschenablage (12).

— Legen Sie Gekochtes und Gebackenes
auf die Glasablagen (14).

— Legen Sie Frischfleisch, Wild, Gefli-
gel, Speck, Wurst und rohen Fisch auf
die Glasablage (11) Uber der Gemuse-
Schublade (9). Dort ist die Temperatur
am niedrigsten.

— Legen Sie frisches Obst und Gemdse in
die Gemuse-Schublade (9).

e Lassen Sie warme Lebensmittel abkuihlen,
ehe Sie sie in den Kihlbereich stellen.
* Die Temperaturen im Gerat und damit der

Energieverbrauch kénnen ansteigen,

— wenn die Turen haufig oder lange geoff-
net werden.

— wenn die vorgeschriebene Raumtempe-
ratur Uber- oder unterschritten wird.

» Der Energieverbrauch ist auch abhangig
vom gewahlten Standort (ndhere Informa-

tionen siehe Seite 19).

Qualitat erhalten

» Damit Aroma und Frische der Nahrungs-
mittel im Kuhlbereich erhalten bleiben,
legen oder stellen Sie alle zu kiihlenden
Lebensmittel nur verpackt in den Kihlbe-
reich. Verwenden Sie spezielle Kunststoff-
behalter fur Lebensmittel oder handelsib-
liche Folien.
* Legen Sie die Lebensmittel
— so in den Kuhlbereich, dass die Luft frei
zirkulieren kann. Decken Sie die Ablagen
nicht mit Papier o. A. ab.

— nicht direkt an die Rlickwand. Sie kbnnen
sonst an der Rickwand festfrieren.
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Nahrungsmittel einfrieren

nebenliegende Lebensmittel nicht
A WARNUNG durch Salmonellen o. A. kontaminiert
Verletzungsgefahr! werden.
UnsachgemdpBer Umgang mit dem Ge- = Die von den Lebensmittelherstellern
rat kann zu Verletzungen fuhren. Ver- empfohlenen Lagerzeiten einhalten.
brennungsgefahr durch Tieftempera- Beachten, dass sich die Lagerzeit des
turen. . . } Gefrierguts aufgrund eines Tempe-
s Die Lebensmittel und die Innenwdn- raturanstiegs im Gerdteinneren ver-
de des Gefrierbereichs haben eine sehr kiirzen kann (Abtauen, Reinigen oder
tiefe Temperatur. Beriihren Sie sie nie Stromausfall).
mit nassen Handen. Dies kann zu Haut- = Bei langerem Stromausfall oder ei-
verletzungen fiihren. Auch bei trocken- ner Storung am Gerdt das eingela-
er Haut sind Hautschgden maglich. gerte Gefriergut aus dem Gerdt neh-
= Deshalb keine Eiswirfel oder Eis am men und in einem ausreichend kiihlen
Stiel direkt aus dem Gefrierbereich in Raum oder einem anderen Kiihlgerdt
den Mund nehmen. lagern (max. Lagerzeit bei Storung:
34 Stunden).

Explosionsgefahr!

UnsachgemdBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu Explosionen fihren.

» Keine explosiven Stoffe oder Spriih-
dosen mit brennbaren Treibmitteln
im Gerat lagern, da sie zlndfdhige

Gas-Luft-Gemische zur  Explosion
bringen konnen. Wenn der Platz im Gefrierbereich

= Keine kohlensdurehaltigen Getrénke — auf oder unter der Glasablage (1)
o . . nicht ausreicht, kénnen Sie die Glasablage
einfrieren; Wasser dehnt sich im ge- herausnehmen.
frorenen Zustand aus.
» Keine Glas- oder MetallgefaBe mit
Flissigkeit lagern. Behdlter kann ber-
sten.
» Hochprozentigen Alkohol nur fest ver-
schlossen einfrieren.

» Nach einer Storung tberpriifen, ob die
eingelagerten Lebensmittel noch ge-
nieBbar sind. Auf- oder angetaute Le-
bensmittel nicht wieder einfrieren,
sondern sofort verbrauchen.

Gesundheitsgefahr!

Durch falsche Handhabung, unzurei-

chende Kiihlung oder Uberlagerung

kénnen die eingelagerten Lebensmittel

verderben. Bei Verzehr besteht die Ge-

fahr einer Lebensmittelvergiftung!

» Insbesondere rohes Fleisch und Fisch
ausreichend verpacken, damit da-
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Einfrieren

Einfrieren heil}t, frische, zimmerwarme Le-
bensmittel moglichst schnell — am besten
»schockartig“ — bis in den Kern durchzufrie-
ren. Bei zu langsamem Kuhlen ,erfrieren” die
Lebensmittel, d.h. die Struktur wird zerstort.
Die Erhaltung von Konsistenz, Geschmack
und Nahrwert erfordert eine gleichmaRige
Lagertemperatur von —18 °C.

Lebensmittel vorbereiten

— Frieren Sie nur qualitativ einwandfreie Le-
bensmittel ein.

— Frieren Sie frische und zubereitete Speisen
ungesalzen und ungewdrzt ein. Ungesal-
zen eingefrorene Lebensmittel haben eine
langere Haltbarkeit.

— Lassen Sie zubereitete Lebensmittel ab-
kiihlen, bevor Sie sie einfrieren. Das spart
nicht nur Energie, sondern vermeidet auch
Ubermafige Reifbildung im Gefrierbereich.

Die geeignete Verpackung

Wichtig beim Tiefgefrieren ist die Verpackung.
Sie soll vor Oxidation, vor dem Eindringen von
Mikroben, vor der Ubertragung von Geruchs-
und Geschmacksstoffen und Austrocknen
(Gefrierbrand) schitzen.

Verwenden Sie nur Verpackungsmaterial,
das widerstandsfahig, luft- und flissigkeits-
undurchlassig, nicht zu steif und zu beschrif-
ten ist. Es sollte als Gefrierverpackung aus-
gewiesen sein.

Das Portionieren

— Moglichst flache Portionen formen, diese
frieren schneller bis in den Kern durch.

— Flussigkeitsbehalter max. zu 3/4 fillen,
denn beim Frieren dehnt sich Flussigkeit
aus.

— Luft herausstreichen, denn sie beginstigt
das Austrocknen und nimmt Platz weg.

— Zum VerschlieRen Plastik-Clips, Gummirin-
ge oder Klebebander verwenden.

— Gefriergut nach Art, Menge, Einfrier- und
Verfalldatum kennzeichnen. Benutzen Sie
moglichst wischfeste Filzschreiber oder
Klebeetiketten.

So bestucken Sie richtig
Maximales Gefriervermogen

Halten Sie das maximale Gefriervermogen
ein. Sie finden die Angabe ,Gefriervermdgen
in kg/24h* im Datenblatt auf Seite 24.

Kleinere Mengen einfrieren

— bis 2 kg: Sobald die Temperatur im Gefrier-
bereich bei -18 °C liegt, kbnnen Sie frische,
zimmerware Lebensmittel einfrieren.

— Uber 2 kg: Die frische Ware darf keinen
Kontakt mit dem bereits eingelagerten
Gefriergut bekommen, da dieses sonst
antauen kann. Lasst sich der Kontakt mit
dem eingelagerten Gefriergut nicht ver-
meiden, empfehlen wir, vor dem Einfrieren
der frischen Ware eine Kaltereserve im
Gefrierbereich zu schaffen.

Nach dem Einlagern der frischen Ware steigt
die Temperatur im Gefrierraum kurzfristig an.
Nach weiteren 24 Stunden ist die Ware bis in
den Kern gefroren



Haltbarkeit von Gefriergut

Die maximal zulassige Lagerdauer ist von
der Qualitat der Lebensmittel, deren Vorbe-
handlung bis zum Einfrieren und den Quali-
tatsansprichen des einzelnen Haushaltes
abhangig. Fir fettere Lebensmittel gelten die
klrzeren Zeiten.

Richtwerte
Art Monate
Butter 2-3
Eis 2-3
Fertiggerichte 2-3
Fisch 2-6
Geback 2-3
Gefllgel 6-12
Gemise 6-12
Kase 2-6
Obst 6-12
Pilze 6-8
Rindfleisch 6-—12
Schweinefleisch 2-6
Torte 4-6
Wild 4-8
Wurst 2-4

Tiefkuhlkost lagern

Auf dem Weg vom Hersteller in Ihr Gefrierge-
rat darf die Tiefkuhlkette nicht unterbrochen
werden. Die Temperatur des Gefrierguts
muss stets mindestens -18°C betragen.

Kaufen Sie deshalb keine Ware, die

— in bereiften, stark vereisten Truhen liegt

— oberhalb der vorgeschriebenen Markie-
rungsmarke gestapelt ist

— teilweise verklumpt ist (vor allem bei Beeren
und Gemuse leicht festzustellen)

— Schnee und Saftspuren aufweist.
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Transportieren Sie Tiefklhlkost in Spezial-
boxen aus Styropor oder in Isoliertaschen.

Beachten Sie Lagerbedingungen und -zeiten
auf der Verpackung

Lebensmittel auftauen

Beachten Sie folgende Grundregeln, wenn
Sie Lebensmittel auftauen:

— Um Lebensmittel aufzutauen, nehmen Sie
sie aus dem Gefrierraum und lassen Sie
sie am besten bei Raumtemperatur oder
im Kihlschrank auftauen.

— Um Lebensmittel schnell aufzutauen, nutzen
Sie z. B. die Auftaufunktion lhrer Mikrowelle.
Beachten Sie dabei die Herstellerangaben
und beachten Sie, dass sich so vermehrt
Bakterien und Keime bilden kdnnen.

— Bereiten Sie aufgetaute Lebensmittel so
schnell wie moglich zu.

— Entsorgen Sie die Auftauflissigkeit.

— Wenn Sie nur einen Teil einer Packung
auftauen mochten, entnehmen Sie diesen
und schlielRen Sie die Packung sofort wie-
der. Dadurch beugen Sie ,Gefrierbrand* vor
und vermindern die Eisbildung am verblei-
benden Lebensmittel.

— Tauen Sie Fleisch, Geflligel und Fisch im-
mer im Kihlschrank auf. Achten Sie darauf,
dass das Gefriergut nicht in der eigenen
Auftauflissigkeit liegt.

Eiswurfel bereiten

+ Fullen Sie den mitgelieferten Eiswurfelbe-
halter zu % mit frischem Trinkwasser und
legen Sie ihn waagerecht in den Gefrier-
raum.

Die Eiswurfel I16sen sich am besten, indem
Sie den Eiswiirfelbehalter verwinden oder
kurze Zeit unter flieRendes Wasser halten.



Pflege und Wartung

A\ WARNUNG

Stromschlaggefahr!

Das Beruihren von spannungsfiihrenden

Teilen kann zu schweren Verletzungen

oder zum Tod fihren.

» Vor dem Reinigen den Netzstecker
ziehen. Dabei am Stecker selbst, nicht
am Netzkabel ziehen.

» Darauf achten, dass kein Reinigungs-
wasser in die Liftungsschlitze, in die
elektrischen Teile und in die Ablauf-
offnung dringt.

/N\ VORSICHT

Gefahren fir Kinder und Personen mit
eingeschrankten physischen, senso-
rischen oder geistigen Fahigkeiten!

» Reinigung und Benutzer-Wartung
dirfen nicht durch Kinder durchge-
fuhrt werden, es sei denn, sie werden
beaufsichtigt.

! HINWEIS

Die Oberflachen und Gerdteteile werden

durch ungeeignete Behandlung bescha-

digt.

» Niemals scharfe, soda-, saure-, 16-
semittelhaltige oder schmirgelnde
Reinigungsmittel verwenden. Die-
se greifen die Kunststoffflachen an.
Empfehlenswert sind Allzweckreiniger
mit einem neutralen pH-Wert.

» Pflegemittel nur fur die AuBenflachen
verwenden.

» Turdichtungen und Gerdteteile aus
Kunststoff sind empfindlich gegen
Ol und Fett. Verunreinigungen mog-
lichst schnell entfernen.

» Nur weiche Tucher verwenden.
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Turdichtungen kontrollieren
und reinigen

Die Turdichtungen missen regelmafdig kon-
trolliert werden, damit keine warme Luft in das
Gerat eindringt.

1. Klemmen Sie zur Prifung ein diinnes
Stlck Papier an verschiedenen Stellen
ein. Das Papier muss sich an allen Stellen
gleich schwer durchziehen lassen.

2. Falls die Dichtung nicht Gberall gleichma-
Rig anliegt: erwarmen Sie die Dichtung an
den entsprechenden Stellen vorsichtig mit
einem Haartrockner und ziehen Sie sie
mit den Fingern etwas heraus.

3. Reinigen Sie verschmutzte Dichtungen
nur mit klarem Wasser.

Aulienwande reinigen

— Lackierte Oberflachen
Verwenden Sie nur eine leichte pH-neutra-
le Seifenlauge.

— Edelstahl Oberflachen
Verwenden Sie spezielle Edelstahl-Reini-
ger aus dem Fachhandel. Niemals Politur
verwenden.

Kuhlbereich abtauen

Dies ist nicht notwendig, denn der Kihlbe-
reich lhres Geréts besitzt eine Abtau-Automa-
tik. Reif und Eis werden automatisch abgetaut
und das Tauwasser auf der Rlckseite des
Gerats in einer Tauwasserschale gesammelt.
Durch die Warme des Motors verdunstet das
Tauwasser.

Kahlbereich reinigen

1. Stellen Sie den Temperatur-Regler (3)
auf ,,0“
2. Ziehen Sie den Netzstecker.
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10.

Nehmen Sie das Kihlgut heraus und
stellen Sie es in einen kihlen Raum.
Nehmen Sie die Gemiise-Schublade (9),
das Turfach (4) , die Turablagen (5), (6)
und (7), die Glasablagen (11) und (14) he-
raus und reinigen Sie sie in lauwarmem
Wasser mit etwas Spulmittel. Trocknen
Sie alle Teile grindlich.

Wischen Sie den Innenraum mit warmem
Wasser und Spulmittel aus.

Geben Sie beim Nachwischen einige
Tropfen Essig ins Wasser, um Schimmel-
bildung vorzubeugen.

Wischen Sie den Innenraum trocken und
lassen Sie die Tur zum Luften noch einige
Zeit offen.

Saubern Sie die Offnung des Tauwasser-
ablaufs (13).

Reinigen Sie die Turdichtung nur mit kla-
rem Wasser, sie ist empfindlich gegen Ol
und Fett.

Setzen Sie die Ablagen, die Schublade
und das Turfach wieder ein.

Legen Sie die Lebensmittel in den Kihl-
bereich zurick.

Stecken Sie den Netzstecker wieder ein
und drehen Sie den Temperatur-Regler (3)
auf die gewtlinschte Einstellung.

Gefrierbereich abtauen und
reinigen

A\ WARNUNG

Explosions- und Verletzungsgefahr!
UnsachgemaBer Umgang mit dem Ge-

ra

t kann zu schweren Verletzungen und

Beschadigungen fuhren!

Auf keinen Fall Abtausprays verwen-
den.Sie konnen explosive Gase bilden.
Auch keine elektrischen Heizgerdate
oder offene Flammen verwenden. Die
Isolierung konnte schmelzen.

1 HINWEIS

Die Warmedammung Ihres Gerdts be-
steht aus Polyurethan mit umweltver-
traglichem Pentan-Isolierschaum.

Zum Beschleunigen des Abtauvor-
gangs keine elektrischen Heizgerate,
Schaber (auBer dem mitgelieferten
Kunststoffschaber), Messer oder son-
stige Hilfsmittel mit offener Flamme
wie z.B. Kerzen verwenden. Die War-
medammung und der Innenbehalter
sind kratz- und hitzeempfindlich und
konnen schmelzen.

Beim Reinigen beachten:

Auf keinen Fall Seife, scharfe, kornige,
soda- oder losemittelhaltige oder
schmirgelnden Putzmittel verwenden.
Empfehlenswert sind Allzweckreiniger
mit einem neutralen pH-Wert.

Die Tirdichtung ist empfindlich ge-
gen Ol und Fett — das Gummi wird da-
durch pords und sprode.

Die Oberflachen werden durch unge-
eignete Reinigungsmittel beschadigt.
Pflegemittel nur fir die AuBenfléchen
verwenden.

Nur weiche Tucher verwenden.

Vorbereitung:

1.

2.

3.

Stellen Sie mindestens 3 Stunden vor
dem Reinigen den Temperatur-Regler (3)
auf "7".

Die Tiefkuhlkost erhalt so eine Kaltereserve
und taut nicht so schnell auf.

Stellen Sie den Temperatur-Regler (3)
auf"0" .

Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose.

Nehmen Sie die Lebensmittel aus dem
Kuhlschrank und das Gefriergut aus dem
Gefrierbereich heraus.
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10.
1.
12.

13.

Sorgen Sie daflr, dass Ihre Lebensmittel
ausreichend gekuhlt bleiben. Sie kdnnen
z. B. Gefriergut dick in Zeitungspapier
einwickeln und in einem Waschekorb in
einem kihlen Raum zwischenlagern.
Nehmen Sie die Glasablage (1) aus dem
Gefrierbereich heraus. Waschen Sie sie
in warmem Wasser mit Spulmittel und
trocknen Sie sie grindlich ab.

Stellen Sie eine Schissel mit heiRem,
nicht kochendem Wasser in den Ge-
frierbereich. Das Abtauen wird dadurch
beschleunigt.

Lassen Sie die Tur wahrend des Ab-
tauens geoffnet und legen Sie einen
Scheuerlappen vor das Gerat, um aus-
tretendes Tauwasser aufzufangen.

Die Abtauzeit hangt von der Dicke der
Eisschicht ab. Erfahrungsgemaf kann
nach ca. 1 Stunde mit dem Reinigen des
Geréts begonnen werden.

Wischen Sie den Innenraum mit warmem
Wasser und Spulmittel aus.

Geben Sie beim Nachwischen einige
Tropfen Essig ins Wasser, um Schimmel-
bildung vorzubeugen.

Reinigen Sie die Turdichtung nur mit kla-
rem Wasser, sie ist empfindlich gegen Ol
und Fett.

Reiben Sie alles, einschliellich der Tir-
dichtung, gruindlich trocken und liften Sie
kurze Zeit durch.

Setzen Sie die Glasablage wieder ein
und legen Sie die Lebensmittel zurlick in
den Kuhl- bzw. Gefrierbereich.

Stecken Sie den Netzstecker wieder in
die Steckdose und drehen Sie den Tem-
peratur-Regler auf Stufe "7" .

Sobald eine Temperatur von —18 °C
erreicht ist, drehen Sie den Tempera-
tur-Regler wieder in die Ubliche Position.

Gluhlampe wechseln

A\ WARNUNG

Stromschlaggefahr!

Das Beriihren von unter Spannung ste-

henden Teilen kann zu schweren Verlet-

zungen oder zum Tod fuhren.

» Vor dem Wechsel der Glihlampe den
Netzstecker ziehen.

! HINWEIS
Die Kuhlschrankbeleuchtung dient aus-
schlieBlich zur Beleuchtung des Gerdate-
Innenraums.
» Verwenden Sie die Innenbeleuchtung
nicht zur Beleuchtung eines Raumes.

Ausschlielllich Gluhlampen mit einer Leistung
von max. 10W, 230 Volt und Sockel E14 ver-
wenden.

1. Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose.

2. Schieben Sie die Abdeckung ein wenig
nach hinten und nehmen Sie sie ab.

3. Drehen Sie die defekte Gluhlampe aus
der Fassung und ersetzen Sie sie durch
eine neue.

4. Setzen Sie die Abdeckung mit der breiten
Seite zuerst ein und driicken Sie sie dann
vorsichtig fest.



Inbetriebnahme

/N VORSICHT

Verletzungsgefahr!

UnsachgemaBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu Verletzungen fuhren.

» Das Gerdt ist schwer und unhandlich.
Beim Transport, bei der Aufstellung
und Ausrichtung die Hilfe einer wei-
teren Person in Anspruch nehmen.

» Sockel, Schubfacher, Turen etc. nicht
als Trittbrett oder zum Abstltzen ver-
wenden.

/N VORSICHT

Gefahren durch Kaltemittel

» Den Kaltekreislauf nicht beschadi-
gen, z.B. durch Aufstechen der Kal-
temittelkandle des Verdampfers mit
scharfen Gegenstdnden, Abknicken
von Rohrleitungen usw.

» Herausspritzendes Kaltemittel st
brennbar und kann zu Augenschdaden
fuhren. Spllen Sie in diesem Fall die
Augen unter klarem Wasser und rufen
Sie sofort einen Arzt.

! HINWEIS

Beschadigungsgefahr!

Das Gerdt arbeitet eventuell nicht ein-

wandfrei, wenn es (ber langere Zeit zu

geringer Umgebungstemperatur ausge-

setzt wird. Es kann dann zu einem Tem-

peraturanstieg im Inneren kommen.

» Sorgen Sie dafir, dass die vorgese-
hene Umgebungstemperatur einge-

halten wird (siehe "Klimaklasse" auf
Seite 24).
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! HINWEIS

UnsachgemdBer Umgang mit dem

Gerat kann zu Beschadigungen fihren.

» Das Geradt maglichst nicht in die Ho-
rizontale kippen, sondern nur in einer
Schraglage von maximal 45° trans-
portieren.
Nach waagerechtem Transport das
Kihlgerdt mindestens 2 h aufrecht
stehen lassen, bevor es in Betrieb ge-
nommen wird.

» Zum Auspacken keine scharfen oder
spitzen Gegenstdnde verwenden.

Transportieren und Auspacken

» Transportieren Sie das Gerat mithilfe einer
Transportkarre oder einer zweiten Person.
» Packen Sie das Gerat aus und entfer-
nen Sie vorsichtig alle Verpackungsteile,
Kunststoffprofile, Klebestreifen, Schutzfo-
lien und Schaumpolster innen, auf’en und
auf der Geraterlckseite.

Geeigneten Standort wahlen

Damit im Fall einer Leckage des Kaltemit-
telkreislaufs kein zindfahiges Gas-Luft-Ge-
misch entstehen kann, muss der Aufstellraum
laut Norm EN 378 eine Mindestgrofte von 1 m?
je 8 g Kaltemittel haben. Fur dieses Gerat er-
gibt sich daraus eine minimale Raumgrofie
von 5 m3,

» Gut geeignet sind Standorte, die trocken,
gut bellftet und mdglichst kiihl sind.

» Ungunstig sind Standorte mit direkter Son-
neneinstrahlung oder unmittelbar neben
einem Ofen, Herd oder Heizkorper.



Diese Mindestabstande missen eingehalten
werden:

— zu Elektroherden 3cm
— zu OI- und Kohleherden 30 cm
— zu anderen Kuhlgeraten 2cm

— zu Wasch-/Geschirrspllmaschinen 2 cm

Méochten Sie diese Abstande verringern, kon-
nen Sie eine Isolierplatte zwischen den Gera-
ten anbringen.

Wenn am Aufstellungsort eine FulRbodenhei-
zung installiert ist, stellen Sie das Kihlgerat
auf eine Isolierplatte aus festem Material.

Gerat aufstellen und ausrichten

1. Stellen Sie das Gerat auf einen mdglichst
ebenen, festen Untergrund.
2. Um eine ausreichende Luftzirkulation zu
gewahrleisten,
— muss der gesamte Raum oberhalb des
Gerates frei bleiben.
— darf das Geréat nicht direkt an der Wand
stehen (min. 2 cm Abstand lassen).
3. Uberpriifen Sie den Stand mit einer Was-
serwaage.

4. Gleichen Sie Unebenheiten des Un-
tergrunds mithilfe der beiden vorderen
SchraubfiilRe aus.

— Schliel3en Sie dazu die Turen.

— Kippen Sie das Gerat leicht nach hinten
und drehen Sie die Schraubfiie hinein
bzw. heraus.
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— Richten Sie das Gerat wieder auf und
Uberprifen Sie die Ausrichtung mit einer
Wasserwaage. Wiederholen Sie den
Vorgang, bis das Gerat senkrecht aus-
gerichtet ist. Beim Offnen der Tiiren darf
sich das Gerat nicht bewegen.

Grundreinigung

Um den Geruch zu entfernen, der allen neuen
Geraten anhaftet, reinigen Sie das Gerat, be-
vor Sie es benutzen (siehe ,Kuhlbereich rei-
nigen® auf Seite 16) und (siehe ,Gefrierbe-
reich abtauen und reinigen“ auf Seite 17).

Gerat anschliel3en

! HINWEIS

Gefahr von Sachschaden!

Wenn das Kihlgerat liegend trans-

portiert wurde, kann Schmiermittel aus

dem Kompressor in den Kihlkreislauf
gelangt sein.

» Das Kuhlgerdt maglichst nicht in die
Horizontale kippen.

» Nach dem Transport das Kuhlgerat
vor dem AnschlieBen ca. 2 Stunden in
seiner normalen Lage stehen lassen.
Dadurch  hat das Schmiermittel
genugend Zeit, um in den Kompressor
zurtickzuflieBen.

+ Stecken Sie den Netzstecker in eine leicht
zugangliche Steckdose (220-240 V~/
50 Hz).
Bei gedffneter Tur ist nun die Innenbe-
leuchtung (2) eingeschaltet.

+ Alles Wichtige zur Bedienung finden Sie
ab Seite 10.
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Fehlersuchtabelle

Bei allen elektrischen Geraten kdnnen Stérungen auftreten. Dabei muss es sich nicht um einen
Defekt am Gerat handeln. Prifen Sie deshalb bitte anhand der Tabelle, ob Sie die Stérung besei-
tigen koénnen.

A\ WARNUNG

Stromschlaggefahr bei unsachgemdfBer Reparatur!

Niemals versuchen, das defekte — oder vermeintlich defekte — Gerat selbst zu reparie-
ren. Sie kdnnen sich und spdtere Benutzer in Gefahr bringen. Nur autorisierte Fach-
krafte dirfen diese Reparaturen ausfihren.

Problem Mégliche Ursache Lésungen, Tipps, Erklarungen
Kompressor aus, |Steckdose ohne Strom. Durch Anschluss eines anderen Gerats
Innenbeleuchtung prufen.
aus. Netzstecker sitzt lose. Festen Sitz des Netzsteckers kontrollieren.
Kompressor aus, | Temperatur-Regler (3) steht | Temperatur-Regler auf héhere Position
Innenbeleuchtung |auf "0". drehen (siehe ,Temperatur einstellen“ auf
an. Seite 10).
Gewlinschte Temperatur ist | Weiteres Kiihlen nicht erforderlich. Wenn
erreicht. die Innen-Temperatur steigt, schaltet sich
der Kompressor selbsttatig ein.
Gerat kuhlt zu Temperatur-Regler (3) zu Niedrigere Einstellung wahlen (siehe ,Tem-
stark. hoch eingestellt. peratur einstellen” auf Seite 10).
Gerat kihlt nicht | Temperatur-Regler (3) zu Hohere Einstellung wahlen (siehe ,Tempe-
ausreichend. niedrig eingestellt. ratur einstellen“ auf Seite 10).

Tar nicht fest verschlossen | Siehe , Turdichtungen kontrollieren und rei-
oder Turdichtung liegt nicht | nigen® auf Seite 16.

voll auf.

Gerét steht in der Nahe einer | Isolierplatte zwischen die Gerate stellen
Warmequelle. oder Standort wechseln.

Speisen warm eingelagert. | Nur abgekuihlte Speisen einlagern.

Zu viel Ware eingefroren. Maximal 3,5 kg auf einmal einfrieren.
Umgebungstemperatur zu Umgebungstemperatur an Klimaklasse an-
niedrig oder zu hoch. passen (siehe ,Datenblatt” auf Seite 24).

Kompressor scheint defekt. | Temperatur-Regler auf ,7“ stellen. Schaltet
der Kompressor nicht binnen einer Stun-
de ein, verstandigen Sie unseren Service

(siehe Seite 22).
Gerat erzeugt Betriebsgerausche sind Rauschen: Kalteaggregat lauft.
Gerausche. funktionsbedingt und zeigen |FlieRgerausche: Kaltemittel flieRt durch die
keine Storung an. Rohre.
Klicken: Kompressor schaltet ein oder aus.
Stérende Gerausche. Festen Stand Uberprifen.

Gegenstande auf dem Gerat entfernen.
Fremdkorper von der Geraterlickseite ent-
fernen.
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Damit wir Ihnen schnell helfen konnen, nennen Sie uns bitte:

Geratebezeichnung Modell Farbe Bestellnummer

Hanseatic Kiihl-Gefrier-Kombination | BCD-295VCA2-C53HC | creme 244 575
BCD-295VCA2-C53HLB | hellblau | 805 815
BCD-295VCA2-C53HB | schwarz | 614 708
BCD-295VCA2-C53HR | rot 229 039

Beratung, Bestellung und
Reklamation

Wenden Sie sich bitte an die Produktberatung
Ihres Versandhauses, wenn

— die Lieferung unvollstandig ist,

— das Gerat Transportschaden aufweist,

— Sie Fragen zu Ihrem Gerat haben,

— sich eine Stoérung nicht mithilfe der Fehler-
suchtabelle beheben lasst,

— Sie weiteres Zubehor bestellen mochten.

Bitte beachten Sie:

Sie sind fir den einwandfreien Zustand des
Gerates und die fachgerechte Benutzung im
Haushalt verantwortlich. Wenn Sie wegen ei-
nes Bedienfehlers den Kundendienst rufen, so
ist der Besuch auch wahrend der Gewabhrleis-
tungs-/Garantiezeit flr Sie mit Kosten verbun-
den. Durch Nichtbeachtung dieser Anleitung
verursachte Schaden kdnnen leider nicht an-
erkannt werden.

Reparaturen und Ersatzteile

Kunden in Deutschland

— Wenden Sie sich bitte an unseren
Technik-Service:
Telefon 0 18 06 18 05 00
(Festnetz 20 Cent/Anruf, Mobilfunk max.
60 Cent/Anruf)

Kunden in Osterreich

— Wenden Sie sich bitte an das Kundencen-
ter oder die Produktberatung lhres Ver-
sandhauses.



Umweltschutz

Gerat entsorgen

Altgerate diirfen nicht in den
Hausmiill!
Sollte das Gerat einmal nicht mehr

EE benutzt werden konnen, so ist jeder
Verbraucher gesetzlich verpflichtet, Altge-
rate getrennt vom Hausmuill zu entsorgen und
z. B. bei einer Sammelstelle seiner Gemeinde/
seines Stadtteils abzugeben. Elektroaltgerate
werden dort kostenlos angenommen. Damit
wird gewahrleistet, dass die Altgerate fachge-
recht verwertet und negative Auswirkungen
auf die Umwelt vermieden werden.

Deswegen sind Elektrogerate mit dem hier
abgebildeten Symbol gekennzeichnet.

Weitere Informationen zu diesem Thema fin-
den Sie auch auf den Service-Seiten unseres
aktuellen Katalogs und auf unserer Internet-
seite unter der Rubrik ,Service".
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Unser Beitrag zum Schutz der
Ozonschicht

In diesem Gerat wurden 100 % FCKW-
und FKW-freie Kalte- und Aufschaum-
=1 I= mittel verwendet. Dadurch wird die

Ozonschicht geschitzt und der Treibhaus-
effekt reduziert.

Unsere Verpackungen werden aus umwelt-
freundlichen, wiederverwertbaren Materialien
hergestellt:

— AuRenverpackung aus Pappe

— Formteile aus geschaumtem, FCKW-frei-
em Polystyrol (PS)

— Folien und Beutel aus Polyathylen (PE)

— Spannbander aus Polypropylen (PP)

— Auch Energie sparen schutzt vor zu starker
Erwarmung unserer Erde. Ihr neues Gerat
verbraucht mit seiner umweltvertraglichen
Isolierung und seiner Technik wenig Energie.



Datenblatt

Datenblatt fur elektrische Haushaltskiihl- und Gefriergerate sowie entsprechende Kombinations-
gerate nach Verordnung (EU) Nr. 1060/2010, 643/2009 und DIN EN 62552

Hersteller Hanseatic
Geratebezeichnung Kahl-Gefrier-Kombination
BCD-295VCA2-C53HB,
Modelle BCD-295VCA2-C53HR,
BCD-295VCA2-C53HC,
BCD-295VCA2-C53HLB
Kategorie des Kuhlgerates 7, Kihl-Gefriergerat
Energieeffizienzklasse " A++
Jahrlicher Energieverbrauch 2 201 kWh/Jahr
Summe der Gefrierbereich / Stern-Einstufung 71L/
Nutzinhalte Kihlbereich (frostfrei) 224 L
Lagerzeit bei Stérung 34 Stunden
Gefriervermogen 3,5 kg / 24 Stunden
Klimaklassen ® / Grenzwerte der Umgebungstemperaturen, SN-N-ST/
fur die die Kuhl-Gefrie-Kombination ausgelegt ist +10 °C bis 38 °C
Luftschallemission # 42 dB(A) re 1pW
Einbaugerat Nein
Leistung 85 W
\ersorgungsspannung 220-240 V~/ 50 Hz
Stromverbrauch 0,4 A
Geratemalle (Hohe x Breite x Tiefe) 182 cm x 60 cm x 63 cm
Leergewicht 58 kg
Kaltemittel R600a (Isobutan)
Kaltemittel Flllmenge 409
Schaummittel Zyklopentan

Dieses Gerat ist fur die Aufbewahrung von Lebensmit-
teln bestimmt und entspricht dem Lebensmittel-, Be-
darfsgegenstande- und Futtermittelgesetzbuch.
Dieses Gerat wurde gemaf} folgender Richtlinien ent-
worfen, hergestellt und auf den Markt gebracht: Sicher-
heitsanforderungen der ,Niederspannungsrichtlinie”
2006/95/EG und Richtlinie zur elektromagnetischen
Vertraglichkeit 2004/108/EG.
Beachten Sie die landesspezifischen Normen und Re-
geln!
" Bewertung von A+++ (= niedriger Verbrauch) bis
D (= hoher Verbrauch).

2 Auf der Grundlage von Ergebnissen der Normpri-
fung uber 24 Stunden. Der tatsachliche Verbrauch
hangt von der Nutzung und vom Standort des Ge-
rats ab. Ermittelt nach Norm EN 153

3 Klimaklasse bedeutet, dass das Gerat fiir den
Betrieb bei der genannten Umgebungstempe-
ratur bestimmt ist. Ist bei den Angaben zur Kili-
maklasse eine Kombination angegeben, be-
deutet dies bei einem Gerat, bei dem z.B. die

Kombination SN-ST angegeben ist, dass es fir
Temperaturen von + 10 °C bis + 38 °C geeignet ist.
Sinkt die Raumtemperatur wesentlich darunter, schal-
tet das Gerat nicht so oft ein. Dies bedeutet, dass ein
unerwinschter Temperaturanstieg entstehen kann.
Wenn das Gerat im warmen Raum steht, muss es
ofter einschalten, um die niedrigen Temperaturen
im Inneren des Geréats halten zu kdnnen.

Deshalb achten Sie bitte auf die Einhaltung der
Umgebungstemperatur.

Umgebungstemperatur je Klimaklasse
SN:  +10°C bis +32°C

N:  +16°C bis +32°C

ST:  +16°C bis +38°C

T: +16°C bis +43°C

4 Ermittelt nach Richtlinie 86/594/EWG

Die genannten Daten beziehen sich auf in der Priifnorm
genau festgelegte Umgebungsbedingungen. Deshalb
kann es vorkommen, dass die Werte im eigenen Haus-
halt von den genannten Daten abweichen.



