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r:l:gggcvé'n'd'e' r.e.ir.1i. .e.n """""""" 12 Bevor Sie das Gerat benut-
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Beachten Sie unbedingt auch die nationa-
len Vorschriften in Ihrem Land, die zusatz-
lich zu den in dieser Anleitung genannten
Vorschriften gultig sind.

Bewahren Sie alle Sicherheitshinweise
und Anweisungen fir die Zukunft auf.
Geben Sie alle Sicherheitshinweise und
Anweisungen an den nachfolgenden Ver-
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Lieferung

Lieferumfang
1x Kihl-Gefrier-Kombination

Kuhlbereich:

2x Glasablagen, verstellbar

1x Glasablage als Abdeckung fir die
Obst-/Gemuseschublade

1% Obst-/Gemiseschublade

1x groRes Turfach

2% kleine Turfacher

Gefrierbereich:
1x Glasablage, herausnehmbar

1x Eierablage

1x Eiswurfelbehalter
1x Eisschaber

1x Reinigungsstabchen

2x Abstandshalter
1x Kunststoff-Einsatz

1x Gebrauchsanleitung

Lieferung kontrollieren

1. Transportieren Sie das Gerat an einen ge-
eigneten Standort und packen Sie es aus
(siehe ,Inbetriebnahme® auf Seite 20).

2. Prufen Sie, ob die Lieferung vollstandig ist.

3. Kontrollieren Sie, ob das Gerat Transport-
schaden aufweist.

4. Sollte die Lieferung unvollstéandig sein
oder das Geréat einen Transportschaden
aufweisen, nehmen Sie bitte Kontakt mit
unserem Service auf (siehe ,Service* auf

Seite 28).
A\ WARNUNG!
Stromschlaggefahr!
m"'"é””" ul"ﬁllm Nie ein beschadigtes Gerat in Betrieb
C) = nehmen.
OAC),
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Gerateteile / Bedienelemente

(1)

Innenbeleuchtung
Temperaturregler
kleine Turfacher
grolRes Turfach
SchraubfiRe
Eierablage

Eiswirfelbehalter

Reinigungsstabchen

Eisschaber
Obst-/Gemuseschublade
Glasablage (nicht verstellbar)
Tauwasserablauf
Glasablagen (verstellbar)

Glasablage (herausnehmbar)



Sicherheit

Bestimmungsgemaler
Gebrauch

Das Gerdt ist geeignet, um frische Le-
bensmittel zu kuhlen, handelsibliche
Tiefkihlkost einzulagern, zum Tiefge-
frieren frischer, zimmerwarmer Lebens-
mittel sowie zur Eisbereitung.

Das Gerdt ist nur zur Verwendung im
privaten Haushalt bestimmt. Eine ge-
werbliche Nutzung ist ausgeschlossen.
Verwenden Sie das Gerdt ausschlief-
lich wie in dieser Gebrauchsanleitung
beschrieben. Jede andere Verwendung
gilt als nicht bestimmungsgemafl und
kann zu Sachschdden oder sogar zu
Personenschaden fuhren. Der Hersteller
ubernimmt keine Haftung fir Schaden,
die durch nicht bestimmungsgemadfBen
Gebrauch entstanden sind.

Begriffserklarung

Folgende Signalbegriffe finden Sie in
dieser Gebrauchsanleitung.

WARNUNG

Dieser Signalbegriff bezeichnet eine
Gefdhrdung mit einem mittleren Risiko-
grad, die, wenn sie nicht vermieden
wird, den Tod oder eine schwere Verlet-
zung zur Folge haben kann.

/N VORSICHT

Dieser Signalbegriff bezeichnet eine
Gefdhrdung mit einem niedrigen Risiko-
grad, die, wenn sie nicht vermieden
wird, eine geringfligige oder madBige
Verletzung zur Folge haben kann.
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HINWEIS

Dieser Signalbegriff warnt vor mog-
lichen Sachschaden.

Dieses Symbol verweist auf nutz-
liche Zusatzinformationen.

Sicherheitshinweise

In diesem Kapitel finden Sie allgemei-
ne Sicherheitshinweise, die Sie zu Ih-
rem eigenen Schutz und zum Schutz
Dritter stets beachten missen. Beach-
ten Sie auch die Warnhinweise in den
einzelnen Kapiteln zu Bedienung, In-
betriebnahme etc.

A\ WARNUNG

Risiken im Umgang mit
elektrischen Haushaltsgeraten
Stromschlaggefahr!

Das Berlihren von spannungsfiihrenden

Teilen kann zu schweren Verletzungen

oder zum Tod flhren.

» Gerdt nur in Innenraumen verwen-
den. Nicht in Feuchtraumen oder im
Regen betreiben.

» Gerdat nicht in Betrieb nehmen oder
weiter betreiben, wenn es
- sichtbare Schaden aufweist, z.B.

die Anschlussleitung defekt ist,
- Rauch entwickelt oder verbrannt
riecht,
- ungewohnte Gerdausche von sich
gibt.
In einem solchen Fall Netzstecker
ziehen bzw. Sicherung herausschrau-
ben/ausschalten und unseren Service
kontaktieren (siehe Seite 28).
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Sicherheit

» Das Gerat entspricht der Schutzklasse I
und darf nur an eine Steckdose mit ord-
nungsgemdf installiertem Schutzleiter
angeschlossen werden. Beim Anschlie-
Ben darauf achten, dass die richtige
Spannung anliegt. Nahere Informatio-
nen hierzu finden Sie auf dem Typen-
schild.

s Der Anschluss an eine Zeitschaltuhr
oder ein separates Fernwirksystem zur
Ferniberwachung und -steuerung ist
unzuldssig.

» Falls der Netzstecker nach dem Auf-
stellen nicht mehr zugdnglich ist, muss
eine allpolige Trennvorrichtung ge-
mdB Uberspannungskategorie III in
der Hausinstallation mit mindestens
3 mm Kontaktabstand vorgeschaltet
sein; hierzu zdhlen Sicherungen, LS-
Schalter und Schiitze.

s Netzkabel nicht knicken oder klem-
men und nicht Uber scharfe Kanten
legen.

» Gerdt, Netzstecker und Netzkabel von
offenem Feuer und heif3en Flachen
fernhalten.

» Immer am Netzstecker selbst nicht
am Netzkabel anfassen.

» Netzstecker niemals mit feuchten
Hdanden anfassen.

» Netzkabel und -stecker nie in Wasser
oder andere Flussigkeiten tauchen.

» Wenn das Netzkabel des Gerdts be-

schadigt ist, muss es durch den Her-
steller, dessen Kundendienst oder
eine qualifizierte Fachkraft ausge-
tauscht werden.
Eingriffe und Reparaturen am Ge-
rat darfen ausschlieBlich autorisier-
te Fachkrafte vornehmen (siehe ,Ser-
vice* auf Seite 28).

» Wenn eigenstandig Reparaturen am
Gerat vorgenommen werden, konnen
Sach- und Personenschaden entste-
hen und die Haftungs- und Garantie-
anspriche verfallen. Niemals versu-
chen, das defekte — oder vermeintlich
defekte — Gerat selbst zu reparieren.

» Bei Reparaturen durfen ausschlief3-
lich Teile verwendet werden, die den
urspringlichen Geratedaten entspre-
chen. In diesem Gerat befinden sich
elektrische und mechanische Teile,
die zum Schutz gegen Gefahrenquel-
len unerld@sslich sind.

» Keine Gegenstande in oder durch
die Gehdauseoffnungen stecken und
sicherstellen, dass auch Kinder keine
Gegenstande einstecken konnen.

» Im Fehlerfall sowie vor umfangreichen
Reinigungsarbeiten den Netzstecker
ziehen bzw. die Sicherung ausschal-
ten/herausdrehen.

Risiken fur Kinder

Erstickungsgefahr!

Kinder kdnnen sich in der Verpackungs-

folie verfangen oder Kleinteile verschlu-

cken und ersticken.

» Kinder nicht mit der Verpackungsfolie
spielen lassen.

» Kinder daran hindern, Kleinteile vom
Gerat abzuziehen oder aus dem Zu-
behorbeutel zu nehmen und in den
Mund zu stecken.

Risiken im Umgang mit
chemischen Stoffen
Explosionsgefahr!

UnsachgemdBer Umgang mit che-
mischen Stoffen kann zu Explosionen
fuhren.



» Keine explosiven Stoffe oder Sprih-
dosen mit brennbaren Treibmitteln
im Gerat lagern, da sie ziundfdhige
Gas-Luft-Gemische zur  Explosion
bringen kénnen.

» Zum Abtauen auf keinen Fall Abtau-
sprays verwenden. Sie konnen explo-
sive Gase bilden.

/N\ VORSICHT

Risiken fur bestimmte
Personengruppen

Gefahren fir Kinder und Personen mit
eingeschrankten physischen, senso-
rischen oder geistigen Fahigkeiten!

s Dieses Gerat kann von Kindern ab
8 Jahren sowie von Personen mit re-
duzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fadhigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und/oder Wis-
sen benutzt werden, wenn sie beauf-
sichtigt oder bezlglich des sicheren
Gebrauchs unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

» Reinigung und Wartung dirfen nicht
durch Kinder durchgefiihrt werden, es
sei denn, sie werden beaufsichtigt.

» Kinder diirfen nicht mit dem Gerdt spie-
len.

Risiken im Umgang mit Kuhl- und

Gefriergeraten

Brandgefahr!

UnsachgemaBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu einem Brand und zu Sach-

schaden fuhren.

» Gerdat nur an eine ordnungsgemafp
installierte Schutzkontakt-Steckdose
anschlieBen. Der Anschluss an eine
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Steckdosenleiste oder eine Mehrfach-
steckdose ist unzuldssig.

» Um ausreichende Luftzirkulation zu
gewdhrleisten, Beluftungsoffnungen
im Gerdtegehduse nicht verschlieBen.

» Gerdt nicht direkt an die Wand stel-
len. Mindestabstdnde einhalten und
Abstandshalter verwenden (siehe
,Geeigneten Standort wahlen“ auf
Seite 20).

Gefahren durch Kaltemittel!

Im Kaltemittel-Kreislauf Ihres Gerates

befindet sich das umweltfreundliche,

aber brennbare Kaltemittel R600a (Iso-
butan).

» Mechanische Eingriffe in das Kalte-
system sind nur autorisierten Fach-
kraften erlaubt.

» Den Kaltekreislauf nicht beschadi-
gen, z. B. durch Aufstechen der Kal-
temittelkandle des Verdampfers mit
scharfen Gegenstanden, Abknicken
von Rohrleitungen usw.

» Herausspritzendes  Kaltemittel st
brennbar und kann zu Augenschaden
fuhren. In diesem Fall die Augen unter
klarem Wasser spuilen und sofort einen
Arzt rufen.

» Damit im Fall einer Leckage des Kalte-
mittelkreislaufs kein ziindfahiges Gas-
Luft-Gemisch entstehen kann, muss
der Aufstellraum laut Norm EN378
eine MindestgroBe von 1 m?* je 8 g Kal-
temittel haben. Die Menge des Kalte-
mittels in IThrem Gerat finden Sie auf
dem Datenblatt (siehe ,Technische
Daten auf Seite 31).



Verletzungsgefahr!

UnsachgemaBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu Verletzungen fuhren.

» Das Gerdat ist schwer und unhand-
lich. Beim Transport und Aufstellen
die Hilfe einer weiteren Person in An-
spruch nehmen.

» Sockel, Schubfdacher, Turen etc. nicht
als Trittbrett oder zum Abstutzen ver-
wenden.

» Keine schweren Gegenstdnde auf dem
Gerdt abstellen, sie konnten herunter-
fallen und Verletzungen verursachen.

» Netzkabel so verlegen, dass es nicht
zur Stolperfalle wird.

Gesundheitsgefahr!

Durch falsche Handhabung, unzurei-

chende Kiihlung oder Uberlagerung

konnen die eingelagerten Lebensmittel
verderben. Bei Verzehr besteht die Ge-
fahr einer Lebensmittelvergiftung!

» Insbesondere rohes Fleisch, Gefllgel
und Fisch ausreichend verpacken, da-
mit danebenliegende Lebensmittel
nicht durch Salmonellen o. A. konta-
miniert werden.

» Die von den Lebensmittelherstellern
empfohlenen Lagerzeiten einhalten.

» Beachten, dass sich die Lagerzeit des
Gefrierguts aufgrund eines Tempe-
raturanstiegs im Gerateinneren ver-
kiirzen kann (Abtauen, Reinigen oder
Stromausfall).

» Das eingelagerte Gefriergut — auch
bei einem nur vortibergehenden Ab-
schalten — aus dem Gerat nehmen
und in einem ausreichend kihlen
Raum oder einem anderen Kuhlgerat
lagern.

Seite 8 Sicherheit

» Auf- oder angetaute Lebensmittel
nicht wieder einfrieren, sondern so-
fort verbrauchen.

» Nach einem eventuellen Stromaus-
fall Gberprifen, ob die eingelagerten
Lebensmittel noch genieBbar sind.

» Zur Bereitung von Eiswurfeln nur Trink-
wasser verwenden.

Das Gerat arbeitet eventuell nicht ein-
wandfrei, wenn es Uber langere Zeit zu
geringer Umgebungstemperatur aus-
gesetzt wird. Es kann dann zu einem
Temperaturanstieg im Inneren kom-
men.
» Vorgesehene Umgebungstemperatur
einhalten (siehe Zeile ,Klimaklassen®
auf Seite 31).

Verletzungsgefahr durch Gefriergut!
UnsachgemaBer Umgang mit dem Ge-
rat kann zu Verletzungen fihren. Es be-
steht Verbrennungsgefahr durch Tief-
temperaturen.

s Die Lebensmittel und die Innenwan-
de des Gefrierbereichs haben eine
sehr tiefe Temperatur. Nie mit nassen
Handen berthren. Dies kann zu Haut-
verletzungen flhren. Auch bei tro-
ckener Haut sind Hautschaden mag-
lich.

» Eiswurfel oder Eis am Stiel nicht direkt
aus dem Gefrierbereich in den Mund
nehmen.



! HINWEIS

Beschadigungsgefahr!

Wenn das Kuhlgerat liegend trans-

portiert wurde, kann Schmiermittel aus

dem Kompressor in den Kihlkreislauf
gelangt sein.

» Das Kihlgerat moglichst nicht in die
Horizontale kippen.

» Vor Inbetriebnahme das Kihlgerat
2 Stunden aufrecht stehen lassen.
Wahrenddessen fliet das Schmier-
mittel in den Kompressor zuriick.

UnsachgemaBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu Sachschaden fihren.

» Gerdt nicht an den Tiren oder Tdr-
griffen ziehen oder heben.

» Beim Auspacken keine scharfen oder
spitzen Gegenstande verwenden.

» Keine elektrischen Gerdte innerhalb
des Gerdts betreiben, die nicht der
vom Hersteller empfohlenen Bauart
entsprechen.

» Keine anderen mechanischen Einrich-
tungen oder sonstigen Mittel als die
vom Hersteller empfohlenen benut-
zen.

» Keine Gegenstdnde in oder durch die
Gehduseoffnungen stecken und si-
cherstellen, dass auch Kinder keine
Gegenstande einstecken konnen.

» Nur Original-Zubehorteile verwenden.

» Nach dem Ausschalten 5 Minuten
warten. Erst danach das Gerdt erneut
einschalten.

» Um den Geruch zu entfernen, der al-
len neuen Gerdten anhaftet, den
Innenraum mit lauwarmem Essig-
wasser auswischen.
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» Innenbeleuchtung ausschlieBlich zur
Beleuchtung des Gerate-Innenraums
verwenden. Sie ist nicht zur Beleuch-
tung eines Raumes geeignet.

» Zum Beschleunigen des Abtauvor-
gangs keine anderen Mittel ver-
wenden als die vom Hersteller emp-
fohlenen. Z.B. keine elektrischen
Heizgerate, Messer oder Gerdte mit
offener Flamme wie z. B. Kerzen ver-
wenden. Die Warmedammung und
der Innenbehalter sind kratz- und hit-
zeempfindlich oder konnen schmel-
zen.

» Beim Reinigen beachten:

- Auf keinen Fall aggressive, kornige,
soda-, saure- oder lI6semittelhaltige
oder schmirgelnde Putzmittel ver-
wenden. Empfehlenswert sind All-
zweckreiniger mit einem neutralen
pH-Wert.

- Tuardichtungen und Gerdteteile aus
Kunststoff sind empfindlich ge-
gen Ol und Fett. Verunreinigungen
moglichst schnell entfernen.

- Nur weiche Ticher verwenden.



Bedienung

Voraussetzungen zur sicheren
Verwendung

— Sie haben das Kapitel ,Sicher-
heit” ab Seite 5 gelesen und alle Sicher-
heitshinweise verstanden.

— Das Gerat ist aufgestellt und angeschlos-
sen wie im Kapitel ,Inbetriebnahme® ab Sei-
te 20 beschrieben.

Gerat ein- und ausschalten

Mithilfe des Temperaturreglers (2) kbnnen Sie
das Gerat ein- und ausschalten. Der Tempe-
raturregler befindet sich an der rechten Wand
im Kuhlbereich und ist stufenlos einstellbar.

Einschalten

1. Stellen Sie den Temperaturregler (2) auf
eine Einstellung zwischen ,1“ und ,, 7%
Das Gerat ist damit eingeschaltet. Der
Kompressor beginnt zu arbeiten, das Kal-
temittel stromt durch die Rohre und Sie
héren ein leises Rauschen.

2. Macht das Geréat storende Gerausche,
Uberprifen Sie den festen Stand und
entfernen Sie Gegenstande, die auf dem
Geréat liegen.

Ausschalten

1. Stellen Sie den Temperaturregler (2) auf
,0%
Der Kompressor ist ausgeschaltet. Das
Gerat kuhlt nicht. Die Innenbeleuchtung
funktioniert weiterhin.

2.Raumen Sie das Gerat aus und reinigen
Sie es (siehe ,Pflege und Wartung* auf
Seite 16).
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3. Um das Gerat ganz auszuschalten, ziehen
Sie den Netzstecker.

4. Lassen Sie die Tur leicht gedffnet, damit
sich kein Schimmel bildet.

Temperatur einstellen

/AL WARNUNG

Gesundheitsgefahr!

Das Gerdt arbeitet eventuell nicht ein-

wandfrei, wenn es Uber langere Zeit zu

geringer Umgebungstemperatur aus-

gesetzt wird. Es kann dann zu einem

Temperaturanstieg im Kuhl- und Ge-

frierbereich kommen.

» Immer die vorgeschriebene Umge-
bungstemperatur einhalten (siehe
JKlimaklassen® auf Seite 31).

Mit dem Temperaturregler (2) kbnnen Sie die

Temperatur im Kihl- und im Gefrierbereich

einstellen.

» Wahlen Sie zunachst eine mittlere Einstel-
lung.

» Wabhlen Sie bei ansteigender Umge-
bungstemperatur, z.B. im Sommer, eine
entsprechend hdhere Einstellung.

Um die Temperatur im Kuhl- und Gefrierbe-

reich

— hoher einzustellen, drehen Sie den Tempe-
raturregler in Richtung ,,0“

— niedriger einzustellen, drehen Sie den Tem-
peraturregler in Richtung ,,7“

Um die Kuhlleistung kontrollieren zu kon-

nen, bendtigen Sie idealerweise zwei Kiihl-/

Gefrierthermometer.

Platzieren Sie eines

 oberhalb der Obst-/Gemiiseschubla-
de (10) im Kdhlbereich; die richtige Tem-
peratur betragt hier +6 °C.

* im Gefrierbereich; die ideale Lagertempe-
ratur betragt -18 °C.
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Glasablagen umsetzen

» Zwei Glasablagen (13) im Kihlbereich las-
sen sich umsetzen. Eine Glasablage (11)
muss direkt Uber der Obst-/Gemuse-
schublade (10) liegen.

» Heben Sie die Glasablage an und neh-
men Sie sie heraus.

» Flhren Sie die Glasablage an neuer Posi-
tion von oben Uber sie seitlichen Halterun-
gen ein.

Turfacher umsetzen

+ Die beiden kleinen Turfacher (3) lassen
sich umsetzen.

» Heben Sie das Turfach an und nehmen
Sie es heraus.

» Setzen Sie das Turfach an neuer Position
von oben auf die seitlichen Schienen ein.



Seite 12 Nahrungsmittel kiihlen

Nahrungsmittel kuhlen

— Stellen Sie Getrankekartons und Fla-

A WARNUNG schen in das grof3e Turfach (4). Stellen
Explosionsgefahr! Sie volle Behalter dichter ans Scharnier,
UnsachgemdBer Umgang mit dem Ge- um die Belastung der Tur zu vermindern.
it kann zu Explosionen fihren — Legen Sie Gekochtes und Gebackenes

) . ) . auf die Glasablagen (13).
= Keine explosiven Stoffe oder Sprih- — Legen Sie Frischfleisch, Wild, Gefliigel,
dosen mit brennbaren Treibmitteln Speck, Wurst und rohen Fisch auf die
im Gerdt lagern, da sie zlndfdhige Glasablage (11) Gber der Obst-/Gemuse-
Gas-Luft-Gemische zur Explosion schublade (10). Dort ist die Temperatur

am niedrigsten.
— Legen Siefrisches Obstund Gemuseindie
Obst-/Gemuseschublade (10).

bringen kdnnen.

» Lagern Sie hochprozentigen Alkohol nur
Kuhlbereich bestlucken stehend und fest verschlossen.
e Lassen Sie warme Lebensmittel abkihlen,
ehe Sie sie in den Kihlbereich stellen.
» Die Temperaturen im Gerat und damit der
Energieverbrauch kdnnen ansteigen,
— wenn die Turen haufig oder lange geoff-
net werden.
— wenn die vorgeschriebene Raumtempe-
ratur Uber- oder unterschritten wird.
» Der Energieverbrauch ist auch abhangig
vom gewahlten Standort (nahere Informa-
tionen siehe Seite 20).

Qualitat erhalten

» Damit Aroma und Frische der Nahrungs-
mittel im Kuhlbereich erhalten bleiben,
legen oder stellen Sie alle zu kiihlenden
Lebensmittel nur verpackt in den Kihl-
bereich. Verwenden Sie spezielle Kunst-
stoffbehalter fir Lebensmittel oder han-
delsubliche Folien.
* Legen Sie die Lebensmittel
— so in den Kuhlbereich, dass die Luft frei
zirkulieren kann. Decken Sie die Ablagen
nicht mit Papier o. A. ab.

— nicht direkt an die Riickwand. Sie kénnen
sonst an der Rickwand festfrieren.

« Beflllen Sie den Kuiihlbereich so, dass Sie
die Temperaturverhaltnisse im Inneren op-
timal ausnutzen:

— Legen Sie streichfahige Butter und Kase
ins obere Turfach (3). Dort ist die Tempe-
ratur am hochsten.

— Lagern Sie Konserven, Glaser und Eier
im unteren Turfach (3). Die Eier legen
Sie am besten in die mitgelieferte Eier-
ablage (6).

— Kleine Flaschen und Tuben kommen
auch in die Turfacher (3).
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Nahrungsmittel einfrieren / Tiefkihlkost lagern

WARNUNG

Explosionsgefahr!

UnsachgemdBer Umgang mit dem

Gerdt kann zur Explosion fuhren.

» Keine explosiven Stoffe oder Spriih-
dosen mit brennbaren Treibmitteln
im Gerdt lagern, da sie ziindfdhige
Gas-Luft-Gemische zur  Explosion
bringen kdnnen.

WARNUNG

Gesundheitsgefahr!

Durch falsche Handhabung, unzurei-

chende Kuhlung oder Uberlagerung

konnen die eingelagerten Lebensmittel
verderben. Bei Verzehr besteht die Ge-
fahr einer Lebensmittelvergiftung!

» Insbesondere rohes Fleisch, Gefligel
und Fisch ausreichend verpacken, da-
mit danebenliegende Lebensmittel
nicht durch Salmonellen o. A. konta-
miniert werden.

» Die von den Lebensmittelherstellern
empfohlenen Lagerzeiten einhalten.
Beachten, dass sich die Lagerzeit des
Gefrierguts aufgrund eines Tempe-
raturanstiegs im Gerateinneren ver-
kirzen kann (Abtauen, Reinigen oder
Stromausfall).

» Bei langerem Stromausfall oder ei-
ner Stérung am Gerdt das eingela-
gerte Gefriergut aus dem Gerat neh-
men und in einem ausreichend kiihlen
Raum oder einem anderen Kiihlgerat
lagern (max. Lagerzeit bei Stérung:
27 Stunden).

» Nach einer Storung Gberpriifen, ob die
eingelagerten Lebensmittel noch ge-
nieBbar sind. Auf- oder angetaute
Lebensmittel nicht wieder einfrieren,
sondern sofort verbrauchen.

/N\ VORSICHT

Verletzungsgefahr!

UnsachgemaBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu Verletzungen fihren. Ver-

brennungsgefahr durch Tieftempera-
turen.

» Die Lebensmittel und die Innenwan-
de des Gefrierbereichs haben eine
sehr tiefe Temperatur. Nie mit nassen
Handen berthren. Dies kann zu Haut-
verletzungen flhren. Auch bei tro-
ckener Haut sind Hautschdden mag-
lich.

» Eiswurfel oder Eis am Stiel vor dem
Verzehr etwas antauen lassen, nicht
direkt aus dem Gefrierbereich in den
Mund nehmen.

Wenn der Platz im Gefrierbereich

auf oder unter der Glasablage (14)
nicht ausreicht, kdnnen Sie die Glasablage
herausnehmen.
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Einfrieren

Einfrieren heildt, frische, zimmerwarme Le-
bensmittel mdglichst schnell — am besten
»schockartig® — bis in den Kern durchzufrieren.
Bei zu langsamem Kihlen ,erfrieren” die Le-
bensmittel, d.h. die Struktur wird zerstort. Die
Erhaltung von Konsistenz, Geschmack und
Nahrwert erfordert eine gleichmafige Lager-
temperatur von —-18 °C.

Lebensmittel vorbereiten

* Frieren Sie nur qualitativ einwandfreie Le-
bensmittel ein.

* Frieren Sie frische und zubereitete Spei-
sen ungesalzen und ungewdurzt ein. Un-
gesalzen eingefrorene Lebensmittel ha-
ben eine langere Haltbarkeit.

+ Lassen Sie zubereitete Lebensmittel ab-
kihlen, bevor Sie sie einfrieren. Das spart
nicht nur Energie, sondern vermeidet auch
UbermaRige Reifbildung im Gefrierbereich.

+ Kohlensaurehaltige Getranke eignen sich
nicht zum Einfrieren, da die Kohlensaure
beim Einfrieren entweicht.

Die geeignete Verpackung

Wichtig beim Tiefgefrieren ist die Verpackung.
Sie soll vor Oxidation, vor dem Eindringen von
Mikroben, vor der Ubertragung von Geruchs-
und Geschmacksstoffen und Austrocknen
(Gefrierbrand) schitzen.

* Verwenden Sie nur Verpackungs-
material, das widerstandsfahig, luft- und
flissigkeitsundurchlassig, nicht zu steif
und zu beschriften ist. Es sollte als
Gefrierverpackung ausgewiesen sein.

Das Portionieren

» Mdglichst flache Portionen formen, diese
frieren schneller bis in den Kern durch.

 Luft aus dem Gefrierbeutel herausstrei-
chen, denn sie begtinstigt das Austrock-
nen und nimmt Platz weg.

» Zum VerschlieRen Plastik-Clips, Gummi-
ringe oder Klebebander verwenden.

Nahrungsmittel einfrieren / TiefkUhlkost lagern

* Flussigkeitsbehalter max. zu % fullen,
denn beim Frieren dehnt sich Fllssigkeit
aus.

» Keine Glas- oder Metallgefale mit Flis-
sigkeit lagern. Behalter kann bersten.

» Hochprozentigen Alkohol nur fest ver-
schlossen einfrieren.

» Gefriergut nach Art, Menge, Einfrier- und
Verfalldatum kennzeichnen. Benutzen Sie
moglichst wischfeste Filzschreiber oder
Klebeetiketten.

So besticken Sie richtig
Maximales Gefriervermogen

Halten Sie das maximale Gefriervermdgen
ein. Sie finden die Angabe ,Gefriervermdgen
in kg/24h* im Datenblatt auf Seite 31.

Kleinere Mengen einfrieren

* bis 2 kg: Sobald die Temperatur im Ge-
frierbereich bei —18 °C liegt, kdnnen Sie
frische, zimmerwarme Lebensmittel ein-
frieren.

 Uber 2 kg: Die frische Ware darf keinen
Kontakt mit dem bereits eingelagerten
Gefriergut bekommen, da dieses sonst
antauen kann. Lasst sich der Kontakt mit
dem eingelagerten Gefriergut nicht ver-
meiden, empfehlen wir, vor dem Einfrieren
der frischen Ware eine Kaltereserve im
Gefrierbereich zu schaffen.

Nach dem Einlagern der frischen Ware steigt
die Temperatur im Gefrierraum kurzfristig an.
Nach weiteren 24 Stunden ist die Ware bis in
den Kern gefroren.
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Tiefkuhlkost lagern

AL WARNUNG

Gesundheitsgefahr!

Durch unzureichende Kihlung oder

Uberlagerung kann Gefriergut verder-

ben. Bei Verzehr besteht die Gefahr ei-

ner Lebensmittelvergiftung!

» Kihlkette nicht unterbrechen.

» Die von den Lebensmittelherstellern
empfohlenen Lagerzeiten einhalten.

Auf dem Weg vom Hersteller in Ihr Gefrier-
gerat darf die Tiefklhlkette nicht unterbrochen
werden. Die Temperatur des Gefrierguts muss
stets mindestens —18°C betragen.

Kaufen Sie deshalb keine Ware, die

— in bereiften, stark vereisten Truhen liegt.

— oberhalb der vorgeschriebenen Markie-
rungsmarke gestapelt ist.

— teilweise verklumpt ist (vor allem bei Beeren
und Gemuse leicht festzustellen).

— Schnee und Saftspuren aufweist.

Transportieren Sie Tiefkihlkost in Spezial-

boxen aus Styropor oder in Isoliertaschen.

Beachten Sie die Lagerbedingungen und -zei-
ten auf der Verpackung.

Lebensmittel auftauen

Beachten Sie folgende Grundregeln, wenn
Sie Lebensmittel auftauen:

— Um Lebensmittel aufzutauen, nehmen Sie
sie aus dem Gefrierraum und lassen Sie
sie am besten bei Raumtemperatur oder
im Kihlschrank auftauen.

— Um Lebensmittel schnell aufzutauen, nutzen
Sie z. B. die Auftaufunktion lhrer Mikrowelle.
Beachten Sie dabei die Herstellerangaben
und beachten Sie, dass sich so vermehrt
Bakterien und Keime bilden konnen.

— Bereiten Sie aufgetaute Lebensmittel so
schnell wie moglich zu.

— Entsorgen Sie die Auftauflissigkeit.

— Wenn Sie nur einen Teil einer Packung
auftauen mochten, entnehmen Sie diesen
und schlielen Sie die Packung sofort wie-
der. Dadurch beugen Sie ,Gefrierbrand” vor
und vermindern die Eisbildung am verblei-
benden Lebensmittel.

— Tauen Sie Fleisch, Geflligel und Fisch im-
mer im Kiihlschrank auf. Achten Sie darauf,
dass das Gefriergut nicht in der eigenen
Auftauflissigkeit liegt.

Eiswurfel bereiten

AL WARNUNG

Gesundheitsgefahr!

Durch falsche Handhabung besteht die

Gefahr einer Lebensmittelvergiftung.

» Zur Bereitung von Eiswirfeln nur fri-
sches Trinkwasser verwenden.

1. Flllen Sie den mitgelieferten Eiswurfelbe-
halter (7) zu % mit frischem Trinkwasser
und legen Sie ihn waagerecht in den Ge-
frierraum.

2. Losen Sie die Eiswiirfel, indem Sie den
Eiswirfelbehalter verwinden oder ihn flr
kurze Zeit unter flieRendes Wasser halten.
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WARNUNG

Stromschlaggefahr!

Das Beriihren von spannungsfiihrenden

Teilen kann zu schweren Verletzungen

oder zum Tod flhren.

» Vor dem Reinigen den Netzstecker
ziehen. Dabei am Netzstecker selbst
anfassen, nicht am Netzkabel ziehen.

/N VORSICHT

Gefahren fur Kinder und Personen mit
eingeschrankten physischen, senso-
rischen oder geistigen Fahigkeiten!

» Reinigung und Benutzer-Wartung
dirfen nicht durch Kinder durchge-
fuhrt werden, es sei denn, sie werden
beaufsichtigt.

HINWEIS

UnsachgemafBe Behandlung kann Ober-

flachen und Gerdteteile beschadigen.

» Niemals aggressive, soda-, sdure-, 16-
semittelhaltige oder schmirgelnde
Reinigungsmittel verwenden. Die-
se greifen die Kunststoffflachen an.
Empfehlenswert sind Allzweckreiniger
mit einem neutralen pH-Wert.

» Pflegemittel nur fir die AuBenflachen
verwenden.

» Turdichtungen und Gerateteile aus
Kunststoff sind empfindlich gegen
Ol und Fett. Verunreinigungen mog-
lichst schnell entfernen.

» Nur weiche Tucher verwenden.
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Turdichtungen kontrollieren
und reinigen

Die Turdichtungen missen regelmaiig kon-
trolliert werden, damit keine warme Luft in das
Gerat eindringt.

1. Klemmen Sie zur Prifung ein diinnes
Stlick Papier an verschiedenen Stellen
ein. Das Papier muss sich an allen Stellen
gleich schwer durchziehen lassen.

2. Falls die Dichtung nicht Gberall gleichma-
Rig anliegt: Erwarmen Sie die Dichtung an
den entsprechenden Stellen vorsichtig mit
einem Haartrockner und ziehen Sie sie
mit den Fingern etwas heraus.

3. Reinigen Sie verschmutzte Dichtungen
nur mit klarem Wasser.

Aulenwande reinigen

— Lackierte Oberflachen
Verwenden Sie nur eine leichte pH-neutra-
le Seifenlauge.

— Edelstahl-Oberflachen
Verwenden Sie spezielle Edelstahl-Reini-
ger aus dem Fachhandel. Niemals Politur
verwenden.

Kuhlbereich abtauen

Dies ist nicht notwendig, denn der Kihlbe-
reich Ihres Gerats besitzt eine Abtau-Automa-
tik. Reif und Eis werden automatisch abgetaut
und das Tauwasser auf der Rilickseite des
Gerats in einer Tauwasserschale gesammelt.
Durch die Warme des Motors verdunstet das
Tauwasser.
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Kuhlbereich reinigen 10. Setzen Sie die Glasablagen, die Obst-/
Gemuseschublade und die Turfacher

wieder ein.

11. Legen Sie die Lebensmittel in den Kuhl-
bereich zurtck.

12. Stecken Sie den Netzstecker wieder ein
und drehen Sie den Temperaturregler (2)
auf die gewunschte Einstellung.

Lassen Sie die Tlr des Gefrierbereichs

wahrend der Reinigung verschlossen,
damit keine Warme in den Gefrierbereich
dringt.
Sollte das Reinigen einen langeren Zeit-
raum beanspruchen, so nehmen Sie das
Gefriergut aus dem Gefrierbereich heraus.
Sorgen Sie daflr, dass lhre Lebensmittel
ausreichend gekunhlt bleiben.

1. Stellen Sie den Temperaturregler (2) Gefrierbereich abtauen und

auf 0 reinigen
2. Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose.
3. Nehmen Sie das Kihlgut heraus und A L AN
stellen Sie es in einen kiihlen Raum. Explosionsgefahr!
4. Nehmen Sie die Obst-/Gemiiseschub- UnsachgemdBer Umgang mit dem Ge-
lade (10), die Turfacher (3) und (4) sowie rat kann zu einer Verpuffung oder Ex-

die Glasablagen (11) und (13) heraus

> . S plosion fiihren!
und reinigen Sie alle Teile in lauwarmem Auf keinen Fall Abtauspravs verwen-
Spllwasser. Trocknen Sie danach alles = AU : usprays verw

graindlich ab. den. Sie konnen explosive Gase bil-

5. Wischen Sie den Innenraum mit warmem den.
Wasser und Spulmittel aus.
6. Geben Sie beim Nachwischen einige |

Tropfen Essig ins Wasser, um Schimmel- HINWEIS

bildung vorzubeugen. » Gerat rechtzeitig abtauen, bevor sich
7. Wischen Sie den Innenraum trocken und eine Eis- und Reifschicht von mehr als

lassen Sie die Tur zum Luften noch einige 5 mm bildet. Bei zu starker EisbiIdung

Zeit offen. steigt der Stromverbrauch und die

Tur schlieBt eventuell nicht mehr
dicht ab.

» Zum Beschleunigen des Abtauvor-
gangs keine anderen Mittel verwen-
den als vom Hersteller empfohlen.
Z.B. keine elektrischen Heizgerdte,

©) Messer oder Gerdte mit offener Flam-
- me wie z. B. Kerzen verwenden. Die
8. Saubern Sie die Offnung des Tauwasser- Warmeddmmung und der Innenbe-

ablaufs (12) mithilfe des beiliegenden
Reinigungsstabchens (8).

9. Reinigen Sie die Turdichtung nur mit kla-
rem Wasser, sie ist empfindlich gegen Ol
und Fett.

halter sind kratz- und hitzeempfind-
lich oder konnen schmelzen.



Beim Reinigen beachten:

» Auf keinen Fall aggressive, kornige,
soda- oder losemittelhaltige oder
schmirgelnde Putzmittel verwenden.
Wir empfehlen Allzweckreiniger mit
einem neutralen pH-Wert.

= Die Tirdichtung ist empfindlich ge-
gen Ol und Fett —das Gummi wird da-
durch poros und sprode.

» Die Oberflachen werden durch unge-
eignete Reinigungsmittel beschadigt.
Pflegemittel nur fir die AuBenflachen
verwenden.

» Nur weiche Tucher verwenden.

Tauen Sie das Gerat moglichstim Win-

ter ab, wenn die AulRentemperaturen
niedrig sind. Dann kdnnen Sie die Lebens-
mittel wahrend des Abtauens auf dem Bal-
kon o. A. lagern.
Alternativ kdnnen Sie das Gefriergut dick in
Zeitungspapier einwickeln und in einem kuh-
len Raum oder einer Isoliertasche lagern.

Vorbereitung:

Stellen Sie mindestens 3 Stunden vor dem
Reinigen den Temperaturregler (2) auf ,7“
Das Gefriergut erhalt so eine Kaltereserve und
taut nicht so schnell auf.

Abtauen und reinigen:

1. Stellen Sie den Temperaturregler (2)
auf 0

2. Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose.

3. Nehmen Sie die Lebensmittel aus dem
Kuhlschrank und das Gefriergut aus dem
Gefrierbereich heraus.

4. Sorgen Sie dafir, dass Ihre Lebensmittel
ausreichend gekuhlt bleiben.

10.

1.

12.

13.

14.

15.

16.
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Nehmen Sie die Glasablage (14) aus
dem Gefrierbereich heraus. Waschen
Sie sie in warmem Wasser mit Spulmittel
und trocknen Sie sie grindlich ab.
Stellen Sie eine Schussel mit heillem,
nicht kochendem Wasser in den Gefrier-
bereich. Das Abtauen wird dadurch be-
schleunigt. Schaben Sie vorsichtig mit
dem Plastik-Eisschaber (9) festsitzende
Eisschichten ab.

Lassen Sie die Turen wahrend des Ab-
tauens geoffnet und legen Sie einen
Scheuerlappen vor das Gerat, um aus-
tretendes Tauwasser aufzufangen.

Die Abtauzeit hangt von der Dicke der
Eisschicht ab. Erfahrungsgemaf kann
nach ca. 1 Stunde mit dem Reinigen des
Gerats begonnen werden.

Wischen Sie den Innenraum mit warmem
Wasser und Spulmittel aus.

Geben Sie beim Nachwischen einige
Tropfen Essig ins Wasser, um Schimmel-
bildung vorzubeugen.

Reinigen Sie die Turdichtung nur mit kla-
rem Wasser, sie ist empfindlich gegen Ol
und Fett.

Reiben Sie alles, einschlieRlich der Tir-
dichtung, grtindlich trocken und liften Sie
kurze Zeit durch.

Setzen Sie die Glasablage wieder ein.
Legen Sie die Lebensmittel zurlick in den
Kuhlbereich.

Stecken Sie den Netzstecker in die
Steckdose und drehen Sie den Tempera-
turregler auf 7

Sobald eine Temperatur von -18 °C
erreicht ist, drehen Sie den Temperatur-
regler wieder in die Ubliche Position.
Legen Sie das Gefriergut zurtick in den
Gefrierbereich.
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LED wechseln

HINWEIS

UnsachgemaBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu Sachschaden fihren.

» Innenbeleuchtung ausschlieBlich zur
Beleuchtung des Gerdte-Innenraums
verwenden. Sie ist nicht zur Beleuch-
tung eines Raumes geeignet.

Sollte die LED defekt sein, darf sie nur von
einem Service-Techniker gewechselt werden.
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Inbetriebnahme

Transportieren und Auspacken - Transportieren Sie das Geréat mithilfe einer
Transportkarre oder einer zweiten Person.

e Packen Sie das Gerat aus und entfernen

WARNUNG Sie vorsichtig alle Verpackungsteile,
Erstickungsgefahr! Kunststoffprofile, Klebestreifen, Schutz-
Kinder konnen sich in der Verpackungs- folien und Schaumpolster innen, aul3en

folie verfangen oder Kleinteile verschlu- und auf der Gerdtertickseite.

cken und ersticken.
» Kinder nicht mit der Verpackungsfolie

spielen lassen. Geeigneten Standort wahlen
= Kinder daran hindern, Kleinteile vom

Gerat abzuziehen oder aus dem Zu- /\ VORSICHT

behdrbeutel zu nehmen und in den Gefahren durch Kéltemittell

Mund zu stecken. » Den Kaltekreislauf nicht beschadi-

gen, z.B. durch Aufstechen der Kal-

/\ VORSICHT temittelkandle des Verdampfers mit
Verletzungsgefahr! scharfen Gegenstdnden, Abknicken
UnsachgemadBer Umgang mit dem Ge- von Rohrleitungen usw. )
rat kqnn ZUu Verletzungen fuhren- [ ] Damlt im F(1|| einer LeCkage deS K0|te-
- Das Gerdt |St Schwer und unhand- m|tte|kre|S|GUfs kell’l Zundfah|ges GQS'

lich. Beim Transport und Aufstellen Luft-Gemisch entstehen kann, muss

die Hilfe einer weiteren Person in An- der Aufstellraum laut Norm EN378

spruch nehmen. eine MindestgroBe von 1 m?* je 8 g Kal-
= Sockel, Schubféicher, Tiiren etc. nicht temittel haben. Die Menge des Kalte-

als Trittbrett oder zum Abstiitzen ver- mittels in Ihrem Gerdt finden Sie auf

wenden. dem Datenblatt (siehe ,Technische

Daten“ auf Seite 31).
» Herausspritzendes Kaltemittel ist

HINWEIS .

.l brennbar und kann zu Augenschaden
Beschadigungsgefahr! , fihren. Spiilen Sie in diesem Fall die
Unsachgemd@er Umgang mit dem Augen unter klarem Wasser und rufen
Gerdt kann zu Beschddigungen fihren. Sie sofort einen Arzt.

» Das Gerat moglichst nicht in die
Horizontale kippen.

» Nach dem Transport und vor dem
Anschlieen das Gerdt ca. 2 Stunden
aufrecht stehen lassen.

» Zum Auspacken keine scharfen oder
spitzen Gegenstande verwenden.



I HINWEIS

Beschadigungsgefahr!

Das Gerat arbeitet eventuell nicht ein-

wandfrei, wenn es Uber langere Zeit zu

geringer Umgebungstemperatur ausge-
setzt wird. Es kann dann zu einem Tem-
peraturanstieg im Inneren kommen.

» Sorgen Sie dafir, dass die vorgese-
hene Umgebungstemperatur einge-
halten wird (siehe , Klimaklassen“ auf
Seite 31).

Damit im Fall einer Leckage des Kaltemittel-
kreislaufs kein ziindfahiges Gas-Luft-Gemisch
entstehen kann, muss der Aufstellraum min-
destens 5 m? grol} sein.

Gut geeignet sind Standorte, die trocken, gut
bellftet und mdglichst kiihl sind.

Ungunstig sind Standorte mit direkter Sonnen-
einstrahlung oder unmittelbar neben einem
Ofen, Herd oder Heizkorper.

Diese Mindestabstande missen eingehalten
werden:

— zu Elektroherden 5cm
— zu OI- und Kohleherden 30 cm
— zu anderen Kuhlgeraten 5cm

zu Wasch-/Geschirrspulmaschinen 5 cm

Maochten Sie diese Abstande verringern, kdn-
nen Sie eine Isolierplatte zwischen den Gera-
ten anbringen.

Wenn am Aufstellungsort eine FulRbodenhei-
zung installiert ist, stellen Sie das Kuhlgerat
auf eine Isolierplatte aus festem Material.
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Abstandshalter montieren

Um eine ausreichende Luftzirkulation zu ge-
wahrleisten, darf das Gerat nicht direkt an der
Wand stehen.

/

(( L

+ Damit der richtige Abstand zur Wand
eingehalten wird, schrauben Sie die bei-
den beiliegenden Abstandshalter (15) in
die Gewindebohrungen auf der Geréate-
ruckseite.

Gerat aufstellen und ausrichten

1. Stellen Sie das Gerat auf einen mdéglichst
ebenen, festen Untergrund.

2. Um eine ausreichende Luftzirkulation zu
gewahrleisten, oberhalb des Gerats einen
Raum von mindestens 30 cm frei lassen.

3. Uberpriifen Sie den Stand mit einer
Wasserwaage.
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4. Gleichen Sie Unebenheiten des Unter- + Stecken Sie den Netzstecker in eine leicht
grunds mithilfe der beiden vorderen zugangliche Steckdose (220-240 V~/
SchraubfiiRe aus. 50 Hz).

— SchlieRen Sie dazu die Turen. Bei gedffneter Kihlbereichstir ist nun die
— Kippen Sie das Gerat leicht nach hinten Innenbeleuchtung (1) eingeschaltet.

und drehen Sie die Schraubfifie (5) hin-
ein bzw. heraus.
— Richten Sie das Gerat wieder auf und Alles Wichtige zur Bedienung finden
Uberprifen Sie die Ausrichtung mit einer Sie ab Seite 10.
Wasserwaage. Wiederholen Sie den
Vorgang, bis das Gerat senkrecht aus-
gerichtet ist. Beim Offnen der Tiiren darf
sich das Gerat nicht bewegen.

Grundreinigung

Um den Geruch zu entfernen, der allen neuen
Geraten anhaftet, reinigen Sie das Gerat, be-
vor Sie es benutzen (siehe ,Kihlbereich rei-
nigen“ auf Seite 17) und (siehe ,Gefrierbe-
reich abtauen und reinigen“ auf Seite 17).

Gerat anschliel3en

! HINWEIS

Beschdadigungsgefahr!

Wenn das Kuhlgerat liegend trans-

portiert wurde, kann Schmiermittel aus

dem Kompressor in den Kiihlkreislauf
gelangt sein.

» Das Kuhlgerat méglichst nicht in die
Horizontale kippen.

» Nach dem Transport und vor dem An-
schlieBen das Gerdt ca. 2 Stunden
aufrecht stehen lassen. Dadurch hat
das Schmiermittel gentigend Zeit, um
in den Kompressor zurlckzuflieBen.
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Turanschlag wechseln

Wenn es lhre raumlichen Verhaltnisse erfor-
den, kénnen Sie bei Bedarf den Tiuranschlag
Ihres Kihlgerats wechseln. Diese Arbeit er-
fordert allerdings etwas handwerkliches Ge-
schick. Bitte lesen Sie die nachfolgenden Ar-
beitsschritte vollstandig durch, bevor Sie mit
der Arbeit beginnen.

Neben dem Lieferumfang bendtigen Sie:

mittelgroRer Kreuzschlitz-Schraubendreher
mittelgroRer Schlitz-Schraubendreher

8er- und 10er-Schraubenschlissel

einen stabilen Bindfaden

madglichst eine zweite Person

Turen ausbauen

1. Stellen Sie sicher, dass das Gerat nicht
ans Stromnetz angeschlossen ist.

2. Offnen Sie die obere Tiir, schlielRen Sie
die untere Tur.

3. Dricken Sie die Blindplatten an der
oberen Tur vorsichtig mit einem
Schlitz-Schraubendreher etwas zurtick
und heben Sie sie ab. Bewahren Sie die
Blindplatten gut auf.

4. Losen Sie die beiden Schrauben (a) am
oberen Scharnier, enthehmen Sie sie
und bewahren Sie sie gut auf.

5. Schieben Sie das obere Scharnier samt
Tar etwas nach innen, nehmen Sie die
Tudr ab und stellen Sie sie beiseite.

6. LoOsen Sie die Schraube (b) und ziehen
Sie sie samt Unterlegscheibe ab.

7. Verkanten Sie das obere Scharnier
leicht, um es aus der Tir zu entnehmen.

8. Offnen Sie die untere Tir.

9. Schrauben Sie beide Schrauben (c) mit
einem 8er-Schraubenschllissel heraus.

10. Entnehmen Sie das mittlere Scharnier.

11. Heben Sie die Tur an, ziehen Sie sie
dabei aus dem unteren Scharnier und
stellen Sie sie zur Seite.



Seite 24 Inbetriebnahme

16. Losen Sie die beiden Stiftschrauben mit
einem 10er-Schraubenschliissel und
drehen Sie sie mit einem Schlitz-Schrau-
bendreher heraus.

— | ===
I n| \‘

12. Auf der Seite des neuen Turanschlags 7
werden Schraublocher von Blindstopfen ]
verdeckt.

Legen Sie einen stabilen Bindfaden um
die Blindstopfen, ziehen Sie den Faden

stramm h|n und her, um d|e B"ndstopfen 17 TaUSChen S|e d|e beiden StiftSChranen
herauszuhebeln. gegeneinander aus und drehen Sie sie
13. Setzen Sie die Blindstopfen an den frei wieder fest.

die Schrauben (a), (b) und (c) befanden,
ein.

gewordenen Stellen, dort wo sich zuvor ‘ \

—

14. Kippen Sie das Gerat leicht nach hinten 18. Schrauben Sie das untere Sch_arnier ab
und lehnen Sie es gegen eine Wand. und an der neuen Anschlagseite an.
15. Drehen Sie die beiden SchraubfiiRe (5) 19. D_rehen Sie beide Schraubfllie wieder

ab. ein.




Turen einsetzen

—

Schrauben Sie das Scharnier von der
Unterseite der unteren Tur ab und seiten-
verkehrt an der neuen Anschlagseite an.
Setzen Sie die untere Tur unten ein.

N

3. Stecken Sie das mittlere Scharnier in die
Oberseite der unteren Tur und schrau-
ben Sie es fest.

4. Schlie3en Sie die untere Tur.

5. Entfernen Sie den Kunststoff-Einsatz auf
der Unterseite der oberen Tlr. Setzen
Sie auf der neuen Anschlagseite den
lose mitgelieferten Kunststoff-Einsatz ein
und schrauben Sie ihn an.
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6. Drehen Sie die Schraube (b) des oberen
Scharniers samt Unterlegscheibe auf der
neuen Anschlagseite ein, ohne sie fest-
zudrehen.

7. Setzen Sie die obere Tur auf den Schar-
nierstift des mittleren Scharniers.

8. Hebeln Sie das obere Scharnier vorsich-
tig in die Aussparung in der Tar.

9. Flhren Sie das obere Scharnier um die
Schraube (b) und befestigen Sie es mit
den Schrauben (a) am Gerat.

10. Klemmen Sie die Blindplatten auf der
TUroberseite ein.

11. Kontrollieren Sie, ob die Turdichtung gut
anliegt (siehe ,Turdichtungen kontrollie-
ren und reinigen“ auf Seite 16).
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Fehlersuchtabelle

Bei allen elektrischen Gerdten konnen Storungen auftreten. Dabei muss es sich nicht
um einen Defekt am Gerdt handeln. Priifen Sie deshalb bitte anhand der Tabelle, ob
Sie die Storung beseitigen konnen.

AL WARNUNG

Stromschlaggefahr bei unsachgemdfBer Reparatur!
Niemals versuchen, das defekte — oder vermeintlich defekte — Gerat selbst zu reparie-
ren. Sie kdnnen sich und spdtere Benutzer in Gefahr bringen. Nur autorisierte Fach-

krdfte dirfen diese Reparaturen ausfiihren.

Problem Méogliche Ursache Lésungen, Tipps, Erklarungen
Kompressor aus, |Steckdose ohne Strom. Steckdose mit einem anderen Gerat tUber-
Innenbeleuchtung prufen.
aus. Netzstecker sitzt lose. Festen Sitz des Netzsteckers kontrollieren.
Kompressor aus, | Temperaturregler (2) steht Temperaturregler auf héhere Position
Innenbeleuchtung |auf , 0" drehen (siehe ,Temperatur einstellen auf
an. Seite 10).
Gewdlinschte Temperatur ist | Weiteres Kihlen nicht erforderlich. Wenn
erreicht. die Innentemperatur steigt, schaltet sich der
Kompressor selbsttatig ein.
Gerat kiihlt zu Temperaturregler (2) zu hoch |Niedrigere Einstellung wahlen (siehe ,Tem-
stark. eingestellt. peratur einstellen“ auf Seite 10).
Gerat kihlt nicht | Temperaturregler (2) zu nied- | Hohere Einstellung wahlen (siehe ,Tempe-
ausreichend. rig eingestellt. ratur einstellen“ auf Seite 10).

Tur nicht fest verschlossen
oder Turdichtung liegt nicht
voll auf.

Siehe ,Turdichtungen kontrollieren und rei-
nigen® auf Seite 16.

Gerat steht in der Nahe einer
Warmequelle.

Isolierplatte zwischen die Gerate stellen
oder Standort wechseln.

Speisen warm eingelagert.

Nur abgekihlte Speisen einlagern.

Zu viel Ware eingefroren.

Maximal 2 kg auf einmal einfrieren.

Dicke Eisschicht im Gefrier-
bereich.

Gefrierbereich abtauen (siehe Seite 17).

Umgebungstemperatur zu
niedrig oder zu hoch.

Umgebungstemperatur an Klimaklasse
anpassen (siehe ,Technische Daten* auf
Seite 31).

Kompressor scheint defekt.

Temperaturregler auf ,7“ stellen. Schaltet
der Kompressor nicht binnen einer Stun-
de ein, verstandigen Sie unseren Service
(siehe Seite 28).
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Problem Mdgliche Ursache Lésungen, Tipps, Erklarungen
Gerat erzeugt Betriebsgerausche sind Rauschen: Kalteaggregat lauft.
Gerausche. funktionsbedingt und zeigen |FlieRgerausche: Kaltemittel flieRt durch die
keine Stoérung an. Rohre.
Klicken: Kompressor schaltet ein oder aus.
Storende Gerausche. Festen Stand Uberprifen.

Gegenstande vom Gerat entfernen.
Fremdkorper von der Gerateriickseite ent-

fernen.
Unten im Klhlbe- | Tauwasserablauf (12) ober- | Verstopfung des Tauwasserablaufs mithilfe
reich hat sich Was- | halb der Obst-/Gemuse- des mitgelieferten Reinigungsstabchens

ser gesammelt. schublade ist verstopft. beseitigen.
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Service

Damit wir Ihnen schnell helfen konnen, nennen Sie uns bitte:

Geratebezeichnung Modell Farbe Bestellnummer
fanseafic BCD-215VHCA3B schwarz 255 622
Kihl-Gefrier-Kombination
BCD-215VHCA3P pink 637 803
BCD-215VHCA3R rot 401 082
BCD-215VHCA3S Edelstahloptik 891777
BCD-215VHCA3W weild 478 675
Beratung, Bestellung und Reparaturen und Ersatzteile
Reklamation Kunden in Deutschland
Wenden Sie sich bitte an die Produktberatung — Wenden Sie sich bitte an unseren
lhres Versandhauses, wenn Technik-Service:
die Lief listandia ist Telefon 0 18 06 18 05 00
- d'e ('36 eff[Jf]I_g unvo tsa;]\__ldg ISt, fweist (Festnetz 20 Cent/Anruf, Mobilfunk max.
— das Gerat Transportschaden aufweist, 60 Cent/Anruf)

— Sie Fragen zu Ihrem Gerat haben,
— sich eine Stoérung nicht mithilfe der Fehler-

suchtabelle beheben I&sst, Kunden in Osterreich
— Sie weiteres Zubehor bestellen mochten. — Wenden Sie sich bitte an das Kunden-
center oder die Produktberatung lhres Ver-
sandhauses.

Bitte beachten Sie:

Sie sind fUr den einwandfreien Zustand des Gerates und die fachgerechte Benutzung im Haushalt
verantwortlich. Wenn Sie wegen eines Bedienfehlers den Kundendienst rufen, so ist der Besuch
auch wahrend der Gewahrleistungs-/Garantiezeit fir Sie mit Kosten verbunden. Durch Nichtbeach-
tung dieser Anleitung verursachte Schaden kénnen leider nicht anerkannt werden.



Umweltschutz

Elektro-Altgerate

umweltgerecht entsorgen
Elektrogerate enthalten Schadstoffe
und wertvolle Ressourcen.
Jeder Verbraucher ist deshalb ge-
setzlich verpflichtet, Elektro-Altgerate
an einer zugelassenen Sammel- oder Rick-
nahmestelle abzugeben. Dadurch werden sie

einer umwelt- und ressourcenschonenden
Verwertung zugeflhrt.

Sie kdnnen Elektro-Altgerate kostenlos beim
lokalen Wertstoff-/Recyclinghof abgeben.

Fur weitere Informationen zu diesem Thema
wenden Sie sich direkt an Ihren Handler.
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Unser Beitrag zum Schutz der
Ozonschicht

In diesem Gerat wurden 100 % FCKW-
und FKW-freie Kalte- und Aufschaum-
=l = mittel verwendet. Dadurch wird die

Ozonschicht geschitzt und der Treibhaus-
effekt reduziert.

Unsere Verpackungen werden aus umwelt-
freundlichen, wiederverwertbaren Materialien
hergestellt:

— AuRenverpackung aus Pappe

— Formteile aus geschaumtem, FCKW-frei-
em Polystyrol (PS)

— Folien und Beutel aus Polyathylen (PE)

— Spannbander aus Polypropylen (PP)

— Auch Energie sparen schitzt vor zu starker
Erwarmung unserer Erde. Ihr neues Gerat
verbraucht mit seiner umweltvertraglichen
Isolierung und seiner Technik wenig Energie.

Wenn Sie sich von der Verpackung trennen
mochten, entsorgen Sie diese bitte umwelt-
freundlich.
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Notizen



Technische Daten
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Datenblatt fiir elektrische Haushaltskihl- und Gefriergerate sowie entsprechende Kombinationsgerate nach

Verordnung (EU) Nr. 1060/2010, 643/2009.

Marke

fianseafic

Geratebezeichnung

Kihl-Gefrier-Kombination

Modelle / Artikelnummer

BCD-215VHCASB / 255 622
BCD-215VHCAS3P / 637 803
BCD-215VHCA3R /401 082
BCD-215VHCA3S / 891 777
BCD-215VHCA3W /478 675

Kategorie des Kuhlgerates 2

7, Kihl-Gefriergerat

die die Kuhl-Gefrier-Kombination ausgelegt ist

Energieeffizienzklasse "2 A+++
Jahrlicher Energieverbrauch 2 119 kWh/Jahr
Summe der Gefrierbereich / Stern-Einstufung 45L/
Nutzinhalte 2 Kihlbereich (frostfrei) 2 170 L
Lagerzeit bei Stoérung 2 27 Stunden
Gefriervermogen ? 2 kg / 24 Stunden
Klimaklassen ® / Grenzwerte der Umgebungstemperaturen, fiir SN-N-ST-T/

+10 °C bis 43 °C

Luftschallemission ?

42 dB(A) re 1pW

Einbaugerat nein

Leistung 50 W
\ersorgungsspannung 220-240 V~/ 50 Hz
Stromverbrauch 0,3A
Geratemalle (Hohe x Breite x Tiefe) 141,2 cm x 54,9 cm x 56,8 cm
Leergewicht 52,5 kg

Kaltemittel R600a (Isobutan)
Kéltemittel FUllmenge 384g
Schaummittel Zyklopentan

" Bewertung von A+++ (= niedriger Verbrauch)
bis D (= hoher Verbrauch).

2 Ermittelt gemaf Verordnung (EU) Nr. 1060/2010
und Verordnung (EU) Nr. 643/2009. Die ange-
wandten Mess- und Berechnungsmethoden
entsprechen der Norm EN 62552.

3

Klimaklasse bedeutet, dass das Geréat fiir den
Betrieb bei der genannten Umgebungstem-
peratur bestimmt ist. Ist bei den Angaben zur
Klimaklasse eine Kombination angegeben,
bedeutet dies bei einem Gerat, bei dem z.B.
die Kombination SN-ST angegeben ist, dass
es flr Temperaturen von + 10 °C bis + 38 °C
geeignet ist.

Sinkt die Raumtemperatur wesentlich darunter,

Wenn das Gerat im warmen Raum steht, muss
es ofter einschalten, um die niedrigen Tempera-
turen im Inneren des Gerats halten zu kdnnen.
Deshalb achten Sie bitte auf die Einhaltung der
Umgebungstemperatur.

Umgebungstemperatur je Klimaklasse
SN:  +10°C bis +32°C
N:  +16°C bis +32°C
ST. +16°C bis +38°C
T: +16°C bis +43°C

Die genannten Daten beziehen sich auf in der
Prifnorm genau festgelegte Umgebungsbedin-
gungen. Deshalb kann es vorkommen, dass die
Werte im eigenen Haushalt von den genannten
Daten abweichen.

schaltet das Gerét nicht so oft ein. Dies bedeu-
tet, dass ein unerwinschter Temperaturanstieg
entstehen kann.
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