Datenblatt / Technische Daten

Modellkennung Hanseatic MC-IF 687

Art der Kochmulde Elektrische Kochmulde

Bestellnummer 441 117

Anzahl der Kochzonen 4

Heiztechnik Induktionskochzonen
Normal/Booster-Kochzone, vorne links @220 mm; 2,2/ 2,9 kW bei Booster-Betrieb
Normal/Booster-Kochzone, hinten links J 140 mm; 1,5/ 2,0 kW bei Booster-Betrieb
Normal/Booster-Kochzone, vorne rechts @ 180 mm; 1,5/ 2,0 kW bei Booster-Betrieb
Normal/Booster-Kochzone, hinten rechts @ 180 mm; 2,0/ 2,8 kW bei Booster-Betrieb
Energu_averpraucb der Normal/Booster-Kochzone, EC_ =199,3 Whikg

vorne ||nkS Je kg ) electric cooking

E.nerglgverb.raucrl der Normal/Booster-Kochzone, EC. =1977 Whikg

hmten ||nkS Je kg ) electric cooking

Energleverbrguch :jer Normal/Booster-Kochzone, EC = 1781Whikg

vorne reChtS Je kg ) electric cooking

Energieverbrauch der Normal/Booster-Kochzone, _

hinten rechts je kg *) EC cectric cooking 183,9 Whikg
Energieverbrauch der Kochmulde je kg *) EC ecticnor = 1897 Whikg

Netzspannung 3-Phasen-Wechselspannung mit Null-Leiter

380-400 V 3N~/ 50 Hz
1-Phasen-Wechselspannung
220-240V 1IN~ /50 Hz

Leistungsaufnahme max. 6,4-7,2 kW
Geratemald (B x T x H) 590 x 520 x 60 mm
max. Ausschnittmall (B x T) 560 x 490 mm
Gewicht ca. 11,7 kg

Dicke der Arbeitsplatte 30-50 mm

*) Ermittelt gemaR Dokument ,DELEGIERTE VERORDNUNG (EU) Nr. 66/2014 der Kommission vom 1. Oktober 2013 zur
Erganzung der Richtlinie 2010/30/EU*.

Das Gerét entspricht den bei Lieferung gultigen EG-Richtlinien 2006/95/EC (Niederspannungsricht-
linie), 2004/108/EC (Elektromagnetische Vertraglichkeit) und 2009/125/EU (Okodesign) mit der Ver-
ordnung (EU) 66/2014.

Die oben angegebenen Werte sind unter genormten Laborbedingungen gemessen worden. Unter
solchen Bedingungen sind alle Geréate vergleichbar.

Im praktischen Betrieb kénnen die Werte — je nach Aufstellungs- und Umgebungsbedingungen so-
wie Menge und Beschaffenheit der Speisen — hiervon erheblich abweichen.

Dieses Verhalten zeigen mehr oder weniger deutlich alle Gerate, unabhangig vom Hersteller.



