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Lieferung

Lieferumfang

1x Mikrowellengerat (1)

1x Drehteller (2)

1% Rollring (3)

1x Drehtellerantrieb (4)

1x Metallteller (5)

1% Drehspiel’ (6)

1% Drehspie3-Entnahmegriff (7)

(1)

2 1x Gebrauchsanleitung

o D . .
Lieferung kontrollieren

4) . | HINWEIS

UnsachgemadBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu Beschadigungen fihren.

» Zum Auspacken keine scharfen oder
spitzen Gegenstdande verwenden.

()

1. Packen Sie das Geréat vorsichtig aus

— und entfernen Sie alle Verpackungsteile,
(6) = Kunststoffprofile, Klebestreifen und
Schaumpolster innen, aullen und auf der
Geraterlckseite.
2. Prufen Sie, ob die Lieferung vollstandig ist.

3. Kontrollieren Sie, ob das Gerat Transport-
(7) schaden aufweist.

4. Sollte die Lieferung unvollstandig sein
oder das Geréat einen Transportschaden
aufweisen, nehmen Sie bitte Kontakt mit
unserem Service auf (siehe ,Service* auf
Seite 29).

A\ WARNUNG!

Stromschlaggefahr und Gefahr durch

austretende Mikrowellenstrahlung!

» Nie ein beschddigtes Gerdt in Betrieb
nehmen.
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Gerateteile/Bedienelemente

Bedienfeld

Microwelle

— =

Uhrzeit/Gewicht
C—=>—m

HeiRluft
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Microwelle+
HeiRluft

— >

_ Microwelle+
Grill Grill
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Stopp/
Ldschen
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(13)

(1)

(16)

(21)

(17)

(20) (18)

(19)

(11)

(8) Display

(9) Bedienfeld

(10) Drehspieffaufnahme
(11) DrehspieRantrieb
(12) Tarverriegelung

(13) Taste Microwelle
Mikrowellenleistung einstellen

(14) Taste Uhrzeit/Gewicht
Uhrzeit / Lebensmittelgewicht einstellen

(15) Taste HeilRluft

HeilRluftbetrieb und -temperatur einstellen
(16) Taste Microwelle+Heil3luft

Kombi-Betrieb ,Mikrowelle + Heil3luft* und

Temperatur einstellen
(17) Taste Microwelle+Girill

Kombi-Betrieb ,Mikrowelle + Grill* auswahlen
(18) € Drehspiel3-Rotation ein-/ausschalten
(19) Drehknopf Menu/Zeitwahl

Drehen: Zeit einstellen/Automatikprogramm

wahlen

Dricken: Schnellstart/Garvorgang starten

(20) Stopp-/Pausetaste
Eingaben I6schen/Garvorgang unterbrechen/
beenden

(21) Taste Girill
Grill-Betrieb auswahlen
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¥ |
(22) Kochstufen 1-3 (27) Grill-Betrieb
(23) Drehspiel3-Rotation (28) Mikrowellen-Betrieb
(24) Uhrzeit-Anzeige (29) Auftauen
(25) Anzeige: Uhrzeit, Gardauer, Gewicht (30) Heilluftbetrieb
oder Temperatur (31) Automatikprogramme

(26) Sicherheitsverriegelung
(Kindersicherung)



Sicherheit

Bestimmungsgemaler
Gebrauch

Das Gerdt ist zum Auftauen, Aufwar-
men, Garen und Grillen von Nahrungs-
mitteln bestimmt. Es eignet sich nicht
zum Beheizen eines Raums oder zum
Trocknen von Gegenstdnden.

Das Gerdt ist nur zur Verwendung im
privaten Haushalt bestimmt.
Verwenden Sie das Gerdt ausschlief3-
lich wie in dieser Gebrauchsanleitung
beschrieben. Jede andere Verwendung
gilt als nicht bestimmungsgemaf und
kann zu Sachschaden oder sogar zu
Personenschaden fuhren. Der Hersteller
ubernimmt keine Haftung fir Schaden,
die durch nicht bestimmungsgemadfBen
Gebrauch entstanden sind.

Begriffserklarung

Folgende Signalbegriffe finden Sie in
dieser Gebrauchsanleitung.

A\ WARNUNG

Dieser Signalbegriff bezeichnet eine
Gefahrdung mit einem mittleren Risi-
kograd, die, wenn sie nicht vermieden
wird, den Tod oder eine schwere Verlet-
zung zur Folge haben kann.

/N VORSICHT

Dieser Signalbegriff bezeichnet eine
Gefahrdung mit einem niedrigen Risi-
kograd, die, wenn sie nicht vermieden
wird, eine geringfligige oder madBige
Verletzung zur Folge haben kann.
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| HINWEIS
Dieser Signalbegriff warnt vor mog-
lichen Sachschaden.

Dieses Symbol verweist auf
nutzliche Zusatzinformationen.

Sicherheitshinweise

In diesem Kapitel finden Sie allgemeine
Sicherheitshinweise, die Sie zu Ihrem
eigenen Schutz und zum Schutz Dritter
stets beachten mussen. Beachten Sie
zusatzlich die Warnhinweise in den ein-
zelnen Kapiteln zu Bedienung, Aufbau
etc.

A\ WARNUNG

Stromschlaggefahr!

Das Beruhren von spannungsfihrenden

Teilen kann zu schweren Verletzungen

oder zum Tod flhren.
» Gerdt nur in InnenrGumen verwen-
den. Nicht in Feuchtraumen oder im
Regen betreiben.
» Gerdat nicht in Betrieb nehmen oder
weiter betreiben, wenn
- es sichtbare Schaden aufweist, z. B.
die Anschlussleitung defekt ist;

- die Garraumtir beschadigt oder
verzogen ist;

- es Rauch entwickelt oder verbrannt
riecht;

- es ungewohnte Gerdausche erzeugt.

In einem solchen Fall Netzstecker

ziehen und unseren Service kontaktie-
ren (siehe ,Service” auf Seite 29).



» Gerdt entspricht der Schutzklasse 1

und darf nur an eine Steckdose mit
ordnungsgemdap installiertem Schutz-
leiter angeschlossen werden. Beim
Anschliefen darauf achten, dass die
richtige Spannung anliegt. Ndhere
Informationen hierzu finden Sie auf
dem Typenschild.
Der Anschluss an eine Steckdosenlei-
ste oder eine Mehrfachsteckdose ist
unzuldssig und hat Brandgefahr zur
Folge.

» Gerdt nicht mit einer externen Zeit-
schaltuhr oder einem separaten Fern-
wirksystem betreiben.

» Netzkabel so verlegen, dass es nicht
zur Stolperfalle wird.

s Gerdat, Netzstecker und -kabel von
offenem Feuer und heien Fldachen
fernhalten.

s Netzkabel nicht knicken oder klem-
men und nicht ber scharfe Kanten
legen. Die Folge kann ein Kabelbruch
sein.

s Wenn das Netzkabel des Gerats be-
schadigt ist, muss es durch den Her-
steller, dessen Kundendienst oder
eine qualifizierte Fachkraft ausge-
tauscht werden.

» Keine Gegenstdnde in oder durch
die Gehauseoffnungen stecken und
sicherstellen, dass auch Kinder keine
Gegenstande einstecken konnen.

» Beim Ziehen des Netzsteckers aus
der Steckdose immer am Netzstecker
selbst, nicht am Netzkabel ziehen.

s Netzstecker niemals mit feuchten
Handen anfassen.

s Netzkabel und -stecker nie in Wasser
oder andere Flussigkeiten tauchen.
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» Im Fehlerfall sowie vor Reinigung und
Wartung den Netzstecker ziehen.

» Eingriffe und Reparaturen am Ge-
rat dirfen ausschlieflich autorisierte
Fachkrafte vornehmen, wie z. B. un-
ser Service (siehe ,Service* auf Seite
29). Durch eigenstdndige Repara-
turen an dem Gerdat konnen Sach-
und Personenschdden entstehen, und
die Haftungs- und Garantieanspru-
che verfallen. Niemals versuchen, das
defekte — oder vermeintlich defekte —
Gerdt selbst zu reparieren.

» Bei Reparaturen dirfen ausschliep-
lich Teile verwendet werden, die den
urspringlichen Gerdatedaten entspre-
chen. In diesem Gerdt befinden sich
elektrische und mechanische Teile,
die zum Schutz gegen Gefahrenquel-
len unerlasslich sind.

Gefahr durch Mikrowellen!

Durch eine unzureichend dicht schlie-

Bende Garraumtir kann Mikrowellen-

strahlung austreten. Das Gerdt darf in

so einem Fall nicht benutzt werden.

» Besonders auf die Sauberkeit der Tar-
dichtungen und der Tirdichtflachen
mit allen angrenzenden Teilen achten.

» Gerdt nicht in Betrieb nehmen, wenn
die Garraumtur verzogen oder be-
schadigt ist oder das Sichtfenster, die
Turverriegelung, die Scharniere oder
die Turdichtungen defekt sind oder
die Garraumtir aus einem anderen
Grund nicht dicht schlieBt. Entspre-
chende Reparaturen dirfen nur von
einer dafiir ausgebildeten Person vor-
genommen werden.

s Es ist gefdhrlich fur alle anderen, au-
Berfireinedafirausgebildete Person,



jegliche Wartungs- oder Reparaturar-
beit auszufiihren, die die Entfernung
einer Abdeckung erfordert, welche
den Schutz gegen Strahlenbelastung
durch Mikrowellenenergie sicherstellt.

Explosionsgefahr!

UnsachgemdBer Umgang mit dem

Gerat kann zu Beschadigung oder einer

Explosion fhren.

» Nie eine Mischung von Wasser mit
Ol oder Fett in das Gerét geben. Sie
kann sonst explodieren.

Gefahr fur die Gesundheit!
UnsachgemdBer Umgang mit dem Ge-
rat kann zu gesundheitlichen Schaden
fuhren.

» Das Gerdt regelmdfBig reinigen und
eventuell vorhandene Speisereste so-
fort entfernen.

» Besonders bei Gefllgel, Speisen mit
frischem Ei und beim Aufwdrmen
von Gerichten auf ein vollstdndiges
Durchgaren achten, damit Krank-
heitserreger (z. B. Salmonellen) voll-
standig abgetotet werden.

Acrylamid steht im Verdacht, krebser-
zeugend zu sein. Acrylamid entsteht bei
zu starker Erhitzung von Stdrke, z. B. in
Kartoffeln (Pommes Frites, Chips), Kek-
sen, Toast, Brot etc.

» Die Gardauer mdéglichst kurz halten.
s Die Lebensmittel nur leicht anbrau-
nen, starke Verfarbung vermeiden.

s Pommes Frites eher gro3er schneiden
und bei maximal 180 °C zubereiten.

» Bei Backwaren hilft das Einstreichen
mit Eiwei oder Eigelb die Bildung
von Acrylamid zu verringern.
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Erstickungsgefahr fur Kinder!

Kinder konnen sich in der Verpackungs-

folie verfangen und ersticken.

» Kinder nicht mit der Verpackungsfolie
spielen lassen.

Kinder konnen Kleinteile in den Mund

nehmen und daran ersticken.

» Kinder daran hindern, Kleinteile vom
Gerat abzuziehen oder aus dem Zu-
behorbeutel zu nehmen.

Gefahren fir Kinder und Personen mit
eingeschrankten physischen, senso-
rischen oder geistigen Fahigkeiten!

» Dieses Gerat kann von Kindern ab
8 Jahren sowie von Personen mit re-
duzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fadhigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und/oder Wis-
sen benutzt werden, wenn sie beauf-
sichtigt oder bezlglich des sicheren
Gebrauchs unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

» Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen.

» Reinigung und Wartung dirfen nicht
durch Kinder durchgefiihrt werden, es
sei denn, sie werden beaufsichtigt.

» Kinder vom Turglas fernhalten. Das
Turglas kann im Betrieb sehr heif3
werden.

/N\ VORSICHT

Verbriihungsgefahr!

Beim Erhitzen von Flissigkeit kann es
zum so genannten ,Siedeverzug” kom-
men. Dabei erreicht die Flussigkeit die
Siedetemperatur, ohne auferlich sicht-
bar zu kochen. Schon durch eine klei-
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ne Erschitterung kann die Flissigkeit » Mit Mikrowellen erhitzte Speisen wer-
schlagartig herausspritzen, z.B. beim den zum Teil ungleichmaBig heip.
Herausnehmen aus dem Mikrowellen- AuBerdem werden die GefdBe meist
gerat. nicht so heif3 wie die Speisen. Deshalb
» Um Siedeverzug zu vermeiden, einen vorsichtig und sorgfdltig die Tempe-

Loffel in das Gefaf3 stellen. Der Loffel
muss stets einen Mindestabstand von
2 cm zu den Innenwanden des Gerdats

ratur der Speisen priifen, besonders
fur Kinder.
Vor dem Erwdarmen von Babynahrung

haben. Schraubverschluss und Sauger von
» Keine hohen schmalen GefdBe mit der Nuckelflasche abnehmen.
engem Hals verwenden. » Babynahrung nach dem Erwdarmen
» Vordem Erhitzen und nach der halben unbedingt grundlich umrihren bzw.
Garzeit umrihren. schitteln, dann die Temperatur an
» Nach dem Erhitzen kurz warten; Ge- der Babynahrung direkt prifen!
faB vorsichtig antippen und Speise » Leistung und Zeit genau nach
umrihren, bevor Sie das GefdB aus Packungsangaben einstellen.
dem Garraum nehmen. » Nie Speisen oder Flussigkeiten in fest
verschlossenen Behdltern erhitzen!

Verbrennungsgefahr! Diese kénnen in dem Gerdat platzen
UnsachgemdBer Umgang mit dem oder Sie beim Offnen verletzen.
Gerdt kann zu Verbrennungen fithren, = Schalen- und Krustentiere, Eier mit

Schale oder ganze hartgekochte Eier
nicht mit Mikrowellen erwarmen, da
diese Art von Speisen explodieren
konnen, selbst nachdem die Erwdr-
mung durch Mikrowellen beendet ist.
Die GefdBe und Zubehérteile im Gar- Um ein Platzen zu vermeiden, spezi-

raum konnen ebenfalls sehr heif wer- elle Gefdfe verwenden oder vor dem
den. Garen Locher in die Schale/Haut ste-

» Kinder junger als 8 Jahre missen chen.
ferngehalten werden, es sei denn, sie
werden beaufsichtigt.

» Gehduseteile nicht berthren.

» Gerat und Zubehorteile vor dem Rei-
nigen abkihlen lassen.

» Zum Herausnehmen von Speisen aus
dem Garraum stets Topflappen oder
Kichenhandschuhe verwenden.

» Den Drehspief3 (6) immer mithilfe des
Drehspief3-Entnahmegriffs (7) heraus-
nehmen.

Wahrend des Gebrauchs werden das
Gerat und seine berthrbaren Teile sehr
heif. Nach Grill-, HeiBluft oder Kombi-
Betrieb ist der Heizkorper (an der Gar-
raumdecke) sehr heif3.

Brandgefahr!

Ein unsachgemadBer Umgang mit dem

Gerat kann zu einem Brand und zu

Sachschaden fihren.

s Um ausreichende Luftzirkulation zu
gewdhrleisten, muissen die angege-
benen Abstdnde unbedingt eingehal-
ten werden (siehe ,Inbetriebnahme*
auf Seite 12).



» Nur GefdBe aus mikrowellengeeig-
netem, hitzebestandigem Material
verwenden.

Das Gerdat beim Erwdrmen oder Kochen
von Speisen in brennbaren Materialien
wie Kunststoff- oder Papierbehdltern
iberwachen. Es besteht die Gefahr ei-
ner Entziindung.

Keine Gegenstdnde (Kochbiicher,
Topflappen etc.) im Garraum able-
gen. Versehentliches Einschalten des
Gerats kann diese beschadigen oder
sogar entztinden.

Das Gerdt nicht zum Trocknen von
Speisen oder Kleidung oder zur Erwar-
mung von Heizkissen, Hausschuhen,
Schwammen, feuchten Putzlappen
und Ahnlichem benutzen. Dies kann
zu Verletzungen, Entziindungen oder
Feuer fuhren.

Nie brennbare Gegenstande oder alko-
holhaltige Speisen in dem Gerdt erhit-
zen.

Nie in dem Gerdt frittieren oder Ol er-
hitzen! Die Oltemperatur ist nicht kon-
trollierbar.

Bei Grill- oder Kombi-Betrieb kein Back-
papier o. A. verwenden.

Bei Feuer oder Rauch im Garraum: Gar-
raumtir nicht 6ffnen. Das Gerdt aus-
schalten, den Netzstecker ziehen oder
die Sicherung in Ihrem Sicherungs-
kasten ausschalten.
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Gerdt nicht am Turgriff hochheben.
Niemals die Abdeckung an der rech-
ten Garraumwand entfernen. Sie
dient dem Schutz des Magnetrons,
welches die Mikrowellen aussendet.
Das Gerdt nie ohne Drehteller und nie
ohne Speisen betreiben!

KochgefdBe immer auf den Dreh-
teller stellen. So wird bei einem Uber-
kochen das Eindringen von Flissigkeit
in das Gerat vermieden.
PlastikgefdBe aus dem Tiefkuhlgerdt
nur so lange erwdrmen, bis sich die
Speise in ein anderes Gefa umfillen
lasst.

Metall im Garraum kann bei Mikro-
wellen- und Kombibetrieb zu Funken-
schlag fihren! Dies kann das Gerat
und das Sichtfenster zerstoren! Kei-
nesfalls Metall-Topfe, -Pfannen und
-Deckel oder Geschirr mit Metallantei-
len wie z. B. Goldrandern verwenden.
Ausnahme: Loffel im Glas zur Vermei-
dung von Siedeverzug.

Keine Alufolie verwenden, da diese
ebenfalls zu Funkenbildung fiihren
kann, wenn sie die Wande des Gar-
raums berthrt.

Bei Grill-, HeiBluft- oder Kombibetrieb
keine GefaBe aus Porzellan, Keramik
oder Kunststoff und keine Abdeckfo-
lien verwenden, die nicht hochhitze-
bestandig sind!

Wird ein GefaB3 heiBer als die Speise
darin, ist es fur den Mikrowellen-

-+ HINWEIS betrieb nicht geeignet. Solche Ge-
Gefahr von Sachschaden! faBe nicht verwenden.
UnsachgemaBer Umgang mit dem Ge- » Den heiBen Drehteller nicht auf kalte

rat kann zu Sachschaden fihren.
» Beim Auspacken keine spitzen Ge-
genstdnde verwenden.

Flachen stellen, wie z. B. eine Arbeits-
platte aus Granit oder Fliesen. Der



Drehteller kdnnte sonst zerspringen.
Immer auf einen geeigneten Unter-
setzer stellen.

Keine beschddigten GefaBe verwen-
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» Die Garraumbeleuchtung dient aus-

schlieBlich zur Beleuchtung des Gar-
raums. Sie ist nicht zur Beleuchtung
eines Raums geeignet.

den! Sie konnten zerbrechen und der

auslaufende Inhalt konnte das Inne-

re des Gerats beschadigen.

» Wenn das Geschirr oder der Metall-
teller nicht vollstandig im Garraum
steht, kann beim Schliefen der Gar-
raumtur die Sichtscheibe zerkratzen.
Alle Teile daher immer vollstandig in
den Garraum stellen.

» AusschlieBlich  Spezialthermometer
fur das Gerdat benutzen. Normale
Flussigkeitsthermometer sind nicht
geeignet.

» Mangelhafte Sauberkeit des Koch-
gerdts kann zu einer Zerstorung der
Oberflache fuhren, welche die Ge-
brauchsdauer beeinflussen und evtl.
zu gefdhrlichen Situationen fiihren
kann. Das Gerat regelmaBig reinigen
und eventuell vorhandene Speise-
reste sofort entfernen.

» Beim Reinigen beachten:

- Auf keinen Fall Seife, scharfe, kor-
nige, soda-, sdure- oder Iosemit-
telhaltige oder schmirgelnde Putz-
mittel verwenden. Empfehlenswert
sind Allzweckreiniger mit einem
neutralen pH-Wert.

- Die Oberflachen werden durch un-
geeignete Reinigungsmittel be-
schadigt. Pflegemittel nur fur die
AuBenflachen verwenden.

- Nur weiche Tucher verwenden.

- Darauf achten, dass kein Wasser in
das Gehduse eindringt.

Symbolerklarungen

& HeiBe Oberflache



Inbetriebnahme

Der richtige Aufstellort

Das Gerat sollte nicht unmittelbar neben ei-
nen Kiuhl- oder Gefrierschrank gestellt wer-
den. Durch die Warmeabgabe des Gerats
wilrde der Energieverbrauch des Kihlgerats
unndtig ansteigen.

Zu Radiogeraten, Fernsehern etc. sollte das
Gerat mindestens 2 m Abstand haben, damit
der Empfang nicht gestort wird.

Der Untergrund, auf dem das Gerat aufge-
stellt werden soll, muss eben, ausreichend
stabil und hitzebestandig sein.

Wabhlen Sie keinen Standort fur das Gerat, an
dem Hitze, Dampf und hohe Luftfeuchtigkeit
erzeugt wird. Im Freien darf das Gerat nicht
verwendet werden.

Achten Sie darauf, dass sich keine leicht ent-
zUndlichen Stoffe in der Nahe des Gerats be-
finden.

Die Netzsteckdose muss in der Nahe und
leicht erreichbar sein, damit der Netzstecker
bei Stérungen schnell herausgezogen wer-
den kann.

Um eine ausreichende Luftzirkulation zu ge-
wahrleisten, missen folgende Abstande zu
den Seiten und nach oben eingehalten wer-
den:

Nach oben: 20 cm
Nach hinten: 10 cm
Nach links: 5cm
Nach rechts: 5cm

Die Aufstellhdhe, gemessen vom Boden,
muss mindestens 85 cm betragen.

Grundreinigung

* Reinigen Sie das Gerat vor dem ersten
Gebrauch (siehe ,Pflege und Wartung*
auf Seite 25).
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Drehteller einsetzen

1. Stecken Sie den Drehtellerantrieb (4) in die
Bohrung in der Mitte des Garraumbodens.
Drehen Sie den Drehtellerantrieb ggf.
etwas, sodass er einrastet und sich nicht
mehr drehen lasst.

2. Legen Sie den Rollring (3) mittig in die
Vertiefung des Garraumbodens.

3. Legen Sie den Drehteller (2) mittig auf den
Rollring. Drehen Sie den Drehteller ggf.
etwas, sodass er auf dem Drehtellerantrieb
einrastet.

Bitte beachten Sie:

* Verwenden Sie das Gerat nie ohne Dreh-
teller.

 Stellen Sie das Kochgefal bzw. den
Metallteller (5) immer auf den Drehteller.
So wird die Mikrowellenstrahlung gleich-
maRig verteilt und bei einem Uberkochen
wird das Eindringen von Flussigkeit in das
Gerat verhindert.
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Elektrischer Anschluss

* Prifen Sie, ob die Anschlussspannung
des Gerats mit der Netzspannung in lhrem
Haus Ubereinstimmt (siehe Typenschild).

» Schlie®en Sie das Gerat nur an eine
vorschriftsmafig installierte Schutzkon-
takt-Steckdose mit eigener ausreichender
Absicherung an (siehe ,Technische Daten®
auf Seite 31).

» Die Steckdose muss aufderhalb der Mikro-
wellen-Rickwand installiert sein, weil
sonst der Stecker die Rickwand berihrt.

* Verwenden Sie keine Mehrfachstecker,
Verlangerungen, Schaltuhren oder Fern-
wirksysteme.

Erstes Aufheizen

Beim erstmaligen Aufheizen kann es zu einer
leichten Geruchsentwicklung kommen. Diese
ist unschadlich und verschwindet nach kurzer
Zeit.

* Lassen Sie das Gerat 10 Minuten lang bei
200 °C im HeiRluftbetrieb laufen (siehe
,Heilluftbetrieb” auf Seite 22).

Nachlauf des Lufters

Nach dem Gar-Ende lauft der Lifter noch ei-
nige Minuten nach, um das Gerat abzukuhlen.
Die Dauer ist abhangig davon, wie heifl} es im
Gerateinneren ist.



Das geeignete Geschirr

! HINWEIS

Gefahr von Sachschaden!

UnsachgemaBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu Sachschaden fiihren.

= Metall im Garraum kann bei Mikro-
wellen- und Kombibetrieb zu Funken-
schlag fuhren! Dies kann das Gerat
und das Sichtfenster zerstoren! Kei-
nesfalls Metall-Topfe, -Pfannen und
-Deckel oder Geschirr mit Metallan-
teilen wie z. B. Goldrdndern verwen-
den.

» Bei Grill-, Heif3luft oder Kombi-Betrieb
keine GefdaBe aus Porzellan, Keramik
oder Kunststoff und keine Abdeckfo-
lien verwenden, die nicht hochhitze-
bestcindig sind.

= Kein Backpapier o. A. verwenden!

» Wird ein GefdB heifer als die Speise
darin, ist es nicht fir den Mikrowel-
lenbetrieb geeignet. Solche Gefdfe
nicht verwenden.

Das Geréat bietet verschiedene Beheizungsar-
ten: Mikrowellen-, Grill-, HeiRluft und Kombi-
Betrieb. Wahlen Sie fiir die verschiedenen Be-
heizungsarten immer das passende Geschirr
aus. Beachten Sie dazu jeweils die Herstel-
lerangaben. Ungeeignetes Geschirr kann zu
Schaden am Gerat flhren.
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Fur Mikrowellenbetrieb

Verwenden Sie nur mikrowellengeeignetes

Geschirr. Dazu gehdren:

— feuerfestes Glas, Keramik, Porzellan

— feuer- und frostfeste Glaskeramik

— hochhitzebestandiger und mikrowellenge-
eigneter Kunststoff (z. B. Bratfolie)

Um herauszufinden, ob das Geschirr
mikrowellengeeignet ist, kdbnnen Sie
folgenden Test durchflihren:

1. Stellen Sie das leere Gefal in den Gar-
raum.
2. Dricken Sie ggf. die Stopp-/Pausentaste

(20), um die Uhrzeit einzublenden.

3. Drucken Sie den Drehknopf (19).

Damit startet das Gerat bei voller Mikro-

wellenleistung fur 30 Sekunden.

— Wird das Geschirr heil% oder bilden sich
sogar Funken, &ffnen Sie sofort die Gar-
raumtur, um den Vorgang abzubrechen:
Dieses Geschirr ist nicht geeignet!

— Bleibt das Geschirr kalt oder wird nur
handwarm, kann es fir den reinen Mik-
rowellenbetrieb verwendet werden.

Wenn Sie zum Abdecken des Kochgeschirrs
Alu-Folie verwenden mdchten, gehen Sie
sparsam damit um und sorgen Sie dafur, dass
immer ein Abstand von mindestens 3 cm zu
den Garraumwanden und zur Garraumtr ein-
gehalten wird.

Fur Grill- und Kombibetrieb

Fur diese Beheizungsarten sind alle Materia-
lien geeignet, die auch in einem konventionel-
len Backofen benutzt werden.

Grofle und Form

— Flache breite Gefalle eignen sich besser
als schmale hohe. ,Flache* Speisen kon-
nen gleichmafiger durchgaren.

— Runde oder ovale Gefalle eignen sich bes-
ser als eckige. In den Ecken besteht die
Gefahr von lokaler Uberhitzung!



Einstellungen und Optionen

Uhrzeit einstellen

Taste Display
Hrld
Uhrzeit/Gewicht 1)( drUCken 12'Stunden'
@ Anzeige
2x driicken | 24-Stunden-
Anzeige
! \ drehen 5
/ 1\
o Ay
Uhrzeit/Gewicht 1)( drucken "’q "——"B
- /1 \
JER _ Ny
/ \ drehen IE Y5
/ 1\
Uhrzeit/Gewicht x . ' l '
1% driicken 545

Die Uhrzeit ist damit eingestellt und wird im
Stand-by-Betrieb im Display angezeigt.

Um die Uhrzeit wahrend des Kochbetriebs
kurz einzublenden, driicken Sie die Taste (14).

Stand-by-Betrieb

Neue Einstellungen sind nur mdglich, wenn
sich das Gerat in Stand-by befindet, d.h. wenn
die Uhrzeit im Display eingeblendet ist.

Stopp/
.dschen €

.,

(20)

* Driicken Sie ggf. 2-mal die Stopp-/Pausen-
taste (20), um das Gerat in den Stand-by-
Betrieb zu schalten.
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Garraumtur und -beleuchtung

Wird die Garraumtir wahrend des Betriebs
geodffnet, unterbricht das Gerat den Garvor-
gang.

Die Garraumbeleuchtung schaltet sich auto-

matisch ein, wenn die Garraumtir gedffnet
oder das Gerat in Betrieb ist.

Grundsatzliche Hinweise zur
Bedienung

— Die Einstellung der Gardauer ist in
folgenden Schrittweiten moglich:

Gardauer Schrittweite
0 bis 5 Minuten 10 Sekunden
5 bis 10 Minuten 30 Sekunden
10 bis 30 Minuten 1 Minute

30 bis 95 Minuten 5 Minuten

— Sie durfen den Drehknopf (19) in beide
Richtungen drehen.

— Ist die eingestellte Zeit abgelaufen, ertont
ein Signal und das Gerat schaltet sich aus.
Im Display wird £~ d eingeblendet.

Es ist normal, wenn der Lifter nach
Ende des Garbetriebs noch einige Zeit
nachlauft.
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Optionen wahrend des Sicherungsverriegelung
Betriebs (Kindersicherung)
: Ist die Sicherungsverriegelung aktiviert, sind
Taste Display alle Tasten blockiert und das Gerat kann nicht
Stoppl s mehr eingeschaltet werden.
CI_I D)
(20) 1x dricken | Anzeige blinkt Sicherungsverriegelung ein-/
Betrieb ausschalten:
unterbrechen Voraussetzung: Gerat ist in Stand-by.
/ \ Ablauf der 1. Halten Sie die Stopp-/Pausentaste (20)
1x dricken | eingestellten ca. 3 Sekunden lang gedrtickt.
Betrieb Zeit Im Display ist das Schloss-Symbol
fortsetzen zu sehen .
Sscen €2 L Die Kindersicherung ist nun eingeschaltet.
aD Uhrzeit wird . .
| ) angezeigt 2. Zum Ausschalten der Kindersicherung,
(20) 2x drlicken (Stand-by- halten Sie die Stopp-/Pausentaste (20) er-
Betrieb Betrieb) neut ca. 3 Sekunden lang gedruickt.
beenden Das Schloss-Symbol verschwindet und

die Kindersicherung ist damit wieder aus-
geschaltet.



Allgemeines zu Mikrowellen

Was sind Mikrowellen?

Mikrowellen sind elektromagnetische Wellen.
Wie Radio- und Fernsehwellen sind auch Mi-
krowellen nicht sicht- oder fuhlbar.

Mikrowellen

— werden von allen Metallen reflektiert,

— durchdringen Glas, Porzellan, Kunststoff
und Papier,

— werden von Lebensmitteln aufgenommen.

Wie funktioniert ein
Mikrowellengerat?

— Ein Mikrowellen-Generator, das sogenann-
te ,Magnetron®, erzeugt die Mikrowellen
und leitet sie in den Garraum.

— Garraumwande und Innenscheibe reflektie-
ren die Mikrowellen, sodass sie nicht aus
dem Garraum dringen kdnnen.

— Der Drehteller sorgt fiir eine gleichmafige
Verteilung der Mikrowellen auf die Speise.

— Die Mikrowellenleistung lasst sich in meh-
reren Stufen einstellen.

— Das Gerat schaltet sich aus
— nach Ablauf der vorgewahlten Zeit,

— beim Offnen der Garraumtir,
— durch Dricken der Stopp-/Pausen-
taste (20).

Wie wirken Mikrowellen auf
Lebensmittel?

— Mikrowellen dringen bis zu einer Tiefe von
etwa 3 cm in Lebensmittel ein. Sie erhit-
zen die Wasser-, Fett- und Zuckermolekule
(Speisen mit hohem Wasseranteil werden
am intensivsten erwarmt). Diese Warme
durchdringt dann langsam die gesamte
Speise und fuhrt zum Auftauen, Erhitzen
und Garen der Speise.

— Da die einzelnen Bestandteile der Speise
ungleichmalig erwarmt werden, ist Um-
rihren oder Wenden fur das gleichmafige
Durchgaren wichtig.
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— Der Garraum und die Luft darin werden
nicht erwarmt. Das Speisegefall erwarmt
sich hauptsachlich durch die heil3e Speise.

— Beim Erhitzen von Flussigkeit kann es zum
sogenannten ,Siedeverzug“ kommen. Da-
bei erreicht die Fllssigkeit die Siedetempe-
ratur, ohne auferlich sichtbar zu kochen.
Schon durch eine kleine Erschitterung
kann die Flussigkeit schlagartig heraus-
spritzen, z. B. beim Herausnehmen aus
dem Mikrowellengerat.

— Jede Speise bendtigt zum Garen bzw. Auf-
tauen eine bestimmte Menge Energie —
nach der Faustformel ,grofe Leistung, klei-
ne Zeit" oder ,kleine Leistung, grolRe Zeit*.

Anwendungen

Reiner Mikrowellenbetrieb ohne Grill- oder
Kombi-Funktion ist gut geeignet zum Auftau-
en kleiner Portionen sowie fur die Zubereitung
von Eintopfen, Suppen, Saucen, Fleisch ohne
Kruste, gedunstetem Fisch, GemUse, Beila-
gen (Reis, Salzkartoffeln, einige Teigwaren)
und heifl’en Getranken.

Tipps fur die Praxis

Die richtige Gardauer

Da Mikrowellen unterschiedlich stark auf
Wasser, Fett und Zucker reagieren, hangt die
Gardauer wesentlich von der Zusammenset-
zung der Speisen ab.

» Speisen mit hohem Fett- oder Zuckeranteil
(Krapfen, Pudding, Obstkuchen) garen
schneller und erreichen hdhere Tempera-
turen als andere Speisen. Halten Sie hier-
bei unbedingt die empfohlene Gardauer
ein, da sonst die Speise anbrennt und das
Gerat beschadigt werden kann.

» Speisen mit hohem Wasseranteil (Fisch,
Gemduse, Solen) garen schneller als ,tro-
ckene* Speisen.



» ,Trockene” Speisen (Reis, Getreidepro-
dukte, getrocknete Bohnen) garen sehr
langsam. Geben Sie hier bitte vor dem
Garen etwas Wasser zu.

Die richtige Speisemenge

Je groRer die Menge, die zubereitet werden
soll, desto langer die Gardauer. Wenn z. B.
eine Kartoffel 4 Minuten bendtigt, dann brau-
chen zwei Kartoffeln 7 Minuten.

Faustformel: Die doppelte Menge braucht
etwa die doppelte Zeit.

» Kleine Stlicke garen schneller als grole.
Und gleich groRRe Stlicke garen gleich-
maliger als verschieden grofRe. Wenn
moglich, schneiden Sie alle Lebensmittel
in etwa gleich grofl3e Stlicke. Denken Sie
schon beim Einfrieren daran.

» Beim Auftauen spielen Gréf3e und Form
eine bedeutende Rolle. Kleine, flache Sti-
cke tauen schneller und gleichmaRiger auf
als grol3e, dicke. Trennen Sie die angetau-
ten Teile schon wahrend des Auftauens,
da freiliegende Stlicke schneller auftauen.

Anordnung der Speisen

Um ein gleichmafiges Garergebnis zu errei-
chen, mussen Sie die richtige Anordnung der
Speisen beachten:

* Ordnen Sie Speisen mit mehreren glei-
chen Sticken (Kartoffeln, Fleischballchen,
Hamburger) kreisformig im Gefald an und
lassen Sie die Mitte frei.

* Bei verschieden grol3en Sticken legen
Sie die kleinen bzw. diinnen Stlicke in die
Mitte, da sie dort weniger intensiv gegart
werden.

+ Bei ungleichmafig geformten Stucken
(z. B. Fisch) legen Sie das dinnere bzw.
flachere Ende zur Mitte.

* Legen Sie dunne Fleischscheiben aufein-
ander oder Uber Kreuz.

» Legen Sie dickere Fleischscheiben und
-stucke (Braten, Wurstchen etc.) dicht an-
einander.

 Erhitzen Sie Fleischsaft und Sof3e in einem
separaten Gefal. Beflllen Sie es nur zu %.
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Anstechen und Anritzen

In vielen Speisen entsteht beim Erwarmen
ein Uberdruck. Deshalb ist es empfehlens-
wert, bestimmte Speisen anzustechen bzw.
zu ritzen, um zu vermeiden, dass sie platzen.

» Schalen- und Krustentiere sowie Eier mit
Schale platzen leicht, wenn sie Mikrowel-
len ausgesetzt werden. Dies kdnnen Sie
vermeiden, wenn Sie im Fachhandel er-
haltliche Spezialgefalle zum Garen dieser
Lebensmittel verwenden.

» Stechen Sie Speisen mit Schalen oder
Hauten (Kartoffeln, Tomaten, Wirstchen,
Auberginen, Eigelb) an, um ein Aufplatzen
zu vermeiden.

* Ritzen Sie die Haut ganzer Fische ein, um
ein Aufreil3en zu vermeiden.

Umruhren und Wenden

A\ WARNUNG

Verbrennungsgefahr!

Mit Mikrowellen erhitzte Speisen wer-

den zum Teil ungleichmdBig heiP. Au-

Berdem werden die GefdaBe meist nicht

so heif3 wie die Speisen.

» Deshalb vorsichtig und sorgfdltig die
Temperatur der Speisen prifen, be-
sonders fur Kinder.

» Babynahrung nach dem Erwdrmen
unbedingt grundlich umrihren bzw.
schitteln, dann die Temperatur an
der Babynahrung direkt priifen!

* Insbesondere Babynahrung muss grind-
lich umgeruthrt werden, um Verbren-
nungen zu vermeiden. Prufen Sie die
Temperatur der Speise unbedingt durch
Probieren.

* Achten Sie bei Geflugel, Speisen mit
frischem Ei und beim Aufwarmen von
Gerichten unbedingt darauf, dass sie
vollstandig durchgegart sind, damit Krank-
heitserreger (wie Salmonellen) vollstandig
abgetotet werden.



» Das Umruhren und Wenden der Speisen
nach der halben Gardauer ist besonders
wichtig, da die Speisen im Mikrowellen-
gerat nicht gleichmaig erhitzt werden.

A\ WARNUNG

Gefahr durch Mikrowellen!

Durch eine unzureichend dicht schlie-

Bende Garraumtir kann Mikrowellen-

strahlung austreten. Das Gerdt darf in

so einem Fall nicht benutzt werden.

» Besonders auf die Sauberkeit der Tiir-
dichtungen und der Tirdichtflachen
mit allen angrenzenden Teilen achten.

» Das Gerdt nicht benutzen, wenn die
Garraumtur verzogen oder bescha-
digt ist oder die Turverriegelung, die
Scharniere oder die Tirdichtungen
defekt sind oder die Garraumtir aus
einem anderen Grund nicht dicht
schliept.

/N VORSICHT

Verbrihungsgefahr!
Beim Erhitzen von Flissigkeit kann es
zum Siedeverzug kommen. Dabei kann
heiBe Flussigkeit schlagartig heraus-
spritzen, z. B. beim Herausnehmen aus
dem Gerdat.
» Um Siedeverzug zu vermeiden, einen
Loffel in das Gefal stellen.
Der Loffel muss stets einen Mindest-
abstand von 2 cm zu den Innenwdan-
den des Gerats haben.
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Durch die Hitzeentwicklung im Inneren

des Gerdts kann beim Garen von Spei-

sen Wasserdampf entstehen.

» Nicht in Berlihrung mit dem heif3en
Dampf kommen, der beim Offnen der
Garraumtdr austritt.

/N VORSICHT

Verbrennungsgefahr!

Wadhrend des Gebrauchs werden das

Gerat und seine berthrbaren Teile heif3.

» Vorsicht ist geboten, um das Bertiih-
ren von heiBen Gerdteteilen und Ge-
schirr zu vermeiden.

» Kinder jinger als 8 Jahre mussen
ferngehalten werden, es sei denn, sie
werden standig beaufsichtigt.

/N VORSICHT

Brandgefahr!

UnsachgemaBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zum Brand fuhren.

» Bei Feuer oder Rauch im Garraum:
Garraumtur nicht 6ffnen! Ge-
rat ausschalten, Netzstecker zie-
hen oder Sicherung ausschalten/
herausschrauben.

» Flr ausreichende Liftung sorgen. Die
Liftungsoffnungen nicht verdecken,
z.B. mit Topflappen.
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Mikrowellenbetrieb

Schnellstart Einstel- |Empfohlene Anwendung

Mit dieser Funktion kdnnen Sie sofort mit dem lung :
Garen beginnen, ohne weitere Einstellungen 100 | Schnelles Garen oder Aufwar-
vornehmen zu mussen. Beim Schnellstart 000w |men. z.B._von Suppen, Elntop_fen,
wird mit voller Mikrowellenleistung gegart. (100 %) Dosengerichten, heilen Getran-

ken, Gemuse, Fisch usw.
P-[0 | Langeres Garen von kompakte-

Voraussetzung: Gerat ist in Stand-by.

Taste Display ren Speisen, wie Braten, Hack-
720 W !
— 1x driicken A 030 (80 %) braten und Tellergerichten. Auch
/\ . P fiir empfindliche Gerichte wie
‘ 2x drecken ML KasesoRen oder Riihrkuchen. Mit
Mikrowellen- 3x drucken | 7~ (30 dieser Einstellung kochen SoRen
Betrieb starten 20% driicken | A 10:00 nicht Gber und die Speisen garen
gleichmaRig, ohne am Rand hart
— Wenn Sie den Drehknopf (19) 1-mal zu werden oder Uberzulaufen.
drticken, beginnt der Garvorgang sofort mit p-g[ | Kompaktere Speisen zubereiten,
voller Mikrowellenleistung und endet nach 540 W die auf dem Herd eine lange Gar-
30 Sekunden. (60 %) zeit erfordern, z. B. Rindfleisch-
— Jedes weitere Dricken verlangert den Gar- gerichte.

vorgang um jeweils 30 Sekunden. p-yn Gefrorenes auftauen.

360 W | Reis, Nudeln und Kl6R3e garziehen
(40 %) | oder gebackenen Eierpudding

Mikrowellen-Betrieb manuell garen.
einstellen p-20 | Sanftes Auftauen, z. B. von Sah-
o 180 W netorte oder Blatterteig.
Voraussetzung: Gerat ist in Stand-by. (20 %)
Taste Display -0n0
Microwelle 1x dracken N PI0D keine
C|D 2x driicken | 2 P-B0 Miﬁm_
- wellen-
(13) 3x driicken | ”A\ P-G0 loistung
Mikrowellen- | 4x driicken | 2~ P-4[
leist .
oeons | 5xdriicken | A P-20
6x drucken | 2~ P-00
,/\ drehen H0-95:00
Gardauer . AbIan der
einstellen / 1x dricken | eingestellten
Betrieb starten Zeit




Grill-/ Kombi-Betrieb

Grill-Betrieb
Voraussetzung: Gerat ist in Stand-by.
Taste Display
Microwelle+
Grill Grill
CI_I D)
(21) 1x driicken N ooo
Grill-Betrieb
auswahlen
,/\ drehen H0-9500
Gardauer . _AbIan der
einstellen / 1x drlcken | eingestellten
Betrieb starten Zeit

Kombi-Betrieb
Mikrowelle+Girill

Wenn Sie neben dem Garen auch eine Brau-
nung der Speise winschen, sollten Sie den
Kombi-Betrieb wahlen.

Voraussetzung: Gerat ist in Stand-by.

Taste Display
Microwelle+
Grill Grill - /;:\\\ mm
X
‘- | 1x drlcken ro-t
(17) ~
Kombi-Betrieb | 2x driicken | ‘7 Ili_,m
auswahlen Lo
»ﬁ‘“"ze"%m
,/\ drehen 10-9500
Gardauer Ablauf der
einstellen / 1x drlicken | eingestellten
Betrieb starten Zeit

r_ _1
Lo~

30 % MW, 70 % Girill

Fur normales Garen mit kraftiger

Braunung (Kruste).
55 % MW, 45 % Girill

Fir schnelles Garen mit leichter
Braunung.
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Grillen mit Drehspiel}

1. Stecken Sie das Grillgut auf den mitgelie-
ferten Drehspiel} (6).

2. Stellen Sie den Metallteller (5) auf den
Drehteller (2).

3. FUhren Sie das abgeflachte SpieRende in
den Drehspief3antrieb (11) ein.

4. Legen Sie das spitze DrehspieRende auf
die DrehspieRaufnahme (10).

5. Schliel3en Sie die Garraumtdr, stellen Sie
wie zuvor beschrieben die Gardauer ein
und starten Sie den Grillbetrieb.

Stopp/
Ldschen

cCd[=—9)

6. Schalten Sie das Rotieren des Dreh-
spielRes durch Driicken der Taste (18) ein.
Im Display ist bei rotierendem Drehspiel3
das Symbol € eingeblendet.
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Heilluft-/ Kombi-Betrieb

Heil3luft-/ Kombi-Betrieb

HeilRluftbetrieb

Bei Heilluftbetrieb funktioniert Ihr Gerat wie
ein Backofen. Ein Heizkdrper erzeugt heille
Luft, die mithilfe eines Ventilators den Gar-

raum durchstromt.

Voraussetzung: Gerat ist in Stand-by.

Taste Display
HeiRluft 1)( drUCken C‘- EIUU °C
;IZ 2x driicken | % 9g°c
(15) 3x driicken | % 180°C

Temperatur . -
einstellen 10x driicken | % 110 °C
,/\ drehen H0-9500
Gardauer . '_A‘blan der

einstellen / 1x dricken | eingestellten
Betrieb starten Zeit

Kombi-Betrieb
Mikrowelle+HeilRluftbetrieb

Voraussetzung: Gerat ist in Stand-by.

Heil¥luftbetrieb mit Vorheizen

Voraussetzung: Gerat ist in Stand-by.

Taste Display
HeiBluft 1% driicken '; oo °C
I 2x driicken % 190°¢
(15) 3xdricken | % (80 °C
Temperatur B -
einstellen 10x driicken S g
(@)
1x drilicken % 30:000
Vorheizen
starten

Wenn die eingestellte Temperatur erreicht
ist, gibt das Gerat Piep-Signale aus.

1. Offnen Sie dann die Garraumtiir und
stellen Sie die Speise auf den Drehteller.

2. Schliel3en Sie die Garraumtir und fahren
Sie fort:

/\ drehen A{0-95.00

Gardauer Ablauf der

einstellen / 1x driicken | eingestellten
Betrieb starten Zeit

Taste Display
Mt 1x drlicken | A% 200 °°
:_ﬂ—: 2x dricken | A% {10 °C
(16) 3x dricken | A% (40 °
Temperatur N -
einstellen 4x driicken | A% (i0°°
/\ drehen H0-85:00
Gardauer Ablauf der
einstellen / 1x drlicken | eingestellten
Betrieb starten Zeit

Bei diesem Kombi-Betrieb betragt die Mikro-
wellenleistung immer 100 %.

*) Die maximale Vorheizzeit betragt 30 Minu-
ten. Sie endet, sobald die eingestellte Tem-
paratur erreicht ist. Sie ist nicht einstellbar.
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Auftauen / Kochstufen programmieren

Auftauen

A\ WARNUNG

Gesundheitsgefahr!

Tauwasser kann gefdhrliche Keime ent-

halten.

s Jeglichen Korperkontakt vermeiden.

» Tauwasser wegschutten und fur
nichts anderes benutzen.

» Benutztes Geschirr grindlich reinigen.

» Entfernen Sie die Verpackung.

* Legen Sie die Speisen in ein entsprechend
grolRes Gefal, in dem sich das Tauwasser
sammeln kann.

» Decken Sie die Speisen nicht ab.

Das Gerat verfigt Uber ein spezielles Auftau-
programm. Je nach Gewicht werden hierbei
die Mikrowellenleistung und die Auftauzeit
automatisch eingestellt.

Voraussetzung: Gerat ist in Stand-by.

Taste Display

/"‘w’m'm‘w*\ Gegen den A-08
Uhrzeiger- K Autasen
sinn drehen v DT

Automatikpro-
gramm auswahlen

Uhrzeit/Gewicht 1x drlicken ** {004
2x driicken ol I

(14) 3x drlicken *k 3004
Gewicht eingeben | 18x drucken | ** {8009

/““*“‘m"'@\ Ablauf der
@ 1x drlcken |eingestellten
Zeit

Betrieb starten

Der Betrieb wird einige Male unter-

brochen, damit Sie Gelegenheit ha-
ben, das Gefriergut umzudrehen bzw. Teile
zu trennen. Die Unterbrechungen werden
durch Pieptdne signalisiert.

Dricken Sie nach dem Wenden des Gefrier-
guts erneut den Drehknopf (19), um das Auf-
tauprogramm fortzusetzen.

Kochstufen programmieren

Ihr Mikrowellengerat bietet die Mdglichkeit,
nacheinander in bis zu 3 unterschiedlichen
Kochstufen (5 /), (52), (53) zu garen.

Beispiel:

Sie mdchten einen Auflauf bei 60 % Mikro-
wellenleistung 8 Minuten lang auftauen, dann
20 Minuten lang mit HeiBluft bei 170 °C ga-
ren und zum Schluss 5 Minuten mit dem Grill
Uberbacken:

1. Stellen Sie den Auflauf in einem geeig-
neten Kochgefald auf den Drehteller und
schlielen Sie die Garraumtur.

2. Nehmen Sie dann folgende Einstellungen
vor:

Voraussetzung: Gerat ist in Stand-by.

Taste Display
Microwelle
G . 5i
| 3% drucken A o
(13) 7~ F-50
e c
’ \ drehen
7~ B:00
HeiBluft SE‘
| 4x drucken |
o :' [1n
(15)
7\ drehen .
% 2000
Gril Micrgvylelzlle+
r r 53
C|—|D 1x drlcken
W o000
(21)
drehen °3
AN W 500
'@ . 51
driicken
7z~ 159

Das Programm lauft nun in der eingegebenen
Reihenfolge ab.
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Automatikprogramme

Das Gerat verfugt Uber 8 Automatikpro-
gramme, die |hnen fir viele Anwendungen o ot RO
gleich die richtigen Einstellungen vorgege- »A Popcorn Getranke
ben. Orientieren Sie sich bei der Auswahl der
Programme bitte an der Tabelle rechts. a03 AOY
1. Wenn Sie mit einem der Programme ooy Pizza ‘@ Hahnchen
RG3,A0Y, AOS5, A0E oder AGH arbeiten
mdchten, mussen Sie die Speise vorher ROS ROE
wiegen, um das Gewicht spater eingeben @ Gemiise @ Fisch
zu koénnen. Bei den anderen Programmen
mussen Sie die Anzahl eingeben. Bei dem 07 Aog
[ . { Ll
Programm AQ | ist die Menge an Popcorn @ Kartoffeln * Auftauen
fest vorgegeben. Y'Y
2. Stellen Sie die Speise in einem geeigne-
ten Gefal} auf den Drehteller.
3. Gehen Sie dann wie folgt vor: Gewicht/ | Dauer )
L Programm M in Mi Beheizung
Voraussetzung: Gerét ist in Stand-by. engé | in vin.
R-01 ) Mikrowelle
Taste Display Popcorn 99g 2:40 100 %
1 2:20
/ﬂu‘aew_@\ Gegen den A-01 A-02 2 4:00 Mikrowelle
@ Uhrzeiger- 5 popen Getranke 3 540 100 %
Automatik-Betrie | S drehen 150g | 14:00 _
einschalten A-03 300 g 15:00 HeiRluft
Pi : 160 °C
N . 228 450g | 16:00
/ \ drehen 500 800g | 30:00
Automatikpro- @ Hahnchen "F,‘- o4y 1000 g 33:00 Komobl
gramm auswihlen Hahnchen| 1200g | 36:00 | 200°C
- 1400g | 39:00
Uhrzeit/Gewicht
| mehrmals 2. B. 200g 3:00
; <) Haten 300 4:00
(14) dricken 1200 A-05 200 g 500 Mikrowelle
Gewicht eingeben Gemluse 9 - 100 %
o~ 500 g 6:00
77N\ ) Ablauf der 600 g 7:00
1x driicken | eingestellten 200 g 3:00
Betrieb starten Zeit ~ 300 g 4:20 Mik "
Fiscn | 4000 [ 540 T
(o]
500 g 7:00
600 g 8:20
1 5:00
-07 > 8:00 Mikrowelle
Kartoffeln 3 12:00 100 %
A-08 100 g bis |4:00 bis| Mikrowelle
Auftauen | 1800g | 30:00 |40 %/20 %




Pflege und Wartung

Gerat Uberprufen

A\ WARNUNG

Gefahr durch Mikrowellen!

Durch eine unzureichend dicht schlie-

Bende Garraumtur kann Mikrowellen-

strahlung austreten. Das Gerdt darf in

so einem Fall nicht benutzt werden.

» Besonders auf die Sauberkeit der Tir-
dichtungen und der Turdichtflachen
mit allen angrenzenden Teilen achten.

» Das Gerdt nicht benutzen, wenn die
Garraumtur verzogen oder bescha-
digt ist oder die Turverriegelung, die
Scharniere oder die Turdichtungen
defekt sind oder die Garraumtir aus
einem anderen Grund nicht dicht
schlieBt. Entsprechende Reparaturen
dirfen nur von einer dafur ausgebil-
deten Person vorgenommen werden.

Prifen Sie zu lhrer eigenen Sicherheit unbe-
dingt regelmaRig, ob das Gerat intakt ist:

+ Sind Netzkabel und Netzstecker unbe-
schadigt?

+ Sind das Gehause und die Sichtscheibe

unbeschadigt?

Ist der Drehteller unbeschadigt?

Sind die Turdichtflachen sauber?

Sind die Turscharniere leichtgangig?

Sind beide Haken der TUrverriegelung un-

beschadigt?

» Schlie’t die Garraumttr richtig? Bei einer
verzogenen Garraumtur kann Mikrowel-
lenstrahlung nach auf3en dringen.

* Falls die Garraumbeleuchtung defekt sein
sollte, darf sie nur durch einen autorisier-
ten Fachmann repariert werden.
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Reinigung

A\ WARNUNG

Stromschlaggefahr!

Kommt Wasser mit stromfihrenden

Teilen in Kontakt, kann dies zu Strom-

schlag oder Kurzschluss fuhren.

» Vor dem Reinigen den Netzstecker
ziehen. Dabei am Stecker selbst zie-
hen, nicht am Netzkabel.

» Darauf achten, dass kein Reinigungs-
wasser oder andere Flissigkeiten in
die Luftungsschlitze und in die elekt-
rischen Teile dringt.

» Keine Dampf- oder Hochdruckreini-
ger verwenden. Wasserdampf konnte
durch Ritzen zu unter Spannung ste-
henden Bauteilen gelangen.

/N VORSICHT

Verbrennungsgefahr!

Nach dem Gebrauch kénnen Teile des

Gerdts noch sehr heif3 sein.

» Das Gerat vor der Reinigung komplett
abkuhlen lassen.

» Reinigung und Wartung diirfen nicht
durch Kinder durchgefiihrt werden, es
sei denn, sie werden beaufsichtigt.
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! HINWEIS

Die Oberflachen und Turdichtungen

werden durch ungeeignete Behandlung

beschadigt.

» Niemals scharfe, soda-, saure-, l0se-
mittelhaltige oder schmirgelnde Rei-
nigungsmittel verwenden. Empfeh-
lenswert sind Allzweckreiniger mit
einem neutralen pH-Wert.

s Pflegemittel nur fur die AuBenflachen
verwenden.

s Nur weiche Tucher verwenden.

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Benutzen.
Verunreinigungen kénnen sonst eintrocknen.

1. Ziehen Sie den Netzstecker.

2. Lassen Sie das Geréat abkuhlen.

3. Reinigen Sie das Gehause und insbeson-
dere den Garraumboden und die Turdicht-
flachen mit einem feuchten, weichen Tuch.
Verwenden Sie dazu warmes Spilwasser
oder normalen Allzweckreiniger und einen
weichen Schwamm oder Lappen.

4. Entfernen Sie hartnackige Verschmutzun-
gen mit unverdunntem Allzweckreiniger.
Wischen Sie mit klarem Wasser nach.

5. Den Drehteller konnen Sie in die Spulma-
schine geben oder mit Spullwasser von
Hand abwaschen.

6. Reinigen Sie den Metallteller und den
Drehspiel® am besten von Hand mit mil-
dem SpuUlmittel.

7. Trocknen Sie alle Flachen nach dem Rei-
nigen mit einem weichen Tuch ab.

8. Lassen Sie die Garraumtlr gedffnet, damit
der Garraum vollstéandig trocknen kann.
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Fehlersuchtabelle

Bei allen elektrischen Geraten kénnen Stérungen auftreten. Dabei muss es sich nicht um einen
Defekt am Gerat handeln. Prifen Sie deshalb bitte anhand der Tabelle, ob Sie die Stérung besei-

tigen kdénnen.

A\ WARNUNG

Stromschlaggefahr!
Niemals versuchen, das defekte — oder vermeintlich defekte — Gerdt selbst zu reparie-
ren. Bei unsachgemdapBer Reparatur konnen Sie sich und spdatere Benutzer in Gefahr
bringen. Nur autorisierte Fachkrdafte durfen diese Reparaturen ausfihren.

Problem

Maogliche Ursache

Losungen, Tipps

Display ohne An-
zeige und Gerat
arbeitet nicht.

Steckdose ohne Strom.

Steckdose durch Anschluss eines anderen
Gerats prifen.

Netzstecker sitzt lose.

Festen Sitz des Netzsteckers kontrollieren.

Garraumtir lasst
sich nicht richtig
schliel3en.

Fremdkorper an den Tar-
dichtflachen.

Die Turdichtflachen grindlich reinigen.

Garraumtur verzogen oder
Turverriegelung defekt.

Garraumttir reparieren lassen.
Gerat nicht benutzen!

Garraumbeleuch-
tung funktioniert
nicht.

Leuchte defekt.

Service kontaktieren (siehe ,Service* auf
Seite 29).

Drehteller dreht
sich nicht bzw.
nicht richtig.

Kratzende, schlei-
fende Gerausche
im Garraum.

Drehteller ist nicht richtig auf
den Antrieb aufgesetzt.

Den Drehteller korrekt einsetzen.

Boden des Garraums ist
verschmutzt.

Den Garraumboden grindlich reinigen.

Speisegefal} ist zu grof’
oder steht verkehrt.

Gefald darf nicht Gber den Rand des
Drehtellers ragen.

Platzende, plop-
pende Gerausche
im Garraum.

Speise wird mit zu hoher
Leistung gegart bzw. aufge-
taut und platzt auf.

Vorgang abbrechen und mit geringerer
Leistungsstufe erneut starten. Speisen ggf.
anstechen/anritzen.

Sonstige Gerau-
sche oder Blitze

Funkenschlag — Metall im
Garraum!

Gerat sofort ausschalten, dann die Metall-
teile entfernen.

Speise war beim Hineinstel-
len sehr kalt.

im Garraum.

Speise ist un- Speise wurde nicht ausrei- | Speise umriihren oder wenden und noch
gleichmafig chend gewendet oder um- | eine kurze Zeit weiter erwarmen.

gegart. geruhrt.

Speise wird nicht | Leistung oder Zeit ist zu Die Speise noch eine kurze Zeit weiter in
warm genug. niedrig eingestellt. dem Gerat erwarmen.

Gefald ist nicht geeignet,
wenn es heilder als die Spei-
se wird.

Ein geeignetes Gefald verwenden.
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Problem

Mogliche Ursache

Losungen, Tipps

Garraumtlr bzw.
Sichtfenster
beschlagt.

Die Speise gibt Feuchtigkeit
ab.

Kein Fehler. Wischen Sie die Feuchtigkeit
nach dem Betrieb einfach ab.

Tasten reagieren
nicht auf Druck.

Sicherungsverriegelung ist
eingeschaltet.

Stopp-/Pausentaste (20) 3 Sekunden
lang gedrtickt halten (siehe auch Kapitel
»Sicherheitsverriegelung“ auf Seite 16).

Lifter lauft nach
Ende der Garzeit
nach.

Dies gehort zum Kuhlsys-
tem des Gerats und ist kein
Fehler.

Keine Malinahme erforderlich. Der Lifter
schaltet sich nach spatestens 3 Minuten
selbststandig aus.

Fehlercode £ !

Uberhitzungsschutz hat
ausgeldst.

Stopp-/Pausentaste (20) driicken und
Gerat vor dem weiteren Gebrauch ab-
kihlen lassen.

Fehlercode £ ¢

Gerét ist defekt.

Gerat nicht mehr benutzen.
Netzstecker ziehen und Service kontaktie-
ren (siehe nachste Seite)..

Fehlercode £ 03

Sensor Fehlfunktion

Stopp-/Pausentaste (20) driicken.
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Service

Damit wir Ihnen schnell helfen konnen, nennen Sie uns bitte:

Geratebezeichnung Modell Bestellnummer
privileg Mikrowellengeréat D90N30ESLKRIII-B1A(A13) 57213310

Beratung, Bestellung und Ersatzteile

Reklamation

Wenden Sie sich bitte an die Produktberatung Kunden in Deutschland

Ihres Versandhauses, wenn — Wenden Sie sich bitte an die Firma

die Lief listandia ist Hermes Fulfilment GmbH:
- d'e clae efﬂg unvo tsaﬂ..'c? SL st Tel. (057 32) 99 66 00
— das Gerat Transportschaden aufweist, Montag — Donnerstag 8 — 15 Uhr.

— Sie Fragen zu Ihrem Gerat haben, .
— sich eine Stérung nicht mithilfe der Fehler- Freitag 8 — 14 Unr
suchtabelle beheben lasst,
— Sie weiteres Zubehor bestellen méchten. Kunden in Osterreich
— Wenden Sie sich bitte an das Kunden-
center oder die Produktberatung lhres
Versandhauses.

Bitte beachten Sie:

Sie sind fur den einwandfreien Zustand des Gerats und die fachgerechte Benutzung im Haushalt
verantwortlich. Durch Nichtbeachtung dieser Anleitung verursachte Schaden kénnen leider nicht
anerkannt werden.



Umweltschutz

Elektro-Altgerate

umweltgerecht entsorgen
Elektrogerate enthalten Schadstoffe
und wertvolle Ressourcen.
Jeder Verbraucher ist deshalb ge-
HE sctzlich verpflichtet, Elektro-Altge-
rate an einer zugelassenen Sammel- oder
Rucknahmestelle abzugeben. Dadurch wer-

den sie einer umwelt- und ressourcenscho-
nenden Verwertung zugefuhrt.

Sie kdnnen Elektro-Altgerate kostenlos beim
lokalen Wertstoff-/Recyclinghof abgeben.

Fur weitere Informationen zu diesem Thema
wenden Sie sich direkt an Ihren Handler.
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Verpackung

Unsere Verpackungen werden aus
umweltfreundlichen, wiederverwert-
=1 = baren Materialien hergestellt:

— AuBRenverpackung aus Pappe

— Formteile aus geschaumtem, FCKW-freiem
Polystyrol (PS)

— Folien und Beutel aus Polyathylen (PE)

— Spannbander aus Polypropylen (PP).

Wenn Sie sich von der Verpackung trennen
mochten, entsorgen Sie diese bitte umwelt-
freundlich.
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Marke privileg
Typ/Bezeichnung DI90N30ESLKRIII-B1A(A13)
Bestell-Nr. 57213310
Mikrowellenausgangsleistung max. 900 W
Nennfrequenz 2450 Mhz
Mikrowellen-Leistungstufen 5

Grill-Leistungsstufen

1x Grill, 2x Kombi

HeiRluft-Leistungsstufen

10x HeiBluft, 4x Kombi

Einbaugerat Nein
Absicherung min. 16 A
Leistungsaufnahme Mikrowelle max. 1400 W
Leistungsaufnahme Girill 1250 W
Leistungsaufnahme Heif3luft max. 2200 W
Versorgungsspannung 230V /50 Hz
Garraum-Volumen ca. 30 Liter
Drehteller-Durchmesser ca. 255 mm

Garraummale (Hohe x Breite x Tiefe) in cm

24 cm x 35,4 cm x 35,8 cm

Geratemalle (Hohe x Breite x Tiefe) in cm

30cm x 53,9cm x 44,6 cm

Leergewicht

ca. 18,8 kg

Diese Mikrowelle entspricht der Gerateklasse:

Gruppe 2, Klasse B.

* Gruppe 2: Erzeugt hochfrequente elekt-
romagnetische Strahlung, die fur die Be-
handlung von Lebensmitteln geeignet ist.

» Klasse B: Darf im Wohnbereich und di-
rekt am normalen Stromnetz bis 230 Volt
(Niederspannungsnetz) betrieben werden.







