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Bevor Sie das Gerat benut-
|||| zen, lesen Sie bitte zuerst

die Sicherheitshinweise und
die Gebrauchsanleitung aufmerksam
durch. Nur so kénnen Sie alle Funkti-
onen sicher und zuverldssig nutzen.
Beachten Sie unbedingt auch die nationa-
len Vorschriften in Ihrem Land, die zusatz-
lich zu den in dieser Anleitung genannten
Vorschriften giltig sind.

Bewahren Sie alle Sicherheitshinweise
und Anweisungen flr die Zukunft auf.
Geben Sie alle Sicherheitshinweise und
Anweisungen an den nachfolgenden Ver-
wender des Produkts weiter.
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Lieferung

Lieferung kontrollieren

1. Transportieren Sie das Gerat an einen ge-
eigneten Standort und packen Sie es aus
(siehe ,Inbetriebnahme® auf Seite 19).

. Prufen Sie, ob die Lieferung vollstandig ist.

. Kontrollieren Sie, ob das Gerat Transport-
schaden aufweist.

4. Sollte die Lieferung unvollstéandig sein

= = = oder das Gerat einen Transportschaden

/ aufweisen, nehmen Sie bitte Kontakt mit

R/ AmmN LL L[ NEE AN unserem Service auf (siehe ,Unser Ser-

vice* auf Seite 22).

W N

WARNUNG!

Nehmen Sie nie ein beschadigtes
Gerat in Betrieb.

1x Gefriertruhe Verpackungs-Tipps

Sollten es lhre rdumlichen Ver-

%& haltnisse zulassen, empfehlen wir

lhnen, die Verpackung zumindest

L | wahrend der Garantiezeit aufzubewahren.

Sollte das Gerat zur Reparatur eingeschickt

1x Trennelement werden mussen, ist es nur in der Originalver-
packung ausreichend geschutzt.

Wenn Sie sich von der Verpackung trennen
mdchten, entsorgen Sie diese bitte umwelt-
5x Gefrierkorb freundlich.

o o
o o

Y %

—

1x Eisschaber 1x Deckelgriff
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Gerateteile / Bedienelemente

)

(1) LED-Innenraum-Beleuchtung

2) Trennelement

e )
5 6 (
4@OFF (3) Gefrierkorb, 5%
: 2§/1 (4) Tauwasserabfluss

Power Run Alarm

’ (5) Kontrollleuchte ,Power; leuchtet bei An-
/ schluss an das Stromnetz

‘ ‘ (6) Kontrollleuchte ,Run®; leuchtet, wenn der
%) 6 (@) (8) Kompressor arbeitet

(7) Kontrollleuchte ,Alarm®; leuchtet, wenn die
Kuhltemperatur nicht niedrig genug ist

(8) Temperaturregler
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Zu lhrer Sicherheit

Bestimmungsgemaler Dieses Symbol verweist auf niitz-
Gebrauch liche Zusatzinformationen.

Das Gerat ist geeignet, um handels-

ubliche Tiefklhlkost einzulagern, zum

Tiefgefrieren frischer, zimmerwarmer Sicherheitshinweise
Lebensmittel sowie zur Eisbereitung.
Das Gerat ist nur zur Verwendung im
privaten Haushalt bestimmt.
Verwenden Sie das Gerat ausschlief3-
lich wie in dieser Gebrauchsanleitung
beschrieben. Jede andere Verwendung
gilt als nicht bestimmungsgemal und
kann zu Sachschaden oder sogar zu
Personenschaden fiihren. Der Hersteller

In diesem Kapitel finden Sie allgemei-
ne Sicherheitshinweise, die Sie zu |h-
rem eigenen Schutz und zum Schutz
Dritter stets beachten miissen. Beach-
ten Sie auch die Warnhinweise in den
einzelnen Kapiteln zu Inbetriebnahme,
Bedienung etc.

ubernimmt keine Haftung fiir Schaden,
die durch nicht bestimmungsgemalien A\ WARNUNG
Gebrauch entstanden sind. Risiken im Umgang mit
elektrischen Haushaltsgeraten
Begriffserklarung Stromschlaggefahr! )
' _ o Das Beriihren von spannungsflihren-
Folgende Signalbegriffe finden Sie in den Teilen kann zu schweren Verlet-
dieser Gebrauchsanleitung. zungen oder zum Tod fiihren.
WARNUNG » Gerat nur in Innenrdumen verwen-

den. Nicht in Feuchtraumen oder im
Regen betreiben.
s Gerat nicht in Betrieb nehmen oder
weiter betreiben, wenn es
- sichtbare Schaden aufweist, z.B.
die Anschlussleitung defekt ist,
- Rauch entwickelt oder verbrannt

Dieser Signalbegriff bezeichnet eine
Gefahrdung mit einem mittleren Risiko-
grad, die, wenn sie nicht vermieden
wird, den Tod oder eine schwere Verlet-
zung zur Folge haben kann.

/\ VORSICHT riecht,

Dieser Signalbegriff bezeichnet eine - ungewohnte Gerdusche von sich

Gefdhrdung mit einem niedrigen gibt.

Risikograd, die, wenn sie nicht vermie- In einem solchen Fall Netzstecker

den wird, eine geringfiigige oder mé- ziehen bzw. Sicherung herausschrau-

Bige Verletzung zur Folge haben kann. ben/ausschalten und unseren Service
kontaktieren (siehe ,Unser Service”

HINWEIS auf Seite 22).

» Das Gerat entspricht der Schutzklasse 1

Dieser Signalbegriff warnt vor mog- und darf nur an eine Steckdose mit ord-

lichen Sachschaden.



nungsgemal installiertem Schutzleiter
angeschlossen werden. Beim Anschlie-
Ben darauf achten, dass die richtige
Spannung anliegt. Nahere Informatio-
nen hierzu finden Sie auf dem Typen-
schild.

Die vollstandige Trennung vom Strom-
netz erfolgt bei diesem Gerat nur durch
Ziehen des Netzsteckers. Gerat daher
nur an eine gut zugangliche Steckdo-
se anschlieBen, damit es im Storfall
schnell vom Stromnetz getrennt wer-
den kann.

Der Anschluss an eine Steckdosen-
leiste, eine Mehrfachsteckdose, eine
Zeitschaltuhr oder ein separates Fern-
wirksystem zur Ferntiberwachung und
-steuerung ist unzulassig.

Netzkabel nicht knicken oder klem-
men und nicht Uber scharfe Kanten
legen.

Gerat, Netzstecker und Netzkabel von
offenem Feuer und heien Flachen
fernhalten.

Immer am Netzstecker selbst, nicht
am Netzkabel anfassen.

Netzstecker niemals mit feuchten
Handen anfassen.

Netzkabel und -stecker nie in Wasser
oder andere Flissigkeiten tauchen.
Wenn das Netzkabel des Gerats be-
schadigt ist, muss es durch den Her-
steller, dessen Kundendienst oder
eine qualifizierte Fachkraft ausge-
tauscht werden.

Eingriffe und Reparaturen am Ge-
rat dirfen ausschlief3lich autorisierte
Fachkrafte vornehmen (siehe ,Unser
Service” auf Seite 22).

» Wenn eigenstandig Reparaturen am
Gerat vorgenommen werden, kon-
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nen Sach- und Personenschaden ent-
stehen und die Haftungs- und Ga-
rantieanspriiche verfallen. Niemals
versuchen, das defekte — oder ver-
meintlich defekte - Gerat selbst zu re-
parieren.

» Bei Reparaturen dirfen ausschlie-
lich Teile verwendet werden, die den
urspriinglichen Geratedaten entspre-
chen. In diesem Gerdt befinden sich
elektrische und mechanische Teile,
die zum Schutz gegen Gefahrenquel-
len unerlasslich sind.

» Keine Gegenstande in oder durch
die Gehauseoffnungen stecken und
sicherstellen, dass auch Kinder keine
Gegenstande einstecken konnen.

» Im Fehlerfall sowie vor umfang-
reichen Reinigungsarbeiten den
Netzstecker ziehen bzw. die Siche-
rung ausschalten/herausdrehen.

Risiken fur Kinder

Erstickungsgefahr!

Kinder konnen sich in der Verpackungs-

folie verfangen und ersticken.

» Kinder nicht mit der Verpackungs-
folie spielen lassen.

Kinder konnen sich im Gerat einschlie-

Ben und ersticken.

s Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen.



Risiken im Umgang mit
chemischen Stoffen
Explosionsgefahr!

UnsachgemaBBer Umgang mit che-

mischen Stoffen kann zu Explosionen

flhren.

» Keine explosiven Stoffe oder Spriih-
dosen mit brennbaren Treibmitteln
im Gerat lagern, da sie ziindfahige
Gas-Luft-Gemische zur Explosion
bringen kénnen.

» Zum Abtauen auf keinen Fall Abtau-
sprays verwenden. Sie kdnnen explo-
sive Gase bilden.

/\ VORSICHT

Risiken fur bestimmte
Personengruppen

Gefahren flr Kinder und Personen mit
eingeschrankten physischen, senso-
rischen oder geistigen Fahigkeiten!

» Dieses Gerat kann von Kindern ab
8 Jahren sowie von Personen mit re-
duzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und/oder Wis-
sen benutzt werden, wenn sie beauf-
sichtigt oder bezuglich des sicheren
Gebrauchs unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

» Reinigung und Wartung dirfen nicht
durch Kinder durchgefiihrt werden,
es sei denn, sie werden beaufsichtigt.
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Risiken im Umgang mit

Gefriergeraten

Brandgefahr!

Unsachgemaller Umgang mit dem Ge-

rat kann zu einem Brand und zu Sach-

schaden flihren.

» Gerdt nur an eine ordnungsgemal
installierte Schutzkontakt-Steckdose
anschlielen. Der Anschluss an eine
Steckdosenleiste oder eine Mehr-
fachsteckdose ist unzulassig.

s Um ausreichende Luftzirkulation zu
gewabhrleisten, Bellftungsoffnungen
im Gerategehduse oder im Einbauge-
hduse nicht verschlieBBen.

» Gerat nicht direkt an die Wand stellen.
Halten Sie die Mindestabstande ein
(siehe ,Der richtige Standort” auf Sei-
te 19).

Gefahren durch Kaltemittel!

Im Kaltemittel-Kreislauf lhres Gerats

befindet sich das umweltfreundliche,

aber brennbare Kaltemittel R600a (Iso-
butan).

» Mechanische Eingriffe in das Kalte-
system sind nur autorisierten Fach-
kraften erlaubt.

s Herausspritzendes Kaltemittel st
brennbar und kann zu Augenscha-
den fiihren. In diesem Fall die Augen
unter klarem Wasser spiilen und so-
fort einen Arzt rufen.

» Damit im Fall einer Leckage des Kalte-
mittelkreislaufs kein ziindfahiges Gas-
Luft-Gemisch entstehen kann, muss
der Aufstellraum laut Norm EN378



eine Mindestgréf3e von 1 m?* je 8 g Kal-
temittel haben. Die Menge des Kalte-
mittels in Ihrem Gerat finden Sie auf
dem Datenblatt (siehe ,Datenblatt”
auf Seite 24).

Verletzungsgefahr!

UnsachgemaBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu Verletzungen fiihren.

» Das Gerdt ist schwer und unhandlich.
Beim Transport die Hilfe einer weite-
ren Person in Anspruch nehmen.

» Prifen, ob Transportwege und Auf-
stellort frei von Hindernissen sind
(z. B. geschlossene Tiren oder auf
dem Boden liegende Gegenstande).

» Den Deckel nicht als Trittbrett oder
zum Abstltzen verwenden.

» Netzkabel so verlegen, dass es nicht
zur Stolperfalle wird.

Gesundheitsgefahr!!

Durch falsche Handhabung, unzurei-

chende Kiihlung oder Uberlagerung

konnen die eingelagerten Lebensmittel

verderben. Bei Verzehr besteht die Ge-

fahr einer Lebensmittelvergiftung!

= Insbesondere rohes Fleisch und Fisch
ausreichend verpacken, damit da-
nebenliegende Lebensmittel nicht
durch Salmonellen o. A. kontaminiert
werden.

= Die von den Lebensmittelherstellern
empfohlenen Lagerzeiten einhalten.

s Beachten, dass sich die Lagerzeit des
Gefrierguts aufgrund eines Tempe-
raturanstiegs im Gerateinneren ver-
kiirzen kann (Abtauen, Reinigen oder
Stromausfall).
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» Das eingelagerte Gefriergut - auch
bei einem nur voriibergehenden Ab-
schalten - aus dem Gerat nehmen
und in einem ausreichend kihlen
Raum oder einem anderen Kiihlgerat
lagern.

» Auf- oder angetaute Lebensmittel
nicht wieder einfrieren, sondern so-
fort verbrauchen.

» Nach einem eventuellen Stromaus-
fall Uberpriifen, ob die eingelagerten
Lebensmittel noch geniel3bar sind.

Das Gerat arbeitet eventuell nicht ein-
wandfrei, wenn es Uber langere Zeit zu
geringer Umgebungstemperatur aus-
gesetzt wird. Es kann dann zu einem
Temperaturanstieg im Inneren kom-
men.
» Vorgesehene Umgebungstemperatur
einhalten (siehe Zeile ,Klimaklasse®
auf Seite 24).

Verletzungsgefahr durch Gefriergut!
Unsachgemal3er Umgang mit dem Ge-
rat kann zu Verletzungen fiihren. Es be-
steht Verbrennungsgefahr durch Tief-
temperaturen.

» Die Lebensmittel und die Innenwan-
de des Gefrierbereichs haben eine
sehr tiefe Temperatur. Nie mit nassen
Handen berihren. Dies kann zu Haut-
verletzungen fiihren. Auch bei tro-
ckener Haut sind Hautschaden mog-
lich.

» Eiswirfel oder Eis am Stiel nicht di-
rekt aus dem Gefrierbereich in den
Mund nehmen.



HINWEIS

Gefahr von Sachschaden!

Wenn das Kuhlgerat hochkant trans-

portiert wurde, kann Schmiermittel aus

dem Kompressor in den Kihlkreislauf
gelangt sein.

» Das Kihlgerat moglichst nur horizon-
tal transportieren.

» Vor Inbetriebnahme das Kuhlgerat
2 Stunden stehen lassen.
Wahrenddessen flieBt das Schmier-
mittel in den Kompressor zurtick.

UnsachgemalBler Umgang mit dem Ge-

rat kann zu Sachschaden fiihren.

» Hochprozentigen Alkohol nur fest
verschlossen einfrieren.

» Keine Glas- oder MetallgefaBe mit
Wasser, Limonade, Bier etc. einlagern.
Wasser dehnt sich im gefrorenen Zu-
stand aus und kann den Behalter
sprengen.

» Gerdt nur auf einem ebenen und
festen Untergrund abstellen. Der Un-
tergrund muss das Gewicht einer ge-
fullten Gefriertruhe tragen kénnen.

» Beim Auspacken keine scharfen oder
spitzen Gegenstande verwenden.

s Keine elektrischen Gerate innerhalb
des Gerats betreiben, die nicht der
vom Hersteller empfohlenen Bauart
entsprechen.

» Nur Original-Zubehorteile verwen-
den.

» Um den Geruch zu entfernen, der
dem neuen Gerat eventuell anhaf-
tet, den Innenraum mit lauwarmem
Essigwasser auswischen.

» Innenraum-Beleuchtung nicht zur Be-
leuchtung eines Raumes verwenden.
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s Zum Beschleunigen des Abtauvor-
gangs keine anderen Mittel ver-
wenden als die vom Hersteller emp-
fohlenen. Z.B. keine elektrischen
Heizgerate, Messer oder Gerate mit
offener Flamme wie z. B. Kerzen ver-
wenden. Die Warmedammung und
der Innenbehalter sind kratz- und hit-
zeempfindlich und kénnen schmel-
zen.

» Keine warmeabgebenden Gerate wie
Mikrowellen oder Toaster auf die Ge-
friertruhe stellen. Darauf achten, dass
die Luftungsschlitze an der Seite nicht
verdeckt werden.

» Beim Reinigen beachten:

- Auf keinen Fall aggressive, kdrnige,
soda-, saure- oder l6semittelhaltige
oder schmirgelnde Putzmittel ver-
wenden. Empfehlenswert sind All-
zweckreiniger mit einem neutralen
pH-Wert.

- Deckeldichtungen und Gerateteile
aus Kunststoff sind empfindlich ge-
gen Ol und Fett. Verunreinigungen
moglichst schnell entfernen.

- Nur weiche Tucher verwenden.

Symbolerklarung

Feuergefahrliche Stoffe.




Vorbereitung

Deckelgriff montieren

1. Schrauben Sie den Deckelgriff mit den
beiliegenden Schrauben am Truhendeckel
fest.

2. Stecken Sie anschliefiend die mitgelieferte
Blende auf den Giriff.
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Gefrierkorbe und
Trennelement

Die Gefrierkorbe (3) und das Trennelement (2)
lassen sich herausnehmen und bei Bedarf
anders anordnen.

1 |

=) B FLA
AT T T T T T T T T I I @)

000 @

Die Gefrierkorbe werden am Truhenrahmen
eingehangt.

Das Trennelement dient zur Abtrennung des
hoher liegenden Bereichs.
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Bedienung

Voraussetzungen zur sicheren  Kontrollleuchten

Verwendung — "Power" (5) Ieuchtet, wenn das Gerat mit
Strom versorgt wird.

— Sie haben das Kapitel ,Zu lhrer Sicherheit® — "Run" (6) leuchtet, wenn der Kompressor
auf Seite 5 gelesen und alle Sicher- arbeitet.
heitshinweise verstanden. — "Alarm" (7) leuchtet, wenn die Temperatur

— Das Gerét ist aufgestellt und angeschlos- in der Gefriertruhe Uber den eingestellten
sen wie im Kapitel ,Inbetriebnahme® auf Wert steigt und tritt wahrend des Normal-
Seite 19 beschrieben. betriebs auf:

— unmittelbar nach der ersten Inbetrieb-
nahme, nach dem Abtauen und Reini-
Gerat ein- und ausschalten gen..
— nach einem langeren Stromausfall.
®) — wenn Sie eine grolRe Menge frischer
Lebensmittel eingelagert haben.
/ \ Sobald die eingestellte Temperatur erreicht
ist, erloscht die Kontrollleuchte "Alarm"
~N¢ automatisch.
OFF
> 1

Leuchtet die Kontrollleuchte ,Alarm“ aus ei-
nem anderen Grund, sehen Sie in der Fehler-
suchtabelle nach, um den Fehler zu beheben
(siehe ,Fehlersuchtabelle” auf Seite 21).

000 €

Power Run Alarm

\ /

Ausschalten

+ Stellen Sie den Temperaturregler auf
LOFF".
Der Kompressor ist damit ausgeschaltet
und das Gerét kihlt nicht mehr. Die Innen-

Einschalten raum-Beleuchtung funktioniert weiterhin.
Die Kontrollleuchten "Run" und "Alarm"
erloschen. Die Kontrollleuchte "Power"
leuchtet weiter, solange das Gerat am
Stromnetz angeschlossen ist.

* Um das Gerat ganz auszuschalten, ziehen
Sie den Netzstecker.

+ Lassen Sie den Deckel leicht gedffnet, da-
mit sich kein Schimmel bildet.

1. Stellen Sie den Temperaturregler (8) auf
eine Einstellung zwischen ,1“ und 6
Das Gerat ist damit eingeschaltet und der
Kompressor beginnt zu arbeiten.

Alle Kontrollleuchten (5)—(7) sind an.

2. Macht das Gerat stérende Gerausche,
Uberprifen Sie den festen Stand und
entfernen Sie Gegenstande, die auf dem

Gerat liegen. Wenn Sie weniger als drei Wochen

abwesend sind, konnen Sie das Gerat
in Betrieb lassen. Stellen Sie nur den Tem-
peraturregler auf eine niedrigere Stufe.
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Temperatur einstellen

WARNUNG

Gesundheitsgefahr!

Das Gerat arbeitet eventuell nicht ein-

wandfrei, wenn es Uber langere Zeit

einer zu hohen oder zu niedrigen

Umgebungstemperatur ausgesetzt ist.

Es kann dann zu einem Temperaturan-

stieg im Gefrierbereich kommen.

» Immer die vorgeschriebene Umge-
bungstemperatur einhalten (siehe
,Datenblatt” auf Seite 24)

Mit dem Temperaturregler (8) kdnnen Sie die

Temperatur im Gefrierbereich einstellen.

* Wabhlen Sie zunachst eine mittlere Einstel-
lung.

» Wabhlen Sie bei ansteigender Umge-
bungstemperatur, z.B. im Sommer, eine
entsprechend héhere Einstellung.

Um die Temperatur im Gefrierbereich

— niedriger einzustellen, drehen Sie den Tem-
peraturregler in Richtung ,,6*

— hdher einzustellen, drehen Sie den Tempe-
raturregler in Richtung ,1

Um die Kuhlleistung kontrollieren zu kon-
nen, bendtigen Sie idealerweise ein Kuhl-/
Gefrierthermometer.

Platzieren Sie es in der Truhe. Die ideale La-
gertemperatur betragt —18 °C.
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Nahrungsmittel einfrieren / Tiefkihlkost lagern

WARNUNG

Explosionsgefahr!

UnsachgemaBer Umgang mit dem

Gerdt kann zur Explosion flihren.

» Keine explosiven Stoffe oder Spriih-
dosen mit brennbaren Treibmitteln
im Gerat lagern, da sie ziindfahige
Gas-Luft-Gemische zur Explosion
bringen kénnen.

WARNUNG

Gesundheitsgefahr!

Durch falsche Handhabung, unzurei-

chende Kiihlung oder Uberlagerung

konnen die eingelagerten Lebensmittel
verderben. Bei Verzehr besteht die Ge-
fahr einer Lebensmittelvergiftung!

» Insbesondere rohes Fleisch und Fisch
ausreichend verpacken, damit da-
nebenliegende Lebensmittel nicht
durch Salmonellen o. A. kontaminiert
werden.

» Die von den Herstellern empfohlenen
Lagerzeiten einhalten. Beachten, dass
sich die Lagerzeit des Gefrierguts auf-
grund eines Temperaturanstiegs im
Gerateinneren verkirzen kann (Ab-
tauen, Reinigen oder Stromausfall).

» Bei langerem Stromausfall oder ei-
ner Storung am Gerat das eingelager-
te Gefriergut aus dem Gerat nehmen
und in einem ausreichend kihlen
Raum oder einem anderen Kiihlgerat
lagern (max. Lagerzeit bei Storung:
56 Stunden).

» Nach einer Storung Uberprifen, ob
die eingelagerten Lebensmittel noch
genieBbar sind. Auf- oder angetaute
Lebensmittel nicht wieder einfrieren,
sondern sofort verbrauchen.

/N VORSICHT

Verletzungsgefahr!

Unsachgemal3er Umgang mit dem Ge-

rat kann zu Verletzungen flhren. Ver-

brennungsgefahr durch Tieftempera-
turen.

s Die Lebensmittel und die Innenwande
des Gefrierbereichs haben eine sehr
tiefe Temperatur. Nie mit nassen Han-
den beriihren. Dies kann zu Hautver-
letzungen flhren. Auch bei trockener
Haut sind Hautschaden maglich.

» Eiswrfel oder Eis am Stiel vor dem
Verzehr etwas antauen lassen, nicht
direkt aus dem Gefrierbereich in den
Mund nehmen.

Einfrieren

Einfrieren heildt, frische, zimmerwarme Le-
bensmittel moglichst schnell — am besten
»schockartig” — bis in den Kern durchzufrie-
ren. Bei zu langsamem Kuhlen ,erfrieren® die
Lebensmittel, d. h. die Struktur wird zerstort.
Die Erhaltung von Konsistenz, Geschmack
und Nahrwert erfordert eine gleichmaRige
Lagertemperatur von -18 °C.

Lebensmittel vorbereiten

* Frieren Sie nur qualitativ einwandfreie Le-
bensmittel ein.

* Frieren Sie frische und zubereitete Spei-
sen ungesalzen und ungewdarzt ein. Un-
gesalzen eingefrorene Lebensmittel ha-
ben eine langere Haltbarkeit.

+ Lassen Sie zubereitete Lebensmittel ab-
kUhlen, bevor Sie sie einfrieren. Das spart
nicht nur Energie, sondern vermeidet auch
Ubermafige Reifbildung im Gefrierbereich.

+ Kohlensaurehaltige Getranke eignen sich
nicht zum Einfrieren, da die Kohlensaure
beim Einfrieren entweicht.
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Die geeignete Verpackung

Wichtig beim Tiefgefrieren ist die Verpackung.
Sie soll vor Oxidation, vor dem Eindringen von
Mikroben, vor der Ubertragung von Geruchs-
und Geschmacksstoffen und Austrocknen
(Gefrierbrand) schitzen.

* Verwenden Sie nur Verpackungsma-
terial, das widerstandsfahig, luft- und
flussigkeitsundurchlassig, nicht zu steif
und zu beschriften ist. Es sollte als Ge-
frierverpackung ausgewiesen sein.

Das Portionieren

» Formen Sie mdglichst flache Portionen, da
sie schneller bis in den Kern durchfrieren.

» Streichen Sie die Luft aus dem Gefrier-
beutel heraus, denn sie begunstigt das
Austrocknen und nimmt Platz weg.

» Verwenden Sie zum Verschlie3en Plas-
tik-Clips, Gummiringe oder Klebebander.

» Flllen Sie Flussigkeitsbehalter max. zu %,
denn beim Frieren dehnt sich Flussigkeit
aus.

+ Lagern Sie keine Glas- oder Metallgefale
mit Flussigkeit. Der Behalter kann bersten.

* Frieren Sie hochprozentigen Alkohol nur
fest verschlossen ein.

» Kennzeichnen Sie Gefriergut nach Art,
Menge, Einfrier- und Verfalldatum. Benut-
zen Sie moglichst wischfeste Filzschreiber
oder Klebeetiketten.

So bestiicken Sie richtig
Maximales Gefriervermogen

Halten Sie das maximale Gefriervermdgen
ein. Sie finden die Angabe ,Gefriervermdgen
in kg/24h*“ im Datenblatt auf Seite 24.

Nahrungsmittel einfrieren / TiefkUhlkost lagern

Kleinere Mengen einfrieren

* bis 2 kg: Sobald die Temperatur im Ge-
frierbereich bei —18 °C liegt, kdnnen Sie
frische, zimmerwarme Lebensmittel ein-
frieren.

 Uber 2 kg: Die frische Ware darf nicht in
Kontakt mit dem bereits eingelagerten
Gefriergut bekommen, da dieses sonst
antauen kann. Lasst sich der Kontakt mit
dem eingelagerten Gefriergut nicht ver-
meiden, empfehlen wir, vor dem Einfrieren
der frischen Ware eine Kaltereserve im
Gefrierbereich zu schaffen.

Nach dem Einlagern der frischen Ware steigt
die Temperatur im Gefrierraum kurzfristig an.
Nach weiteren 24 Stunden ist die Ware bis in
den Kern gefroren.

Eiswurfel bereiten

WARNUNG

Gesundheitsgefahr!

Der Verzehr von Eiswirfeln, die mit

verunreinigtem oder abgestandenem

Wasser bereitet wurden, kann die Ge-

sundheit gefahrden!

s Zur Bereitung von Eiswirfeln nur
Trinkwasser verwenden.

* Flllen Sie einen Eiswurfelbehalter zu %
mit frischem Leitungswasser und legen
Sie ihn waagerecht in die Gefriertruhe.
Lassen Sie das Wasser Uber mehrere
Stunden einfrieren.

» Die Eiswiirfel I16sen sich am besten, indem
Sie den Eiswurfelbehalter leicht biegen
oder kurze Zeit unter flieRendes Wasser
halten.



Nahrungsmittel einfrieren / Tiefklhlkost lagern

Haltbarkeit von Gefriergut

Die maximal zulassige Lagerdauer ist von
der Qualitat der Lebensmittel, deren Vorbe-
handlung bis zum Einfrieren und den Quali-
tatsansprichen des einzelnen Haushaltes
abhangig. Fir fettere Lebensmittel gelten die
klrzeren Zeiten.

Richtwerte
Art Monate
Butter 2-3
Eis 2-3
Fertiggerichte 2-3
Fisch 2-6
Geback 2-3
Geflligel 6-12
Gemise 6-12
Kase 2-6
Obst 6-12
Pilze 6-8
Rindfleisch 6-12
Schweinefleisch 2-6
Torte 4-6
Wild 4-8
Wurst 2-4

Tiefkhlkost lagern

Auf dem Weg vom Hersteller in Ihr Gefrierge-
rat darf die Tiefkuhlkette nicht unterbrochen
werden. Die Temperatur des Gefrierguts
muss stets mindestens —18°C betragen.

Kaufen Sie deshalb keine Ware, die

— in bereiften, stark vereisten Truhen liegt.

— oberhalb der vorgeschriebenen Markie-
rungsmarke gestapelt ist.

— teilweise verklumpt ist (vor allem bei Beeren
und Gemuse leicht festzustellen).

— Schnee und Saftspuren aufweist.

Transportieren Sie Tiefkihlkost in Spezial-
boxen aus Styropor oder in Isoliertaschen.

Beachten Sie Lagerbedingungen und -zeiten
auf der Verpackung
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Lebensmittel auftauen

Beachten Sie folgende Grundregeln, wenn
Sie Lebensmittel auftauen:

— Um Lebensmittel aufzutauen, nehmen Sie
sie aus dem Gefrierraum und lassen Sie
sie am besten bei Raumtemperatur oder
im Kihlschrank auftauen.

— Um Lebensmittel schnell aufzutauen, nut-
zen Sie z. B. die Auftaufunktion lhrer Mik-
rowelle. Richten Sie sich dabei nach den
Herstellerangaben und beachten Sie, dass
sich so vermehrt Bakterien und Keime bil-
den kénnen.

— Bereiten Sie aufgetaute Lebensmittel so
schnell wie moglich zu.

— Entsorgen Sie die Auftauflissigkeit.

— Wenn Sie nur einen Teil einer Packung
auftauen mdchten, entnehmen Sie ihn und
schliefen Sie die Packung sofort wieder.
Dadurch beugen Sie ,Gefrierbrand” vor und
vermindern die Eisbildung am verbleiben-
den Lebensmittel.

— Tauen Sie Fleisch, Gefligel und Fisch im-
mer im Kuhlschrank auf. Achten Sie darauf,
dass das Gefriergut nicht in der eigenen
Auftauflussigkeit liegt.



Pflege und Wartung

WARNUNG

Stromschlaggefahr!

Das Beriihren von spannungsfiihren-

den Teilen kann zu schweren Verlet-

zungen oder zum Tod fiihren.

» Vor dem Reinigen den Netzstecker
ziehen. Dabei am Netzstecker selbst
anfassen, nicht am Netzkabel ziehen.

/N\ VORSICHT

Gefahren fir Kinder und Personen mit
eingeschrankten physischen, senso-
rischen oder geistigen Fahigkeiten!

» Reinigung und Benutzerwartung
diirfen nicht durch Kinder durchge-
fihrt werden, es sei denn, sie werden
beaufsichtigt.

HINWEIS

Die Oberflachen und Gerateteile werden
durch ungeeignete Behandlung bescha-
digt.

» Niemals aggressive, soda-, saure-, 16-
semittelhaltige oder schmirgelnde
Reinigungsmittel verwenden. Die-
se greifen die Kunststoffflachen an.
Empfehlenswert sind Allzweckreini-
ger mit einem neutralen pH-Wert.

» Pflegemittel nur fir die AuBenflachen
verwenden.

» Deckeldichtungen und Gerateteile
aus Kunststoff sind empfindlich ge-
gen Ol und Fett. Verunreinigungen
maoglichst schnell entfernen.

» Nur weiche Tlicher verwenden.
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Deckeldichtungen
kontrollieren und reinigen

Die Deckeldichtungen mussen regelmalig
kontrolliert werden, damit keine warme Luft in
das Gerat eindringt.

1. Klemmen Sie zur Prifung ein diinnes
Stlck Papier an verschiedenen Stellen
ein. Das Papier muss sich an allen Stellen
gleich schwer durchziehen lassen.

2. Falls die Dichtung nicht tberall gleichma-
Rig anliegt: Erwarmen Sie die Dichtung an
den entsprechenden Stellen vorsichtig mit
einem Haartrockner und ziehen Sie sie
mit den Fingern etwas heraus.

3. Reinigen Sie verschmutzte Dichtungen
nur mit klarem Wasser.

Aulenwande reinigen

— Verwenden Sie nur eine leichte pH-neutra-
le Seifenlauge.

Gefrierbereich abtauen und
reinigen

WARNUNG

Explosionsgefahr!

UnsachgemaBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu einer Verpuffung/Explosion

flhren!

» Auf keinen Fall Abtausprays verwen-
den. Sie konnen explosive Gase bil-
den.

HINWEIS

» Gerat rechtzeitig abtauen, bevor sich
eine Eis- und Reifschicht von mehr als
5 mm bildet. Bei zu starker Eisbildung
steigt der Stromverbrauch und der



Deckel schlief3t eventuell nicht mehr
dicht ab.

s Zum Beschleunigen des Abtauvor-
gangs keine anderen Mittel verwen-
den als vom Hersteller empfohlen,
z.B. keine elektrischen Heizgerate,
Messer oder Gerate mit offener Flam-
me wie Kerzen. Die Warmedammung
und der Innenbehalter sind kratz-
und hitzeempfindlich und konnen
schmelzen.

Beim Reinigen beachten:

» Auf keinen Fall aggressive, kornige,
soda- oder l6semittelhaltige oder
schmirgelnde Putzmittel verwenden.
Wir empfehlen Allzweckreiniger mit
einem neutralen pH-Wert.

» Die Deckeldichtung ist empfindlich
gegen Ol und Fett — das Gummi wird
dadurch porés und sprode.

» Die Oberflachen werden durch un-
geeignete Reinigungsmittel bescha-
digt. Pflegemittel nur fir die AuBBen-
flachen verwenden.

» Nur weiche Tlicher verwenden.

Tauen Sie das Gerat moglichstim Win-

ter ab, wenn die Aulientemperaturen
niedrig sind. Dann kdnnen Sie die Lebens-
mittel wahrend des Abtauens auf dem Bal-
kon o. A. lagern.
Alternativ kdnnen Sie das Gefriergut dick in
Zeitungspapier einwickeln und in einem kuh-
len Raum oder einer Isoliertasche lagern.

1. Stellen Sie mindestens 3 Stunden vor
dem Reinigen den Temperaturregler (8)
auf 6"

Die Tiefkuhlkost erhalt so eine Kaltereser-
ve und taut nicht so schnell auf.

2. Stellen Sie den Temperaturregler auf
LOFF".
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Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose.

Nehmen Sie das Gefriergut aus dem Ge-
frierbereich heraus.

Sorgen Sie dafir, dass lhre Lebensmittel
ausreichend gekuhlt bleiben.

Nehmen Sie die Gefrierkorbe (3) und das
Trennelement (2) heraus. Reinigen Sie
alle Teile mit warmem Spllwasser und
trocknen Sie sie danach grundlich ab.

10.

1.

Schrauben Sie den Innen- und den Au-
3enverschluss des Tauwasserabflusses
(4) heraus.

Legen Sie eine Schale oder einen
Scheuerlappen vor den Tauwasserab-
fluss, um austretendes Wasser aufzufan-
gen.

Stellen Sie eine Schissel mit heilem,
nicht kochendem Wasser in den Ge-
frierbereich. Das Abtauen wird dadurch
beschleunigt. Schaben Sie vorsichtig mit
dem Eisschaber festsitzende Eisschich-
ten ab.

Lassen Sie den Deckel wahrend des Ab-
tauens geoffnet. Die Abtauzeit hangt von
der Dicke der Eisschicht ab. Erfahrungs-
gemal kann nach ca. 1 Stunde mit dem
Reinigen des Gerats begonnen werden.
Wischen Sie den Innenraum mit warmem
Wasser und Spulmittel aus.

Geben Sie beim Nachwischen einige
Tropfen Essig ins Wasser, um Schimmel-
bildung vorzubeugen.
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12.
13.
14.
15.
16.

17.

Reinigen Sie die Deckeldichtung nur mit
klarem Wasser, sie ist empfindlich gegen
Ol und Fett.

Reiben Sie alles, einschlief3lich der
Deckeldichtung, grindlich trocken und
[Uften Sie kurze Zeit durch.

Schrauben Sie die Verschllsse flir den
Tauwasserabfluss wieder auf.

Setzen Sie das Trennelement und die
Gefrierkorbe wieder ein und legen Sie
die Lebensmittel zurlick in den Gefrierbe-
reich.

Stecken Sie den Netzstecker wieder in
die Steckdose und drehen Sie den Tem-
peraturregler auf Stufe ,6“ .

Sobald eine Temperatur von -18 °C er-
reicht ist, drehen Sie den Temperaturreg-
ler wieder in die Ubliche Position.

LED-Innenraum-Beleuchtung

WARNUNG

Stromschlaggefahr!

Das Berlihren von unter Spannung ste-

henden Teilen kann zu schweren Verlet-

zungen oder zum Tod flihren.

» Schrauben Sie die Abdeckung nicht
von der Leuchte und versuchen Sie
nicht, das Leuchtmittel auszutau-
schen. Als Leuchtmittel wird eine
LED verwendet, die wartungsfrei und
nicht austauschbar ist.

HINWEIS

Die Kuhlschrankbeleuchtung dient aus-

schlieBlich zur Beleuchtung des Gerate-

Innenraums.

» Verwenden Sie die Innenraum-Be-
leuchtung nicht zur Beleuchtung
eines Raumes.

Die Innenraum-Beleuchtung (1) schaltet sich
beim Offnen des Deckels automatisch ein und
erlischt beim Schliel3en.
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Inbetriebnahme

Transportieren und Auspacken Der richtige Standort

WARNUNG

Erstickungsgefahr!

Kinder konnen sich in der Verpackungs-

folie verfangen und ersticken.

» Kinder nicht mit der Verpackungsfolie
spielen lassen.

HINWEIS

Beschadigungsgefahr!

Das Gerat arbeitet eventuell nicht ein-

wandfrei, wenn es Uber langere Zeit zu

geringer Umgebungstemperatur aus-
gesetzt wird. Es kann dann zu einem

Temperaturanstieg im Inneren kom-

men.

» Sorgen Sie dafiir, dass die vorgese-
hene Umgebungstemperatur einge-
halten wird (siehe ,Klimaklasse” auf
Seite 24).

+ Damit im Fall einer Leckage des Kalte-
mittelkreislaufs kein ziindfahiges Gas-
Luft-Gemisch entstehen kann, muss der
Aufstellraum laut Norm EN 378 eine Min-
destgrofe von 1 m?® je 8 g Kaltemittel ha-
ben. Fir dieses Gerat ergibt sich daraus
eine minimale RaumgroéfRe von 11 m3.

/N\ VORSICHT

Verletzungsgefahr!

UnsachgemaBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu Verletzungen fiihren.

» Das Gerat ist schwer und unhand-
lich. Beim Transport und Aufstellen
die Hilfe einer weiteren Person in
Anspruch nehmen.

» Prifen, ob Transportwege und Auf-
stellort frei von Hindernissen sind
(z. B. geschlossene Tiren oder auf

dem Boden Iiegende GegenSténde)' Gut geeignet sind Standorte, die trocken
» Nicht auf die Gefriertruhe stellen oder gut beliiftet und méglichst kithl sind.

setzen. » Ungunstig sind Standorte mit direkter Son-
neneinstrahlung oder unmittelbar neben
einem Ofen, Herd oder Heizkorper.

HINWEIS
o + Diese Mindestabstande missen eingehal-
Beschadigungsgefahr! ten werden:
UnsachgemaBer Umgang mit dem — zu Elektroherden: 3 cm

zu Ol- und Kohleherden: 30 cm
zu anderen Klhlgeraten: 2 cm
zu Wasch-/Geschirrsptlmaschinen: 2 cm

Gerat kann zu Beschadigungen flihren.
» Nach dem Transport und vor dem
AnschlieBen das Gerat ca. 2 Stunden

aufrecht stehen lassen.
Zum Auspacken keine scharfen oder
spitzen Gegenstande verwenden.

Transportieren Sie das Gerat mithilfe einer
Transportkarre oder einer zweiten Person.
Packen Sie das Gerat aus und entfer-

nen Sie vorsichtig alle Verpackungsteile,
Kunststoffprofile, Klebestreifen, Schutzfo-
lien und Schaumpolster innen, aulden und
auf der Geraterickseite.

Méchten Sie diese Abstande verringern,
kénnen Sie eine Isolierplatte zwischen
den Geraten anbringen.

Um eine ausreichende Luftzirkulation zu
gewabhrleisten, muss der Abstand von

den Luftungsschlitzen bis zur Wand, zu
Schranken oder anderen Geraten mindes-
tens 15 cm betragen.

Wenn am Aufstellungsort eine Ful3bo-
denheizung installiert ist, stellen Sie das
Kihlgerat auf eine Isolierplatte aus festem
Material.
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» Der Standort muss fest und eben sein.

» Wischen Sie die Gefriertruhe vor dem ers-
ten Gebrauch mit Essigwasser aus.

» Stecken Sie den Netzstecker in eine leicht
zugangliche Steckdose (220—-240 V~/
50 Hz).
Die Kontrollleuchte "Power" (5) leuchtet.
Bei gedffnetem Deckel ist nun die Innen-
raum-Beleuchtung (1) eingeschaltet.

Alles Wichtige zur Bedienung finden
Sie ab Seite 11.
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Fehlersuchtabelle

Bei allen elektrischen Geraten kdnnen Stérungen auftreten. Dabei muss es sich nicht um einen
Defekt am Gerat handeln. Prifen Sie deshalb bitte anhand der Tabelle, ob Sie die Stérung besei-
tigen koénnen.

WARNUNG

Stromschlaggefahr bei unsachgemaBer Reparatur!
Niemals versuchen, das defekte - oder vermeintlich defekte - Gerat selbst zu reparie-
ren. Sie kdnnen sich und spatere Benutzer in Gefahr bringen. Nur autorisierte Fach-

krafte diirfen diese Reparaturen ausfiihren.

Problem

Mégliche Ursache

Lésungen, Tipps, Erklarungen

Kompressor aus,
Innenraum-Be-
leuchtung aus.

Steckdose ohne Strom.

Steckdose mit einem anderen Gerat Uber-
prufen.

Netzstecker sitzt lose.

Festen Sitz des Netzsteckers kontrollieren.

Kompressor aus,
Innenraum-Be-
leuchtung an.

Temperaturregler (8) steht
auf ,OFF*.

Temperaturregler auf hohere Position drehen
(siehe ,Temperatur einstellen” auf Seite 12).

Gewlinschte Temperatur ist
erreicht.

Weiteres Kihlen nicht erforderlich. Wenn
die Innentemperatur steigt, schaltet sich der
Kompressor selbsttatig ein.

ausreichend.

eingestellt.

Gerat kuhlt zu Temperaturregler zu hoch Temperaturregler auf eine niedrigere Zahl

stark. eingestellt. stellen (siehe ,Temperatur einstellen* auf
Seite 12).

Gerat kihlt nicht | Temperaturregler zu niedrig | Temperaturregler auf eine héhere Zahl stellen.

(siehe ,Temperatur einstellen” auf Seite 12).

Deckel nicht fest verschlos-
sen oder Deckeldichtung
liegt nicht voll auf.

(siehe ,Deckeldichtungen kontrollieren und
reinigen® auf Seite 16)

Gerat steht in der Nahe einer
Warmequelle.

Isolierplatte zwischen die Gerate stellen
oder Standort wechseln.

Speisen warm eingelagert.

Nur abgekihlte Speisen einlagern.

Umgebungstemperatur zu
niedrig oder zu hoch.

Umgebungstemperatur an Klimaklasse an-
passen (siehe ,Datenblatt” auf Seite 24).

Kompressor scheint defekt.

Temperaturregler auf ,6“ stellen. Schaltet
der Kompressor nicht binnen einer Stun-
de ein, verstandigen Sie unseren Service
(siehe Seite 22).

Gerat erzeugt
Gerausche.

Betriebsgerausche sind
funktionsbedingt und zeigen
keine Stoérung an.

Rauschen: Kalteaggregat auft.

FlieRgerausche: Kaltemittel fliet durch die
Rohre.

Klicken: Kompressor schaltet ein oder aus.

Storende Gerausche.

Festen Stand Uberprifen.

Gegenstande vom Gerat entfernen.

Fremdkorper von der Geraterlickseite ent-
fernen.

Am Truhenboden
hat sich Wasser
gesammelt.

Tauwasserabfluss (4) ist ver-
stopft.

Tauwasserabfluss reinigen (siehe ,Gefrier-
bereich abtauen und reinigen” auf Seite
16).
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Damit wir Ihnen schnell helfen konnen, nennen Sie uns bitte:

Geratebezeichnung Modell

Farbe Bestellnummer

Gefriertruhe

/fianseafic HGT85142A1

weild 584982

Beratung, Bestellung und
Reklamation

Wenden Sie sich bitte an die Produktberatung
Ihres Versandhauses, wenn

— die Lieferung unvollstandig ist,

— das Gerat Transportschaden aufweist,

— Sie Fragen zu lhrem Geréat haben,

— sich eine Stdérung nicht mithilfe der Fehler-
suchtabelle beheben lasst,

— Sie weiteres Zubehor bestellen mochten.

Bitte beachten Sie:

Sie sind fir den einwandfreien Zustand des
Gerates und die fachgerechte Benutzung im
Haushalt verantwortlich. Wenn Sie wegen ei-
nes Bedienfehlers den Kundendienst rufen, so
ist der Besuch auch wahrend der Gewabhrleis-
tungs-/Garantiezeit fir Sie mit Kosten verbun-
den. Durch Nichtbeachtung dieser Anleitung
verursachte Schaden kdnnen leider nicht an-
erkannt werden.

Reparaturen und Ersatzteile

Kunden in Deutschland

— Wenden Sie sich bitte an unseren
Technik-Service:
Telefon 0 18 06 18 05 00
(Festnetz 20 Cent/Anruf, Mobilfunk max.
60 Cent/Anruf)

Kunden in Osterreich

— Wenden Sie sich bitte an das Kundencen-
ter oder die Produktberatung lhres Ver-
sandhauses.



Umweltschutz

Elektro-Altgerate

umweltgerecht entsorgen
Elektrogerate enthalten Schadstoffe
und wertvolle Ressourcen.
Jeder Verbraucher ist deshalb ge-
setzlich verpflichtet, Elektro-Altgerate
an einer zugelassenen Sammel- oder Rlck-
nahmestelle abzugeben. Dadurch werden sie

einer umwelt- und ressourcenschonenden
Verwertung zugefihrt.

Sie kdnnen Elektro-Altgerate kostenlos beim
lokalen Wertstoff-/Recyclinghof abgeben.

Fur weitere Informationen zu diesem Thema
wenden Sie sich direkt an lhren Handler.
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Unser Beitrag zum Schutz der
Ozonschicht

In diesem Gerat wurden 100 % FCKW-
und FKW-freie Kalte- und Aufschaum-
=l /= mittel verwendet. Dadurch wird die

Ozonschicht geschitzt und der Treibhaus-
effekt reduziert.

Unsere Verpackungen werden aus umwelt-
freundlichen, wiederverwertbaren Materialien
hergestellt:

— AuRenverpackung aus Pappe

— Formteile aus geschaumtem, FCKW-frei-
em Polystyrol (PS)

— Folien und Beutel aus Polyathylen (PE)

— Spannbander aus Polypropylen (PP)

— Auch Energie sparen schitzt vor zu starker
Erwarmung unserer Erde. |hr neues Gerat
verbraucht mit seiner umweltvertraglichen
Isolierung und seiner Technik wenig Energie.



Datenblatt

Datenblatt fur elektrische Haushaltskiihl- und Gefriergerate sowie entsprechende Kombinations-
gerate nach Verordnung (EU) Nr. 1060/2010, 643/2009 und DIN EN 62552

Marke

Aianseafic

Geratebezeichnung

Gefriertruhe

Modelle / Artikelnummer

HGT85142A1 / 584982

Kategorie des Kihlgerates

9, Gefriertruhe

Energieeffizienzklasse " A+

Jahrlicher Energieverbrauch 2 325 kWh/Jahr

Eumrne der Gefrierbereich / Stern-Einstufung 412 L/
utzinhalte

Lagerzeit bei Stérung 56 Stunden

Gefriervermogen 19,0 kg / 24 Stunden

Klimaklassen ® / Grenzwerte der Umgebungstemperaturen, | T/ST/N/SN

fur die die Gefriertruhe ausgelegt ist +10 °C bis 43 °C
Luftschallemission 43 dB(A) re 1pW
Leistung 150 W
\ersorgungsspannung 220-240 V~/ 50 Hz
Stromverbrauch 0,6 A

Geratemalle (Hohe x Breite x Tiefe) ca. 86,5cm x 1424 cm x 72 cm
Leergewicht 55 kg

Kaltemittel R600a (Isobutan)
Kaltemittel FUllmenge 90g

Schaummittel Zyklopentan
Leistung der Beleuchtung 2W

1) Bewertung von A+++ (= niedriger Verbrauch) bis
D (= hoher Verbrauch).

2) Auf der Grundlage von Ergebnissen der Normpru-
fung Uber 24 Stunden. Der tatsachliche Verbrauch
hangt von der Nutzung und vom Standort des Ge-
rats ab. Ermittelt nach Norm DIN EN 62552

3) Klimaklasse bedeutet, dass das Gerat flir den
Betrieb bei der genannten Umgebungstempe-
ratur bestimmt ist. Ist bei den Angaben zur Kli-
maklasse eine Kombination angegeben, be-
deutet dies bei einem Gerat, bei dem z.B. die
Kombination SN-ST angegeben ist, dass es fir
Temperaturen von +10 °C bis +38 °C geeignet ist.
Sinkt die Raumtemperatur wesentlich darunter,
schaltet das Gerat nicht so oft ein. Dies bedeutet,
dass ein unerwiinschter Temperaturanstieg entste-
hen kann.

Wenn das Gerat im warmen Raum steht, muss es
oOfter einschalten, um die niedrigen Temperaturen im
Inneren des Geréats halten zu kdnnen.
Deshalb achten Sie bitte auf die Einhaltung der Umge-
bungstemperatur.

Umgebungstemperatur je Klimaklasse:

SN: +10°C bis +32°C

N: +16°C bis +32°C

ST. +16°C bis +38°C

T +16°C bis +43°C
Die genannten Daten beziehen sich auf in der Priifnorm
genau festgelegte Umgebungsbedingungen. Deshalb
kann es vorkommen, dass die Werte im eigenen Haus-
halt von den genannten Daten abweichen.
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