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Bevor Sie das Gerat benutzen,
|||| lesen Sie bitte zuerst die Si-

cherheitshinweise und die Ge-
brauchsanleitung aufmerksam durch. Nur
so konnen Sie alle Funktionen sicher und
zuverlassig nutzen.

Beachten Sie unbedingt auch die nationa-
len Vorschriften in Ihrem Land, die zusatz-
lich zu den in dieser Anleitung genannten
Vorschriften gultig sind.

Bewahren Sie alle Sicherheitshinweise
und Anweisungen flr die Zukunft auf.
Geben Sie alle Sicherheitshinweise und
Anweisungen an den nachfolgenden Ver-
wender des Produkts weiter.
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Begriffserklarung

Folgende Signalbegriffe finden Sie in dieser
Gebrauchsanleitung.

WARNUNG

Dieser Signalbegriff bezeichnet eine Gefahr-
dung mit einem mittleren Risikograd, die,
wenn sie nicht vermieden wird, den Tod oder
eine schwere Verletzung zur Folge haben
kann.

/N VORSICHT

Dieser Signalbegriff bezeichnet eine Gefahr-
dung mit einem niedrigen Risikograd, die,
wenn sie nicht vermieden wird, eine geringfu-
gige oder maRige Verletzung zur Folge haben
kann.

HINWEIS

Dieser Signalbegriff warnt vor moglichen
Sachschaden.

Symbolerklarung
Folgende Symbole finden Sie in dieser Ge-
brauchsanleitung.

Dieses Symbol verweist auf nitzliche
Zusatzinformationen.

ﬁ Vorsicht: Brandgefahr/brennbare
Materialien

»4 Sterne“-Symbol: Gefrierbereich mit
—18 °C oder kalter

Definitionen

.Lebensmittel“ bezeichnet Nahrungsmittel,
Zutaten und Getranke einschliel3lich Wein
sowie andere hauptsachlich fir den Verzehr
bestimmte Dinge, die einer Kihlung bei be-
stimmten Temperaturen bedurfen.

.Gefriergut” bezeichnet frische, zimmerwar-
me Lebensmittel, die moglichst schnell — am
besten ,schockartig” — bis in den Kern durch-
gefroren werden sollen.

JTiefkihlkost“ bezeichnet Lebensmittel, die
bereits tiefgefroren sind und bei denen darauf
zu achten ist, die Kuhlkette nicht zu unterbre-
chen.



Sicherheit

Bestimmungsgemaler
Gebrauch
Das Gerat dient zum

— Kdhlen frischer Lebensmittel,

— Einlagern handelsublicher Tiefkhlkost,

— Tiefkthlen frischer, zimmerwarmer Le-
bensmittel,

— Herstellen von Eiswarfeln.

Das Gerét ist fur den Gebrauch im privaten

Haushalt konzipiert und nicht fur eine gewerb-

liche Nutzung oder Mehrfachnutzung ausge-

legt (z. B.: Verwendung durch mehrere Partei-

en in einem Mehrfamilienhaus).

Das Gerat ist nicht geeignet zur Aufbewah-
rung von Blutkonserven, medizinischen Pro-
dukten, Laborproben etc. Es darf nur betrie-
ben werden, wenn es ordnungsgemal in
einem geeigneten Einbaumabel eingebaut ist.

Dieses Kuhlgerat ist fur die Verwendung bei
Umgebungstemperaturen von +16 °C bis
+38 °C bestimmt.

Innenraumbeleuchtung ausschlielllich zur
Beleuchtung des Gerateinneren verwenden.
Sie ist nicht zur Beleuchtung eines Raumes
geeignet.

Personen, die aufgrund ihrer physischen, sen-
sorischen oder geistigen Fahigkeiten oder Un-
kenntnis nicht in der Lage sind, das Geréat si-
cher zu bedienen, mussen bei der Benutzung
beaufsichtigt werden.

Nehmen Sie keine technischen Veranderun-
gen am Gerat vor.

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gera-
tes beschadigt wird, muss sie durch den Her-
steller oder seinen Kundendienst oder eine
ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Gefahrdungen zu vermeiden.

Verwenden Sie das Gerat ausschlieRlich wie
in dieser Gebrauchsanleitung beschrieben.
Jede andere Verwendung gilt als nicht be-
stimmungsgemald und kann zu Sachschaden
oder sogar zu Personenschaden fihren. Der
Hersteller Gbernimmt keine Haftung fir Scha-
den, die durch nicht bestimmungsgemafien
Gebrauch entstanden sind.
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Sicherheitshinweise

In diesem Kapitel finden Sie allgemeine Si-
cherheitshinweise, die Sie zu Ihrem eigenen
Schutz und zum Schutz Dritter stets beachten
mussen. Beachten Sie auch die Warnhinwei-
se in den einzelnen Kapiteln zu Bedienung,
Aufbau etc.

Risiken fur Kinder und bestimmte
Personengruppen

WARNUNG

Erstickungsgefahr fur Kinder!

Kinder kdnnen sich in der Verpackungs-

folie verfangen oder Kleinteile verschlu-

cken und ersticken.

m Kinder nicht mit der Verpackungsfolie
spielen lassen.

m Kinder daran hindern, Kleinteile vom
Gerat abzuziehen und in den Mund
zu stecken.

m Bei der Entsorgung des Gerates dar-
auf achten, dass Kinder nicht im Ge-
rat ersticken konnen (z. B. Kuhl- und
Gefrierschubladen nicht herausneh-
men, Gerdatetlr/Deckel abschrauben).

/N VORSICHT

Verletzungsgefahr!

Kinder und bestimmte Personengrup-

pen unterliegen einem erhdhten Risiko,

sich beim Umgang mit dem Gerat zu
verletzen.

m Dieses Gerdat kann von Kindern ab
8 Jahren und daruber sowie von Per-
sonen mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahig-
keiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen benutzt werden, wenn
sie beaufsichtigt oder beziiglich des



Sicherheit Seite DE-5

sicheren Gebrauchs des Gerates un-
terwiesen wurden und die daraus re-
sultierenden Gefahren verstehen. [

m Kinder von 3 bis 8 Jahre dirfen das
Kthl-/Gefriergerdt be- und entladen.

m Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen.

m Reinigung und Benutzer-Wartung
diirfen nicht von Kindern ohne Beauf-
sichtigung durchgefihrt werden.

Risiken im Umgang mit
elektrischen Haushaltsgeraten

WARNUNG

Stromschlaggefahr!

Das Beruhren unter Spannung stehen-

der Teile kann zu schweren Verletzun-

gen oder zum Tod fihren.

m Gerat nur in InnenrGumen verwen- u
den. Nicht in Feuchtrdumen oder im
Regen betreiben.

m Gerdt nicht in Betrieb nehmen oder
weiterbetreiben, wenn es
— sichtbare Schaden aufweist, z. B.

die Anschlussleitung defekt ist, n
— Rauch entwickelt oder verbrannt
riecht,
— ungewohnte Gerausche von sich n
gibt.

In einem solchen Fall Netzstecker aus |
der Steckdose ziehen bzw. Sicherung

herausschrauben/ausschalten  und u
unseren Service kontaktieren (siehe
JService® auf Seite DE-33). u

m Das Gerdat entspricht der Schutzklas-
se I und darf nur an eine Steckdose
mit ordnungsgemadl installiertem n
Schutzleiter angeschlossen werden.
Beim AnschlieBen darauf achten,
dass die richtige Spannung anliegt.

Ndhere Informationen hierzu finden
Sie auf dem Typschild.

Die vollstandige Trennung vom
Stromnetz erfolgt bei diesem Gerdt
nur durch Ziehen des Netzsteckers
aus der Steckdose. Gerdt daher nur
an eine gut zugdngliche Steckdo-
se anschlieBen, damit es im Storfall
schnell vom Stromnetz getrennt wer-
den kann.

Falls der Netzstecker nach dem An-
schluss nicht mehr zugdnglich ist,
muss eine allpolige Trennvorrichtung
gemdB Uberspannungskategorie 111
in der Hausinstallation mit mindes-
tens 3 mm Kontaktabstand vorge-
schaltet sein; ziehen Sie gegebe-
nenfalls eine Fachkraft zurate (siehe
JService” auf Seite DE-33).

Bei der Aufstellung des Gerdtes ist si-
cherzustellen, dass die Netzanschluss-
leitung nicht eingeklemmt oder be-
schadigt wird. Netzanschlussleitung
nicht knicken und nicht tber scharfe
Kanten legen.

Ortsverdnderliche Mehrfachsteckdo-
sen oder Netzteile nicht an der Ruick-
seite der Gerdte platzieren.
Netzanschlussleitung von offenem
Feuer und heifen Flachen fernhalten.
Immer am Netzstecker selbst, nicht
am Kabel anfassen.

Netzstecker niemals mit feuchten
Hdanden anfassen.
Netzanschlussleitung und -stecker nie
in Wasser oder andere Flussigkeiten
tauchen.

Wenn die Netzanschlussleitung die-
ses Gerdtes beschadigt wird, muss sie
durch den Hersteller oder seinen Kun-
dendienst oder eine dhnlich qualifi-



zierte Person ersetzt werden, um Ge-
fahrdungen zu vermeiden.

m Wenn eigenstdndige oder unsachge-
maBe Reparaturen am Gerdt vorge-
nommen werden, konnen Sach- und
Personenschaden entstehen und die
Haftungs- und Garantieanspriche
verfallen. Niemals versuchen, das Ge-
rat selbst zu reparieren.

m Eingriffe und Reparaturen am Ge-
rat durfen ausschlieBlich autorisierte
Fachkréfte vornehmen. Wenden Sie
sich im Bedarfsfall an unseren Service
(siehe ,Service” auf Seite DE-33).

m Bei Reparaturen dirfen ausschliep-
lich Teile verwendet werden, die den
ursprunglichen Geratedaten entspre-
chen.

m Im Fehlerfall sowie vor umfangrei-
chen Reinigungsarbeiten den Netz-
stecker aus der Steckdose ziehen bzw.
die Sicherung ausschalten/heraus-
drehen.

m Keine Gegenstdande in oder durch die
Gehduseoffnungen stecken und si-
cherstellen, dass auch Kinder keine
Gegenstande einstecken konnen.

m Abdeckungen von der Innenraumbe-
leuchtung nicht entfernen. Nicht ver-
suchen, die Innenraumbeleuchtung
auszutauschen. Wenden Sie sich im
Bedarfsfall an unseren Service (siehe
JService* auf Seite DE-33).

m Gerdt regelmdfig auf Schaden pri-
fen.

Brandgefahr!

UnsachgemdBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu einem Brand, zu Verletzun-

gen und zu Sachschdden fhren.

m Der Anschluss an eine Zeitschaltuhr
oder ein separates Fernwirksystem
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zur Ferniberwachung und -steuerung
ist unzuldssig.

m Ortsverdnderliche Mehrfachsteckdo-
sen oder Netzteile nicht an der Rick-
seite der Gerdte platzieren.

Risiken im Umgang mit
Kaltemitteln

WARNUNG

Brand- und Explosionsgefahr!

Im Kaltemittelkreislauf Ihres Gerdtes

befindet sich das umweltfreundliche,

aber brennbare und als Gas-Luft-Ge-
misch  explosionsfdhige Kaltemittel

R600a (Isobutan).

m Zum Beschleunigen des Abtauvor-
gangs keine anderen mechanischen
Einrichtungen oder sonstigen Mittel
als die vom Hersteller empfohlenen
benutzen.

m Mechanische Eingriffe in das Kal-
tesystem sind nur autorisierten Fach-
kraften erlaubt.

m Den Kaltemittelkreislauf nicht be-
schadigen, z. B. durch Aufstechen
der Kaltemittelkandle des Verdamp-
fers mit scharfen Gegenstanden, Ab-
knicken von Rohrleitungen oder Auf-
schneiden der Isolierung.

m Darauf achten, dass an einem Kuhl-
gerdt bis zur fachgerechten Entsor-
gung keine Kuhlrippen oder Rohre be-
schadigt werden.

m Damit im Fall einer Leckage des Kal-
temittelkreislaufs kein zundfahiges
Gas-Luft-Gemisch entstehen kann,
muss der Aufstellraum laut Norm
EN 378 eine Mindestgrof3e von 1 m?
je 8 g Kaltemittel haben. Die Menge
des Kaltemittels in Threm Gerdt fin-
den Sie auf dem Typschild.



m Um Funkenbildung zu verhindern, bei
einem Gasleck nicht den Netzstecker
ziehen.

m Elektro-Altgerdte an einer zugelasse-
nen Sammel- oder Ricknahmestelle
abgeben.

m Nur Originalzubehdrteile verwenden.

Gesundheitsgefahr!

Herausspritzendes Kaltemittel kann zu

Augenschaden fuhren.

m Sollten Augen oder Schleimhaute mit
Kihlmittel in Kontakt kommen, sofort
die Augen unter klarem Wasser spu-
len und einen Arzt rufen.

Kaltemitteldampfe konnen in hohen

Konzentrationen Schwindelgefihl,

Kopfschmerzen, Ubelkeit oder Ersticken

verursachen.

m Kdltemitteldampfe nicht einatmen.

m Sollte Kaltemittel austreten, Raum
unverzuglich liften.

Risiken durch chemische Stoffe

/N\ VORSICHT

Explosionsgefahr!

UnsachgemdBer Umgang mit chemi-

schen Stoffen kann zu Explosionen fih-

ren.

mIn diesem Gerdt keine explosions-
fahigen Stoffe, wie zum Beispiel
Aerosolbehdlter mit brennbarem
Treibgas, lagern, da sie zindfdhige
Gas-Luft-Gemische bilden kénnen.

m Zum Abtauen auf keinen Fall Abtau-
sprays verwenden. Sie kdnnen explo-
sive Gase bilden.
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Brand- und Gesundheitsgefahr!

Die Warmedammung und der Innenbe-

hdlter sind kratz- und hitzeempfindlich

oder konnen schmelzen oder in Brand
geraten.

Kunststoffe, wie sie in der Warmedam-

mung verbaut sind, kénnen, wenn sie

schmelzen oder in Brand geraten, gifti-
ge Dampfe freisetzen.

m Keine elektrischen Heizgerdate, Messer
oder Gerdte mit offener Flamme, z. B.
Kerzen, verwenden.

m Keine elektrischen Gerdate innerhalb
des Kiihlfachs betreiben, die nicht der
vom Hersteller empfohlenen Bauart
entsprechen.

m Gerdt von offenem Feuer und heifen
Flachen fernhalten.

Risiken im Umgang mit Kuhl-
Gefrier-Kombinationen

WARNUNG

Brandgefahr!

UnsachgemdBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu einem Brand und zu Sach-

schaden fuhren.

m Beliftungsoffnungen im Gerdtege-
hause oder im Einbaugehduse nicht
verschliefen.

/\ VORSICHT

Gesundheitsgefahr!

Verunreinigte Lebensmittel konnen ge-

sundheitliche Schaden verursachen.

m Wenn die Tir fur eine ldingere Zeit ge-
offnet wird, kann es zu einem erheb-
lichen Temperaturanstieg in den Fa-
chern des Gerdates kommen.



m Die Flachen, die mit Lebensmitteln
und zugdnglichen Ablaufsystemen
in Berhrung kommen konnen, regel-
mapig reinigen.

m Rohes Fleisch und Fisch in geeigne-
ten Behdltern im Kiihlschrank so auf-
bewahren, dass es andere Lebensmit-
tel nicht berthrt oder auf diese tropft.

m Wenn das Kuhl-/Gefriergerdt lcngere
Zeit leer steht, das Gerat ausschalten,
abtauen, reinigen und die Tir offen
lassen, um Schimmelbildung zu ver-
meiden.

Gesundheitsgefahr!

Das Gerat arbeitet eventuell nicht ein-

wandfrei, wenn die Umgebungstempe-

ratur Uber langere Zeit den vorgeschrie-
benen Temperaturbereich Uber- oder
unterschreitet. Es kann dann zu einem

Temperaturanstieg im Gerateinneren

kommen.

m Immer die vorgeschriebene Umge-
bungstemperatur einhalten (siehe
,BestimmungsgemadfBer Gebrauch®
auf Seite DE-4).

Durch falsche Handhabung, unzurei-

chende Kiihlung oder Uberlagerung

kénnen die eingelagerten Lebensmittel
verderben. Bei Verzehr besteht die Ge-
fahr einer Lebensmittelvergiftung!

m Stern-Einstufungen im Gefrierbereich
sowie die daraus resultierenden La-
gerzeiten fur Tiefkihlprodukte be-
achten.

m Beachten, dass sich die Lagerzeit des
Gefrierguts aufgrund eines Tempe-
raturanstiegs im Gerdteinneren ver-
kirzen kann (Abtauen, Reinigen oder
Stromausfall).
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m Bei einem Stromausfall bleibt das Ge-
friergut noch einige Zeit ausreichend
gekuhlt (siehe ,Lagerzeit im Storfall
auf dem Typschild des Gerdts). Bei
langerem Stromausfall oder einer
Stérung am Gerat das eingelagerte
Gefriergut aus dem Gerdt nehmen
und in einem ausreichend kihlen
Raum oder einem anderen Kuhlgerat
einlagern.

m Nach einer Stérung Uberpriifen, ob
die eingelagerten Lebensmittel noch
genieBbar sind. Auf- oder angetaute
Lebensmittel nicht wieder einfrieren,
sondern sofort verbrauchen.

m Zur Bereitung von Eiswirfeln nur
Trinkwasser verwenden.

Verletzungsgefahr durch Gefriergut!
UnsachgemdBer Umgang mit dem
Gerat kann zu Verletzungen fihren.
Es besteht Verbrennungsgefahr durch
Tieftemperaturen.

m Die Lebensmittel und die Innenwan-
de des Gefrierbereichs haben eine
sehr tiefe Temperatur. Nie mit nassen
Handen beruhren. Dies kann zu Haut-
verletzungen fuhren. Auch bei trocke-
ner Haut sind Hautschaden maglich.

m Eiswirfel oder Eis am Stiel vor dem
Verzehr etwas antauen lassen, nicht
direkt aus dem Gefrierbereich in den
Mund nehmen.

Verletzungsgefahr!

Durch die sehr tiefe Temperatur des Ge-

frierguts konnen Hdnde, Lippen oder

Zunge festfrieren.

m Eiswiirfel, zerstoBenes Eis oder Eis am
Stiel nicht direkt aus dem Gefrierbe-
reich in den Mund nehmen.



m Berlhren Sie Gefriergut und die In-
nenwdnde des Gefrierbereichs nicht
mit nassen Handen.

HINWEIS

Brandgefahr!

UnsachgemdBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu einem Brand und zu Sach-

schaden fiihren.

m Gerdt nur an eine ordnungsgemdapf
installierte Schutzkontakt-Steckdose
anschlief3en.

m Der Anschluss an eine Steckdosenleis-
te oder eine Mehrfachsteckdose ist
unzuldssig.

m Gerdt nicht direkt an die Wand stel-
len und die Mindestabstdnde einhal-
ten (siehe ,Inbetriebnahme® auf Sei-
te DE-24).

Gefahr von Sachschaden!
UnsachgemdBer Umgang mit dem Ge-
rat kann zu Sachschaden fihren.

m Keine Glas- oder MetallgefaBe mit
Wasser, Limonade, Bier etc. einla-
gern. Wasser dehnt sich im gefrore-
nen Zustand aus und kann den Behal-
ter sprengen.

m Zum Beschleunigen des Abtauvor-
gangs keine anderen mechanischen
Einrichtungen oder sonstigen Mittel
als die vom Hersteller empfohlenen
benutzen.
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Risiken im Umgang mit
Einbaugeraten

WARNUNG

Verletzungs- und Beschdadigungsgefahr!
UnsachgemdBer Umgang mit dem Ge-
rat kann zu Verletzungen oder Bescha-
digungen fihren.

m Dieses Gerdat ist entsprechend der Ge-
brauchsanweisung zu befestigen, um
Gefahren durch mangelhafte Stand-
festigkeit auszuschliefen.

/\ VORSICHT

Brandgefahr!

UnsachgemdBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu einem Brand und zu Sach-

schaden fihren.

m Um ausreichende Luftzirkulation zu
gewdhrleisten, Beliiftungsoffnungen
im Gerategehduse oder im Einbauge-
hduse nicht verschlief3en.

m Mindestmafe des Einbauschranks
einhalten (siehe ,Installation” auf
Seite DE-26).
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Gerateteile und Bedienelemente

Gerat
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(1) Bedienelement und (8) Glasabdeckung Uber der grof3en
Innenbeleuchtung Obst- und GemuUseschublade
(2) Turablagen (9) kleine Obst- und Gemuseschublade
(3) Flaschenablage in der (10) Glasablage Uber der kleinen Obst-
Kihlbereichstur und Gemuseschublade
(4) Kuihlbereichstur (11) Flaschenablage
5) Gefrierbereichstur (12) Glasablagen

(
(6) Gefrierschubladen
(7) groRe Obst- und Gemuseschublade
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Bedienelement
(13) (14) (15)
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(13) Innenbeleuchtung (16) Anzeige ,Smart“: zeigt an, dass der
(14) Taste ,Adjust” zum Einstellen der Automatik-Betrieb aktiv ist.
Temperatur im Kihlbereich. (17) Anzeige ,Super®: zeigt an, dass die
5 Sek. lang gedrlckt halten: Gerat Temperatur im Gefrierbereich noch
ein-/ausschalten. starker abgesenkt wird.
(15) Kuhlleistungsanzeige (18) Taste ,Mode"“: zum Einstellen der

Betriebsarten ,Super” oder ,Smart".



Bedienung

Bevor Sie beginnen

* Lesen Sie das Kapitel ,Sicherheit” auf Sei-
te DE-4.

e Bauen Sie das Geréat ein, und schlief3en
Sie es an, wie im Kapitel ,Inbetriebnahme*
auf Seite DE-24 beschrieben.

Gerat ein- und ausschalten

HINWEIS

Beschadigungsgefahr!

Wenn das Kuhlgerat liegend transpor-

tiert wurde, kann Schmiermittel aus

dem Kompressor in den Kiihlkreislauf

gelangt sein.

m Nach dem Transport und vor dem An-
schlieBen das Gerdt ca. 2 Stunden
aufrecht stehen lassen.

Beschadigungsgefahr!
UnsachgemdBer Umgang mit dem Ge-
rat kann zu Sachschdden fihren.

m Innenbeleuchtung ausschlieBlich zur
Beleuchtung des Gerateinneren ver-
wenden. Sie ist nicht zur Beleuchtung
eines Raumes geeignet.

Sobald Sie den Netzstecker in die Steckdose
gesteckt haben, ist das Gerat eingeschaltet.

Macht das Gerat nach dem Einschalten sto-
rende Gerausche, Uberprifen Sie den festen
Stand und den korrekten Einbau.

(14)

(] sSmart
) super

1.2 3 4 5
AdiUS‘l:l o — | —  — — l:lMode

e Um das Gerat aus- und einzuschalten,
halten Sie die Taste Adjust (14) 5 Sekun-
den lang gedruckt.
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Ablagen und Turfacher

Die Glas- und Turablagen lassen sich heraus-
nehmen und bei Bedarf anders anordnen.
Die effizienteste Energienutzung fir lhr Gerat
erzielen Sie, wenn Sie die Schubladen, Glas-
und Turablagen wie in der Abbildung auf Sei-
te DE-10 gezeigt, kombinieren.

1. Heben Sie die Turablagen zum Heraus-
nehmen hinten etwas an.

2. Nehmen Sie die Turfacher nach oben he-
raus.

Temperatur einstellen

/N VORSICHT

Gesundheitsgefahr!

Das Gerat arbeitet eventuell nicht ein-

wandfrei, wenn es (ber laingere Zeit zu

geringer Umgebungstemperatur aus-
gesetzt wird. Es kann dann zu einem

Temperaturanstieg im Kuhl- und Ge-

frierbereich kommen.

m Immer die vorgesehene Umge-
bungstemperatur einhalten (siehe
,BestimmungsgemdBer Gebrauch®
auf Seite DE-4).

Wenn Sie eine niedrigere Temperatur
einstellen, bendtigen Sie mehr Kihl-
leistung. Das erhdht den Energiever-
brauch.

Temperatur im Kuhlbereich
einstellen

Um die Kuihlleistung kontrollieren zu kon-

nen, bendtigen Sie idealerweise 2 Kuhl-/Ge-

frierthermometer.

» Platzieren Sie eines oberhalb der oberen
Gemiuseschublade im Kuhlbereich; die
richtige Temperatur betragt hier +6 °C.
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+ Platzieren Sie das andere im Gefrierbe- Automatische Temperatur-Einstellung
reich; die ideale Lagertemperatur betragt
min. —18 °C. (15)  (16)—= sm (18)
. ‘7 () Super
Manuelle Temperatur-Einstellung AdjustD PR I e DM“”
o o
* Dricken Sie die Taste ,Mode” (18) so oft,
l £ super bis die Anzeige ,Smart“ (16) leuchtet.
e I == T e R R P Die Temperatureinstellung erfolgt nun au-
tomatisch. Die zurzeit eingestellte Tempe-
« Stellen Sie durch wiederholtes Driicken ratur konnen Sie von der Kuhlleistungsan-
der Taste ,Adjust” (14) die Temperatur fiir zeige (15) ablesen.
den Kuhlbereich ein.
Die Kiihlleistungsanzeige (15) zeigt die ge- Die ideale Temperatur im Kuhlbereich liegt bei
wahlte Einstellung an. +6 °C.
o || mmchcocncs [ e Temperatur im Gefrierbereich
— Nur Anzeige 1 leuchtet: einstellen
schwachste Kihlung. Die Temperatur im Gefrierbereich wird auto-

matisch auf —18 °C gehalten.

Adjust D iéé‘i D Mode
. . (] smart 18)
— Anzeigen 1-5 leuchten: (15) (
starkste Kiihlung. ..\ (17) =2 sueer
Adjust |:| o s e s [ DL

» Passen Sie die Einstellung der Umge-
bungstemperatur an. Wahlen Sie zunachst
eine mittlere Einstellung, und regeln Sie
dann gegebenenfalls nach.

* Um die Temperatur weiter abzusenken,
driicken Sie die Taste ,Mode“ (18) so oft,
bis die Anzeige ,Super® (17) leuchtet.

Die Temperatur im Gefrierraum wird da-
durch weiter herabgesetzt und Sie schaf-

Die fOIgende Tabelle g|bt einen Uberthk Uber fen eine Ké'tereserve, wenn Sie gré&ere
lenden Innentemperaturen (+ 2 °C): « Um die Einstellung ,Super‘ wieder
Einstellung Temperatur auszuschalten, dricken Sie die Taste

.Mode* (18) so oft, bis die Anzeige ,Su-
per” (17) nicht mehr leuchtet.

smemcOcoc ca.6°C Die Einstellung ,Super” bleibt maximal
54 Stunden aktiviert. Danach schaltet sie

Y e ca.8°C

[ I ca.4°C _
automatisch ab.
- s . - ca.3°C
- i e e ca. 2°C Die ideale Temperatur im Gefrierbereich liegt

bei —18 °C.
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Turalarm

Um ubermaBige Erwarmung zu verhindern,
ertdnt ein Signalton, wenn die Kiihlbereichstir
langer als 1,5 Minuten gedffnet ist.

» Schliel3en Sie die Kihlbereichstur.
Der Turalarm verstummt.

Piktogramme

Auf der Innenseite der Kihlbereichstir finden
Sie folgende Piktogramme:

—\ r

1 ||@D|| m

_ _ )

ami
3|28 7] @

Das bedeutet, dass Sie im Kuhlbereich des
Gerats frisches Obst und frisches Gemiuse,
Milch, Getranke und Eier lagern kénnen.




Nahrungsmittel kuhlen

WARNUNG

Explosionsgefahr!

UnsachgemdBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu Explosionen fihren.

m In diesem Gerdat keine explosions-
fahigen Stoffe, wie zum Beispiel
Aerosolbehdlter mit brennbarem
Treibgas, lagern, da sie zindfahige
Gas-Luft-Gemische bilden kénnen.

/\ VORSICHT

Gesundheitsgefahr!

Verunreinigte Lebensmittel konnen ge-

sundheitliche Schaden verursachen.

m Wenn die Tur fur eine langere Zeit ge-
offnet wird, kann es zu einem erheb-
lichen Temperaturanstieg in den Fa-
chern des Gerdtes kommen.

m Die Flachen, die mit Lebensmitteln
und zugdnglichen Ablaufsystemen
in Berihrung kommen kénnen, regel-
mapig reinigen.

m Wasserbehdlter reinigen, wenn sie
48 Stunden nicht benutzt worden
sind; das Wassersystem spulen, wenn
5 Tage kein Wasser entnommen wur-
de.

m Wenn das Kuhl-/Gefriergerdat langere
Zeit leer steht, das Gerdt ausschalten,
abtauen, reinigen und die Tir offen
lassen, um Schimmelbildung zu ver-
meiden.

m Rohes Fleisch und Fisch in geeigne-
ten Behdltern im Kuhlschrank so auf-
bewahren, dass es andere Lebensmit-
tel nicht bertihrt oder auf diese tropft.

Nahrungsmittel kiihlen Seite DE-15

Kuhlbereich bestucken

e —— 7
@

* Kombinieren Sie die Schubladen, Glas-
und Turablagen wie in der Abbildung auf
Seite DE-15 gezeigt, um die effizienteste
Energienutzung fur Ihr Gerat zu erzielen.

* Eine zu hohe oder zu niedrige Tempera-
tureinstellung kann dazu flhren, dass der
Haltbarkeitszeitraum lhrer Lebensmittel
verkurzt wird. Dies fuhrt zu héheren Le-
bensmittelabfallen.

» Stellen Sie die Temperatur im Kihlbereich
auf +6 °C und beflllen Sie den Kuhlbe-
reich so, dass die Temperaturverhaltnis-
se im Inneren optimal ausgenutzt und die
optimale Aufbewahrung der Lebensmittel
gewahrleistet werden kann.

Folgende Tipps zeigen lhnen, wie Sie Le-

bensmittel in Inrem Geréat lagern kénnen, um

sie Uber den langstmoglichen Zeitraum best-
moglich aufzubewahren. Auf diese Weise ver-
meiden Sie Lebensmittelabfalle:

» Lagern Sie streichfahige Butter und Kase

in der oberen Turablage (2). Dort ist die
Temperatur am hochsten.
Lagern Sie Konserven, Glaser und Eier in
den anderen Tlrablagen. Die Eier legen
Sie am besten auf die mitgelieferte Eier-
ablage.
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Kleine Flaschen und Tuben gehoren
ebenfalls in die Turablagen.

Stellen Sie Getrankekartons und Flaschen
in die Flaschenablage in der Kiihlbereichs-
tir (3). Stellen Sie volle Behalter dichter
ans Scharnier, um die Belastung der Tur
zu vermindern.

Gut verschlossene Flaschen bewahren
Sie am besten auf der Flaschenabla-
ge (11) auf.

Lagern Sie Gekochtes und Gebackenes
auf den Glasablagen (10) oder (12).
Lagern Sie Frischfleisch, Wild, Gefltgel,
Speck, Wurst und rohen Fisch auf der
Glasablage (10) Uber der kleinen Obst-
und Gemuseschublade (9). Dort ist die
Temperatur am niedrigsten.

Lagern Sie frisches Obst und Gemise
in den Obst- und Gemuseschubladen (7)
und (9).

Lagern Sie hochprozentigen Alkohol nur
stehend und fest verschlossen.

Lassen Sie warme Lebensmittel abkihlen,
bevor Sie sie in den Kihlbereich stellen.

Die Temperaturen im Gerat und damit der
Energieverbrauch kénnen ansteigen,

wenn die Turen haufig oder lange geoffnet
werden.

wenn die vorgeschriebene Raumtempera-
tur Uber- oder unterschritten wird.

Der Energieverbrauch ist auch abhangig vom
gewahlten Standort (nahere Informationen
siehe Seite DE-25).

Qualitat erhalten

Damit Aroma und Frische der Nahrungs-

mittel im Kuhlbereich erhalten bleiben,

legen oder stellen Sie alle zu kiihlenden

Lebensmittel nur verpackt in den Kiihlbe-

reich. Verwenden Sie spezielle Kunststoff-

behalter fiur Lebensmittel oder handelstib-

liche Folien.

Legen Sie die Lebensmittel

— so in den Kuhlbereich, dass die Luft
frei zirkulieren kann. Decken Sie die
Ablagen nicht mit Papier o. A. ab.

— nicht direkt an die Rickwand. Sie kon-
nen sonst an der Rickwand festfrie-
ren.
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Nahrungsmittel einfrieren, Tiefkuhlkost lagern

WARNUNG

Explosionsgefahr!

UnsachgemdBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zur Explosion fihren.

m Keine explosiven Stoffe oder Spriih-
dosen mit brennbaren Treibmitteln
im Gerdt lagern, da sie zundfahi-
ge Gas-Luft-Gemische zur Explosion
bringen kdnnen.

/\ VORSICHT

Gesundheitsgefahr!

Durch falsche Handhabung, unzurei-

chende Kiihlung oder Uberlagerung

kénnen die eingelagerten Lebensmittel
verderben. Bei Verzehr besteht die Ge-
fahr einer Lebensmittelvergiftung.

m Insbesondere rohes Fleisch und Fisch
ausreichend verpacken, damit da-
nebenliegende Lebensmittel nicht
durch Salmonellen o. A. kontaminiert
werden.

m Die von den Lebensmittelherstellern
empfohlenen Lagerzeiten einhalten.

m Beachten, dass sich die Lagerzeit des
Gefrierguts aufgrund eines Tempe-
raturanstiegs im Gerateinneren ver-
kirzen kann (Abtauen, Reinigen oder
Stromausfall).

m Bei einem Stromausfall bleibt das Ge-
friergut noch einige Zeit ausreichend
gekuhlt. Bei langerem Stromausfall
oder einer Storung am Gerat das ein-
gelagerte Gefriergut aus dem Gerdt
nehmen und in einem ausreichend
kihlen Raum oder einem anderen
Kihlgerdt einlagern. Die maximale
Lagerzeit bei einer Storung entneh-
men Sie dem Typschild des Gerdts.

m Nach einer Storung Uberprifen, ob
die eingelagerten Lebensmittel noch
genieBbar sind. Auf- oder angetaute
Lebensmittel nicht wieder einfrieren,
sondern sofort verbrauchen.

Verletzungsgefahr!

UnsachgemdBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu Verletzungen fuihren. Ver-

brennungsgefahr durch Tieftemperatu-
ren.

m Die Lebensmittel und die Innenwan-
de des Gefrierbereichs haben eine
sehr tiefe Temperatur. Nie mit nassen
Handen berthren. Dies kann zu Haut-
verletzungen fiihren. Auch bei trocke-
ner Haut sind Hautschaden maoglich.

m Eiswirfel oder Eis am Stiel vor dem
Verzehr etwas antauen lassen, nicht
direkt aus dem Gefrierbereich in den
Mund nehmen.

+ Beachten Sie die Angaben in diesem
Kapitel, um lhre Lebensmittel Gber den
langstmoglichen Zeitraum bestmdglich zu
lagern.

Einfrieren

Einfrieren heil}t, frische, zimmerwarme Le-
bensmittel moglichst schnell — am besten
~schockartig” — bis in den Kern durchzufrie-
ren. Bei zu langsamem Kuhlen ,erfrieren” die
Lebensmittel, d. h. die Struktur wird zerstort.
Die Erhaltung von Konsistenz, Geschmack
und Nahrwert erfordert eine gleichmaRige
Lagertemperatur von —18 °C.

Das Einfrieren von Lebensmitteln hat eine
positive Wirkung auf die Haltbarkeit der Le-
bensmittel. Somit lassen sich auch Lebens-
mittelabfalle vermeiden.
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Wenn Sie gréfRere Mengen an Lebens-

mitteln einfrieren, beachten Sie bitte

das maximale Gefriervermégen. Das
maximale Gefriervermogen entnehmen Sie
dem Typschild des Gerats.

» Stellen Sie die Temperatur im Gefrierbe-
reich auf —18 °C. So kdnnen die Tempera-
turverhaltnisse im Inneren optimal ausge-
nutzt und die optimale Aufbewahrung der
Lebensmittel gewahrleistet werden.

e Kombinieren Sie die Schubladen, Glas-
und Tlrablagen wie in der Abbildung auf
Seite DE-10 gezeigt, um die effizienteste
Energienutzung fur lhr Gerat zu erzielen.

Lebensmittel vorbereiten

* Frieren Sie nur qualitativ einwandfreie Le-
bensmittel ein.

* Frieren Sie frische und zubereitete Spei-
sen ungesalzen und ungewdlrzt ein. Un-
gesalzen eingefrorene Lebensmittel ha-
ben eine langere Haltbarkeit.

» Lassen Sie zubereitete Lebensmittel ab-
kihlen, bevor Sie sie einfrieren. Das spart
nicht nur Energie, sondern vermeidet
auch UbermaRige Reifbildung im Gefrier-
bereich.

* Frieren Sie keine kohlensaurehaltigen Ge-
tranke ein, da die Kohlensaure beim Ein-
frieren entweicht.

Die geeignete Verpackung

Wichtig beim Tiefgefrieren ist die Verpackung.
Sie soll vor Oxidation, vor dem Eindringen von
Mikroben, vor der Ubertragung von Geruchs-
und Geschmacksstoffen und Austrocknen
(Gefrierbrand) schitzen.

* Verwenden Sie nur Verpackungsma-
terial, das widerstandsfahig, luft- und
flussigkeitsundurchlassig, nicht zu steif
und zu beschriften ist. Es sollte als Ge-
frierverpackung ausgewiesen sein.

Nahrungsmittel einfrieren, Tiefklhlkost lagern

Das Portionieren

* Verwenden Sie mdglichst flache Portio-
nen; diese frieren schneller bis in den Kern
durch.

» Streichen Sie die Luft aus dem Gefrier-
beutel heraus, denn sie beglnstigt das
Austrocknen und nimmt Platz weg.

* Fdllen Sie Flussigkeitsbehalter max. zu %,
denn beim Frieren dehnt sich FlUssigkeit
aus.

* Lagern S