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Lieferung

Lieferung

Lieferumfang

Kihlbereich mit:
— 2 Glasablagen, verstellbar
— 1 Glasablage als Abdeckung flr die
Gemduse-Schublade
— 1 Gemuse-Schublade
— 1 grofes Turfach fur Flaschen
— 2 kleine Turfacher
— 1 Eierablage (14-fach)

Gefrierbereich mit:
— 3 Gefriergut-Schubladen, herausnehmbar

Zubehor:
— 1 Reinigungsstabchen

Lieferung kontrollieren

1. Transportieren Sie das Gerat an einen
geeigneten Standort und packen Sie es
aus (siehe ,Inbetriebnahme* auf Seite
19).

2. Entfernen Sie alle Verpackungsteile,
Kunststoffprofile, Klebestreifen und
Schaumpolster.

3. Prufen Sie, ob die Lieferung vollstandig ist.

4. Kontrollieren Sie, ob das Geréat Transport-
schaden aufweist.

5. Sollte die Lieferung unvollstandig sein
oder das Gerat einen Transportschaden
aufweisen, nehmen Sie bitte Kontakt mit
unserem Service auf (siehe ,Unser Ser-
vice" auf Seite 24).

A\ WARNUNG!

Stromschlaggefahr!
Nie ein beschadigtes Gerat in Betrieb
nehmen.
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Zu lhrer Sicherheit

Bestimmungsgemaler
Gebrauch

Das Gerat ist geeignet, um frische Le-
bensmittel zu kihlen, handelsibliche
Tiefkuhlkost einzulagern, zum Tiefge-
frieren frischer, zimmerwarmer Lebens-
mittel sowie zur Eisbereitung.

Das Gerat ist nur zur Verwendung im
privaten Haushalt bestimmt.
Verwenden Sie das Gerat ausschlief-
lich wie in dieser Gebrauchsanleitung
beschrieben. Jede andere Verwendung
gilt als nicht bestimmungsgemal und
kann zu Sachschdden oder sogar zu
Personenschaden fiihren. Der Hersteller
ubernimmt keine Haftung fur Schdden,
die durch nicht bestimmungsgemafBen
Gebrauch entstanden sind.

Begriffserklarung

Folgende Signalbegriffe finden Sie in
dieser Gebrauchsanleitung.

A\ WARNUNG

Dieser Signalbegriff bezeichnet eine
Gefdhrdung mit einem mittleren Risi-
kograd, die, wenn sie nicht vermieden
wird, den Tod oder eine schwere Verlet-
zung zur Folge haben kann.

/N VORSICHT

Dieser Signalbegriff bezeichnet eine
Gefdhrdung mit einem niedrigen Risi-
kograd, die, wenn sie nicht vermieden
wird, eine geringfuigige oder maBige
Verletzung zur Folge haben kann.
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| HINWEIS
Dieser Signalbegriff warnt vor magli-
chen Sachschaden.

Dieses Symbol verweist auf nutzliche
Zusatzinformationen.

Sicherheitshinweise

In diesem Kapitel finden Sie allgemeine
Sicherheitshinweise, die Sie zu Threm
eigenen Schutz und zum Schutz Dritter
stets beachten mussen. Beachten Sie
auch die Warnhinweise in den einzel-
nen Kapiteln zu Bedienung, Aufbau etc.

A\ WARNUNG

Risiken im Umgang mit
elektrischen Haushaltsgeraten
Stromschlaggefahr!

Das Beruihren von spannungsfiihrenden

Teilen kann zu schweren Verletzungen

oder zum Tod fiihren.

s Gerdat nur in Innenr@umen verwen-
den. Nicht in Feuchtrdumen oder im
Regen betreiben.

s Gerdt nicht in Betrieb nehmen oder
weiter betreiben, wenn es
- sichtbare Schdden aufweist, z.B.

die Anschlussleitung defekt ist,
- Rauch entwickelt oder verbrannt
riecht,
- ungewohnte Gerdausche von sich
gibt.
In einem solchen Fall Netzstecker
ziehen bzw. Sicherung herausschrau-
ben/ausschalten und unseren Service
kontaktieren (siehe Seite 24).
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= Das Gerdt entspricht der SchutzklasseI = Wenn eigenstdndige oder unsachge-

und darf nur an eine Steckdose mit ord-
nungsgemaf installiertem Schutzleiter
angeschlossen werden. Beim Anschlie-
Ben darauf achten, dass die richtige
Spannung anliegt. Nahere Informatio-
nen hierzu finden Sie auf dem Typen-
schild.

Der Anschluss an eine Zeitschaltuhr
oder ein separates Fernwirksystem zur
Ferniberwachung und -steuerung ist
unzulassig.

Falls der Netzstecker nach dem Auf-
stellen nicht mehr zuganglich ist,
muss eine allpolige Trennvorrichtung
gemap Uberspannungskategorie
ITT in der Hausinstallation mit min-
destens 3 mm Kontaktabstand vor-
geschaltet sein; hierzu zdhlen Siche-
rungen, LS-Schalter und Schiitze.
Netzkabel nicht knicken oder klem-
men und nicht tber scharfe Kanten le-
gen. Die Folge kann Kabelbruch sein.
Gerat, Netzstecker und Netzkabel von
offenem Feuer und heien Flcchen
fernhalten.

Immer am Netzstecker selbst, nicht
am Netzkabel anfassen.

maPe Reparaturen am Gerdt vorge-
nommen werden, konnen Sach- und
Personenschaden entstehen und die
Haftungs- und Garantieanspriiche
verfallen. Niemals versuchen, das de-
fekte — oder vermeintlich defekte —
Gerdt selbst zu reparieren.

Bei Reparaturen durfen ausschlief3-
lich Teile verwendet werden, die den
urspringlichen Geratedaten entspre-
chen. In diesem Gerat befinden sich
elektrische und mechanische Teile,
die zum Schutz gegen Gefahrenquel-
len unerldasslich sind.

Im Fehlerfall sowie vor umfangreichen
Reinigungsarbeiten den Netzstecker
ziehen bzw. die Sicherung ausschal-
ten/herausdrehen.

Wenn die LED defekt ist, darf sie nur
durch den Hersteller, dessen Kunden-
dienst oder eine autorisierte Fach-
kraft ausgetauscht werden (siehe
,2uUnser Service” auf Seite 24).

Keine Gegenstande in oder durch
die Gehdauseoffnungen stecken und
sicherstellen, dass auch Kinder keine
Gegenstande einstecken konnen.

= Netzstecker niemals mit feuchten = Gerdt regelmapig auf Schaden priifen.

Hdnden anfassen.

» Netzkabel und -stecker nie in Wasser
oder andere Flussigkeiten tauchen.

» Wenn das Netzkabel des Gerdts be-
schadigt ist, muss es durch den Her-
steller, dessen Kundendienst oder
eine qualifizierte Fachkraft ausge-
tauscht werden.

» Eingriffe und Reparaturen am Ge-
rat dirfen ausschlieflich autorisierte
Fachkrafte vornehmen (siehe ,Unser
Service® auf Seite 24).

Risiken fur Kinder

Erstickungsgefahr!

Kinder kdnnen sich in der Verpackungs-

folie verfangen oder Kleinteile verschlu-

cken und ersticken.

» Kinder nicht mit der Verpackungsfolie
spielen lassen.

» Kinder daran hindern, Kleinteile vom
Gerat abzuziehen oder aus dem
Zubehorbeutel zu nehmen und in den
Mund zu stecken.



Risiken im Umgang mit
chemischen Stoffen
Explosionsgefahr!

UnsachgemdBer Umgang mit che-

mischen Stoffen kann zu Explosionen

fuhren.

» Keine explosiven Stoffe oder Spriih-
dosen mit brennbaren Treibmitteln
im Gerat lagern, da sie zlndfdhige
Gas-Luft-Gemische zur  Explosion
bringen kdnnen.

» Zum Abtauen auf keinen Fall Abtau-
sprays verwenden. Sie kénnen explo-
sive Gase bilden.

/N VORSICHT

Risiken fur bestimmte
Personengruppen

Gefahren fir Kinder und Personen mit
eingeschrankten physischen, senso-
rischen oder geistigen Fdhigkeiten!

» Dieses Gerat kann von Kindern ab
8 Jahren sowie von Personen mit re-
duzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und/oder Wis-
sen benutzt werden, wenn sie beauf-
sichtigt oder bezuglich des sicheren
Gebrauchs unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

» Reinigung und Wartung diirfen nicht
durch Kinder durchgefiihrt werden, es
sei denn, sie werden beaufsichtigt.

» Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spie-
len.
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Risiken im Umgang mit Kuhl- und

Gefriergeraten

Brandgefahr!

UnsachgemdBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu einem Brand und zu Sach-

schaden fihren.

» Gerdt nur an eine ordnungsgemaf
installierte Schutzkontakt-Steckdose
anschlieBen. Der Anschluss an eine
Steckdosenleiste oder eine Mehrfach-
steckdose ist unzuldssig.

» Um ausreichende Luftzirkulation zu
gewdahrleisten, Beluftungséffnungen
im Gerdtegehduse oder im Einbauge-
hduse nicht verschlieen.

» Gerdt nicht direkt an die Wand stellen.
Halten Sie die Mindestabstdnde ein
(siehe ,Inbetriebnahme® auf Seite
19).

Gefahren durch Kaltemittel!

Im Kaltemittel-Kreislauf Ihres Gerdtes

befindet sich das umweltfreundliche,

aber brennbare Kaltemittel R600a (Iso-
butan).

» Mechanische Eingriffe in das Kalte-
system sind nur autorisierten Fach-
kraften erlaubt.

» Den Kadltekreislauf nicht beschadi-
gen, z. B. durch Aufstechen der Kal-
temittelkandle des Verdampfers mit
scharfen Gegenstanden, Abknicken
von Rohrleitungen usw.

» Herausspritzendes Kaltemittel st
brennbar und kann zu Augenschaden
fuhren. In diesem Fall die Augen unter
klarem Wasser spiilen und sofort einen
Arzt rufen.

» Damitim Fall einer Leckage des Kalte-
mittelkreislaufs kein zindfdhiges Gas-
Luft-Gemisch entstehen kann, muss



der Aufstellraum laut Norm EN378
eine MindestgroBe von 1 m? je 8 g
Kaltemittel haben. Die Menge des
Kaltemittels in Ihrem Gerat finden Sie

auf dem Datenblatt (siehe ab Seite
26).

Verletzungsgefahr!

UnsachgemadBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu Verletzungen fuhren.

» Das Gerat ist schwer und unhandlich.
Beim Transport und Einbau die Hilfe
einer weiteren Person in Anspruch
nehmen.

» Schubfdcher, Tlren etc. nicht als Tritt-
brett oder zum Abstltzen verwenden.

» Keine schweren Gegenstdnde auf dem
Gerat abstellen, sie konnten herunter-
fallen und Verletzungen verursachen.

» Netzkabel so verlegen, dass es nicht
zur Stolperfalle wird.

Gesundheitsgefahrl!

Durch falsche Handhabung, unzurei-

chende Kuhlung oder Uberlagerung

konnen die eingelagerten Lebensmittel
verderben. Bei Verzehr besteht die Ge-
fahr einer Lebensmittelvergiftung!

» Insbesondere rohes Fleisch und Fisch
ausreichend verpacken, damit da-
nebenliegende Lebensmittel nicht
durch Salmonellen o. A. kontaminiert
werden.

» Die von den Lebensmittelherstellern
empfohlenen Lagerzeiten einhalten.

» Beachten, dass sich die Lagerzeit des
Gefrierguts aufgrund eines Tempe-
raturanstiegs im Gerdteinneren ver-
kiirzen kann (Abtauen, Reinigen oder
Stromausfall).
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» Bei ldngerem Stromausfall oder ei-
ner Stérung am Gerdat das eingela-
gerte Gefriergut aus dem Gerdt neh-
men und in einem ausreichend kiihlen
Raum oder einem anderen Kiihlgerat
lagern (max. Lagerzeit bei Stérung:
25 Stunden).

» Nach einer Storung Gberprifen, ob die
eingelagerten Lebensmittel noch ge-
nieBbar sind. Auf- oder angetaute
Lebensmittel nicht wieder einfrieren,
sondern sofort verbrauchen.

» Zur Bereitung von Eiswurfeln nur Trink-
wasser verwenden.

Das Gerat arbeitet eventuell nicht ein-
wandfrei, wenn es uber langere Zeit zu
geringer Umgebungstemperatur aus-
gesetzt wird. Es kann dann zu einem
Temperaturanstieg im Inneren kom-
men.
» Vorgesehene Umgebungstemperatur
einhalten (siehe Zeile ,Klimaklassen®
auf Seite 26).

Verletzungsgefahr durch Gefriergut!
UnsachgemaBer Umgang mit dem Ge-
rat kann zu Verletzungen fihren. Es be-
steht Verbrennungsgefahr durch Tief-
temperaturen.

» Die Lebensmittel und die Innenwan-
de des Gefrierbereichs haben eine
sehr tiefe Temperatur. Nie mit nassen
Handen berthren. Dies kann zu Haut-
verletzungen flhren. Auch bei tro-
ckener Haut sind Hautschaden mag-
lich.

» Eiswurfel oder Eis am Stiel vor dem
Verzehr etwas antauen lassen, nicht
direkt aus dem Gefrierbereich in den
Mund nehmen.



' HINWEIS

Beschddigungsgefahr!

Wenn das Kuhlgerat liegend trans-

portiert wurde, kann Schmiermittel aus

dem Kompressor in den Kihlkreislauf
gelangt sein.

» Das Kihlgerat moglichst nicht in die
Horizontale kippen.

» Vor Inbetriebnahme das Kihlgerat
2 Stunden aufrecht stehen lassen.
Wahrenddessen fliet das Schmier-
mittel in den Kompressor zuriick.

UnsachgemaBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu Sachschaden fihren.

» Gerdt nicht an den Tiren oder Tdr-
griffen ziehen oder heben.

» Gerdt nur auf einem ebenen und
festen Untergrund abstellen. Der Un-
tergrund muss das Gewicht des ge-
fullten Gerdtes tragen konnen.

» Beim Auspacken keine scharfen oder
spitzen Gegenstande verwenden.

» Keine elektrischen Gerdte innerhalb
des Gerdts betreiben, die nicht der
vom Hersteller empfohlenen Bauart
entsprechen.

» Keine anderen mechanischen Einrich-
tungen oder sonstigen Mittel als die
vom Hersteller empfohlenen benut-
zen.

= Keine Gegensténde in die Offnungen-
stecken und sicherstellen, dass auch
Kinder keine Gegenstande hineinste-
cken.

» Innenbeleuchtung ausschlieBlich zur
Beleuchtung des Gerdte-Inneren ver-
wenden. Sie ist nicht zur Beleuchtung-
eines Raumes geeignet.

Gerateteile / Bedienelemente Seite 9

» Keine Glas- oder MetallgefcBe mit
Wasser, Limonade, Bier etc. einla-
gern. Wasser dehnt sich im gefrore-
nen Zustand aus und kann den Behal-
ter sprengen.

» Gerdt rechtzeitig abtauen, bevor sich
eine Eis- und Reifschicht von mehr als
5 mm bildet. Bei zu starker Eisbildung
steigt der Stromverbrauch, die Schub-
laden werden schwergdngig und die
Tur schlieBt eventuell nicht mehr
dicht ab.

» Zum Beschleunigen des Abtauvor-
gangs keine anderen Mittel ver-
wenden als die vom Hersteller emp-
fohlenen. Z.B. keine elektrischen
Heizgerdate, Messer oder Gerdte mit
offener Flamme wie z. B. Kerzen ver-
wenden. Die Warmedammung und
der Innenbehalter sind kratz- und hit-
zeempfindlich oder kénnen schmel-
zen.

» Beim Reinigen beachten:

- Auf keinen Fall aggressive, kornige,
soda-, saure- oder losemittelhaltige
oder schmirgelnde Putzmittel ver-
wenden. Empfehlenswert sind All-
zweckreiniger mit einem neutralen
pH-Wert.

- Tardichtungen und Gerdteteile aus
Kunststoff sind empfindlich ge-
gen Ol und Fett. Verunreinigungen
moglichst schnell entfernen.

- Nur weiche Tucher verwenden.

» Nach dem Ausschalten 5 Minuten
warten. Erst danach das Gerdt erneut
einschalten.

» Nur Original-Zubehorteile verwenden.
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Bedienung

Voraussetzungen zur sicheren
Verwendung

— Sie haben das Kapitel ,Zu lhrer Sicher-
heit” ab Seite 5 gelesen und alle Sicher-
heitshinweise verstanden.

— Das Gerat ist aufgestellt und angeschlos-
sen wie im Kapitel ,Inbetriebnahme® ab Sei-

te 19 beschrieben.

Gerat ein- und ausschalten

! HINWEIS

UnsachgemaBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu Sachschaden fihren.

» Innenbeleuchtung ausschlieBlich zur
Beleuchtung des Gerdate-Inneren ver-
wenden. Sie ist nicht zur Beleuchtung-
eines Raumes geeignet.

)

(‘S&ﬁ “Q/

Mit Hilfe des Temperaturreglers (2) kdnnen
Sie das Gerat ein-/ausschalten Der Tempe-
raturregler (2) befindet sich an der Decke des
Kuhlbereichs und ist stufenlos einstellbar.

Einschalten

1. Stellen Sie den Temperaturregler (2) auf
"1" bis "7".
Das Gerat ist eingeschaltet, die Innenbe-
leuchtung leuchtet, der Motor beginnt zu
arbeiten, das Kaltemittel stromt durch die
Rohre und Sie horen ein leichtes Rau-
schen.

2. Macht das Gerat stérende Gerausche,
Uberprifen Sie den festen Stand und ent-
fernen Sie Gegenstande auf dem Gerat.

Ausschalten

1. Stellen Sie den Temperaturregler (2) auf
"0".

2. Raumen Sie das Gerat aus, tauen Sie es
etwas ab und reinigen Sie es (siehe ,Pfle-
ge und Wartung® auf Seite 16).

3. Lassen Sie die Tur leicht gedffnet, damit
sich kein Schimmel bildet.

4. Fur eine langere Aullerbetriebnahme zie-
hen Sie den Netzstecker.

Temperatur regeln

A\ WARNUNG

Gesundheitsgefahr!

Das Gerat arbeitet eventuell nicht ein-

wandfrei, wenn es Uber langere Zeit zu

geringer Umgebungstemperatur aus-

gesetzt wird. Es kann dann zu einem

Temperaturanstieg im Kuhl- und Ge-

frierbereich kommen.

» Immer die vorgesehene Umgebungs-
temperatur einhalten (siehe Zeile "Kli-
maklassen” auf Seite 26).

Mit dem Temperaturregler (2) kénnen Sie die

Temperatur im Kihl- und im Gefrierbereich

einstellen.

* Wahlen Sie zunachst eine mittlere Einstel-
lung.

» Wabhlen Sie bei ansteigender Umge-
bungstemperatur, z. B. im Sommer, eine
entsprechend hohere Einstellung.

Um die Innentemperatur

* niedriger einzustellen, drehen Sie den
Temperaturregler in Richtung ,, 7%

e hoher einzustellen, drehen Sie den Tem-
peraturregler in Richtung ,,0%
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Um die Kihlleistung kontrollieren zu konnen, Turfacher umsetzen
bendtigen Sie idealerweise zwei Kuhl-/Ge-

frier-Thermometer. Platzieren Sie eines Die beiden kleinen Turfacher lassen sich um-
« oberhalb der Gemiise-Schublade (10) im setzen.

Kiihlbereich. 1. Fach anheben und herausnehmen.

Die richtige Temperatur betrégt hier +6 °C. 2. Fach an neuer Position von oben auf die
« im Gefrierbereich. seitlichen Schienen setzen.

Die ideale Lagertemperatur betragt -18°C.

Ablagen umsetzen

Die Glasablagen (12) im Kuhlbereich lassen

sich umsetzen. Eine Glasablage muss direkt

Uber der Gemuse-Schublade liegen.

1. Ablage anheben und herausnehmen.

2. Ablage an neuer Position von oben Uber
sie seitlichen Halterungen flhren.
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Nahrungsmittel kuhlen

(10). Dort ist die Temperatur am niedrigs-
A\ WARNUNG o

Explosionsgefahr! — Legen Sie frisches Obst und Gemdise in

Ein unsachgemdBer Umgang mit dem die Gemilse-Schublade (10).

.. . .. » Lagern Sie hochprozentigen Alkohol nur
Gerdt kann zu Explosionen fuhren. stehend und fest verschiossen.

= Keine explosiven Stoffe oder Sprih- « Lassen Sie warme Lebensmittel abkuhlen,

dosen mit brennbaren Treibmitteln
im Gerdt lagern, da sie ziindfdhige
Gas-Luft-Gemische sind und explo-
dieren konnen.

ehe Sie sie in den Kihlbereich stellen.

Die Temperaturen im Gerat und damit der

Energieverbrauch kdnnen ansteigen,

— wenn die Turen haufig oder lange geoff-
net werden.

— wenn die vorgeschriebene Raumtempe-
ratur Uber- oder unterschritten wird.
» Der Energieverbrauch ist auch abhangig
vom gewahlten Standort (siehe "Geeigne-
ten Standort wahlen" auf Seite 19).

Kuhlbereiche bestucken

Qualitat erhalten

+ Damit Aroma und Frische der Nahrungsmit-
tel im Kihlbereich erhalten bleiben, legen
oder stellen Sie alle zu kiihlenden Lebens-
mittel nur verpackt in den Kuhlbereich. Ver-
wenden Sie spezielle Kunststoffbehalter flr
Lebensmittel oder handelstibliche Folien.
* Legen Sie die Lebensmittel
— so in den Kuhlbereich, dass die Luft frei
zirkulieren kann. Decken Sie die Ablagen
nicht mit Papier o. A. ab.

— nicht direkt an die Riickwand. Sie kénnen
sonst an der Rickwand festfrieren.

Bestlicken Sie den Kihlbereich so, dass er
Temperaturverhaltnisse im Inneren optimal
ausnutzt:

— Legen Sie streichfahige Butter und Kése
den in den oberen Bereich oder auf das
Eierablagefach (3). Dort ist die Tempera-
tur am hochsten.

— Stellen Sie Flaschen und Getranke-
kartons in das grofde Turfach (5). Stellen
Sie volle Behalter dichter am Scharnier,
um die Belastung der Tur zu vermindern.

— Legen Sie Gekochtes und Gebackenes
auf die Glasablagen (12).

— Legen Sie Frischfleisch, Wild, Gefligel,
Speck, Wurst und rohen Fisch auf der
Glasplatte Uber der Gemise-Schublade



Nahrungsmittel einfrieren

AL WARNUNG

Explosionsgefahr!

UnsachgemdBer Umgang mit dem

Gerdt kann zur Explosion fuhren.

» Keine explosiven Stoffe oder Spriih-
dosen mit brennbaren Treibmitteln
im Gerdt lagern, da sie ziindfdhige
Gas-Luft-Gemische zur  Explosion
bringen kdnnen.

/N VORSICHT

Gesundheitsgefahr!

Durch falsche Handhabgng, unzurei-

chende Kuhlung oder Uberlagerung

konnen die eingelagerten Lebensmittel
verderben. Bei Verzehr besteht die Ge-
fahr einer Lebensmittelvergiftung!

» Insbesondere rohes Fleisch und Fisch
ausreichend verpacken, damit da-
nebenliegende Lebensmittel nicht
durch Salmonellen o. A. kontaminiert
werden.

» Die von den Lebensmittelherstellern
empfohlenen Lagerzeiten einhalten.

» Beachten, dass sich die Lagerzeit des
Gefrierguts aufgrund eines Tempe-
raturanstiegs im Gerdteinneren ver-
kirzen kann (Abtauen, Reinigen oder
Stromausfall).

» Bei langerem Stromausfall oder einer
Storung am Gerat das eingelagerte
Gefriergut aus dem Gerdt nehmen
und in einem ausreichend kihlen
Raum oder einem anderen Kihlgerat
lagern (siehe Zeile "Lagerzeit bei Sto-
rung” ab Seite 26).

» Nach einer Storung Gberpriifen, ob die
eingelagerten Lebensmittel noch ge-
nieBbar sind. Auf- oder angetaute
Lebensmittel nicht wieder einfrieren,
sondern sofort verbrauchen.

Nahrungsmittel einfrieren Seite 13

Verletzungsgefahr!

UnsachgemaBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu Verletzungen fuhren. Ver-

brennungsgefahr durch Tieftempera-
turen.

» Die Lebensmittel und die Innenwan-
de des Gefrierbereichs haben eine
sehr tiefe Temperatur. Nie mit nassen
Handen berthren. Dies kann zu Haut-
verletzungen flhren. Auch bei tro-
ckener Haut sind Hautschaden mog-
lich.

» Eiswurfel oder Eis am Stiel vor dem
Verzehr etwas antauen lassen, nicht
direkt aus dem Gefrierbereich in den
Mund nehmen.

Wenn der Platz im Gefrierbereich in
den Schubladen nicht ausreicht, kon-
nen Sie die Schubladen herausnehmen.

Einfrieren

Einfrieren heil}t, frische, zimmerwarme Le-
bensmittel moglichst schnell — am besten
»schockartig“ — bis in den Kern durchzufrie-
ren. Bei zu langsamem Kuhlen ,erfrieren* die
Lebensmittel, d.h. die Struktur wird zerstort.
Die Erhaltung von Konsistenz, Geschmack
und Nahrwert erfordert eine gleichmaRige
Lagertemperatur von -18 °C.

Lebensmittel vorbereiten

 Frieren Sie nur qualitativ einwandfreie Le-
bensmittel ein.

 Frieren Sie frische und zubereitete Spei-
sen ungesalzen und ungewdurzt ein. Un-
gesalzen eingefrorene Lebensmittel ha-
ben eine langere Haltbarkeit.



» Lassen Sie zubereitete Lebensmittel ab-
kiihlen, bevor Sie sie einfrieren. Das spart
nicht nur Energie, sondern vermeidet auch
Ubermafige Reifbildung im Gefrierbereich.

» Kohlensaurehaltige Getranke eignen sich
nicht zum Einfrieren, da die Kohlensaure
beim Einfrieren entweicht.

Die geeignete Verpackung

Wichtig beim Tiefgefrieren ist die Verpackung.
Sie soll vor Oxidation, vor dem Eindringen von
Mikroben, vor der Ubertragung von Geruchs-
und Geschmacksstoffen und Austrocknen
(Gefrierbrand) schitzen.

* Verwenden Sie nur Verpackungsma-
terial, das widerstandsfahig, luft- und
flissigkeitsundurchlassig, nicht zu steif
und zu beschriften ist. Es sollte als Ge-
frierverpackung ausgewiesen sein.

» Verwenden Sie zum Verschliel3en Plas-
tik-Clips, Gummiringe oder Klebebander.

» Kennzeichnen Sie das Gefriergut nach
Art, Menge, Einfrier- und Verfalldatum.
Benutzen Sie maéglichst wischfeste Filz-
schreiber oder Klebeetiketten.

Das Portionieren

* Verwenden Sie mdglichst flache Porti-
onen; diese frieren schneller bis in den
Kern durch.

+ Streichen Sie die Luft aus dem Gefrier-
beutel heraus, denn sie beguinstigt das
Austrocknen und nimmt Platz weg.

» Flllen Sie Flussigkeitsbehalter max. zu %,
denn beim Frieren dehnt sich Flussigkeit
aus.

+ Lagern Sie keine Glas- oder Metallgefale
mit Flissigkeit wie Wasser, Limonade,
Bier etc. Wasser dehnt sich im gefrore-
nen Zustand aus und kann den Behalter
sprengen.

Frieren Sie nur hochprozentigen Alkohol
(ab vol. 40%) ein; achten Sie darauf, dass
er fest verschlossen ist.
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So bestucken Sie richtig

Maximales Gefriervermogen

Halten Sie das maximale Gefriervermdgen
ein. Sie finden die Angabe ,Gefriervermdgen
in kg/24h“ im Datenblatt ab Seite 26.

Kleinere Mengen einfrieren

* bis 3 kg: Sobald die Temperatur im Ge-
frierbereich bei —18 °C liegt, kdnnen Sie
frische, zimmerwarme Lebensmittel ein-
frieren.

* Uber 3 kg: Die frische Ware darf keinen
Kontakt mit dem bereits eingelagerten
Gefriergut bekommen, da dieses sonst
antauen kann. Lasst sich der Kontakt mit
dem eingelagerten Gefriergut nicht ver-
meiden, empfehlen wir, vor dem Einfrieren
der frischen Ware eine Kaltereserve im
Gefrierbereich zu schaffen.

Nach dem Einlagern der frischen Ware steigt
die Temperatur im Gefrierraum kurzfristig an.
Nach weiteren 24 Stunden ist die Ware bis in
den Kern gefroren.

Tiefkuhlkost lagern

Auf dem Weg vom Hersteller in Ihr Gefrierge-
rat darf die Tiefkuhlkette nicht unterbrochen
werden. Die Temperatur des Gefrierguts
muss stets mindestens —18°C betragen.

Kaufen Sie deshalb keine Ware, die

— in bereiften, stark vereisten Truhen liegt.

— oberhalb der vorgeschriebenen Markie-
rungsmarke gestapelt ist.

— teilweise verklumpt ist (vor allem bei Beeren
und Gemuse leicht festzustellen).

— Schnee und Saftspuren aufweist.

Transportieren Sie Tiefkihlkost in Spezial-

boxen aus Styropor oder in Isoliertaschen.

Beachten Sie die Lagerbedingungen und -zei-
ten auf der Verpackung.
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Lebensmittel auftauen

Beachten Sie folgende Grundregeln, wenn
Sie Lebensmittel auftauen:

— Um Lebensmittel aufzutauen, nehmen Sie
sie aus dem Gefrierraum und lassen Sie
sie am besten bei Raumtemperatur oder
im Kihlschrank auftauen.

— Um Lebensmittel schnell aufzutauen, nutzen
Sie z. B. die Auftaufunktion [hrer Mikrowelle.
Beachten Sie dabei die Herstellerangaben
und beachten Sie, dass sich so vermehrt
Bakterien und Keime bilden kbnnen.

— Bereiten Sie aufgetaute Lebensmittel so
schnell wie moglich zu.

— Entsorgen Sie die Auftauflissigkeit.

— Wenn Sie nur einen Teil einer Packung
auftauen mdchten, enthehmen Sie diesen
und schlieen Sie die Packung sofort wie-
der. Dadurch beugen Sie ,Gefrierbrand” vor
und vermindern die Eisbildung am verblei-
benden Lebensmittel.

— Tauen Sie Fleisch, Gefligel und Fisch im-
mer im Klhlschrank auf. Achten Sie darauf,
dass das Gefriergut nicht in der eigenen
Auftauflissigkeit liegt.

Eiswurfel bereiten

AL WARNUNG

Gesundheitsgefahr!

Durch falsche Handhabung besteht die

Gefahr einer Lebensmittelvergiftung.

» Zur Bereitung von Eiswurfeln nur fri-
sches Trinkwasser verwenden.

 Fillen Sie einen Eiswirfelbehalter zu %
mit frischem Trinkwasser und legen Sie
ihn waagerecht in den Gefrierraum.
Die Eiswdrfel [osen sich am besten, indem
Sie den Eiswdirfelbehalter verwinden oder
kurze Zeit unter flieRendes Wasser halten.



Pflege und Wartung

WARNUNG

Stromschlaggefahr!

Das Beriihren von spannungsfiihrenden

Teilen kann zu schweren Verletzungen

oder zum Tod flhren.

» Vor dem Reinigen den Netzstecker
ziehen bzw. die Sicherung ausschal-
ten/herausdrehen.

» Beim Herausziehen des Netzsteckers
immer am Netzstecker selbst anfas-
sen, nicht am Netzkabel ziehen.

/N\ VORSICHT

Gefahren fur Kinder und Personen mit
eingeschrankten physischen, senso-
rischen oder geistigen Fahigkeiten!

» Reinigung und Benutzer-Wartung
dirfen nicht durch Kinder durchge-
fuhrt werden, es sei denn, sie werden
beaufsichtigt.

HINWEIS

Die Oberflachen und Gerateteile werden
durch ungeeignete Behandlung bescha-
digt.

» Auf keinen Fall aggressive, kornige,
soda-, sdure-, I6semittelhaltige oder
schmirgelnde Reinigungsmittel ver-
wenden. Diese greifen die Kunststoff-
flachen an. Empfehlenswert sind All-
zweckreiniger mit einem neutralen
pH-Wert.

» Turdichtungen und Gerateteile aus
Kunststoff sind empfindlich gegen
Ol und Fett. Verunreinigungen mog-
lichst schnell entfernen.

» Nur weiche Tucher verwenden.
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Turdichtungen kontrollieren
und reinigen

Die Turdichtungen missen regelmaflig kont-
rolliert werden, damit keine warme Luft in das
Geréat eindringt.

1. Klemmen Sie zur Prifung ein diinnes
Stlick Papier an verschiedenen Stellen
ein. Das Papier muss sich an allen Stellen
gleich schwer durchziehen lassen.

2. Falls die Dichtung nicht Gberall gleichma-
Rig anliegt: erwarmen Sie die Dichtung an
den entsprechenden Stellen vorsichtig mit
einem Haartrockner und ziehen Sie sie
mit den Fingern etwas heraus.

3. Reinigen Sie verschmutzte Dichtungen
nur mit klarem Wasser.

Aulienwande reinigen

— Lackierte Oberflachen
Verwenden Sie nur eine leichte pH-neutrale
Seifenlauge.

— Edelstahl Oberflachen
Verwenden Sie spezielle Edelstahl-Reini-
ger aus dem Fachhandel. Niemals Politur
verwenden.

Kuhlbereich abtauen

Dies ist nicht notwendig. Denn der Kihlbe-
reich lhres Geréts besitzt eine Abtau-Automa-
tik. Reif und Eis werden automatisch abgetaut
und das Tauwasser auf der Rickseite des
Geréts in einer Tauwasserschale gesammelt.
Durch die Warme des Motors verdunstet das
Tauwasser.



Kdhlbereich reinigen

(12)

1. Stellen Sie den Temperaturregler (2) auf ,,0“

2. Ziehen Sie den Netzstecker.

3. Nehmen Sie das Kuhlgut heraus und stel-
len Sie es in einen kihlen Raum.

4. Nehmen Sie die Schubladen, Tirfacher,
und die Glasablagen heraus und reinigen
Sie sie in lauwarmem Wasser mit etwas
Spulmittel. Trocknen Sie alle Teile grind-
lich.

5. Wischen Sie den Innenraum mit warmem
Wasser und Spulmittel aus.

Geben Sie beim Nachwischen einige
Tropfen Essig ins Wasser, um Schimmel-
bildung vorzubeugen.

Wischen Sie den Innenraum trocken und
lassen Sie die Tur zum Luften noch einige
Zeit offen.

6. Saubern Sie die Offnung des Tauwas-
serablaufs (11) mit dem Reinigungs-
stabchen (7).

7. Reinigen Sie die Turdichtung nur mit kla-
rem Wasser, sie ist empfindlich gegen Ol
und Fett.

8. Setzen Sie Ablagen und Schubladen wie-
der ein und legen Sie das Kuhlgut ein.

9. Stecken Sie den Netzstecker ein und
drehen Sie den Temperaturregler (2) auf
die gewunschte Einstellung.

Seite 17

Pflege und Wartung

Gefrierbereich abtauen und
reinigen

A\ WARNUNG

Explosionsgefahr!

Ein unsachgemadBer Umgang mit dem

Gerdt kann zu schweren Verletzungen

und Beschadigungen fihren!

» Auf keinen Fall Abtausprays verwen-
den. Sie konnen explosive Gase bil-
den.

! HINWEIS

Die Warmedammung Ihres Gerdts be-

steht aus Polyurethan mit umweltver-

traglichem Pentan-Isolierschaum.

» Zum Beschleunigen des Abtauvor-
gangs keine elektrischen Heizge-
rate, Schaber, Messer oder sonstige
Hilfsmittel mit offener Flamme wie
z. B. Kerzen verwenden. Die War-
medammung und der Innenbehdlter
sind kratz- und hitzeempfindlich und
kénnen schmelzen.

Beim Reinigen beachten:

= Auf keinen Fall Seife, scharfe, korni-
ge, soda- oder losemittelhaltige oder
schmirgelnden Putzmittel verwenden.
Empfehlenswert sind Allzweckreiniger
mit einem neutralen pH-Wert.

» Die Tirdichtung ist empfindlich ge-
gen Ol und Fett — das Gummi wird da-
durch pords und sprode.

» Die Oberflachen werden durch unge-
eignete Reinigungsmittel beschadigt.
Pflegemittel nur fir die AuBenfldchen
verwenden.

» Nur weiche Tucher verwenden.



Feuchtigkeit aus den Lebensmitteln und der
Umgebungsluft schlagt sich im Innenraum
des Gerats als Reif nieder. Mindestens ein-
mal im Jahr, spatestens aber, wenn die Reif-
schicht ca. 4 mm dick ist, sollten Sie Eis und
Reif an den Innenwénden des Gefrierbereichs
entfernen. Andernfalls bildet das Eis eine Iso-
lierschicht, welche die Kalteabgabe erschwert
und den Stromverbrauch ansteigen Iasst.

Vorbereitung:

» Stellen Sie min. 3 Stunden vor dem Abtau-
en den Temperaturregler (2) auf "7".
Die Tiefkihlkost erhalt so eine Kaltereserve
und taut nicht so schnell auf.

So geht’s:

1. Stellen Sie nach 3 Stunden den Tempe-
raturregler (2) auf "0" .

2. Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose.

3. Nehmen Sie das Gefriergut heraus. Wi-
ckeln Sie es dick in Zeitungspapier ein
und stellen Sie es in einem Waschekorb
in einen kihlen Raum. Sie kbnnen das
Gefriergut auch in den Kihlbereich des
Gerats legen.

4. Nehmen Sie die Gefriergut-Schubladen
heraus, waschen Sie sie in warmem
Wasser mit Spulmittel und trocknen Sie
sie grundlich ab.

5. Stellen Sie eine Schissel mit heilem,
nicht kochendem Wasser in den Ge-
frierbereich. Das Abtauen wird dadurch
beschleunigt.

6. Lassen Sie die Tur wahrend des Ab-
tauens geoffnet und legen Sie einen
Wischlappen vor das Gerat, um austre-
tendes Tauwasser aufzufangen.

Die Abtauzeit hangt von der Dicke der
Eisschicht ab. Erfahrungsgemaf kann
nach ca. 1 Stunde mit dem Reinigen des
Gerats begonnen werden.

7. Wischen Sie den Innenraum mit warmem
Wasser und Spulmittel aus.

Geben Sie beim Nachwischen einige
Tropfen Essig ins Wasser, um Schimmel-
bildung vorzubeugen.

10.
1.

12.
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Reinigen Sie die Turdichtung nur mit kla-
rem Wasser, sie ist empfindlich gegen Ol
und Fett.

Reiben Sie alles, einschlielich der Tur-
dichtung, grundlich trocken und liften Sie
kurze Zeit durch.

Legen Sie das Gefriergut wieder ein.
Stecken Sie den Netzstecker wieder

in die Steckdose und drehen Sie den
Temperaturregler (2) auf Stufe "7" .
Sobald eine Temperatur von —18° C
erreicht ist, drehen Sie den Tempera-
tur-Regler wieder in die Ubliche Position.

LED-Leuchte wechseln

A\ WARNUNG

St

romschlaggefahr!

Das Beriihren von spannungsfiihrenden
Teilen kann zu schweren Verletzungen
oder zum Tod fihren.

Wenn die LED defekt ist, darf sie nur
durch den Hersteller, dessen Kunden-
dienst oder eine autorisierte Fach-
kraft ausgetauscht werden (siehe
Lunser Service” auf Seite 24).

Bei Reparaturen durfen ausschlief-
lich Teile verwendet werden, die den
urspringlichen Gerdatedaten entspre-
chen. In diesem Gerdt befinden sich
elektrische und mechanische Teile,
die zum Schutz gegen Gefahrenquel-
len unerlasslich sind.

Lassen Sie die LED durch eine autorisier-
te Fachkraft austauschen (siehe ,Unser
Service* auf Seite 24).



Inbetriebnahme

Voraussetzung zur sicheren
Inbetriebnahme

— Sie haben das Kapitel ,,Zu lhrer Sicher-
heit” ab Seite 5 gelesen und alle Sicher-
heitshinweise verstanden.

Transportieren und Auspacken

WARNUNG

Erstickungsgefahr!

Kinder konnen sich in der Verpackungs-

folie verfangen oder Kleinteile verschlu-

cken und ersticken.

» Kinder nicht mit der Verpackungsfolie
spielen lassen.

» Kinder daran hindern, Kleinteile vom
Gerat abzuziehen oder aus dem Zu-
behorbeutel zu nehmen und in den
Mund zu stecken.

/N VORSICHT

Verletzungsgefahr!

UnsachgemdBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu Verletzungen fihren.

» Das Gerat ist schwer und unhandlich.
Beim Transport und Einbau die Hil-
fe einer weiteren Person in Anspruch
nehmen.

» Schubfdcher, Turen etc. nicht als Tritt-
brett oder zum Abstutzen verwenden.

HINWEIS

Beschadigungsgefahr!

UnsachgemdBer Umgang mit dem

Gerdt kann zu Beschadigungen fihren.

» Das Kihlgerat maglichst nicht in die
Horizontale kippen.

» Zum Auspacken keine scharfen oder
spitzen Gegenstande verwenden.
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1. Transportieren Sie das Gerat mit Hilfe einer
Transportkarre oder einer zweiten Person.

. Packen Sie das Gerat aus.

3. Entfernen Sie vorsichtig die Transportfolie
sowie alle Verpackungsteile, Kunststoff-
profile, Klebestreifen und Schaumpolster
innen, aulRen und auf der Geraterlckseite.

N

Geeigneten Standort wahlen

/N VORSICHT

Gefahren durch Kaltemittel!

» Den Kadltekreislauf nicht beschadi-
gen, z.B. durch Aufstechen der Kal-
temittelkandle des Verdampfers mit
scharfen Gegenstdnden, Abknicken
von Rohrleitungen usw.

» Herausspritzendes Kaltemittel st
brennbar und kann zu Augenschaden
fuhren. Spulen Sie in diesem Fall die
Augen unter klarem Wasser und rufen
Sie sofort einen Arzt.

HINWEIS

Beschadigungsgefahr!

Das Gerdt arbeitet eventuell nicht ein-

wandfrei, wenn es Uber langere Zeit zu

geringer Umgebungstemperatur ausge-
setzt wird. Es kann dann zu einem Tem-
peraturanstieg im Inneren kommen.

s Immer die vorgeschriebene
Umgebungstemperatur  einhalten
(siehe Zeile ,Klimaklassen ab Seite
26).

— Damit im Fall einer Leckage des Kaltemit-
telkreislaufs kein ziindfahiges Gas-Luft-Ge-
misch entstehen kann, muss der Aufstell-
raum mindestens 4,5 m? grol sein.

— Gerat nur auf einem ebenen und festen Un-
tergrund abstellen. Der Untergrund muss



das Gewicht des gefiillten Gerates tragen
kdnnen.

— Gut geeignet sind Standorte, die trocken,
gut beltftet und maéglichst kiihl sind.

— Unglnstig sind Standorte mit direkter
Sonneneinstrahlung oder unmittelbar ne-
ben einem Ofen, Herd oder Heizkorper.

— Diese Mindestabstande mussen eingehal-
ten werden, zu:

— Elektroherden 3cm
— Ol- und Kohleherden 30 cm
— Kuhlgeraten 2cm

— Wasch-/Geschirrsplimaschinen 2 cm

— Maochten Sie diese Abstande verringern,
kénnen Sie eine Isolierplatte zwischen den
Geraten anbringen.

— Wenn am Aufstellungsort eine FuRboden-
heizung installiert ist, stellen Sie das Kiihl-
gerat auf eine Isolierplatte aus festem Ma-
terial.

Gerat aufstellen und ausrichten

1. Stellen Sie das Gerat auf einen mdglichst
ebenen, festen Untergrund.

2. Um eine ausreichende Luftzirkulation zu
gewahrleisten,

— muss der gesamte Raum oberhalb des
Gerates frei bleiben.

— darf das Gerat nicht direkt an der Wand
stehen. Lassen Sie mindestens 3 cm Ab-
stand zur hinteren Wand.

3. Uberpriifen Sie den Stand mit einer

Wasserwaage.
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4. Gleichen Sie Unebenheiten des Unter-
grunds Uber die beiden vorderen
StellfiiRe (6) aus. Dazu
— Schlie3en Sie die Tlren.
— Kippen Sie das Gerat leicht nach hinten.
— Drehen Sie die Stellfu3e (6) hinein bzw. her-
aus, bisdas Geratsenkrechtausgerichtetist.
Stellen Sie das Gerat wieder gerade hin.
5. Prifen Sie die Ausrichtung mit einer Was-
serwaage. Beim Offnen der Tiren darf
sich das Gerat nicht bewegen.

Grundreinigung

Um den Geruch zu entfernen, den allen neu-
en Geraten haben, reinigen Sie Gerat, bevor
Sie es benutzen (siehe ,Kuhlbereich reinigen®
auf Seite 17) und (siehe ,Gefrierbereich ab-
tauen und reinigen® auf Seite 17).
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Gerat elektrisch anschlief3en

AL WARNUNG

Stromschlaggefahr!

Das Beruhren von spannungsfiihrenden

Teilen kann zu schweren Verletzungen

oder zum Tod fuhren.

» Gerdt nicht in Betrieb nehmen oder
weiter betreiben, wenn es
- sichtbare Schdaden aufweist, z.B.

die Anschlussleitung defekt ist,
- Rauch entwickelt oder verbrannt
riecht,
- ungewohnte Gerausche von sich
gibt.
In einem solchen Fall Netzstecker
ziehen bzw. Sicherung herausschrau-
ben/ausschalten und unseren Service
kontaktieren (siehe Seite 24).

s Der Anschluss an eine Zeitschaltuhr
oder ein separates Fernwirksystem zur
Fernliberwachung und -steuerung ist
unzuldssig.

» Falls der Netzstecker nach dem Auf-
stellen nicht mehr zugdnglich ist,
muss eine allpolige Trennvorrichtung
gemap Uberspannungskategorie
III in der Hausinstallation mit min-
destens 3 mm Kontaktabstand vor-
geschaltet sein; hierzu zahlen Siche-
rungen, LS-Schalter und Schiitze.

» Netzkabel nicht knicken oder klem-
men und nicht tber scharfe Kanten
legen. Die Folge kann ein Kabelbruch
sein.

/\ VORSICHT

Brandgefahr!

UnsachgemaBer Umgang mit dem Ge-
rat kann zu einem Brand und zu Sach-
schaden fuhren.

Gerdt nur an eine ordnungsgemaf
installierte Schutzkontakt-Steckdose
anschlieBen. Der Anschluss an eine
Steckdosenleiste oder eine Mehrfach-
steckdose ist unzuldssig.

! HINWEIS

Beschadigungsgefahr!

Wenn das Kuhlgerat liegend trans-
portiert wurde, kann Schmiermittel aus
dem Kompressor in den Kihlkreislauf
gelangt sein.

Nach dem Transport und vor dem An-
schlieBen das Gerdt ca. 2 Stunden
aufrecht stehen lassen. Dadurch hat
das Schmiermittel genligend Zeit, um
in den Kompressor zuriickzuflieBen.

Stecken Sie den Netzstecker in eine
vorschriftsmalig installierte und leicht
zugangliche Steckdose an (220 - 240 V~/
50 Hz, 10 A).
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Fehlersuchtabelle

Bei allen elektrischen Gerdten konnen Stérungen auftreten. Dabei muss es sich nicht
um einen Defekt am Gerdat handeln. Priifen Sie deshalb bitte anhand der Tabelle, ob
Sie die Storung beseitigen konnen.

A\ WARNUNG

Stromschlaggefahr bei unsachgemdBer Reparatur!
Niemals versuchen, das defekte — oder vermeintlich defekte — Gerdat selbst zu reparie-
ren. Sie konnen sich und spdtere Benutzer in Gefahr bringen. Nur autorisierte Fach-

krafte dirfen diese Reparaturen ausfihren.

Problem Mégliche Ursache Lésungen, Tipps

Kompressor aus, |Steckdose ohne Strom. Durch Anschluss eines anderen Gerats

Innenbeleuchtung prufen.

aus. Netzstecker sitzt lose. Festen Sitz des Netzsteckers kontrollieren.

Kompressor aus, |Gewinschte Temperatur ist |Weiteres Kihlen nicht erforderlich. Wenn

Innenbeleuchtung |erreicht. die Innentemperatur steigt, schaltet sich der

an. Kompressor selbsttatig ein.

Neuaufstellung. Das Gerat bendtigt 2 Stunden, um das

Kaltemittel zur Ruhe kommen zu lassen.

Gerat kiihlt zu Temperaturregler steht auf | Temperaturregler herunterdrehen

stark. einer zu hohen Kuhlstufe. (siehe ,Temperatur regeln® auf Seite 10).

Gerat kihlt nicht | Falsche Temperatur gewahlt. | Temperaturregler auf hdhere Position drehen

ausreichend. (siehe ,Temperatur regeln® auf Seite 10).

Tur nicht fest verschlossen
oder Turdichtung liegt nicht
voll auf.

Turdichtungen kontrollieren und reinigen
(siehe ,Turdichtungen kontrollieren und rei-
nigen“ auf Seite 16).

Gerat steht in der Nahe einer
Warmequelle.

Isolierplatte dazwischen stellen oder Stand-
ort wechseln.

Speisen warm eingelegt.

Nur abgekulhlte Speisen einlegen.

Zu viel Ware eingelegt.

Maximal 3 kg auf einmal einlegen.

Dicke Eisschicht im Gefrier-
bereich.

Gefrierbereich abtauen (siehe ,Gefrierbe-
reich abtauen und reinigen“ auf Seite 17).

Umgebungstemperatur zu
niedrig oder zu hoch.

Umgebungstemperatur an Klimaklasse an-
passen (siehe ab Seite 26).

Kompressor scheint defekt.

Temperaturregler auf ,,7* stellen. Schaltet
der Kompressor nicht binnen einer Stunde
ein, verstandigen Sie unseren Service
(siehe Seite 24).
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Geréat erzeugt Betriebsgerausche sind Rauschen: Kalteaggregat 1auft.
Gerausche. funktionsbedingt und zeigen |FlieRgeriusche: Kaltemittel flieRt durch die
keine Stoérung an. Rohre.
Klicken: Kompressor schaltet ein oder aus.
Stérende Gerausche. Festen Stand Uberprifen.

Gegenstande vom Gerat entfernen.
Fremdkorper von der Geraterlickseite ent-
fernen.

Unten im Klhlbe- | Tauwasserablauf unterhalb | Verstopfung des Tauwasserablaufs mithilfe
reich hat sich Was- | der unteren Gemuseschub- |des mitgelieferten Reinigungsstabchens
ser gesammelt. lade ist verstopft. beseitigen.
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Unser Service

Damit wir Ihnen schnell helfen konnen, nennen Sie uns bitte:

Geratebezeichnung Modell Bestellnummer
/1anseafic Kiihl-Gefrier-Kombination rot BCD-180NR 370 173
BCD-180NCA2R 808 769
BCD-180NCA3R 560 787
schwarz |BCD-180NB 705 937
BCD-180NCA2B 555 882
BCD-180NCA3B 319 013
weild BCD-180NW 487 913
BCD-180NCA2W 768 447
BCD-180NCA3W 227 930
edelstahl | BCD-180NCS 440 381
BCD-180NCA2CS 702 763
BCD-180NCA3CS 495 234
pink BCD-180NP 712 463
BCD-180NCA2P 841 396
BCD-180NCA3P 626 806
Beratung, Bestellung und Reparaturen und Ersatzteile
Reklamation Kunden in Deutschland
Wenden Sie sich bitte an die Produktberatung — Wenden Sie sich bitte an unseren
Ihres Versandhauses, wenn Technik-Service:
— die Lieferung unvollstandig ist Telefon 018 06 18 05 00 .
.. - ’ _ (Festnetz 20 Cent/Anruf, Mobilfunk max.
- dgs Gerat Transportschagen aufweist, 60 Cent/Anruf)
— Sie Fragen zu lhrem Gerat haben,
— sich eine Stérung nicht mithilfe der Fehler- )
suchtabelle beheben Iasst, Kunden in Osterreich
— Sie weiteres Zubehdr bestellen méchten. — Wenden Sie sich bitte an das Kundencen-
ter oder die Produktberatung lhres Ver-
sandhauses.

Bitte beachten Sie:

Sie sind fur den einwandfreien Zustand des Gerates und die fachgerechte Benutzung im Haushalt
verantwortlich. Wenn Sie wegen eines Bedienfehlers den Kundendienst rufen, so ist der Besuch
auch wahrend der Gewahrleistungs-/Garantiezeit flr Sie mit Kosten verbunden. Durch Nichtbeach-
tung dieser Anleitung verursachte Schaden kénnen leider nicht anerkannt werden.



Umweltschutz

Elektro-Altgerate

umweltgerecht entsorgen
Elektrogerate enthalten Schadstoffe
und wertvolle Ressourcen.
Jeder Verbraucher ist deshalb ge-
setzlich verpflichtet, Elektro-Altgerate
an einer zugelassenen Sammel- oder Rick-
nahmestelle abzugeben. Dadurch werden sie

einer umwelt- und ressourcenschonenden
Verwertung zugefiihrt.

Sie kdnnen Elektro-Altgerate kostenlos beim
lokalen Wertstoff-/Recyclinghof abgeben.

Fir weitere Informationen zu diesem Thema
wenden Sie sich direkt an Ihren Handler.

Umweltschutz Seite 25

Unser Beitrag zum Schutz der
Ozonschicht

In diesem Gerat wurden 100 % FCKW-
und FKW-freie Kalte- und Aufschaum-
=1 = mittel verwendet. Dadurch wird die

Ozonschicht geschitzt und der Treibhaus-
effekt reduziert.

Unsere Verpackungen werden aus umwelt-
freundlichen, wiederverwertbaren Materialien
hergestellt:

— AuBenverpackung aus Pappe

— Formteile aus geschaumtem, FCKW-frei-
em Polystyrol (PS)

— Folien und Beutel aus Polyathylen (PE)

— Spannbander aus Polypropylen (PP)

— Auch Energie sparen schitzt vor zu starker
Erwarmung unserer Erde. Ihr neues Gerat
verbraucht mit seiner umweltvertraglichen
Isolierung und seiner Technik wenig Energie.

Wenn Sie sich von der Verpackung trennen
mochten, entsorgen Sie diese bitte umwelt-
freundlich.
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Datenblatt fur Gerate mit Energieeffizienzklasse A+

Datenblatt fUr elektrische Haushaltskiihl- und Gefriergerate sowie entsprechende Kombinations-
gerate nach Verordnung (EU) Nr. 1060/2010, 643/20009.

Marke fanseafic
Geratebezeichnung Kihl-Gefrier-Kombination

BCD-180NR, BCD-180NB, BCD-180NW,
Modell

BCD-180NCS, BCD-180NP

Kategorie des Kiihlgerates ?

7, Kihl-Gefriergerat

Energieeffizienzklasse "2 A+
Jahrlicher Energieverbrauch 2 215 kWh/Jahr
Summe der Gefrierbereich / Stern-Einstufung 65L/
Nutzinhalte 2 Kuhlbereich (frostfrei) 2 1M3L
Lagerzeit bei Stérung ? 25 Stunden

Gefriervermogen ?

3 kg / 24 Stunden

Klimaklassen ® / Grenzwerte der Umgebungstempe-
raturen, fir die die Kiihl-Gefrier-Kombination ausgelegt
ist

SN-N-ST
+10 °C bis +38 °C

Luftschallemission 2

42 dB(A) re 1pW

Einbaugerat Nein

Leistung 56 W
Versorgungsspannung 220 — 240 V~ /50 Hz
Stromverbrauch 0,6 A
Geratemalle (Hohe x Breite x Tiefe) 142,3 cm x 52,7 cm x 60,2 cm
Leergewicht 59 kg

Kaltemittel R600a (Isobutan)
Kaltemittel FUllmenge 50¢g
Schaummittel Zyklopentan

" Bewertung von A+++ (= niedriger Verbrauch)
bis D (= hoher Verbrauch).

2 Ermittelt gemaf Verordnung (EU) Nr. 1060/2010
und Verordnung (EU) Nr. 643/2009. Die ange-
wandten Mess- und Berechnungsmethoden
entsprechen der Norm EN 62552.

3 Klimaklasse bedeutet, dass das Gerat flir den

Betrieb bei der genannten Umgebungstem-
peratur bestimmt ist. Ist bei den Angaben zur
Klimaklasse eine Kombination angegeben,
bedeutet dies bei einem Gerat, bei dem z.B.
die Kombination SN-ST angegeben ist, dass
es flr Temperaturen von + 10 °C bis + 38 °C
geeignet ist.
Sinkt die Raumtemperatur wesentlich darunter,
schaltet das Gerat nicht so oft ein. Dies bedeu-
tet, dass ein unerwinschter Temperaturanstieg
entstehen kann.

Wenn das Gerat im warmen Raum steht,
muss es ofter einschalten, um die niedrigen
Temperaturen im Inneren des Gerats halten zu
kdnnen.

Deshalb achten Sie bitte auf die Einhaltung der
Umgebungstemperatur. Umgebungstempera-
tur je Klimaklasse

SN:  +10°C bis +32°C

N:  +16°C bis +32°C

ST:  +16°C bis +38°C

T: +16°C bis +43°C

Die genannten Daten beziehen sich auf in der
Prifnorm genau festgelegte Umgebungsbedin-
gungen. Deshalb kann es vorkommen, dass die
Werte im eigenen Haushalt von den genannten
Daten abweichen.
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Datenblatt fur Gerate mit Energieeffizienzklasse A++

Datenblatt fir elektrische Haushaltskiihl- und Gefriergerate sowie entsprechende Kombinations-
gerate nach Verordnung (EU) Nr. 1060/2010, 643/2009.

Marke fanseafic

Geratebezeichnung Kihl-Gefrier-Kombination
BCD-180NCAZ2R, BCD-180NCAZ2B,

Modell BCD-180NCA2W, BCD-180NCA2CS,

BCD-180NCA2P

Kategorie des Kiihlgerates ?

7, Kihl-Gefriergerat

ist

Energieeffizienzklasse "2 A++
Jahrlicher Energieverbrauch ? 170 kWh/Jahr
Summe der Gefrierbereich / Stern-Einstufung 65L/
Nutzinhalte 2 Kuhlbereich (frostfrei) 2 1M3L
Lagerzeit bei Stérung 2 25 Stunden
Gefriervermdgen ? 3 kg / 24 Stunden
Klimaklassen  / Grenzwerte der Umgebungstempe-
raturen, fir die die Kiihl-Gefrier-Kombination ausgelegt SN-N-ST/

’ +10 °C bis +38 °C

Luftschallemission 2

42 dB(A) re 1pW

Einbaugerat Nein

Leistung 56 W
Versorgungsspannung 220 — 240 V~ /50 Hz
Stromverbrauch 0,6 A
Geratemalle (Hohe x Breite x Tiefe) 142,3 cm x 52,7 cm x 60,2 cm
Leergewicht 59 kg

Kéltemittel R600a (Isobutan)
Kaltemittel Fillmenge 53¢
Schaummittel Zyklopentan

" Bewertung von A+++ (= niedriger Verbrauch)
bis D (= hoher Verbrauch).

2 Ermittelt gemaf Verordnung (EU) Nr. 1060/2010
und Verordnung (EU) Nr. 643/2009. Die ange-
wandten Mess- und Berechnungsmethoden
entsprechen der Norm EN 62552.

3 Klimaklasse bedeutet, dass das Gerat flr den

Betrieb bei der genannten Umgebungstem-
peratur bestimmt ist. Ist bei den Angaben zur
Klimaklasse eine Kombination angegeben, be-
deutet dies bei einem Gerat, bei dem z.B. die
Kombination SN-ST angegeben ist, dass es fir
Temperaturen von + 10 °C bis + 38 °C geeig-
net ist.
Sinkt die Raumtemperatur wesentlich darunter,
schaltet das Gerat nicht so oft ein. Dies bedeu-
tet, dass ein unerwiinschter Temperaturanstieg
entstehen kann.

Wenn das Gerat im warmen Raum steht,

muss es ofter einschalten, um die niedrigen
Temperaturen im Inneren des Gerats halten zu
kénnen.

Deshalb achten Sie bitte auf die Einhaltung der
Umgebungstemperatur. Umgebungstempera-
tur je Klimaklasse

SN:  +10°C bis +32°C
N:  +16°C bis +32°C
ST.  +16°C bis +38°C

T: +16°C bis +43°C

Die genannten Daten beziehen sich auf in der
Prifnorm genau festgelegte Umgebungsbedin-
gungen. Deshalb kann es vorkommen, dass die
Werte im eigenen Haushalt von den genannten
Daten abweichen.
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Datenblatt fur Gerate mit Energieeffizienzklasse A+++

Datenblatt fir elektrische Haushaltskiihl- und Gefriergerate sowie entsprechende Kombinations-
gerate nach Verordnung (EU) Nr. 1060/2010, 643/2009.

Marke fanseafic

Geratebezeichnung Kihl-Gefrier-Kombination
BCD-180NCA3CS, BCD-180NCAS3P,

Modell BCD-180NCA3R, BCD-180NCA3B,

BCD-180NCA3W

Kategorie des Kiihlgerates ?

7, Kihl-Gefriergerat

Energieeffizienzklasse "2 A+++
Jahrlicher Energieverbrauch ? 117 kWh/Jahr
Summe der Gefrierbereich / Stern-Einstufung 65L/
Nutzinhalte ? Kuhlbereich (frostfrei) 2 1M3L
Lagerzeit bei Stérung 2 25 Stunden

Gefriervermdgen ?

3 kg / 24 Stunden

Klimaklassen  / Grenzwerte der Umgebungstempe-
raturen, fir die die Kiihl-Gefrier-Kombination ausgelegt
ist

SN-N-ST-T/
+10 °C bis +43 °C

Luftschallemission 2

42 dB(A) re 1pW

Einbaugerat Nein

Leistung 50 W
Versorgungsspannung 220 — 240 V~ /50 Hz
Stromverbrauch 0,3A
Geratemalle (Hohe x Breite x Tiefe) 142,3 cm x 52,7 cm x 60,2 cm
Leergewicht 59 kg

Kéltemittel R600a (Isobutan)
Kaltemittel Fillmenge 629
Schaummittel Zyklopentan

" Bewertung von A+++ (= niedriger Verbrauch)
bis D (= hoher Verbrauch).

2 Ermittelt gemaf Verordnung (EU) Nr. 1060/2010
und Verordnung (EU) Nr. 643/2009. Die ange-
wandten Mess- und Berechnungsmethoden
entsprechen der Norm EN 62552.

3 Klimaklasse bedeutet, dass das Gerat flr den

Betrieb bei der genannten Umgebungstem-
peratur bestimmt ist. Ist bei den Angaben zur
Klimaklasse eine Kombination angegeben, be-
deutet dies bei einem Gerat, bei dem z.B. die
Kombination SN-ST angegeben ist, dass es fir
Temperaturen von + 10 °C bis + 38 °C geeig-
net ist.
Sinkt die Raumtemperatur wesentlich darunter,
schaltet das Gerat nicht so oft ein. Dies bedeu-
tet, dass ein unerwiinschter Temperaturanstieg
entstehen kann.

Wenn das Gerat im warmen Raum steht,

muss es ofter einschalten, um die niedrigen
Temperaturen im Inneren des Gerats halten zu
kénnen.

Deshalb achten Sie bitte auf die Einhaltung der
Umgebungstemperatur. Umgebungstempera-
tur je Klimaklasse

SN:  +10°C bis +32°C
N:  +16°C bis +32°C
ST.  +16°C bis +38°C

T: +16°C bis +43°C

Die genannten Daten beziehen sich auf in der
Prifnorm genau festgelegte Umgebungsbedin-
gungen. Deshalb kann es vorkommen, dass die
Werte im eigenen Haushalt von den genannten
Daten abweichen.
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