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Ausstattungsmerkmale

Digitale Zeitschaltuhr
Temperaturwahler
Multifunktionsschalter
Ober-/Unterhitze
Umluft

Infrarot-Grill
Kombinationsbetrieb

Schnellaufheizung (Backofen heizt in ca.
4 Min. auf 150°C auf)

Netzkontroll-Leuchte
Backofen-Betriebsleuchte
Backofen-Beleuchtung
Auf3enkihlgeblase

Lieferumfang

Einbau-Backofen (anschlussfertig mit
Netzkabel und Schutzkontakt-Stecker)

2 Backbleche
Grillrost

Fettpfanne
Gebrauchsanleitung
Kurzanleitung

Kontrolle ist besser

1. Priifen Sie, ob die Lieferung vollstandig ist.

2. Kontrollieren Sie, ob das Gerat Trans-

portschaden aufweist.

3. Sollte die Lieferung unvollstandig sein

oder das Geréat einen Transportschaden
aufweisen, nehmen Sie bitte Kontakt
mit unserer Serviceabteilung auf (siehe
»Uunser Service" auf Seite 35).

/\ WARNUNG

Nehmen Sie das Gerat nicht in Be-
trieb, wenn Sie einen Transportscha-
den festgestellt haben!
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Ihr Backofen stellt sich vor

lhr Backofen stellt sich vor

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Der Backofen ist zum Braten, Backen,
Grillen, Dampfgaren und Warmhalten von
Speisen bestimmt. Zum Auftauen von
rohem Fleisch oder Fisch sollte er nicht
verwendet werden.

Verwenden Sie den Backofen nur wie in
dieser Gebrauchsanleitung beschrieben.
Jede andere Verwendung, wie z. B. zur
Beheizung des Raumes, qilt als nicht be-
stimmungsgemal’ und kann zu Sach- oder
sogar zu Personenschaden fihren.

Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung
fur Schaden, die durch nicht bestimmungs-
gemalien Gebrauch entstanden sind.

Der Backofen ist nur zur Verwendung im
privaten Haushalt bestimmt.

Bevor Sie den Backofen benutzen,

lesen Sie bitte zuerst die Sicher-

heitshinweise und die Gebrauchs-
anleitung aufmerksam durch. Nur so
konnen Sie alle Funktionen sicher und zu-
verlassig nutzen. Beachten Sie unbedingt
auch die in lhrem Land gultigen nationalen
Vorschriften, die zusatzlich zu den in die-
ser Anleitung genannten Vorschriften gul-
tig sind.
Bewahren Sie alle Sicherheitshinweise
und Anweisungen fiir die Zukunft auf.
Geben Sie alle Sicherheitshinweise
und Anweisungen an den nachfolgen-
den Verwender des Produkts weiter.

Information



Information Sicherheitshinweise

Sicherheitshinweise

Nehmen Sie sich 5 Minuten Zeit fur Ihre Sicherheit. Lesen
Sie die Sicherheitshinweise vor dem Gebrauch aufmerk-
sam durch. Fur Schaden infolge von Nichtbeachtung der
Sicherheitshinweise haftet der Hersteller nicht.

Begriffserklarung
Folgende Signalworte finden Sie in dieser Gebrauchsan-
leitung.

/\ WARNUNG

Das Signalwort bezeichnet eine Gefahrdung mit einem
mittleren Risikograd, die,wenn sie nicht vermieden wird,
den Tod oder eine schwere Verletzung zur Folge haben
kann.

/\ VORSICHT

Das Signalwort bezeichnet eine Gefahrdung mit einem
niedrigen Risikograd, die, wenn sie nicht vermieden
wird, eine geringfugige oder mafige Verletzung zur Fol-
ge haben kann.

Das Signalwort warnt vor moglichen Sachschaden

Sicherheitshinweise

/\ WARNUNG

Fehlerhafte Elektroinstallation oder zu hohe Netzspan-
nung kann zu elektrischem Stromschlag fuhren. Wenn
Sie einen solchen elektrischen Stromschlag bekommen,
kdnnen Sie getotet oder schwer verletzt werden.

* Nehmen Sie den Backofen nicht in Betrieb, wenn er
sichtbare Schaden aufweist. Sollten Sie einen Trans-
portschaden oder andere sichtbare Schaden feststel-
len, benachrichtigen Sie sofort unseren Service (sie-
he Seite 35).
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» Schalten Sie vor dem Anschluss des Backofens den
betreffenden Stromkreis aus, bzw. drehen Sie die be-
troffenen Sicherungen heraus.

 Schlief3en Sie den Backofen nur an einer fachgerecht
installierten Schutzkontakt-Steckdose an, die extra ab-
gesichert ist (siehe letzte Seite).

SchlielRen Sie den Backofen nicht an einer Steckdosen-
leiste an!

Sie dirfen den Backofen nur instandsetzen und re-
parieren, wenn Sie eine autorisierte Elektrofachkraft
sind. Dabei diurfen Sie nur Ersatzteile verwenden,
die den urspringlichen Geratedaten entsprechen. In
diesem Gerat befinden sich elektrische und mecha-
nische Teile, die zum Schutz gegen Gefahrenquellen
unerlasslich sind.

* Wenn das Netzkabel beschadigt ist, lassen Sie es
nur durch den Hersteller, unseren Service oder eine
andere autorisierte Elektrofachkraft ersetzen (siehe
,Junser Service“ auf Seite 35).

Offnen Sie niemals das Gehause.

Wenn Sie im heilRen Backofen eine Glihlampe aus-
wechseln besteht Stromschlaggefahr. Schalten Sie
den Backofen immer erst aus, lassen Sie ihn abkuhlen
nehmen Sie die Sicherung heraus und wechseln Sie
dann die Glihlampe aus.

/\ WARNUNG

Der Backofen arbeitet mit gefahrlicher Netzspannung, er
ist kein Spielzeug. Im Umgang mit dem Backofen beste-
hen darum besondere Gefahren fur Kinder und bestimmte
Personengruppen, die sich der Risiken nicht bewusst
sind.

* Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und
daruber sowie von Personen mit verringerten phy-
sischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
(beispielsweise teilweise Behinderte, altere Personen
mit Einschrankung ihrer physischen und mentalen Fa-
higkeiten) oder Mangel an Erfahrung und Wissen (bei-
spielsweise altere Kinder) benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder bezlglich des sicheren Gebrauchs
des Gerates unterwiesen wurden und die daraus re-
sultierenden Gefahren verstehen.
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Information Sicherheitshinweise

+ Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

* Lassen Sie Reinigung und Benutzerwartung von Kin-
dern nur unter Aufsicht durchflhren.

« Stellen Sie sicher, dass die Verpackungsfolie nicht in
Reichweite von Kindern kommt. Kinder kdnnen sich beim
Spielen in der Verpackungsfolie verfangen und ersticken.

« Stellen Sie sicher, dass Kinder keine kleinen Teile vom
Gerat abziehen oder aus dem Zubehorbeutel nehmen
und in den Mund stecken kdonnen. Kinder kdnnen sich
an Kleinteilen verschlucken und ersticken.

« Stellen Sie sicher, dass Kinder keinen Zugriff auf das
Gerat haben, wenn sie unbeaufsichtigt sind.

/\ WARNUNG

Wenn Sie Heizkorper, Wande, Kochgeschirr, Back-
bleche oder die Backofentlr wahrend des Herdbetriebs
oder kurz danach berthren, besteht Verbrennungsge-
fahr.

* Vermeiden Sie direkte Beruhrung mit Heizkorpern,
Wanden, Backblechen, der Backofentlr usw.,weil sie
im Backofenbetrieb sehr heil® werden.

» Fassen Sie die Backofentiir immer nur am Griff an.

» Backofen wahrend des Grillbetriebs und Ahnlichem
nicht unbeaufsichtigt lassen!

» Halten Sie Kinder vom Backofen fern!

* Achten Sie darauf, dass Sie wahrend des Backofen-
betriebs nicht in Berihrung mit dem heil3en Dampf N
kommen, der aus dem Wrasenabzug stromt. —

« Achten Sie darauf, dass Sie beim Offnen der Backo-
fentdr nicht in Berihrung mit dem aufsteigenden hei-
Ren Dampf kommen.

 GieRen Sie niemals Wasser direkt in den heilken Wrasenabzug
Backofen. Durch den entstehenden Wasserdampf
besteht Verbrennungsgefahr, und die Emaille kann
beschadigt werden.

 Lassen Sie Wasser aus dem Backofen unbedingt ab-
kiihlen, bevor Sie es ausgiel3en.

+ Lassen Sie den Backofen vollstandig abkuhlen, bevor
Sie ihn reinigen.
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/\ WARNUNG

Im Zeitschaltuhr-Betrieb besteht erhohte Brandgefahr!
Fur den automatischen Betrieb mit Zeitschaltuhr beach-
ten Sie unbedingt Folgendes:

* Informieren Sie vor dem Start alle Haushaltsangeho-
rigen, damit niemand etwas Brennbares in den Back-
ofen legt.

» Uberwachen Sie den Backofen wahrend des Zeit-
schaltuhr-Betriebs, um Uberlaufen und Anbrennen
zu verhindern.

 Beachten Sie, dass sich Fette, Ole und Alkohol beim
Braten leicht entziinden konnen.

» Grillen Sie im Zeitschaltuhr-Betrieb niemals unbeauf-
sichtigt!

/\ WARNUNG

Beim Backofen besteht grundsatzlich Brandgefahr.
Speisen kdnnen anbrennen. Backpapier oder andere
angrenzende, brennbare Gegenstande konnen Feuer
fangen.

* Betreiben Sie den Backofen grundsatzlich nur mit ge-
schlossener Backofentur.

 Offnen Sie bei Feuer im Backofen nicht die Tr!
« Loschen Sie brennendes Ol oder Fett nie mit Wasser!

» Stellen Sie im Brandfall sofort alle Schalter auf Null
und drehen Sie die Sicherungen heraus.

» Lassen Sie nach dem Erloschen des Feuers das Ge-
rat durch unseren Service Uberprifen (siehe Seite
35).

* Decken Sie Braten oder Kuchen im Backofen nicht mit
Backpapier ab.

» Lassen Sie Gargut, Backpapier und -folien nicht mit
den Heizkdrpern in Berihrung kommen.

* Legen Sie das Grillgut nicht zu weit nach hinten an das
Ende c_j_es Heizkorpers. Dort ist es besonders heil3,
Fette, Ole und Backpapier kdnnen Feuer fangen.

* Verwenden Sie den Backofen nicht als Stauraum.

» Bewahren Sie temperaturempfindliche oder brennbare
Gegenstande nicht im Backofen auf.
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Sicherheitshinweise
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Information Sicherheitshinweise

+ Wenn Sie Speisen in Ol, in Fett oder mit Alkohol zube-
reiten, lassen Sie den Backofen nicht unbeaufsichtigt.
Die Speisen koénnen sich selbst entziinden.

/\ WARNUNG

Wenn Sie Fleisch oder Fisch im Backofen auftauen
besteht die Gefahr, dass das zu einem sprunghaften
Anstieg von gefahrlichen Mikroorganismen (wie z. B.
Salmonellen) flihren kann - Sie kdnnen dadurch eine
Salmonellenvergiftung bekommen.

» Tauen Sie kein Fleisch und Fisch im Backofen auf.

* Nehmen Sie Fleisch und Fisch rechtzeitig aus dem
Gefrierfach und lassen Sie es abgedeckt im Kuhl-
schrank auftauen. Auftauflussigkeit (z. B. von Fleisch)
muss abfliefen konnen.

/\ VORSICHT

Wenn Sie den Backofen nicht fest montieren, kann er
nach vorne kippen. Sie konnen dabei verletzt und der
Herd beschadigt werden.

* Montieren Sie die mitgelieferten Schrauben vor Ge-
brauch des Backofens unbedingt.

* Verwenden Sie die Backofentlr nicht als Stltze, Sitz-
flache oder Trittbrett. Wird die offene Backofenttr mit
einem schweren Gewicht belastet, kann das Gerat
nach vorne kippen und umfallen.

Bei fehlerhaftem Transport konnen Sie den Backofen
beschadigen.

* Wenn Sie den Backofen auf einer Transportkarre
fahren wollen, missen Sie ihn so anheben, wie auf
der Verpackung gezeigt ist.

* Heben Sie den Backofen nicht am Turgriff an!
Der Turgriff ist nicht dafir konstruiert, das gesamte
Gewicht des Backofens zu tragen.

» Lassen Sie die Backofentur nicht fallen; sie besteht
aus drei zerbrechlichen Glasscheiben.
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Im Umgang mit dem Backofen bestehen unterschiedliche
Beschadigungsgefahren. Bei unsachgemaiem Gebrauch
kdnnen Sie reparable und irreparable Schaden verursa-
chen.

+ Stellen Sie Kochgeschirr, Bleche oder Alufolie nie direkt
auf den Boden des Backofens. Dadurch staut sich die
Hitze und die Emaille des Backofens wird beschadigt.

* Benutzen Sie zum Reinigen keine scharfen Reini-
gungsmittel, Scheuermittel, Stahlschwamme oder
Backofensprays. Sie kdnnen die Oberflachen bescha-
digen.

* Benutzen Sie zum Reinigen keinen Hochdruck- oder
Dampfreiniger. Hochdruckreiniger kbnnen einen Kurz-
schluss verursachen.

» Beachten Sie beim Einkochen, dass jeweils nur so
viele Glaser auf einmal in der Fettpfanne stehen dur-
fen, dass sie sich nicht berlhren — sie kdnnten sonst
platzen.

* Die Backofen-Gluhlampe dient ausschliellich zur
Beleuchtung des Backofen-Innenraums. Sie ist nicht
zur Beleuchtung eines Raumes geeignet.

Im Umgang mit lhrem neuen Backofen miissen Sie
auBBerdem Folgendes beachten:

— Sie sind fiir den einwandfreien Zustand des Gerates und die
fachgerechte Benutzung im Haushalt verantwortlich.

— Wenn Sie wegen eines Bedienfehlers den Kundendienst ru-
fen, so ist der Besuch auch wahrend der Gewahrleistungs-/
Garantiezeit fir Sie mit Kosten verbunden. Schaden, die
durch Nichtbeachtung dieser Gebrauchsanleitung verursacht
wurden, werden nicht als Garantiefalle anerkannt.
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Vorbereitung Den Backofen einbauen und anschlie3en

Den Backofen einbauen und anschlieRen

Einbau- und Anschluss-Voraussetzungen
Folgende Voraussetzungen mussen erflllt sein, um einen

sachgerechten Betrieb zu gewahrleisten:

+ Der Backofen ist fiir den Einbau in handelsiibliche K- ‘
chen-Einbaumaobel vorgesehen. — ‘

* Bauen Sie den Backofen nicht direkt neben einem Kuhl-
oder Gefrierschrank ein. Durch die Warmeabgabe steigt I
dessen Energieverbrauch unnotig. Der glnstigste Platz
ist neben dem Spilzentrum. Sie haben eine zusatzliche

Ablageflache, und schmutziges Geschirr kann gleich ge-
reinigt werden.

+ Uberpriifen Sie vor dem Einbau, ob die Geratemale mit
lhren Mobelmafien Ubereinstimmen.

» Das Gerat entspricht beztiglich des Schutzes gegen Feu- (
ergefahr dem Typ Y (EC 335-2-6). Sie dirfen Gerate die-
ses Typs nur auf einer Seite neben héheren Kiichenmo- I =
beln, Geraten oder Wanden einbauen.

» Die Einbaunische darf keine Ruickwand besitzen, sondern
hochstens eine Anstellkante von max. 50 mm.

* Gegebenenfalls mussen Ihre Einbaumébel entsprechend
nachgearbeitet werden. Wenn keine handwerklichen Fa-
higkeiten vorhanden sind, sollten Sie einenFachmann be-
auftragen.

* Bei den Einbaumobeln mussen die Furniere oder Kunst-
stoffbelage mit hitzebestandigem Kleber (100 °C) verar-
beitet sein. Sind Kleber und Oberflachen nicht tempera-
turbestandig, kann sich der Belag verformen und |6sen.

» FUr den elektrischen Anschluss des Neugerates bendti-
gen Sie eine fachgerecht installierte Schutzkontakt-Steck-
dose, die hinreichend extra abgesichert sein muss (siehe
letzte Seite).Verwenden Sie keine Mehrfachsteckdose!

* Wenn die Einbautiefe weniger als 560 mm betragt, muss
die Steckdose aulierhalb der Backofen-Riuckwand instal-
liert sein, weil sonst der Stecker die Rliickwand berihrt
und sich der Backofen nicht ganz einschieben lasst.
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Den Backofen einbauen und anschlie3en Vorbereitung

Backofen einbauen und anschliefRen

Wenn Sie den Turgriff als Tragegriff benutzen, kdnnen
Sie die Backofentir irreparabel beschadigen.

* Heben Sie den Backofen nicht am Turgriff an!
Der Turgriff ist nicht dafur konstruiert, das gesamte
Gewicht des Backofens zu tragen.

Einbau unter
eine Arbeitsplatte

‘ =
\

Die oben genannten Angaben gelten fur Millimeter.

Der Backofen besitzt ein ca. 1,5 m langes Netzkabel mit
Schutzkontakt-Stecker und ist damit anschlussfertig.

1. Bevor Sie den Backofen in den Umbauschrank einschie-
ben, stecken Sie den Stecker in die vorgesehene Steck-
dose.

2. Schieben Sie das Gerat vollstandig in den Umbau-
schrank. Knicken und beschadigen Sie das Netzkabel
dabei nicht!

3. Lassen Sie zwischen dem Backofen und den Mobelsei-
tenwanden einen gleichmaigen Luftspalt.

4. Verschlielten Sie den Spalt tUber der Backofenblende
nicht.

5. Offnen Sie die Backofentiir.
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Vorbereitung Den Backofen einbauen und anschlie3en

6. Drehen Sie die beiliegenden Schrauben durch die vier
vorgebohrten Lécher an beiden Seiten des Backofens in
die Stirnseiten des Umbauschrankes.

Backofen ausbauen

/\ WARNUNG

Es besteht Stromschlaggefahr, wenn Sie den Back-

ofen ausbauen und die Stromzufuhr vorher nicht unter-

brochen haben. Wenn Sie einen solchen elektrischen

Stromschlag bekommen, kénnen Sie getdtet oder

schwer verletzt werden.

» Schalten Sie vor dem Anschluss des Backofens den
betreffenden Stromkreis aus, bzw. drehen Sie die
betroffenen Sicherungen heraus.

1. Entfernen Sie die vier Befestigungsschrauben, heben
Sie das Gerat leicht an und ziehen Sie es etwas heraus.

2. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
Jetzt kdnnen Sie das Gerat ganz herausnehmen (an
den seitlichen Griffmulden anfassen).
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Erstinbetriebnahme

Transportsicherungen entfernen

1. Entfernen Sie alle vorhandenen Styropor-, Papp- und
Kunststoffsicherungsteile aus dem Backofen und von
den Backblechseiten.

2. Ziehen Sie alle Schutzfolien ab.

Uhrzeit einstellen

Stellen Sie die Uhrzeit nach einem Stromausfall, und,
wenn der Backofen neu angeschlossen wurde, ein. Be-
achten Sie, dass sich der Backofen nicht einschalten lasst,
wenn die Uhrzeit nicht eingestellt ist.

So stellen Sie die Uhrzeit ein:

1. Dricken Sie die Taste MENU so oft, bis im Display das
Uhr-Symbol blinkt.

2. Stellen Sie mit den Sensortasten </ > die Uhrzeit ein.
Langeres Gedrickthalten einer Sensortaste beschleu-
nigt den Vor- und Rucklauf der Anzeige.

Ca. 5 Sekunden nach dem Stellen hort das Uhr-Symbol
auf zu blinken und die Zeit ist gespeichert.

Vorreinigung

Beschadigungsgefahr!

Im Umgang mit dem Backofen bestehen unterschied-
liche Beschadigungsgefahren. Bei unsachgemallem
Gebrauch konnen Sie reparable und irreparable Scha-
den am Backofen verursachen.

» VVerwenden Sie keine aggressiven, abrasiven, schar-
fen Reinigungs- und Scheuermittel, Stahlschwam-
me, Backofensprays oder scharfe Metallschaber fr
die Reinigung der Glasscheiben in der Backofenttr
und des Backofens. Die Oberflache kann dadurch
zerkratzen und das Glas zerstoren.

» Benutzen Sie zum Reinigen keinen Hochdruck- oder
Dampfreiniger. Hochdruckreiniger kbnnen einen
Kurzschluss verursachen.
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Vorbereitung Erstinbetriebnahme

Um Fett- und Ol-Riickstande aus der Produktion sowie hartna-
ckige Staubablagerungen, die durch Lagerung und Transport ent-
standen sind, zuverlassig zu I6sen, missen Sie eine Vorreinigung
des Backofens durchfiihren. So schiitzen Sie lhre Gesundheit und
sorgen fir schmackhafte Kuchen und Braten. Dazu:

1. Backofen, Grillrost, Backbleche und Fettpfanne 60 Minu-
ten lang mit 250 °C und Heil3luft betreiben.

2. Nach dem Abkuhlen Grillrost, Backbleche, Fettpfanne
und Backofen-Innenraum mit ein wenig Seifenwasser

reinigen und alles trocken wischen.
Wie Sie den Backofen bedienen, erfahren Sie ab der nachsten
Seite.

Das richtige Backofengeschirr

* Nutzen Sie im Backofen nur Topfe mit hitzebestandigen
Griffen (erkennbar an der Kennzeichnung ,temperaturbe-
standig bis 280 °C*).

* Auch feuerfeste Formen aus Glas, Porzellan, Keramik
und Ton oder auch Gusseisen eignen sich als Backofen-
geschirr.

* Insbesondere Backdfen mit Ober-/Unterhitze brauchen
Kuchenformen und Bleche mit guter Warmeubertragung,
am besten aus schwarzlackierten Metallen. Darin werden
Kuchen besonders gut braun.

* Auch Aluminiumbleche, mit oder ohne Beschichtung, brin-
gen gute Ergebnisse.

» Bei Umluft reichen auch WeilRblechformen. Die Rundum-
warme sorgt fur eine gute Braunung.

Backofen lasst sich nicht einschalten

Wenn sich lhr Backofen nicht einschalten lasst, gibt es
zwei mogliche Grunde:

* Die Uhrzeit ist nicht eingestellt.
Der Backofen arbeitet erst, wenn die Uhrzeit eingestellt
ist. Ist die Uhrzeit nicht eingestellt, zeigt die Anzeige
s

,12.00“ und rechts unten blinkt das Uhr-Symbol (siehe
Kapitel ,Die Zeitschaltuhr®).

» Der Backofen befindet sich im Automatik-Betrieb.
Im Display leuchtet ,A" (siehe Kapitel ,Die Zeitschaltuhr*).
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Die Bedienblende im Uberblick Bedienung

Die Bedienblende im Uberblick

Versenkbare Schalter

Zum Schutz vor Verschmutzungen und heiflen Dampfen
wahrend des Betriebs lassen sich die Schalter versenken.

* Drucken Sie zum Versenken und zum Ausfahren jeweils
kurz auf den Schalter.

Multifunktionsschalter

Mit dem Multifunktionsschalter 4 wahlen Sie die Beheizungsart
aus und schalten den Backofen damit gleichzeitig ein.

= ; Auftauen (nur —
_Q Beleuchtung Schnellheizen Uit =
== Oberhitze + Grill Intensivgrill . B o
Ventilator (Grill mit \f] Infrarotgrill . ) : o
Oberhitze)
D Unterhitze Ober- /Unter- Ober- /Unterhitze ) — —0J
hitze + Umluft s TN

Temperaturwahler

Nach Wahl der Beheizungsart stellen Sie den Tempera-
turwahler 1 auf die gewilinschte Backofentemperatur ein.
Sie kdnnen ihn stufenlos von 50 °C bis maximal 250 °C
drehen. Der Backofen ist damit eingeschaltet.

Garende

Wenn das Garende erreicht ist, drehen Sie den Tempera- 1 4
turwahler 1 linksherum und den Multifunktionsschalter 4 in ' '
Null-Position. %_: - i

Anzeigeleuchten

Die gelbe Netzkontroll-Leuchte 3 leuchtet, sobald Sie eine Be-
heizungsart gewahlt haben.

Die rote Backofen-Betriebsleuchte 2 leuchtet, sobald Sie eine
Beheizungsart gewahlt und die Temperatur eingeschaltet ha- '
ben. Sie leuchtet, solange der Backofen auf- bzw. nachheizt. o l l =
Wenn sie das erste Mal erlischt, ist die eingestellte Tempera- % -
tur im Backofen erreicht und Sie kbnnen das Gargut hinein- Dj“‘ @«C
schieben.

Wahrend der gesamten Gardauer wiederholt sich das Ein-
und Ausschalten der roten Backofen-Leuchte.

Zeitschaltuhr Nor - 0L
Mit der Zeitschaltuhr 5 kbnnen Sie den Backofen automatisch - T

ein- und ausschalten (siehe Kapitel "Die Zeitschaltuhr").

/fanseafic Einbau-Backofen 10132.3ETsYDHbX 15



Bedienung Der Backofen

Der Backofen

Backbleche und Fettpfanne

Die mitgelieferten Backbleche und die Fettpfanne haben
eine schrage Kante. Sie sollten die Backbleche so rein-
schieben, dass die schrage Kante nach vorn bzw. zu Ihnen
zeigt.

—

AN YN 1

L

Backblechtrager fiir nachrustbare
Teleskopschienen

An die Seitenwande lassen sich ausziehbare Teleskop-
schienen montieren. Damit kénnen Sie Backbleche und
Grillroste bequemer herausziehen, z. B. um einen Braten
zu begielRen oder Fleisch zu wenden.

Den Teleskopschienen-Nachristsatz kénnen Sie Uber un-
seren aktuellen Hauptkatalog oder bei unserem Service
bestellen (siehe Seite 35). Sie erhalten dann einen kom-
plett neuen Satz einschliel3lich neuer Seitengitter.

Fettpfanne Backblech

AuBenkuhigeblase

Das AuRenkihlgeblase kihlt die Backofendampfe und
Grillschwaden, die durch den Wrasenabzug aus dem
Backofen treten, und verhindert, dass angrenzende Mébel
zu heifld werden. Der Luftaustritt erfolgt zwischen Bedien-
blende und Backofentir.

+ Das Geblase wird automatisch mit dem Backofen ein- und Wrasenabzug
ausgeschaltet — auch, wenn Sie z. B. nur die Backofen-
Beleuchtung benutzen.
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Den Backofen benutzen Bedienung

Den Backofen benutzen

/\ WARNUNG

Wenn Sie den Backofen wahrend des Betriebs berih-
ren besteht Verbrennungsgefahr. Der Backofen und
die Backofentir werden im Betrieb sehr heil3.

* Beriihren Sie den Backofen und die Backofentur
nicht, wahrend er im Betrieb ist, Verbrennungsge-
fahr!

» Fassen Sie die Backofentiir nur am Griff an.

» Lassen Sie den Backofen im Betrieb nicht ohne Auf-
sicht.

» Halten Sie Kinder vom heil3en Backofen fern.

/\ VORSICHT

Beim Backofen besteht grundsatzlich Brandgefahr.
Speisen kénnen anbrennen. Backpapier oder ande-
re brennbare Gegenstande im oder in der Nahe des
Backofens kénnen Feuer fangen.

* Betreiben Sie den Backofen grundsatzlich nur mit
geschlossener Backofentur.

Wenn Sie Kochgeschirr, Bleche oder Alufolie direkt
auf den Boden des Backofens stellen, staut sich dort-
die Hitze. Die Emaille des Backofens kann dadurch
beschadigt werden.

« Stellen Sie Kochgeschirr, Bleche oder Alufolie nie
direkt auf den Boden des Backofens.

Garen mit Ober-/Unterhitze

Bei Ober-/Unterhitze arbeitet |hr Backofen, wenn Sie es
wulnschen, mit hoher Temperatur — je nach Einschubhéhe
kommt sie starker von unten oder von oben.

Das Backen und Braten ist nur auf einer Einschubebene
moglich.

/anseafic Einbau-Backofen 10132.3ETsYDHbX
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Unsere Energiespar-Tipps:

* In den meisten Fallen ist ein
Vorheizen uberflussig.

« Backofen bereits 5—10 Minu-
ten vor Garende ausschalten
und Restwarme ausnutzen.
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Bedienung Den Backofen benutzen

Das Prinzip Umluft

Bei Umluftbetrieb sorgt ein Geblase an der Rickwand
Ihres Backofens flr eine gleichmaRige Warmeverteilung.
Umluft ist ideal fur Kurzgebratenes wie Hahnchenteile,
Koteletts oder Fisch und zum Uberbacken von belegten
Broten und Ahnlichem, ab etwa 6 Portionen. Das hat viele
Vorteile:

» Das Vorheizen ist Uberflissig (Ausnahmen siehe Ta-
bellen im Anhang).

» Die Backofentemperaturen liegen niedriger als bei
Ober-/Unterhitze.

» Es kann auf zwei Ebenen gleichzeitig gebacken, gebra-
ten oder gediinstet werden.

» Das alles spart Strom, Geld und auch noch Zeit.

Backen

Backen mit Ober-/Unterhitze

In dieser Betriebsart hat der Backofen eine sehr intensive
Hitze. Sie eignet sich besonders flr Uberbackene Gerichte
und Auflaufe, sowie Pizza.

1. Flllen Sie den Teig nur zu 2/3 in die Backform, sonst
lauft der Teig beim Backen Uber und tropft in den Back-
ofen.

2. Platzieren Sie die Backform moglichst mittig auf dem
Grillrost und schieben Sie sie in den Backofen.

3. SchlielRen Sie die Backofentur.

) ) ) Unser Energiespar-Tipp:
4. Stellen Sie den Multifunktionsschalter 4 auf ,Ober-/Unter- « Auf dem Grillrost finden
hitze“ und den Temperaturwahler 1 auf die gewlinschte auch zwei Kuchen nebenei-
Temperatur nander Platz!

Mit dunklem Backgeschirr gelingen Kuchen am besten.
Einschubhdhe, Temperatur und Backzeit sowie Auswahl
des Backgeschirrs sind abhangig von dem, was Sie ba-
cken wollen:

» Flache Kuchen, z. B. Obstkuchen auf dem Backblech,
auf der mittleren Leiste bei ca. 170-180 °C;

* halbhohe Kuchen, z. B. Biskuittorten, auf dem Grillrost
auf der mittleren Leiste bei ca. 180 °C;

* hohe Kuchen, z. B. Rihrkuchen in der Form, auf der
unteren Leiste bei ca. 175 °C.

Backen mit Umluft und Ober-/Unterhitze

1. Schieben Sie die Kuchenform auf dem Grillrost oder das )‘
Backblech in den Backofen. -

2. SchlielRen Sie die Backofentiir.
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Den Backofen benutzen

3. Stellen Sie den Multifunktionsschalter 4 auf ,Umluft mit
Ober-/Unterhitze* und den Temperaturwahler 1 auf die
gewinschte Temperatur.

Einschubhdhe, Temperatur und Backzeit sind abhangig
von dem, was Sie backen mdchten.

Die Auswahl des Backgeschirrs hat beim Backen mit
Umluft keine grolde Bedeutung. Der Kuchen gelingt auch
in hellen Backformen.

Braten

Braten mit Ober-/Unterhitze

1. Schieben Sie den Braten auf dem Grillrost (bei sehr
fettem Fleisch) oder auf der Fettpfanne (bei magerem
Fleisch) in den Backofen.

Der Braten sollte sich dabei in der Mitte des Backofens
befinden.

2. Wenn Sie den Grillrost verwenden, schieben Sie unbe-
dingt die Fettpfanne darunter.

3. SchlieRen Sie die Backofentdr.

4. Stellen Sie den Multifunktionsschalter 4 auf ,,Ober-/Unter-
hitze* und den Temperaturwahler 1 auf die gewiinschte
Temperatur.

Unsere Tipps zum Braten:

» Braten Sie Gepokeltes, wie z. B. Kasseler, nur bei nied-
rigen Temperaturen. Das im Pokelsalz enthaltene Nitrat
bildet sonst die flir den Menschen gefahrlichen Nitro-
samine.

» Garen Sie eingefrorenes Fleisch am besten in einem
geschlossenen Topf. Planen Sie fir jeden Zentimeter
Hohe ca. 4 bis 5 Minuten Garzeit ein.

» Garen Sie Braten Gber 1 kg am besten im Backofen.
Mit passendem Geschirr und wenig Wasser bzw. Fett
garen; das erhalt die Vitamine.

* Der Braten wird wahrend des Garens hoher. Berlick-
sichtigen Sie bei sehr hohen Temperaturen eine aus-
reichende Einschubhdhe.

* Fleisch mit Knochen braucht ungefahr 15-30 Minuten
langer zum Garen als ein entsprechender Braten ohne
Knochen.

» Die sicherste Methode, zu Uberprifen, ob der Braten
gar ist, bietet ein Fleischthermometer. In die dickste
Stelle eingestochen zeigt es nach kurzer Zeit die Kern-
temperatur des Bratens an.

» Lassen Sie Fleisch nach Ablauf der Garzeit noch fur
ungefahr 10 Minuten ,ruhen®. Der Saft verteilt sich so
gleichmaBiger und lauft beim Anschneiden nicht he-
raus.
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Unsere Energiespar-
Tipps:
* Vorheizen ist Giberflissig!
* Gleich mehrere Kuchen
oder Keksbleche auf einmal
backen.

[

Unsere Energiespar-Tipps:

» Backofen nicht vorheizen
(auRer bei sehr magerem
Fleisch wie Filet, Roastbeef
u.A).

* Sofern die Garzeit mehr als
40 Minuten betragt, Back-
ofen 10 Minuten vor Garende
abschalten und Restwarme
nutzen.

* Braten unter einem Kilo-
gramm auf dem Herd garen.
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Bedienung Den Backofen benutzen

» Schieben Sie Fisch moglichst in einer feuerfesten Form
und auf dem Girillrost in die mittlere oder untere Ein-
schubebene ein.

Braten mit Umluft und Ober-/Unterhitze

1. Schieben Sie den Braten auf dem Girillrost (bei sehr
fettem Fleisch) oder auf der Fettpfanne (bei magerem
Fleisch) in den Backofen.

Die Einschubebene richtet sich nach der Menge, Art und
Hoéhe des Bratens.

2. SchlieBen Sie die Backofentdr. Unsere Energiespar-Tipps:
3. Stellen Sie den Multifunktionsschalter 4 auf ,Umluft plus * Backofen nicht vorheizen.
Unterhitze* und den Temperaturwahler 1 auf die ge- * Grofere Mengen auf einmal,
.. P 9 am besten auf mehreren
wlnschte Temperatur. Ebenen braten.
4. Braten Sie Braten mit einer hohen Temperatur an » Sofern die Garzeit mehr als

und schalten Sie dann auf eine niedrigere Temperatur 40 Min. betragt, Backofen 10
Min. vor Garende abschalten

herunter. und Restwarme nutzen.

5. Betragt die Garzeit laut Rezept oder Erfahrung langer
als eine Stunde, mit 160 °C weitergaren.

Grillen

/\ WARNUNG X

Wenn Sie den Backofen wahrend des Betriebs berih-
ren besteht Verbrennungsgefahr. Der Backofen und
die Backofentir werden im Betrieb sehr heifd.

» Beriihren Sie den Backofen und die Backofentlr
nicht, wahrend er im Betrieb ist!

» Fassen Sie die Backofentiir nur am Griff an.

« Lassen Sie den Backofen beim Grillen und Ahn-
lichem nicht ohne Aufsicht.

» Halten Sie Kinder vom heil3en Backofen fern.

/\ WARNUNG

Der Backofen wird innen an der Rickwand besonders
heily und kann schnell Backpapier oder fette Speisen
entzinden. Erhohte Brandgefahr besteht.

* Legen Sie Grillgut nicht zu weit nach hinten an das
Ende des Heizkorpers.

Fleisch, Gefligel und Fisch werden durchs Grillen schnell
braun, bekommen eine gute Kruste und trocknen nicht
aus. Die Kruste ist leicht verdaulich und auch fiir Schonkost
geeignet.
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Den Backofen benutzen Bedienung

Flache Fleisch- und Fischstlicke, Spiel3e, Wirstchen, so-
wie wasserreiche Gemusesorten (wie Tomaten und Zwie-
beln) eignen sich besonders gut zum Grillen.

Beim Grillen haben Sie die Wahl zwischen Intensiv- und
Umluft-Grillen.

Intensivgrill

Auf der obersten Einschubebene, direkt unter dem Infrarot-
Heizkorper, lassen sich kleine oder mittelgroRe Portionen
an Fleisch, Fisch oder Gefllgel gleichzeitig grillen.

1. Stellen Sie den Multifunktionsschalter 4 auf ,Intensivgril-
len und den Temperaturwahler 1 auf die gewiinschte
Temperatur.

2. Heizen Sie den Backofen einige Minuten vor.

3. Verteilen Sie das Grillgut auf dem Girillrost.

4. Schieben Sie den Grillrost in die obere oder mittlere Ein-
schubebene.

5. Schieben Sie die Fettpfanne darunter.
6. Schliel3en Sie die Backofentr.

7. Wenden Sie das Grillgut nach der Halfte der Grillzeit.
Die Grillzeit betragt je nach Dicke und Art des Grillgutes
ca. 610 Minuten pro Seite.

Intensivgrill mit Umluft und Oberhitze

Beim Grillen mit Geblase ist der Grilleffekt nicht so intensiv
wie beim Flachen-Grillen. Daflir kbnnen Sie grélkere und
dickere Fleischstiicke und auch Fisch grillen. Das Grillgut
muss nicht gewendet werden.

1. Schieben Sie das Grillgut auf dem Grillrost auf der mitt-
leren Einschubebene in den Backofen.

2. SchlielRen Sie die Backofentdr.

3. Stellen Sie den Multifunktionsschalter 4 auf ,Grill mit Geblase®
und den Temperaturwahler 1 auf die gewtinschte Temperatur.
Die Zubereitungszeit betragt ca. 20—25 Minuten, je nach
Art und Grole des Grillguts.

Trocknen mit Umluft (Dorren)

1. Legen Sie die vorbehandelten Lebensmittel aufs Back-
blech und schieben Sie sie auf der mittleren Einschube-
bene in den Backofen.

2. Schlielen Sie die Backofentdr.

3. Stellen Sie den Multifunktionsschalter 4 auf ,Umluft
mit Ober-/Unterhitze“ und den Temperaturwahler 1 auf
60-80 °C.

Unser Tipp zum Doérren: Bei saftigem Obst (z.
B.Pflaumen) in den ersten 20—-30 Minuten Backofentir
leicht gedffnet halten (z. B. mit einem Kochloéffel aus
Holz), damit Feuchtigkeit entweichen kann.
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Unser Energiespar-Tipp:
* Dorren Sie auf mehreren
Ebenen gleichzeitig.
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Bedienung Den Backofen benutzen

4. Je nach Beschaffenheit des Lebensmittels miissen Sie
eine unterschiedliche Trockenzeit einplanen.

» Saftiges Obst und Gemudise: 10 bis 20 Std.
* Andere Lebensmittel (z. B. Champignons): 6 bis 8 Std.
» Krauter, geblindelt: 4 bis 6 Std.

Einkochen mit Umluft und Ober-/Unterhitze

Wenn sich die Glaser beim Einkochen auf dem Blech
beruhren, konnen sie platzen!

» Beachten Sie beim Einkochen, dass jeweils nur so
viele Glaser auf einmal in der Fettpfanne stehen duir-

fen, dass sie sich nicht berthren.

Kochen Sie Obst und Gemise nur getrennt ein, weil Sie
unterschiedliche Garzeiten- und Temperaturen berick-
sichtigen mussen.

So kochen Sie Obst oder Gemiise ein:
1. Das Obst bzw. Gemdise in die Einmachglaser geben

und mit abgekochtem Wasser auffillen.
2. Fettpfanne auf die unterste Einschubebene schieben,

halbvoll mit heilem Wasser fiillen und die geflillten Ein-
machglaser hineinstellen.

3. Multifunktionsschalter 4 auf ,Ober-/Unterhitze“ oder
L,Umluft mit Ober-/Unterhitze* drehen.

4. Temperaturwahler 1 einstellen:
* bei Ober-/Unterhitze auf 180—-200 °C,
* bei Umluft/Unterhitze auf 160 °C.

5. Wenn in den Glasern keine Luftblasen mehr aufsteigen
(nach ca. 60—80 Minuten), Temperatur zurlckschalten:
¢ Obst auf Null,

* Gemiuse bei Ober-/Unterhitze auf 150 °C und ca.
60 Minuten weitergaren,

* Gemiuse bei Umluft/Unterhitze auf 100 °C und ca.
20-40 Minuten weitergaren.

6. Nach dem Ausschalten die Glaser bei geschlossener
Backofentiir noch im Backofen lassen:

* Obst ca. 15-30 Minuten,
* Gemiuse ca. 30 Minuten.
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Den Backofen benutzen Bedienung

7. Dann die Glaser vorsichtig herausnehmen und auf ein
trockenes Tuch stellen. Vor Zugluft schiitzen (abdecken)!

8. Erst am nachsten Tag die Klammern entfernen.

Schnellheizen

Mit der Schnellheizfunktion konnen Sie die Vorheizzeit
verkUrzen.

Auftauen

/\ WARNUNG

Wenn Sie Fleisch oder Fisch im Backofen auftauen
besteht die Gefahr, dass das zu einem sprunghaften
Anstieg von gefahrlichen Mikroorganismen (wie z. B.
Salmonellen) fuhren kann - Sie kdnnen dadurch eine
Salmonellenvergiftung bekommen.

» Tauen Sie Fleisch und Fisch nicht im Backofen auf.

* Nehmen Sie Fleisch und Fisch rechtzeitig aus
dem Gefrierfach und lassen Sie es abgedeckt im
Kihlschrank auftauen. Auftauflissigkeit (z. B. von
Fleisch) muss abfliellen kdnnen.

Benutzen Sie die Auftau-Funktion nur zum Auftauen von
Gemduse, Vorgekochtem etc. Tauen Sie rohen Fisch oder
rohes Fleisch nicht im Backofen auf.
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Unser Energiespar-Tipp:
* Doérren Sie auf mehreren
Ebenen gleichzeitig.

2%

23



Bedienung Die Zeitschaltuhr

Die Zeitschaltuhr

Ihr Backofen ist mit einer elektronischen Zeitschaltuhr aus-
gestattet. Nutzen Sie diesen praktischen Helfer, und las-
sen Sie die Zeit (die Uhr) fur sich arbeiten!
Touch-Control-Technik: Sie missen de Tasten der Uhr
nur berthren, die elektronischen Infrarot-Sensoren reagie-
ren auf die Annaherung lhres Fingers.

/\ WARNUNG

Im Zeitschaltuhr-Betrieb besteht erhdhte Brandgefahr!
Fur den automatischen Betrieb mit Zeitschaltuhr be-
achten Sie unbedingt Folgendes:

* Informieren Sie vor dem Start alle Haushaltsange-
horigen, damit niemand etwas brennbares in den
Backofen legt.

» Uberwachen Sie den Backofen wahrend des Zeit-
schaltuhr-Betriebs, um Uberlaufen und Anbrennen
zu verhindern.

« Beachten Sie, dass sich Fette, Ole und Alkohol beim
Braten leicht entziinden kdnnen.

* Grillen Sie im Zeitschaltuhr-Betrieb niemals unbeauf-
sichtigt!
* Sie konnen maximal 23 Stunden und 59 Minuten im

Voraus programmieren. Die Gardauer kann zwischen
1 Minute und 10 Stunden eingestellt werden.

* Bei Stromausfall werden alle Programmierungen ge-
I6scht.

» Wenn ein Programm zu Ende ist, ertont fiir etwa 2 Mi-
nuten ein Signalton, den Sie durch Driicken einer be-
liebigen Taste abschalten kénnen.

Automatikbetrieb

Mithilfe der Zeitschaltuhr kbnnen Sie 2 Automatikarten an
lhrem Backofen einstellen.

* Gardauer: Hier legen Sie fest, nach wieviel Minuten
der Backofen selbststandig abschaltet.

* Abschaltzeit: Hier legen Sie die genaue Uhr-
zeit fest, zu welcher der Backofen abschalten soll.
Wenn Sie zuvor eine Gardauer festgelegt haben, schal-
tet sich der Backofen passend ein, sodass die Gardau-
er zur Abschaltzeit um ist.
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Die Zeitschaltuhr Bedienung

Gardauer einstellen

1. Schalten Sie den Backofen ein.

2. Dricken Sie die Taste MENU so oft, bis im Display das
Symbol &% blinkt.

3. Stellen Sie mit den Sensortasten </ > die Gardauer ein
(max. 10 Stunden).
Langeres Gedruckthalten einer Sensortaste beschleu-
nigt den Vor- und Rucklauf der Anzeige.
Ca. 5 Sekunden nach dem Einstellen hért das Symbol
&% auf zu blinken und die Zeit l4uft.
Nach Ende der Garzeit schaltet der Backofen automa-
tisch ab und signalisiert dies durch wiederholtes Piepen.

4. Dricken Sie auf eine beliebige Sensortaste, um das
Alarmsignal abzuschalten.
Achtung: Der Backofen schaltet sich dadurch wieder
ein und Sie mussen den Multifunktionsschalter 4 und
den Temperaturwahler 1 zurtick auf Null stellen.
Um die Gardauer zwischendurch zu andern, stellen Sie
sie neu ein (siehe Schritte 2 und 3).

Abschaltzeit einstellen

1. Schalten Sie den Backofen ein.

2. Falls Sie eine Gardauer einstellen mochten, stellen Sie
sie wie im Abschnitt "Gardauer einstellen" ein.

3. Driicken Sie die Taste MENU so oft, bis im Display das
Symbol A blinkt.
Stellen Sie mit den Sensortasten </ > die Abschaltzeit
ein (bis zu 23:59 Stunden spater).
Langeres Gedrickthalten einer Sensortaste beschleu-
nigt den Vor- und Rucklauf der Anzeige.
Ca. 5 Sekunden nach dem Stellen hoért das Symbol A
auf zu blinken und die Eingabe ist gespeichert.
Wenn Sie keine Garzeit einstellen, schaltet sich der
Backofen zur eingestellten Abschaltzeit aus.
Wenn zuvor eine Garzeit eingestellt wurde, schaltet sich
der Backofen passend ein, sodass die Gardauer zur Ab-
schaltzeit um ist.
Nach Ende der Garzeit schaltet der Backofen automa-
tisch ab und signalisiert dies durch wiederholtes Piepen.

4. Dricken Sie auf eine beliebige Sensortaste, um das
Alarmsignal abzuschalten.
Achtung: Der Backofen schaltet sich dadurch wieder
ein und Sie mussen den Multifunktionsschalter 4 und
den Temperaturwahler 1 zurtick auf Null stellen.
Um die Abschaltzeit zwischendurch zu dndern, stellen
Sie sie neu ein (siehe Schritte 2 und 3).
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Kurzzeitwecker

Sie sind dabei, ein Gericht im Backofen zu garen, und
mdchten nach einiger Zeit erinnert werden, das Gericht zu

wenden, Flussigkeit nachzugiel3en etc. Bitte beachten Sie, D
dass der Herd durch die Weckfunktion nicht ein- oder aus-
geschaltet wird.

1. Dricken Sie die Taste MENU so oft, bis im Display das
Symbol Q blinkt.
Stellen Sie mit den Sensortasten </ > die gewiinschte
Zeit bis zum Alarmsignal ein (max. 2,5 Stunden).
Langeres Gedruckthalten einer Sensortaste beschleu-
nigt den Vor- und Rucklauf der Anzeige.
Ca. 5 Sekunden nach dem Stellen hért das Symbol Q
auf zu blinken und die Zeit 1auft herunter. Die verblei-
bende Zeit wird stéandig im Display angezeigt.
Um die Kurzwecktzeit zwischendurch zu éandern, stellen
Sie sie neu ein (siehe Schritte 2 und 3).
Nach Ablauf der Zeit ertdnt ein Alarmsignal.

2. Driicken Sie auf eine beliebige Taste, um das Alarmsi-
gnal abzuschalten.

Automatikbetrieb und Kurzzeit-Weckfunktion
abbrechen

1. Dricken Sie die Taste MENU so oft, bis im Display das
Symbol &%, A bzw. Q blinkt.

2. Halten Sie die Sensortaste < so lange gedruickt, bis die
Zeitanzeige zurtickgelaufen ist und ein Piepsignal ertont.
Nach ca. 5 Sekunden hért das Symbol &%, A bzw. Q auf
zu blinken. Der Automatikbetrieb ist damit beendet, im
Display ist wieder die Uhrzeit zu sehen.
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Pflege und Wartung

Gehause-Oberflachen reinigen

/\ WARNUNG

Sie kdnnen sich Verbrennungen zuziehen, wenn Sie
den Backofen direkt nach dem Ausschalten reinigen,
warten oder pflegen und mit dem heifl3en Gerat in Be-
ruhrung kommen.

* Reinigen, warten und pflegen Sie den Backofen erst,
wenn er vollstandig abgekuhlt ist.

* Reinigen Sie lackierte Oberflachen nach dem Abkuhlen
grundlich mit warmem Wasser und etwas Spulmittel oder
Allzweckreiniger.

* Reinigen Sie Edelstahl-Oberflachen nach dem Abkuhlen
grundlich mit warmem Wasser und etwas Spulmittel oder
Allzweckreiniger. Oder verwenden Sie Spezialpflegemittel
fur Edelstahl-Oberflachen.

Backofentir aus- und einhdangen

Pflege und Wartung

Wenn Sie die Backofentur fallen lassen, besteht Bruch-
gefahr; sie besteht aus drei zerbrechlichen Glasschei-
ben.

» Lassen Sie die Backofenttr nicht fallen.

Bedienung

Sie kdnnen die Backofentlr zum Reinigen ganz aushangen.
1. Offnen Sie die Tir ganz.

2. Klappen Sie an beiden Seiten die Klappbiigel K ganz
nach vorne. Nehmen Sie gegebenenfalls einen Schrau-
bendreher zu Hilfe.

3. Schlief3en Sie die Tur so weit, dass sie noch ca. 10 cm
geodffnet ist.

4. Heben Sie die Tur leicht an und lassen Sie sie an-
schlieRend nach vorne unten herausgleiten.

Backofentiir einhdngen

/anseafic Einbau-Backofen 10132.3ETsYDHbX

27



Allgemeines Pflege und Wartung

1. Halten Sie die Tur mit beiden Handen in Schraglage.

2. Hangen Sie die Scharniere in den Offnungen in den Sei-
tenwanden ein.

3. Offnen Sie die Tir ganz.

4. Klappen Sie die beiden Klappbtigel K wieder ganz nach
hinten.
Sie missen die Backofentur jetzt bindig schlieRen kén-
nen.

5. Schliel3en Sie die Backofentur. Falls Sie dabei ein Kna-
cken horen, sind die Klappbugel K nicht ganz nach hin-
ten gedrlckt.

Backblechtrager aus- und einbauen

/\ WARNUNG

Sie konnen sich Verbrennungen zuziehen, wenn Sie
den Backofen direkt nach dem Betrieb beruhren.
Backofen und die Backblechtrager werden wahrend
des Betriebs sehr heif3 und kuihlen nur langsam ab.

* Lassen Sie den Backofen erst vollstandig abkihlen
und bauen Sie dann die Backblechtrager ein- bzw.
aus.

Die Backblechtrager konnen beschadigt werden,
wenn Sie in der Spulmaschine gereinigt werden - sie
sind nicht spllmaschinenfest.

 Die Backblechtrager nicht im Geschirrspuler reini-
gen.

Wenn Sie den Innenraum sehr grindlich reinigen moch-
ten, kdnnen Sie die Backblechtrager leicht herausnehmen:

1. Ziehen Sie die Backblechtrager an der vorderen Seite, wo
der Haken mit der angeschweillten Unterlegscheibe ist,
mit einem Ruck in Richtung Backofen-Innenraum heraus.

2. Saubern Sie die Backblechtrager und den Backofen-In-
nenraum mit warmer Reinigungslauge und einem Tuch
bzw. Schwamm.

3. Trocknen Sie anschlielRend alles mit einem sauberen
Tuch.
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Backblechtrager einbauen
1. Positionieren Sie die Backblechtrager so, dass der Ha-
ken mit der angeschweilten Unterlegscheibe vorne ist.

2. Dricken Sie die hinteren Haken zuerst in die vorgese-
henen Locher in den Seitenwanden.

3. Driicken Sie abschlie3end die vorderen Haken in die LO-
cher in den Seitenwanden.
Jetzt kdnnen Sie den Backofen wieder wie gewohnt be-
nutzen.

Glasscheiben ausbauen, reinigen und ein-
bauen

Wenn Sie die Abstandshalter A und B zwischen den
Glasscheiben abrei’en oder verlieren, ist die Funkti-
onsfahigkeit Ihres Backofens nicht mehr gegeben.

« Stellen Sie sicher, dass Sie die festgeklebten Ab-
standshalter A nicht von den Glasscheiben abreilen!

« Stellen Sie sicher, dass Sie die 2 losen Abstandshal-
ter B nicht verlieren!

Die Backofentiir besteht aus drei Scheiben. Sie sollten den
Zwischenraum regelmalig reinigen.

1. Hangen Sie die Backofentur aus, wie im Abschnitt
.Backofentlr aus- und einhangen* beschrieben.

2. Rasten Sie mit einem Schlitzschraubendreher oder
ahnlichem Gegenstand das Gitterblech vorsichtig rechts
und links aus und ziehen Sie es ab.

3. Nehmen Sie die beiden inneren Scheiben zusammen
aus der Halterung heraus.
Stellen Sie sicher, dass Sie dabei die 2 festgeklebten
Abstandshalter A weder beschadigen noch abreilien.
Sie kénnen die 2 losen Abstandshalter B beim Reinigen
abnehmen.
Verlieren Sie keinen der 4 Abstandshalter.

4. Reinigen Sie alle Scheiben mit warmem Wasser und
etwas Spulmittel.
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Allgemeines Pflege und Wartung

Glasscheiben einbauen

Wenn Sie das Gitterblech unsachgemal} einbauen,
kann es beschadigt werden.

* Drucken Sie das Gitterblech nicht an beiden Seiten
gleichzeitig auf die Glasscheiben, um es wieder zu
befestigen!

1. Gehen Sie beim Einbauen in umgekehrter Reihenfolge
wie beim Ausbauen vor.

2. Stellen Sie sicher, dass Sie alle 4 Abstandshalter wieder
einbauen.

3. Halten Sie dabei die glatten Seiten der Scheiben nach
oben und die abgeschragten Ecken nach unten.

4. Rasten Sie das Gitterblech erst auf der einen und dann
auf der anderen Seite ein.

Backofen und Einschuibe reinigen

/\ WARNUNG

Sie kdénnen sich Verbrennungen zuziehen, wenn Sie
den Backofen direkt nach dem Ausschalten reinigen,
warten oder pflegen und mit dem heilen Gerat in Be-
rihrung kommen.

» Reinigen, warten und pflegen Sie den Backofen erst,
wenn er vollstandig abgekuhlt ist.

Dampfreinigung

Dabei handelt es sich um ein Nassreinigungsverfahren,

das mit Hilfe von Wasserdampf leichte Verschmutzungen

anlést. So reinigen Sie den Innenraum materialschonend

und bendtigen kostspielige Reinigungsmittel lediglich zum

Entfernen stark angebrannter Speisereste.

1. Nehmen Sie den Grillrost und das Backblech aus dem
Backofen.

2. Schieben Sie die Fettpfanne in die unterste Einschube-
bene.

3. Flllen Sie ca. 0,6 | Wasser in die Fettpfanne.

4. Stellen Sie den Multifunktionsschalter 4 auf "Ober-/Un-
terhitze" und den Temperaturwahler 1 auf 50 °C.
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5. Schalten Sie den Backofen nach 30 Min. wieder aus und
lassen Sie alles abkuhlen.

6. Entnehmen Sie die Fettpfanne mit Topflappen oder Ahn-
lichem und giel3en Sie das Uberschissige Wasser weg.

7. Wischen Sie den Innenraum mit einem feuchten Tuch
oder Schwamm ab.

Herkémmliche Reinigung

1. Stellen Sie zum Reinigen den Multifunktionsschalter 4
auf die Backofen-Beleuchtung.

2. Reinigen Sie den Backofen und die Einschiibe mdglichst
nach jedem Gebrauch mit warmem Wasser und etwas
Spulmittel oder Allzweckreiniger.

3. Reinigen Sie die Dichtung besonders vorsichtig auf die
gleiche Art, weil sie nur an den Ecken befestigt ist.

Backofen-Beleuchtung auswechseln

/\ WARNUNG

Bei unsachgemallem Umgang beim Glihlampen-
wechseln konnen Sie einen Stromschlag verursachen
und sich verletzen.

» Wechseln Sie die Backofen-Gluhlampe erst, wenn
der Backofen nicht mehr heil? ist und keine Verbren-
nungsgefahr mehr besteht.

» Schalten Sie immer erst den Backofen aus, drehen
Sie die Sicherungen heraus und wechseln Sie dann
die Backofen-Gluhlampe.

Die Backofen-Glihlampe dient ausschlieRlich zur
Beleuchtung des Backofen-Innenraums. Sie ist nicht
zur Beleuchtung eines Raumes geeignet.

Fir Ihren Backofen benétigen Sie eine hitzefeste Back-
ofen-Glihlampe vom Typ 230 V, 25 W, E 14, T 300 °C.
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Allgemeines

So wechseln Sie die Backofen-Glithlampe: (@Q A
1.

Legen Sie ein weiches Tuch hinten rechts in den Back-
ofen, falls die Glasabdeckung oder die Backofen-Glih-
lampe herunterfallen sollte.

. Schrauben Sie die Glasabdeckung gegen den Uhrzei-
gersinn ab und nehmen Sie sie vorsichtig heraus.

. Drehen Sie die defekte Gluhlampe aus der Fassung und
ersetzen Sie sie durch eine neue Gluhlampe. \ ),

Pflege und Wartung

=

. Setzen Sie die Glasabdeckung wieder in die Offnung

ein und schrauben Sie sie im Uhrzeigersinn fest.

32
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Fehlersuchtabelle Allgemeines

Fehlersuchtabelle

Bei allen elektrischen Geraten kénnen Stérungen auftreten. Dabei muss es sich nicht um
einen Defekt am Gerat handeln. Prifen Sie deshalb bitte anhand der Tabelle, ob sich die
Stérung beseitigen Iasst.

Problem Mogliche Losungen / Tipps

Gelbe Netzkontroll- | Stromzufuhr ist unterbrochen; Sicherung fiir den Backofen am Sicherungs-
Leuchte 3 leuchtet |kasten in der Wohnung priifen.

nicht. Sofern der Backofen keinen eigenen Stromkreis hat, tUberpriifen Sie die
Funktionen der Schutzkontakt-Steckdose mit anderen Geraten.

Wenn die gelbe Netzkontroll-Leuchte 3 defekt ist, lassen Sie sie nur durch
unseren Service auswechseln. Wechseln Sie die gelbe Netzkontroll-Leuch-
te 3 nicht selbst aus.

/\ WARNUNG

Wenn unklar ist, ob das Gerat defekt ist oder ohne Stromzufuhr,
kann Stromschlaggefahr bestehen.

* Verstandigen Sie im Zweifelsfall unbedingt unseren Service (si-
ehe Seite 35).

* Reparieren Sie das Gerat niemals selbst!

Backofen ohne Nach dem Anschlief3en oder einem Stromausfall muss die Uhrzeit eingestellt
Funktion, Uhr-Sym- | werden. Siehe Kapitel ,Die Zeitschaltuhr*

bol blinkt.

Backofen ohne Der Backofen befindet sich im Automatikbetrieb. Siehe Kapitel ,Die Zeit-

Funktion, Symbol | schaltuhr®,
% bzw. A blinkt.

Backofen-Betriebs- | Eingestellte Backofen-Temperatur ist erreicht; rote Backofen-Betriebsleuch-
leuchte 2 (rot) er- |te 2 schaltet sich bei sinkender Temperatur automatisch wieder ein.

lischt. Lassen Sie ggf. die rote Backofen-Betriebsleuchte 2 durch den Kunden-
dienst wechseln (s. nachste Seite).

Rote Backofen- Uberpriifen Sie, ob das Gerat noch funktioniert (siehe oben). Lassen Sie
Betriebsleuchte 2 eine defekte Backofen-Betriebsleuchte 2 nur durch unseren Kundendienst
leuchtet nicht; auswechseln.

Backofen-Beleuch- | Hinweis: Defekte Backofen-Gliihlampen fallen nicht unter unsere Garantie-
tung ausgefallen. |leistung.
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Allgemeines Fehlersuchtabelle

Problem

Mogliche Losungen / Tipps

AuRenkiihlgeblase
lauft nicht (kein
Luftaustritt unter
der Blende, Blende
wird sehr heil).

Uberpriifen Sie, ob das Geblase defekt ist: Schalten Sie nur die Backofen-
Beleuchtung ein — wenn kein Geblasegerausch und Luftaustritt erfolgt, ist
das Geblase defekt.

/\ WARNUNG

Das Gerat ist defekt und kann schnell Gberhitzen. Dadurch kann
das Gerat noch mehr Schaden nehmen und brennbare, angren-
zende Gegenstande in Brand stecken.

» Schalten Sie das Gerat sofort aus, 6ffnen Sie die Backofentir
und benutzen Sie den Herd nicht mehr!

* Verstandigen Sie den Service (siehe Seite 35).

Ventilator (innen
an der Rickwand)
lauft nicht bei Um-
luft-Betrieb.

/\ WARNUNG

Das Gerat ist defekt und kann schnell Gberhitzen. Dadurch kann
das Gerat noch mehr Schaden nehmen und brennbare, angren-
zende Gegenstande in Brand stecken.

» Schalten Sie das Gerat sofort aus, 6ffnen Sie die Backofentur
und benutzen Sie den Herd nicht mehr!

« Verstandigen Sie den Service (siehe Seite 35).

Backofenfenster
beschlagt beim
Aufheizen, im
Backofen bildet
sich Kondenswas-
ser.

Dies entsteht durch Temperaturunterschiede beim Aufheizen, beim Backen
von Kuchen mit sehr feuchtem Belag (z. B. Obst) oder beim Braten von gro-
Ren Fleischstlicken.

/\ WARNUNG

Bei unsachgemalier Reparatur eines defekten Gerats besteht Stromschlaggefahr. Sie
konnen sich und spatere Benutzer dadurch in Lebensgefahr bringen.

» Versuchen Sie niemals, das defekte — oder vermeintlich defekte — Geréat selbst zu
reparieren. Nur autorisierte Elektrofachkrafte dirfen Reparaturen ausflihren.

34
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Unser Service Allgemeines

Unser Service

Damit wir Ihnen schnell helfen kbnnen, nennen Sie uns bitte:

Geratebezeichnung Modell Bestellnummer
I 855 037 (Teil 1),
Hanseatic Einbau-Backofen 10132.3ETsYDHbX 856 296 (Teil 1)

Beratungs-, Bestell- und Reklamations-
Service

Wenden Sie sich bitte an die Produktberatung lhres Versand-

hauses, wenn

— die Lieferung unvollstandig ist

— das Geréat Transportschaden aufweist

— Sie Fragen zu lhrem Gerat haben

— sich eine Stérung nicht mithilfe der Fehlersuchtabelle
beheben lasst

— Sie weiteres Zubehdr bestellen mdchten.

Reparatur- und Ersatzteil-Service

— Kunden in Deutschland
Wenden Sie sich bitte an unseren Technik-Service:
Telefon 0 18 06 18 05 00
(Festnetz 20 Cent/Anruf, Mobilfunk max. 60 Cent/Anruf)

— Kunden in Osterreich
Wenden Sie sich bitte an das Kundencenter oder die Pro-
duktberatung lhres Versandhauses.

Bitte beachten Sie:

Sie sind fur den einwandfreien Zustand des Gerates und die
fachgerechte Benutzung im Haushalt verantwortlich. Wenn
Sie wegen eines Bedienfehlers den Kundendienst rufen, so
ist der Besuch auch wahrend der Gewahrleistungs-/Garan-
tiezeit fr Sie mit Kosten verbunden. Durch Nichtbeachtung
dieser Anleitung verursachte Schaden kdnnen leider nicht
anerkannt werden.
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Allgemeines Umweltschutz leicht gemacht

Umweltschutz leicht gemacht

Verpackung richtig entsorgen

Unsere Verpackungen werden aus umweltfreundlichen,
wiederverwertbaren Materialien hergestellt: Au3enverpa-
ckung aus Pappe, Formteile aus geschaumtem, FCKW-
freiem Polystyrol (PS), Folien und Beutel aus Polyathylen

(PE) und Spannbander aus Polypropylen (PP). =1 ==
Sollten es Ihre raumlichen Verhaltnisse zulassen, empfeh-
len wir Ihnen, die Verpackung zumindest wahrend der Ga- @
rantiezeit aufzubewahren. Sollte das Gerat zur Reparatur
eingeschickt werden miussen, ist es nur in der Originalver-

packung ausreichend geschutzt.
Wenn Sie sich von der Verpackung trennen méchten, ent-
sorgen Sie diese bitte umweltfreundlich.

Entsorgung des Gerates
Altgeriate dirfen nicht in den Hausmiill!

Sollte das Gerat einmal nicht mehr benutzt werden kon-
nen, so ist jeder Verbraucher gesetzlich verpflichtet, Alt-
gerate getrennt vom Hausmiill zu entsorgen und z. B. bei
einer Sammelstelle seiner Gemeinde/seines Stadtteils
abzugeben. Elektroaltgerate werden dort kostenlos an-
genommen. Damit wird gewahrleistet, dass die Altgerate
fachgerecht verwertet und negative Auswirkungen auf die

Umwelt vermieden werden.

Deswegen sind Elektrogerate mit dem hier abgebildeten
Symbol gekennzeichnet.

Weitere Informationen zu diesem Thema finden Sie auch
auf den Service-Seiten unseres aktuellen Hauptkatalogs
und auf unserer Internetseite unter der Rubrik ,Service*.
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Tabelle ,,Prufgerichte”

Tabelle ,,Prifgerichte”

Allgemeines

Diese Gerichte wurden gemafR den Normen DIN 44547 und EN 60350 zubereitet.

Speise NI Ein__schub- Beheizungsart Ten:t??ra- G_ardguer
Bleche héhe ") in °C in Min.
1 3 Ober-/Unterhitze 2) 160 15-25
Spritzgeback 1 3 Umluft 150 25-35
2 1+4 Umluft 160 25-35
1 3 Ober- /Unterhitze 2?) 190 25-35
Wasserbiskuit
1 2 Umluft 160 25-35
1 3 Ober-/Unterhitze 2) 190 25-35
Hefeblechkuchen 1 3 Umluft 160 40-50
2 1+4 Umluft 160 40-50
1 3 Ober-/Unterhitze ?) 160 25-35
Small cakes (20) 1 2 Umluft 160 25-35
2 1+4 Umluft 160 25-35
Toast 1 4 Grill ) 250 1-2
12 Beefburger 1 4 Grill ®) 250 (max) | 12+8%)
Hahnchen 1 2 Umluft-Grillen 200 50-70
Hahnchen am Drehspiel3 3 Umluft-Grillen 200 60-90
Schweinebraten 1 2 Umluft-Grillen 1809) 110-120
Ente 1 2 Umluft-Grillen 150 110-130
Pizza, diinn belegt? 1 2 Umluft mit Unterhitze 200 10-25
Pizza, dick belegt? 1 2 Umluft mit Unterhitze 200 30-50
Pizza, tiefgekihlt” 1 2 Umluft mit Unterhitze 220 ca. 15
" Einschubebene von unten gerechnet ? vorgeheizt 3 5 Minuten vorheizen
41. und 2. Seite ® Universalpfanne oben
® abhangig von der Hohe des " Zubereitungssangaben des
Bratens Herstellers auf der Verpackung
befolgen
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Allgemeines

Stichwortverzeichnis

Stichwortverzeichnis

A
Abmessungen 10
Abschaltzeit
einstellen 25
Absicherung 40
Anschluss 10
Anzeigeleuchten
— Backofen-Leuchte 15
Auflaufe 18
Ausbau 12
AuRenkiihigeblase 16
Automatikbetrieb 24
abbrechen 26

B

Backblech 16

Backblechtrager 16

ein-/ausbauen 31
Backblechtrager ein-/ausbauen 28
Backen 18,23
Backofen-Beleuchtung 33,40
Backofen-Beleuchtung auswechseln 31
Backofen-Leuchte 15

Backofentir aushangen 27
Bedienblende 15

Beheizungsart 15

Beleuchtung 31

Bestellnummer 40
Bestimmungsgemalier Gebrauch 3
Braten 19

D
Dampfreinigung 30
Dérren 21

E

Einbau 10

Einkochen 22
Elektroanschluss.Siehe Netzanschluss
Energieeffizienzklasse 40
Entsorgung des Gerates 36
Erstinbetriebnahme 13

F
Fettpfanne 16

38

G
Gardauer

einstellen 25
Geratebezeichnung 35,40
Geratemale 40
Gerat entsorgen 36
Grillen

Infrarot-Grillen 21

H
HeiRluft/Umluft 17,18,19,22

|

Inbetriebnahme 13
Installation.Siehe Einbau
Intensivgrill 21

K

Kurzzeitwecker 26

L
Leistungsaufnahme 40
Leuchte

rote 15
Leuchten 15

— Netzkontroll-Leuchte 15
Lieferumfang 3

M
Multifunktionsschalter 15.Siehe Schalter

N

Netzanschluss 10
Netzkabel/Netzstecker 11,12
Netzspannung 40
Nischenmale 10

o)

Ober- und Unterhitze 17,18,19,22
P

Prufgerichte 37

R

Reinigung

Gehause-Oberflachen 27
Innenraum und Einschiibe 30
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S
Schalter
Multifunktionsschalter 15
Temperaturwahler 15
versenkbar 15
Schaltuhr-Betrieb abbrechen 26
Service 35
Stoérung beheben 33

T
Tabelle ,Prifgerichte* 37
Teleskopschienen 16
Temperaturwahler 15.Siehe Schalter
Touch-Control-Technik 24
Transportschaden 3
Transportsicherungen 13

Trocknen 21

Trocknen mit Heil3luft 21

U

Uberbacken 18

Uhrzeit

einstellen 24
Umiluft.Siehe HeilBluft/Umluft
Umluft-Grillen 21
Umweltschutz 36
Unterhitze 22

\')

Verpackungs-Tipps 36
Versenkbare Schalter 15
Vorheizen 17,18,20
Vorreinigung 13

w

Warmeschutzklasse 10
Weckfunktion
abbrechen 26

Y4

Zeitanzeige.Siehe Zeitschaltuhr
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Datenblatt fur den Backofen

Datenblatt fur Haushaltsbackéfen und -kochmulden nach der Verordnung (EU) Nr. 65/2014 und

Verordnung (EU) Nr. 66/2014

Modellkennung:
Bestellnummer:
Art des Backofens:

Hanseatic 10132.3ETsYDHbX
855 037 (Teil 1), 856 296 (Teil 1)
Einbaubackofen

Energieeffizienzindex je Garraum: ? EEI ., = 106,4
Energieeffizienzklasse des Backofens: "2 A

Energieverbrauch konventioneller Modus: 2 EC cvic cavity = 0,99 kWh/Zyklus
Energieverbrauch Umluftmodus: 2 EC cieotric cavity = 0,88 KWh/Zyklus
Anzahl der Garraume: 1

Warmequelle je Garraum: Strom

Volumen je Garraum: V=661

Art des Backofens: Konventionelle Beheizung / Umluft
Masse des Gerates: M = 36 kg

Netzspannung, Absicherung:
Leistungsaufnahme Backofen

AC 230V 50Hz, 16 A

Oberhitze: 0,9 kW

Unterhitze: 1,1 kW

Infrarot-Grill / Intensiv-Grillen (Grill und Oberhitze): 2,0 kW /2,9 kW

Umluft: 2,0 kW
Leistungsaufnahme gesamt: 2,9 kW
Geratemalde inkl. Turgriff (H x B x T): 595 x 595 x 575 mm
NischenmalRe (HxB x T) 600 x 560 x 560 mm
Maximal-Temperatur: 280°C

Beleuchtung:

25W,E 14, T 300 °C

" auf einer Skala von ,A+++" (niedriger Verbrauch) bis ,D“ (hoher Verbrauch)

2 Ermittelt gemalk Dokument ,DELEGIERTE VERORDNUNG (EU) Nr. 65/2014 der Kommission
vom 1. Oktober 2013 zur Erganzung der Richtlinie 2010/30/EU*.

Die hier angegebenen Werte sind unter genormten Laborbedingungen gemessen worden. Unter sol-
chen Bedingungen sind alle Geréate vergleichbar.

Im praktischen Betrieb kdnnen die Werte — je nach Aufstellungs- und Umgebungsbedingungen so-
wie Menge und Beschaffenheit der Speisen — hiervon erheblich abweichen. Dieses Verhalten zeigen
mehr oder weniger deutlich alle Gerate, unabhangig vom Hersteller.

Das Geréat entspricht den bei Lieferung gultigen EG-Richtlinien 2006/95/EC (Niederspannungsricht-
linie), 2004/108/EC (Elektromagnetische Vertraglichkeit) und 2009/125/EU (Okodesign) mit der Ver-
ordnung (EU) 66/2014.

Der Energieverbrauch und die Energieeffizienzklassen wurden gemaft dem Dokument ,DELEGIERTE

VERORDNUNG (EU) Nr. 65/2014 der Kommission vom 1. Oktober 2013 zur Erganzung der Richtlinie
2010/30/EU ermittelt.



